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Eveillez vos sens avec une signature culinaire aux saveurs tropicales, ou I’élégance rencontre
I’exotisme pour sublimer chaque instant de votre mariage
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QUI SOMMES - NOUS ?

Audrey & Stelio

Deux passionnés de la gastronomie réunis par une
meme ambition :

Créer des réceptions ¢légantes, généreuses et

profondément conviviales.

Cuisine maison « Produits {rais e Saveurs tropicales e
Prestations sur mesure.




Composez votre mariage avec nos différentes formules et ateliers.
Nous créons le reste.

Chez Hapy Traiteur, chaque réception est entierement personnalisable.

Cocktails
Ateliers culinaires
Vin d’honneur, buffet apéritif dinatoire
Brasero
Buffet de Desserts

Brunch du lendemain

Fait maison - Service compris - Vaisselle incluse - Personnalisable

> )

&







[.es cocktails Boissons

Rafraichissement d’accueil

AVECALCOOL : 8€/ personne .
Sur demande, nous pouvons egalement

vous proposer bieres, une sélection de
vins, de softs, champagne et le service
du café/thé afin d’accompagner votre
réception.

4€ par personne
Servi en bonbonniere a partir de 16h30

. Le Mojito
Sucre roux, menthe fraiche , citron vert, limonade ,

Rhum blanc de Guadeloupe
° Eaux détox : (Possibilite: Framboise, Passion, Fraise)

. ° ) Id
J Citron, thym Le Planteur Caribéen Toutefois, si vous souhaitez fournir

Tus d’ananas, orange, passion, mangue, hanane, " .
vous-1memnies vos bOlSSOIlS, nous

. Fraise, menthe _ .
pomme, gingembre, vanille, cannelle, rhum blanc de

. Ananas, Gingembre Guadeloupe acceptons bien entendu cette possibilité
. Orange, Basilic sans appliquer de droit de bouchon.
. Peche, framboise, romarin o L'Exotique

jus de fleur d’hibiscus, sucre roux, citron vert, menthe, = Nous restons a votre disposition pour

lle, rhum blanc de Guadel : ité
vaniile, THIMGIEECEECEE vous conseiller et adapter les quantités

en fonction du nombre d’invités et du
déroulement de votre événement.

Possibilite sans alcool : 5€ par personne

Servi en bonbonniere

Notre service boissons comprend la verrerie, glacons, tables nappées pour installer le bar







Nos ateliers culinaires

) . ; Bar a caviar
Bar a le Noix de coco fraiche

12€ piece .
P A partir de 18€ par personne

. ) Sur devis (suivant le cours)
Ouverture de noix de coco fraiches et
dégustation de leur eau naturelle pour une : : -

) R Environ 3g de caviar par blini, par
touche exotique et rafraichissante lors de

; h personne
votre reception.

Minimum 40 personnes
(soit 125G)

Dégustation de caviar sur blinis

1252 de caviar Classic BAERI


https://caviar-castillonne.com/cdn/shop/articles/Caviar_cuiller_72361d50-b33e-490e-bf31-8d3cbf9d76fe.png?v=1697810735

Nos ateliers culinaires

BAR a découpe de jambon

) A partir de
A partir de 50 personnes

. Jambon Sec Le Tirabuixo 12 mois e 10€ par pers.
Fondant, d¢licat et légerement fruité.

. Jambon Mangalica 24 mois
Jambon d'exception aux notes de noisette.

Servie avec des toasts
Bar a Beurre
Beurre doux, beurre truffé et beurre au e 15€ par pers.
pesto tartinés devant vous

Bar a tartinade

Un atelier convivial ou vos invités réalisent leurs propres
créations gourmandes.

A partir de crostinis de pain grillé, chacun compose son toast en
associant différentes tartinades, agrémentées de pousses et fleurs
comestibles pour une touche élégante et colorée.

A partir de 6€ par personne
(2 pieces/pers)

Crostinis (pain grillé)
Fleurs et pousses comestibles

. Houmous citron vert, coco
. Olivade
. Rillettes de morue facon créole

. Rillettes de poulet colombo



Nos ateliers culinaires

Le moment dont tout le monde parlera pendant votre cocktail.

Bar a Huiltres Bar a Huitres
Dégustation iodée & creations signatures Dégustation iodée & créations signatures
Bar a Huitres de Bouzigues Huitres Guillardeau
5€/piece
(Minimum 30 Huitres) Sur devis

Apportez une touche raffinée et originale a votre réception avec Surnommees les « Rolls-Royce de Ihuitre », les huitres

- oA , y Gillardeau sont reconnues pour leur chair généreuse, leur
notre bar a huitres elégamment présente sur glace.

texture croquante et leur équilibre parfait entre douceur et notes
jodées. Une huitre d’exception qui sublime votre réception et
ravira les amateurs de produits de la mer.

° NIRVANA
Kiwi, pomme Granny Smith, citron vert, oignons rouges et rhum de
Guadeloupe
o NIKIT

Gelée hibiscus, gingembre, menthe, citron vert, oignons rouges

J PASSIONATA

Fruit de la passion, citron vert, oignons rouges, rhum de Guadeloupe

¢ SWEETY

Framboise, balsamique, oignons rouges, rhum de Guadeloupe




Cave a cigares & dégustations de Rhums arrangé

Bar a Cigares by Hapy
Sur une base de 16 cigares

350€ la cave
Stélio vous propose de découvrir un bar a cigares a

Bar Rhum arrangé

5€ le shooter partager avec vos convives, autour d’une sélection

réalisée avec soin.

3 rhums arrangés maison
Fruits « Epices  Vanille  Saveurs des

Passionné depuis plusieurs années, il a sélectionné
pour vous des cigares doux et équilibrés, provenant

il o'
. RHUMATIZE

‘; f Antilles.

Une dégustation conviviale autour de
créations artisanales signées Hapy.

de différentes origines, Cuba, République
Dominicaine, Nicaragua, Honduras, afin d’offrir une
expérience agréable aussi bien aux amateurs qu’aux
novices.

Ce moment convivial permet a vos invités de profiter

d’une dégustation raffinée dans une atmosphere
¢légante et détendue, idéale pour prolonger votre
réception.

Nous pouvons ¢galement adapter la s¢lection

selon vos gotits et vos envies, afin de proposer

des cigares parfaitement en accord avec votre
événement.


https://caviar-castillonne.com/cdn/shop/articles/Caviar_cuiller_72361d50-b33e-490e-bf31-8d3cbf9d76fe.png?v=1697810735
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Formule signature
7 piéces par personne

Vin d’honneur Gourmand
0 piéces par personne

Formule Essentiel dinatoire

12 pieces par personne et
les planches a partager

a partir de 32,90€ par personne a partir de

4
\ . S 209.,90€ par personne
a partir de ' e (Composez votre selection de 9,90% parp
45.90€ par personne mignardises Composez votre sélection de
Composez votre sélection de o : mignardises
, : . 5 pieces Essentielles
mignardises * S o q
2 PIEEES 0L . 3 pieces Essentielles
" . . 2 pieces Signature )
. 6 pieces Essentielles D 5 . 2 pieces Gourmandes
o 5 pieces Gourmandes e OU Table grazing i partager . 2 pieces Signature
. 1 piece Signature .
Pour une expérience dinatoire Pour une expérience dinatoire
Planches Grazing 3 partager complete et conviviale, associez une complete et conviviale, associez nos
formule Brasero. ateliers culinaires et Brasero.

Nos buffets comprennent les assiettes cocktail en porcelaine, cuilleres serviettes. Chaque prestation peut étre personnalisée selon vos envies.
Nos formules sont indiquées service compris, déplacement 10km autour de Béziers compris




Nos creations

Création Essentiel

Accras de morue et sa sauce créole
Assortiment Mini tartelettes

Poulet colombo, oignons confits,
crevettes créoles

Croq Mr

Croq raclette, serrano, cornichons
Croq Saumon fumé, cheddar

Croq truffé

wrap au saumon fumé

wrap poulet colombo

Wrap Fromage frais, miel, noix de pécan
Verrine de légumes du moment
Douceur Rotie au Cumin & Cacahuetes

Club Méditerranéen a l’'olivade, sesame

Toast chevre frais, tomates confites aux
herbes

Toast Végétal Exotique

Creéation Gourmande

Sucette de poulet panée ala cacahuete et sa
sauce aigre-douce

Mini Hot dog, ketchup/moutarde, oignons

Mini Burger boeuf saveurs
Méditerranéennes

Bao effiloch¢ de porc au thym, creme de
romarin

Mini Burger végétarien,
Toast ¢élégant, beurre truffé et serrano

Toast chevre frais, magret seche, miel et
noix

Briochette burrata, pistaches concassées

Verrine de patate douce au lait de coco et
noisettes concassées

Inspirée d’une pole bowl , évasion coco
crevette

Cheesecakes parmesan basilic et jambon
serrano

Club parisien truffé

Club Caraibes, creme morue créole

Creation Signature

Grosse Crevette pance a la noix de coco et
sa sauce aigre douce

Mini Lobster Hormard aux saveurs
caraibes

Biochette foie gras maison, rhum Don
Papa, miel local et vanille, confiture
exotique

Verrine de Tartare de saumon exotique,
man%ue gingembre et sa vinaigrette
vanil

Verrine Carpaccio de boeuf vinaigrette
ananas, gingembre, citron vert, rhum

Ve}“rine Tartare de thon truffé saveurs
creoles

Verrine raviole crevette aux saveurs
exotiques et jus citronnelle/coco

Verrine carpaccio de boeuf, vinaigrette
anans, gingembre, rhum blanc

Carpaccio de Saint Jacques, passion,
caviar (avec supplément)

Composez votre vin d’honneur a votre image en sélectionnant différentes catégories, pour une expérience riche, variée et gourmande.






Nos Formules Brasero

Formule Brasero essentiel Formule Brasero gourmand Formule signature
4 Brochettes par personne 5 Brochettes par personne 6 Brochettes par personne
20,90€ par personne 37,90€. par personne 44,90€ par personne
l ' Composez volre sé¢lection de Composez votre sé¢lection de
Composez votre sélection de
P Brochettes Brochettes
Brochettes
2 : C 2 pieces essentielles C 1 piece essentielle
2 pieces essentielles 2 .
& . 1 piece gourmande . 2 pieces gourmandes
1 piece gourmande N @ .
E : . 1 piece signature . 2 pieces signatures
1 plece garniture N . ¥ )
. 1 piece garniture . 1 piece garniture

Nos buffets comprennent Assiettes cocktail et serviettes. Chaque prestation peut étre personnalisée selon vos envies.
Nos formules sont indiquées service compris et déplacement 10km autour de Béziers Compris



Nos brochettes :

Preparées maison et assaisonnees avec nos marinades signature, nos brochettes offrent des saveurs
genéreuses et authentiques qui raviront vos convives.

Selection essentiel Selection gourmande Selection signature

Brochette de poulet colombo

Brochette de canard en persillade Noix de Saint-Jacques dans sa
coquille et beurre blanc vanillé

Brochette boeuf paprika fumée et

herbes de Provence Brochette d’Agneau épices

coco/curry
: : Brochette de thon comme un Brochette de gambas flambcées
Sglochion "SREE tataki sauce créole facon Hapy au rhum

Brochette de pommes grenailles
en persillade

Créez un atelier brasero a votre image en a
selectionnant differentes pieces, pour une expérience

Brochettes de legumes au pesto chaleureuse, gourmande et inoubliable.






Formule Gourmande Sucrée

Formule essentiel sucrée Formule gourmand sucrée Formule signature sucrée
\ ) 3 pieces par personne
3 pleces par personne 4 pleces par personne 1 part de wedding cake
10,90€. par personne 16,90€ par personne A partir de 22,00€
A : , : Composez votre sélection de
Composez votre selection de Composez votre selection de ) , I
, , ] , , . Mignardises sucrees
Mignardises sucrées Mignardises sucrees
- : C 1 pieces essentielles
o o\
A p) pl\eces essentielles 3 1 pidces gourmande
o o'\ .
1 Piece signature : plefzes SOU . 1 pieces signature
o .
1 p1eces signature A 1 part wedding cake

(suivant le theme)

Nos formules comprennent les assiettes en porcelaine et les serviettes. Chaque prestation peut étre personnalisée selon vos envies.
Nos formules sont indiquées service compris et déplacement 10km autour de Béziers Compris



Ons sucﬁes

Réalisées maison avec passion, Nnos créatiqns suprées apportent une touche de douceur et de
gourmandise qui viendra sublimer votre reception.

R § ¢ e ___F- ¥
Création sucrée essentiel Création sucrée gourmande Création sucrée signature

Verrine blanc-mangé coco,

L .

Tourment d’amour Mini pavlovas, mousse vanille et mangue fraiche et crumble coco
. . . fruits frais o N
Mini brownies exotique . . - Verrine facon Snickers, mousse
Mini baba, rhum arrange, mousse cacahuctoN i tacarin il -
Mini brioche Perdue, sauce vanille et fruits frais cacalueteCaont At Il
caramel, amandes effilées |
caramélisées Macarons

Verrine, mousse, caramel,

Tartelettes du chef ananas, caramelisé et Popcorn

Brochettes de fruits frais et sa
sauce chocolat chaud
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Nbs FormilesBrunch

Formule brunch essentiel

(Hors livraison)

a partir de19,90€ par personne

8 pieces par personne

Sélectionner vos pieces dans les
listes

e 4 pieces essentielles
e 3 piece gourmandes
e 1 Piece signature

Possibilité de livrer les boissons (café,
thé, chocolat chaud antillais, jus de
fruits)

Formule brunch gourmand
(Hors livraison)

a partir de24,90€ par personne

7 pieces par personne et planche
grazing a partager

Sélectionner vos pieces dans les
listes

e 3 pieces essentielles

e 3 piece gourmandes

e 1 Piece signature

e Planche grazing a partager

Formule brunch signature

En présentiel
Minimum 25 Personne
(3h de présentiel - 2 personnes (11th30- 14h30)

A partir de 42,90€ par personne

6 pieces par personne, planche a partager,
atelier oeuf brouillés)

Sélectionner vos pieces dans les listes

e 3 picces essentielles
e 2 piece gourmandes
e 1 Piece signature
e Planche grazing a partager
(possibilité végeétarien)
e Atelier Oceuf brouillé minute, Préparé a la
demande
e Bar a Boissons (Supplément 15€/pers.)

Nos formules essentiel et gourmand comprennent assiettes recyclable, serviettes - Possibilité de personnaliser la formule.

Formule SIGNATURE : Assiettes cocktail en porcelaine, service compris, déplacement 10KM autour de Béziers



Créations salées el sucreées

Réalisées maison avec passion, nos créations salées et sucrées offrent un moment gourmand et . W
"t ""‘i‘ .C convivial pour prolonger les_ fest1v1tes autour de votre brunch. gy ST S .
/ ol AWRR- T & N . Selection signature P %
Selection essentiel Selection gourmande \
) . 'ﬁ 5 Verrine de fromage blanc, confiture B h
Mini croque Monsieur Toast de chevre frais et tomates = exotique et muesli caraibe o

Mini croque saumon cheddar

Mini croque truffé

Mini croissant

Mini Pain au chocolat

TR j / 1

Selection grazing

DTQ\.

P - == Sélection de 4 charcuterie et 4 fromages,
~ " pain, crackers, gressin s¢same

Possibilité grazing Vegetarlen

cerises confites

Buns poulet colombo, cheddar
Buns ketchup, cheddar, oeufs
Roul¢ oeuf gourmand, chevre frais,
saumon fumé

Brownies exotique

Brochette de fruits frais

Panecake sucré vanillé maison et
Nutella

.
3

Toast avocat, saumon fumé

Verrine de salade de frutis frais maison

W-"

Brioche perdue maison, sauce caramel et
amandes effilées caramélisées

PR | GONNL Seme i

Sélection boissons Hapy
Pour minimum 25 personnes

Café / theé (bar a the)
Chocolat chaud antillais
Jus multifruits

Elixir Hapy infusion glacée
Eau plate

Eau gazeuse

._h\

Verrerle comprise
hﬁ
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Succombe{ al ’e’[e’gﬂnce tropicale, out le mffinement
rencontre ['exotisme pour sublimer le Plus bean four

a’e votre vie.

\ . o
A travers une fuszon audacieuse de saveurs
tropica[es et de créations gourmandes, nous

imaginons pour vous une expérience culinaire uni ue,
g q

Pensée POZ/{}" e/mervei[[er V0S convives et marquer lBS

es prits.

e / / . .
Notre equzpe dB’UOMGB met tout son savotr-faire au

) . / \
Service de votre marmge, en creant une dtﬂ’lOSP]?B}"B

ala foz’s chaleureuse, sop/vistiquée et parfaitement

karmonieuse.

. .\ / . A )
LdlSSB{—%O%S 610%7167' vie a votre Y'BCBPZ'ZOVZ g}"dCB a un

service attentif, des mets d’exception et une

estkétique tropica[e chic, dfz'n L faire de ce moment
un souvenir inoubliable.
Parce que c}m(]ue detail compte, nous Vous
accompagnons dans la création d’une célébration a
votre image, é[égcmte, gourmande et résolument

unique.
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MISSION BAY
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Your Dream

Wedding
Awaits

SAN DIEGO, CA

START PLANNING ]

Shot at the Jardin du Mas , on the edge of the Mediterranean, the idea for this
inspiration shoot combined a touch of the exotic with the elegance of a wedding in the
south of France, He&p 1.r:m-||'ing to see all of the beautiful p-hr:-l:ns h:.,.' "'ll"irginie

Templier of the planning by Lalla Wedding, including flowers by Meharee Design
Floral, videography by Gael Hidalgo Films, and catering by Hapy Traiteur, The full
pallery for this inspo is at the bottom of this page and should not be missed!

RETROUVEZ L’ INTEGRALITE DE L’ARTICLE EN CLIQUANT ICI



https://www.weddingchicks.com/real-weddings/french-garden-party-inspo-thats-fancy-and-fresh/
https://www.weddingchicks.com/real-weddings/french-garden-party-inspo-thats-fancy-and-fresh/

GALERIE












- :
- -
- - oy
— - - . 4 i
= _' .1-‘,.".

o o X\\\\‘Q\\\\\\\\

F |.'
a4 :

) A A %ﬂ,

7l
rJ .E
A

e,

i- h a3 -‘I- ¥
A fl ... r, lI
i ‘ s
e ‘
Tl S :
23 <A ¥
o LR Sl
i il o )If_ _' ’ s










hapy_traiteur

1021 2419 2586

Surdlie)s

Hapy=traiteur

L Siné
TRAITELIR-Tropical-Chic T & maan
- 10ire| Brurch

é} hapy-traiteur.gatbu. com ot 2 autres liens

Suivifa) «

Nous contacter

POUR PLUS D'INFORMATIONS
CLIQUEZ SUR CHAQUE LIEN CI-DESSOUS

Plus de 165 avis google
Q0626 3208 34

/m[y)tmiteur@gmail.com

@ 15_Avenue Saint Saéns - 34.500 Beziers

notre site internet

@kagy_tmiteur

d @kap)tmiteur

TikTok


https://hapy-traiteur.eatbu.com/?lang=fr
https://hapy-traiteur.eatbu.com/?lang=fr
https://www.instagram.com/hapy_traiteur?utm_source=ig_web_button_share_sheet&igsh=ZDNlZDc0MzIxNw==
https://www.tiktok.com/@hapytraiteur
https://www.google.com/maps/place/HAPY+TRAITEUR/@43.3421505,3.2185443,19z/data=!3m2!4b1!5s0x12b10e5fe1b94fad:0x4d02dff4793f3c20!4m6!3m5!1s0x12b10f1fa2046813:0xe0d774bfd6c629ad!8m2!3d43.3421495!4d3.219188!16s%2Fg%2F11sh10c8yt?authuser=0&entry=ttu
https://www.google.com/maps/place/HAPY+TRAITEUR/@43.3421505,3.2185443,19z/data=!3m2!4b1!5s0x12b10e5fe1b94fad:0x4d02dff4793f3c20!4m6!3m5!1s0x12b10f1fa2046813:0xe0d774bfd6c629ad!8m2!3d43.3421495!4d3.219188!16s%2Fg%2F11sh10c8yt?authuser=0&entry=ttu
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	à partir de 32,90€ par personne
	Composez votre sélection de mignardises
	5 pièces Essentielles
	2 pièces Gourmandes
	2 pièces Signature
	OU Table grazing à partager
	Pour une expérience dînatoire complète et conviviale, associez une formule Brasero.


	Formule signature  7 pièces par personne
	à partir de  29,90€ par personne
	Composez votre sélection de mignardises
	3 pièces Essentielles
	2 pièces Gourmandes
	2 pièces Signature
	Pour une expérience dînatoire complète et conviviale, associez nos ateliers culinaires et Brasero.



	Nos créations :
	Carpaccio de Saint Jacques, passion, caviar (avec supplément)
	Création Gourmande
	Création Signature
	Création  Essentiel

	BRASERO
	Nos Formules Brasero
	Formule  Brasero essentiel
	4 Brochettes par personne
	29,90€ par personne
	Composez votre sélection de Brochettes
	2 pièces  essentielles
	1 pièce  gourmande
	1 pièce garniture

	Formule Brasero gourmand
	5 Brochettes par personne
	37,90€ par personne
	Composez votre sélection de Brochettes
	2 pièces essentielles
	1 pièce gourmande
	1 pièce signature
	1 pièce garniture

	Formule signature
	6 Brochettes par personne
	44,90€ par personne
	Composez votre sélection de Brochettes
	1 pièce essentielle
	2 pièces gourmandes
	2 pièces signatures
	1 pièce garniture


	Nos brochettes :
	Selection  signature
	Selection  essentiel
	Selection  gourmande
	Selection  garniture

	FORMULE GOURMANDE SUCRÉE
	Formule Gourmande Sucrée
	Formule  essentiel sucrée
	3 pièces par personne 10,90€ par personne
	Composez votre sélection de Mignardises sucrées
	1 pièce essentielle
	1 pièce gourmande
	1 Pièce signature

	Formule gourmand sucrée
	4 pièces par personne 16,90€ par personne
	Composez votre sélection de Mignardises sucrées
	2 pièces essentielles
	1 pièces gourmande
	1 pièces signature

	Formule signature sucrée
	3 pièces par personne 1 part de wedding cake  A partir de 22,90€
	Composez votre sélection de Mignardises sucrées
	1 pièces essentielles
	1 pièces gourmande
	1  pièces signature
	1 part wedding cake
	Nos formules comprennent les assiettes en porcelaine et les  serviettes. Chaque prestation peut être personnalisée selon vos envies.  Nos formules sont indiquées service compris et déplacement 10km autour de Béziers Compris



	Nos créations sucrées
	Réalisées maison avec passion, nos créations sucrées apportent une touche de douceur et de gourmandise qui viendra sublimer votre réception.
	Création sucrée essentiel
	Création sucrée gourmande
	Création sucrée signature

	BRUNCH
	DU
	LENDEMAIN
	Nos Formules Brunch
	Formule  brunch essentiel  (Hors livraison)
	à partir de19,90€ par personne
	8 pièces par personne
	Sélectionner vos pièces dans les listes
	4 pièces  essentielles
	3 pièce  gourmandes
	1 Pièce signature
	Possibilité de livrer les boissons (café, thé, chocolat chaud antillais, jus de fruits)

	Formule brunch gourmand (Hors livraison)
	à partir de24,90€ par personne
	7 pièces par personne et planche grazing à partager
	Sélectionner vos pièces dans les listes
	3 pièces  essentielles
	3 pièce  gourmandes
	1 Pièce signature
	Planche grazing à partager
	A partir de 42,90€ par personne
	6 pièces par personne, planche à partager, atelier oeuf brouillés)
	Sélectionner vos pièces dans les listes
	3 pièces  essentielles
	2 pièce  gourmandes
	1 Pièce signature
	Planche grazing à partager
	(possibilité végétarien)
	Atelier Oeuf brouillé minute, Préparé à la demande
	Bar à Boissons (Supplément 15€/pers.)
	Nos formules essentiel et gourmand comprennent assiettes recyclable, serviettes   -  Possibilité de personnaliser la formule. Formule SIGNATURE : Assiettes cocktail en porcelaine, service compris, déplacement 10KM autour de Béziers



	Nos créations brunch
	Créations salées et sucrées Réalisées maison avec passion, nos créations salées et sucrées offrent un moment gourmand et convivial pour prolonger les festivités autour de votre brunch.
	Selection  essentiel
	Selection  gourmande
	Selection  grazing
	Possibilité grazing végétarien

	Selection  signature
	Sélection boissons Hâpy  Pour minimum 25 personnes


	NOS ÉVENEMENTS
	Succombez à l’élégance tropicale, où le raffinement rencontre l’exotisme pour sublimer le plus beau jour de votre vie.
	À travers une fusion audacieuse de saveurs tropicales et de créations gourmandes, nous imaginons pour vous une expérience culinaire unique, pensée pour émerveiller vos convives et marquer les esprits.
	Notre équipe dévouée met tout son savoir-faire au service de votre mariage, en créant une atmosphère à la fois chaleureuse, sophistiquée et parfaitement harmonieuse.
	Laissez-nous donner vie à votre réception grâce à un service attentif, des mets d’exception et une esthétique tropicale chic, afin de faire de ce moment un souvenir inoubliable. Parce que chaque détail compte, nous vous accompagnons dans la création d’une célébration à votre image, élégante, gourmande et résolument unique.
	ON PARLE DE NOUS
	RETROUVEZ L’INTÉGRALITÉ DE L’ARTICLE EN CLIQUANT ICI
	GALERIE
	Nous contacter
	Plus de 165 avis google
	06 26 32 68 34
	hapyytraiteur@gmail.com
	15 Avenue Saint Saëns - 34500 Béziers

	notre site internet
	@hapy_traiteur
	@hapytraiteur



