MENU DU REGAL 33.00€ SiIGLE v
ENTREE, PLAT, DESSERT

NOS ENTREES

« LA CUISINE SIMPLE, C’EST CE QU’IL Y A DE PLUS COMPLIQUE. » JOEL ROBUCHON

MENU
PLANCHE DE CHARCUTERIE DU REGAL, TRANCHE D’ABONDANCE 16.00€
Rosette, Coppa, Pancetta, Chorizo, Saucisson, Jambon cru Italien
Local charcuterie, slice of Abondance cheese
(EUF PARFAIT BASQUAISE, PIQUILLOS, CHIPIRONS 13.00€ +1€
TARTELETTE PIEDS DE COCHON, SAUCE RAVIGOTE 10.00€ v
Allergéne : A, B, F, K
RONDE D’ESCARGOTS A LA CHARENTAISE 13.00€ +1€
Confit de tomates, Porc, Persil
RAVIOLE DE MORILLES ET DE MOUSSERONS, ASPERGE, TRUFFE 16.00€ +3€
SALADE DE TOMATES ANCIENNES, BURRATA, 11.00€ v
ECHALOTES ET VINAIGRE DE BANYULS
TARTE REBLOCHON, CONFIT DE TOMATES, FENOUIL 10.00€ v

« JE PENSE QUE NOUS SOMMES DES MARCHANDS DE BONHEUR, DES MARCHANDS DE PLAISIR. JE PENSE
QU’UNE SORTE DE GENEROSITE EST INDISPENSABLE QUAND ON EST CUISINIER, IL FAUT ETRE GENEREUX.
IL FAUT DONNER, PARTAGER ET AIMER DONNER ET FAIRE PLAISIR. » ALAIN DUCASSE

NOS SALADES

MENU
MOYENNE GRANDE

SALADE POULET A L’ESTRAGON 13.00€ 16.00€ v
Salade, Blanc de poulet a ’estragon, Tomates cerises, Pommes de Terre, haricots verts, (Euf, Oignons Frits

SALADE NORDIQUE 13.00€ 18.00€ i
Salade, Saumon fumé, Haddock, Toast Tarama, Concombre, Agrume, sauce citron miel aneth,
Oignons rouges, Capres, Haricots verts, Pommes de Terre.

SALADE GASCOGNE 13.00€ 18.00€ v

Salade, Gésiers confits, Magret séché, Manchon confit, tomates cerises, agrumes, noix, croutons, oignons frits.

SALADE DE CHEVRE 13.00€ 18.00€ v
Salade, fruits secs, tomates cerises, oignons rouges, Toast chévre, Tomme de chévre, Balsamique de Framboise,
Basilic, Citron confit, Haricots verts.

"L_A CUISINE EST MULTISENSORIELLE...
...ELLE S'ADRESSE A L'EIL, A LA BOUCHE, AU NEZ, A L'OREILLE ET A L'ESPRIT. AUCUN ART NE POSSEDE
CETTE COMPLEXITE. PIERRE GAGNAIRE

MENU CHAMPION JUSQU’A 10 ANS 12.00€

Steak haché facon boucheére ou
Jambon Blanc de Savoie, Ratatouille ou frites Fraiches
Ou Tartiflette enfant Allergénes : F, K
Dessert : 1 boule de glace



