LLa Terrasse des

1 Embruns

Restaurant - Pizzeria

355 Corniche President John
Fitzgerald Kennedy
13007 Marseille

Réservation au 04 91 71 33 31




BOISSONS

| Pastis (2¢l) 3.90 €

- Campari /Martini / Porto /Muscat (4.5¢cl) 4.60 €

Americano (18c¢l) 10.50 €

- Aperol Spritz (18cl) 10.50 €
Virgin Spritz (18cl) 8.00 €
Mojito (15¢l) 10.50 €
Virgin Mojito (15cl) 8.00 €
Kir Vin Blanc (15¢l) 4.60 €
Kir Champagne (1ocl) 8.50 €
Coupette (rocl) 8.00 €
Whisky (4¢l) 9.00 €
Jupiler pression (25¢l) 4.60 €
s Heineken (25¢l) 4.90 €
Leffe (33¢l) 5.50 €
Baileys (5c¢l) 7.50 €

Limoncello / Manzana (5cl)
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Cognac / Armagnac / Garlaban (2.5cl) 8.50 €

Liqueur de menthe (5¢l) 7.00 €

Whisky Supérieur (4¢l) 10.00 €

Jus de fruits (20cl) 4.40

(orange, ananas, pomme, tomate, ace)

Sirop 2.80
Ice tea (25cl) 4.40
Orangina (25cl) 4.60
Perrier (33cl) 4.20
Schweppes (25 cl) 4.20
Coca-Cola (33¢l) 4.60
Coca zéro (33cl) 4.60
Zilia (100cl) 6.80
Orezza (100cl) 6.80
Zilia /| Orezza (50cl) 5.00
Chocolat 4.50
Thé / Infusion 3.80
Cafe 2.30
Cappuccino 4,60
Café viennois 6,50

Champagne Veuve Pelletier 75 ¢l  69.00

Champagne superieur

75 ¢l 89.00 €
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ANTIPASTI

Frites de panisse servies avec un aioli maison 11.50 €

Planche de charcuterie 14.50 €

(saucisson de montagne, pancetta, coppa, lonzo, jambon cru) e

Petite friture du golfe servie avec un aioli maison 12.50 €

(éperlans ou joels selon arrivage)

ENTREES

Chipirons en persillade selon arrivage 18.50

a

(petits calamars sauces a lail, persil et huile d’olive)

Moules provencale gratinées 16.50 €
(beurre persill¢)

w;-
Salade sicilienne 17.50 €

(Burrata, tomates cerises, jambon cru italien et chips maison)

a

Salade du berger 17.50

(aumoniere de chévre chaud, magrets fumés, tomates cerise,

vinaigrette figue de Provence)

dn

Salade césar 16.50

(poulet, tomates CCTiSC, CTOlAltOHS, copeaux de parmesan)

Salade de chevre et pommes caramélisées facon tatin 16.50

a




PLATS

Gambas grillées flambées au pastis ou en persillade

Emincé de seiche en persillade

Filet de poisson du jour snacké au sésame sauce vierge

(selon arrivage)

Noix d’entrecote angus (~220g)

Confit de canard et son jus corseé (~24og)

Linguine alle Vongole

(palourdes, ail, persil, vin blanc, échalote, tomates cerise, huile

dolive)

Linguine alla puttanesca

(tomates fraiches, anchois, cdpres, olives noires, ail, piment doux)

Cannelloni au saumon frais

(brousse, ricotta, épinards)

Gnocchi au pesto

Gnocchi carbonara gratinés au four créeme d’Amarecto

(lardons, champignons)

Penne regate aux crevettes, pOiVI‘OI‘lS, Oigl‘IOI‘IS et noisettes
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PIZZAS

Pizza anchois ou fromage

Pizza margharita

(mozzarella, basilic)

Pizza napolitaine

(mozzarella, anchois, capres)

Pizza royale

(jambon, champignons, mozzarella)

Pizza 4 fromages

(roquefort, Ché‘UTC, mozzarella, emmental)

Pizza végétarienne

(poivron, oignon, courgette, aubergine, tomate)

Pizza italienne

(tomate, mozzarella, jambon cru, copeaux de parmesan, basilic)

Pizza chevre et miel

(créme, chévre, miel)

Pizza calabrese

(spianata piccante, mozzarelle, basilic)

Chausson royal

(jambon, champignons, oeuf, mozzarella)

Chausson provengal

(tomate, poivron, oignon, champignon, basilic, mozzarella)

Chausson 4 fromages

(roquefort, chévre, mozzarella, emmental)
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DESSERTS MAISON

Tarte tatin beurre caramel salé (glace vanille)

Panacotta noix de coco et fruits rouges

Créme brulée Vanille bOllI‘bOl‘l

Moelleux au chocolat

Café viennois

Cafe gourmand

GLACES

Coupe 2 boules au choix
(café, chocolat, vanille, menthe chocolat, fraise, poire,

citron, noix de coco)

Nougat glacé coulis de fruits rouges

Cafe /Chocolat liegeois / Poire belle hélene

Iceberg

(glace menthe chocolat, Get27)

Colonel

(sorbet citron, vodka)

Amiral

(sorbet poire, alcool de poire)

Affogato

(cafe, glace vanille, brisures de noisettes)
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VINS

Les Vins Rosés 50 cl 75-¢l
'- Ile de Beauté IGP (Domaine Casanova) - 26.50 €
Coteaux d’Aix Bio (Domaine la Cadeniére cuvée Léonie) 19.50 € 24.50 €
Céotes de Provence Bio (Domaine de Sainte Marie) - 36.50 €
Bandol (Chateau Val d’Arenc) = 38.50 €
Les Vins Rouges 59 cl '7-5L1
Ile de Beauté IGP (Domaine Casanova) l 26'50 <
Coteaux d’Aix Bio (Domaine la Cadeniere cuvée Léonie) IR B0 2
Céotes de Provence Bio (Domaine de Sainte Marie) = 36‘50 =
Cotes du Rhone Vacqueyras (Cuvée Prestige) 3 36.50 €
Chateauneuf du Pape 2022 (Armand Dartois) p: HOO0 = !
Les Vins Blancs 50 cl 7_5L1
g Ile de Beauté IGP (Domaine Casanova) = 26.50 €
Coteaux d’Aix Bio (Domaine la Cadeniére cuvée Léonie) 19.50 € 24.50 €
Cotes de Provence Bio (Domaine de Sainte Marie) = 36.50 €
Cassis Bodin (blanc de blanc) = 39.50 €
Cotes du Rhone Vacqueyras (Cuvée Prestige) = 39.50 €

Verre de vin IGP Méditerranée (Madraguin)
12¢l : 5.80 €

(rouge, rosé¢ et blanc)

Champagne Veuve Pelletier 75 ¢l  69.00 €

Champagne superieur 75 ¢l 89.00 €




