


ANT I PA S T I
FOCACCIA	 12€FOCACCIA	 12€

Focaccia maison, sauce tomate, roquette, stracciatella, tomates séchées 
(supplément jambon San Daniele 2€)
SALUMI	 1 1€SALUMI	 1 1€

Assiette de Jambon San Daniele affiné ou spianata piquante ou jambon cuit à la 
truffe
P ICCOLO P IATTO D I  ANTIPASTI 	 23€PICCOLO P IATTO D I  ANTIPASTI 	 23€

Planche à partager composée d’un assortiment de charcuteries italiennes et focaccia 
(3 à 4 personnes)
GRANDE P IATTO D I  ANTIPASTI 	 42€GRANDE P IATTO D I  ANTIPASTI 	 42€

Planche à partager composée d’un assortiment de charcuteries italiennes, burrata de 
150g à la truffe et focaccia (6 à 8 personnes)

P R IM I  P I AT T I
  
UOVO	 10€UOVO	 10€

Oeufs à la coque, mouillette à l’ail et pancetta grillée 
PANE ALL ’AGLIO	 10€ PANE ALL ’AGLIO	 10€ 
Pain maison gratiné à l’huile d’olive aillée et mozzarella fior di latte
MELANZANE	 19€ MELANZANE	 19€ 
Aubergine gratinée au pesto et burrata, salade
INSALATA ITALIANA                                                           19€ INSALATA ITALIANA                                                           19€ 
Rigatoni, roquette, melon, jambon San Daniele, tomates séchées, parmesan, buffala, 
vinaigrette au pesto
TARTARE D I  MANZO	 23€ TARTARE D I  MANZO	 23€ 
Tartare de boeuf à l’Italienne sur son os a moelle, purée maison
CESARE	 19€ CESARE	 19€ 
Sucrine, cuisse de poulet panée, anchois, oeuf parfait, croutons, tomates cersies, 
parmesan, pancetta grillée
DI  TARTUFO	 2 1€ D I  TARTUFO	 2 1€ 
Croque monsieur brioché à la crème de truffe d’été et salade

P I Z Z A  NAPO LE TANA

MARGHER ITA	 15€MARGHER ITA	 15€

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, bufala, parmesan

NAPOLI 	 16€NAPOLI 	 16€

Sauce tomate, anchois, câpres, olives taggiasche, huile d’olive

FORMAGGI	 19€FORMAGGI	 19€

Crème fraîche, gorgonzola, mozzarella fior di latte, bufala, parmesan

VEGETAR IANA	 19€VEGETAR IANA	 19€

Sauce tomate, aubergines et poivrons grillés, mozzarella fior di latte, burrata de 120g, 
roquette, tomates cerises, parmesan

CALZONE	 19€CALZONE	 19€

Sauce tomate, jambon rostello aux herbes, champignons, mozzarella fior di latte, œuf

CALZONE A I  FORMAGGI	 19€CALZONE A I  FORMAGGI	 19€

Crème fraîche, gorgonzola, mozzarella fior di latte

CAPRA E MIELE	 19€CAPRA E MIELE	 19€

Crème fraîche, chèvre, mozzarella fior di latte, miel, pignons de pin

CALABRESE	 19€CALABRESE	 19€

Sauce tomate, poivrons grillés, mozzarella fior di latte, spianata, œuf, bufala, parmesan
MATHILDA	 19€ MATHILDA	 19€ 

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, roquette, jambon San Daniele, tomates cerises,  
crème balsamique, huile d’olive, bufala, parmesan

GENOVESE	 19€GENOVESE	 19€

Sauce tomate, jambon rostello aux herbes, mozzarella fior di latte, bufala, pesto, 
parmesan

RENATA	 19€RENATA	 19€

Crème fraîche, gorgonzola, mozzarella fior di latte, jambon San Daniele, bufala,  
parmesan, pignons de pin

SALMONE	 19€SALMONE	 19€

Crème fraîche, saumon, mozzarella fior di latte, pesto, bufala, citron, roquette

ZUCCHINE	 19€ZUCCHINE	 19€

Huile d’olive, mozzarela fior di latte, courgette, stracciatella, menthe, zestes de citron, 
pancetta grillée

QUATTRO STAGIONI 	 19€QUATTRO STAGIONI 	 19€

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon rostello aux herbes, poivrons,  
champignons grillés, cœurs d’artichauts

TARTUFO	 25€TARTUFO	 25€

Crème de truffe d’été, mozzarella fior di latte, jambon blanc à la truffe, burrata de 150g 
à la truffe, parmesan, carpaccio de truffe 

P IZZA DEL MOMENTO	  P IZZA DEL MOMENTO	  

Voir ardoise

UNIQUEMENT DU MARDI AU VENDREDI MIDIUNIQUEMENT DU MARDI AU VENDREDI MIDI

P lat  du jour    16€P lat  du jour    16€                            Menu FEL IC ITA   22€ Menu FEL IC ITA   22€ 

Plat + Café gourmand

(voir ardoise)

Avant toute commande, informez-nous de vos allergies alimentaires. 
Nous tenons la liste des allergènes à votre disposition.

Prix affichés en euros (€), taxes et service compris.

Sur place et à emporter du mardi au samedi de 12h à 14h et de 19h à 21h30
04.66.84.89.64

Suppléments 6€Suppléments 6€

Salade / risotto au parmesan / purée de pommes de terre / Strozzapreti à la sauce tomate

S ECOND I  P I AT T I

VERDURE	 19€VERDURE	 19€

Strozzapreti à la crème de courgette, jambon San Daniele, pistaches concassées
GNOCCHI ALL ’ARRABBIATA	 18€ GNOCCHI ALL ’ARRABBIATA	 18€ 
Sauce tomate pimentée et aillée, parmesan
PESTO	 22€ PESTO	 22€ 
Strozzapreti au pesto verde, tomates 3 couleurs, burrata
R ISOTTO DEL MOMENTO	  R ISOTTO DEL MOMENTO	  
(voir ardoise)
ANATRA	 24€ ANATRA	 24€ 
Magret de canard, réduction miel romarin, purée maison
MANZO ROSSIN I 	 29€ MANZO ROSSIN I 	 29€ 
Filet de boeuf charolais, escalope de foie gras poêlée, purée maison, sauce Marsala 
VITELLO TONNATO	 24€ VITELLO TONNATO	 24€ 
Carpaccio de veau, mayonnaise au thon, anchois, câpres, purée maison
SELEZ IONE DEL CAPO	  SELEZ IONE DEL CAPO	  
La pièce de viande d’exception sélectionnée par le chef (voir ardoise)
TONNO	 25€ TONNO	 25€ 
Lamelle de thon rouge, risotto et huile d’agrumes
CAPESANTE	 26€ CAPESANTE	 26€ 
Saint Jacques snackées, risotto, sauce crème échalote
SALMONE	 23€ SALMONE	 23€ 
Saumon, purée maison, pesto et crème balsamique

BAMB I NO  (jusqu’à 12 ans) 13€
1  bo isson au cho ix1  bo isson au cho ix

Coca-Cola ou Coca-Cola zéro / Jus de pomme / Sirop à l’eau
1  p lat  au cho ix1  p lat  au cho ix

Pizza-dog ou pizza margherita 
Steak haché ou saumon accompagné de Strozzapreti à la sauce tomate

 
1  desser t  au cho ix1  desser t  au cho ix

2 boules de glace (parfum au choix) et chantilly
Gâteau au chocolat et chantilly


