APERITIFS

KIR 1BC sssasmsmasonemmensisovmissmssmsmengrassoning

(CASSIS,MURE,FRAMBOISE,CERISE,PECHE)

KIR BRETON 15CL....ucovirirrriercrcrennnnenenenennens 5.0
KIR PETILLANT 15CL....ccovirrirurinncrncnenenncnnes 6.8
KIR ROYAL 15CL oserssomsussssmmemmmrossemmonswssenes 79
COUPE. DE PETILLANT 15CLccscssssescussussasessus 6.3
COUPE DE CHAMPAGNE 15CL.......ccccourueuuee 7.2
RICARD 2CL..u.ciirirririerinrcnrcenenscsncseeessennes 4.2
MARTINI ROUGE OU BLANC 6CL............... 5.8
PORTO ROUGE OU BLANC 6CL................. 5.2
MUSCAT DE RIVESALTES 6CL.......ccceceveueeee 5.2
CHOUCHEN O6CL.....couceuiurinrcriinnenncneenncnnes 5.2
SULZE SCLeommmsmavsmsmmsonssmssmmmssvossenspsssusses B.7
POMMEAU DE BRETAGNE 6CL..........cceuu.e. 57
WHISKY COCA 25CL.....cvvvuerurircrncercnacnns 7.2

WHISKIES

WHISKY «CLAN CAMPBELL» 4CL
WHISKY «JACK DANIELS» 4CL
WHISKY BULLEIT BOURBON 4CL

WHISKY BRETON EDDU A4CL
100% BLE NOIR

WHISKY TOURBE ECOSSAIS 4CL
KILCHOMAN MACHIR BAY

WHISKY YAMAZAKURA 4CL
BLENDED WHISKY JAPONAIS

85
9.5

9.5

1.0

11.0

WHISKY  WEST CORK 4CL
WHISKY IRLANDAIS 5 ANS D'AGE

WHISKY BRETON ARMORIK 4CL 12.0
BIO SINGLE MALT

UGE, MARTINI BLANC, CAMPA
RHUM BLANC, LIW
J,‘/
. PINACOLADA 8.5+
(JUS DANANAS, CREME DE C /co RHUM BLANC)

"\ SPRITZ §,
(APEROL, PROSEC ) PERRIER)
v:.j,\ 5 W‘
TI-PUNCH 8.5
(SUCRE DE CANNE, RHUM BLANC, CITRON VERT)

CUBA LIBRE 8.5
(CITRON VERT, SUCRE DE CANNE, RHUM BRUN, COCA)

‘ ESPRESSO MARTINI 8.5
(CREME DE CAFE, CAFE, VODKA, SUCRE DE CANNE)

GINFIZZ 8.5
(CITRON JAUNE, EAU GAZEUSE, GIN, SUCRE DE CANNE)

MOSCOW/LONDON MULE 8.5
(VODKA/GIN, CITRON VERT, GINGER BEER)

COCKTAIL DU MOMENT 8 5
(DEMANDEZ A NOTRE EQUIPE !)

VIRGIN COCKTAIL 6.5
(MOJITO OU KOADENN OU PINACOLADA SANS ALCOOL)




m BIERES A LA PRESSION: JUS DE FRUIT 25CL 4.0
(ORANG;E, FRAISE, ANANAS, ABRICOT,
DREMMWEL TOMATE
u (BIERES BRETONNES BLONDE DOREE BIO) m JUS DE POMME BIO 30CL 4.5
z DEMI 25CLauuuueereeresrseeseesessssesnssesssessnsssesses 4.9 JUS DE POMME BIO
PINTE 5OCLeeeeememeeeneeeeeessssessssssssssenes 9.8 P PETILLANT 33CL 4.9
COCA OU COCA ZERO 33CL 4.2
n PANACHE 25CLuvuveeeeereeeesseseesessessessssessessssssesssessses 4.2 “ ORANGINA 25CL 4.2
B MONACO 25CLieieeeeeeeeeeeeeeseeseesesseesesesssssessessaseens 4.5 ICE TEA 25CL 4.1
U BIERE SANS ALCOOL BIO 33CLuvureeereeerrerereeessesns 59 o SCHWEPPES 25CL 4.2
TONIC OU AGRUMES
. . LIMONADE 33CL 3.8
BIERES BOUTEILLES: DIABOLD A 5o
BRITT BLANCHE 33CLevurmeeemmeeeeneeeeesseeeessseesmsssesenenee 6.4 m ((?T‘TEFT{\I(;H’EV%RLEEI\#EINP% gﬁé\'ﬁ s
‘a DREMMWEL ROUSSE BIO 33CLvvvmmreeosooeovoeoeeesses 6.5 BANANE, KIWI)
DUCHESSE ANNE TRIPLE 33CL.vuivorrreseresereeereonn. 6.5
CIDRE A LA PRESSION:
m CIDRE BRUT «VAL DE RANCE»
u LA BOLEE 25CLuueiieeeeeereeseesesessesessssessssesssssssssnssssses 4.2
LE PICHET 5OCLorrveoreeeeeesreeesressseesssessssesssessssesessssssas 8.4
m LE PICHET 75CLmmeoooooooeoeeoeeeeeeoeoeeseeeeeeesssesseeesesessssnens 12.0
PLATES: GAZEUSES:
L) ciore ARTIsANAL: . ]
— - PLANCOET 50CL 3.6 -PLANCOET 50CL 4.2
CIDRE LE «P'TIT FAUSSET» 100CL 4.6 100CL 5.2
n LA BOUTEILLE CIDRE DOUX BIO 75CL........ 13.0
LA BOUTEILLE CIDRE BRUT BIO 75CL... 13.0 - VITTEL 50CL 3.9 - PERRIER 33CL 35
100CL 4.9
- SAN PELLEGRINO 50CL 4.3
D I G ARMAGNAC  FINE DE BRETAGNE RHUM ARRANGE 100CL 5.3
73 VAS) VAS)
BAILEYS GET 27 VIEUX RHUM ,
73 73 CLEMENT CAFE 2.0
E s T BOUCHINOT GET 31 78 CAFE NOISETTE 2.2
LAY 7.3 7.3 POIRE CAPPUCCINO 4.0
S COGNAC  IRISH COFFEE 73 DOUBLE CAFE 4.0
e 73 9.8 LIMENCELLO GRAND CREME 45
I F s CALVADOS  MENTHE PASTILLE 73 CHOCOLAT CHAUD 4.0 ‘ : H AU D
73 73 4CL THE 38




Vin Rouge
VAL DE LOIRE

BORDEAUX

BOURGOGNE

CARTEDES VINS [T

le "koadenn" et son equipe vous propose sa selection de vins

VALLEE DU RHONE

LANGUEDOC ROUSSILLON PROVENCE

ALSACE

SUD-OUEST




Vin ‘Planc Vin en Pichet et au Verre

VAL DE LOIRE ROUGE

BOURGOGNE

SUD-OUEST

ALSACE

LANGUEDOC ROUSSILLON

Vin Rose

PROVENCE

CORSE




PLAT DU JOUR SEUL

12.5
MIDI DESSERT
15.3
MIDI ENTREE
PLAT + DESSERT
AU CHOIX
15.3
- PLAT DU JOUR

ENTREE + PLAT
AU CHOIX

- SALADE DE CHEVRE CHAUD

- TERRINE DE CAMPAGNE,
SALADE AUX NOIX

- RILLETTES DE THON MAISON

- LE POT DE RILLETTES
SARTHOISES

- FAISSELLE DE SAUMON FUME
+
- PLAT DU JOUR
- GRILLADE DU MOMENT

- SAUCISSE BRETONNE FRITES
SALADE

- GALETTE COMPLETE

- GALETTE JAMBON
EMMENTAL CHAMPIGNONS

- GRILLADE DU MOMENT

- SAUCISSE BRETONNE FRITES
SALADE

- GALETTE COMPLETE

- GALETTE JAMBON
EMMENTAL CHAMPIGNONS

+

- TOURTE POMMES RAISINS
FACON CRUMBLE

- ILE FLOTTANTE
- BROWNIE
- FAR BRETON
- FAISSELLE CONFITURE
- DESSERT DU MOMENT
- CREPE AU CARAMEL SALE

Les Menus

(SERVIS UNIQUEMENT LE MIDI)

MIDI COMPLET
ENTREE

18.0

ENTREE + PLAT
+ BOISSON
AU CHOIX

- SALADE DE CHEVRE CHAUD

- TERRINE DE CAMPAGNE,
SALADE AUX NOIX

- RILLETTES DE THON MAISON

- LE POT DE RILLETTES
SARTHOISES

- FAISSELLE DE SAUMON FUME
+
- PLAT DU JOUR
- GRILLADE DU MOMENT

- SAUCISSE BRETONNE FRITES
SALADE

- GALETTE COMPLETE

- GALETTE JAMBON EMMENTAL
CHAMPIGNONS

+
- PICHET DE VIN 25CL
- COCA, ORANGINA, DIABOLO

- 1/2 PLANCOET PLATE
OU GAZEUSE

MIDI COMPLET
DESSERT

18.0

PLAT + DESSERT
+ BOISSON
AU CHOIX

- PLAT DU JOUR

- GRILLADE DU MOMENT
- SAUCISSE BRETONNE
- GALETTE COMPLETE

- GALETTE JAMBON
EMMENTAL CHAMPIGNONS

+

- TOURTE POMMES RAISINS
FACON CRUMBLE

- JLE FLOTTANTE
- BROWNIE
- FAR BRETON

- FAISSELLE CONFITURE

- DESSERT DU MOMENT
- CREPE AU CARAMEL SALE

+

- PICHET DE VIN 25CL

- COCA, ORANGINA, DIABOLO

- 1/2 PLANCOET PLATE
OU GAZEUSE

MIDI "KOADENN"

19.9

ENTREE + PLAT
+ DESSERT
AU CHOIX

- SALADE DE CHEVRE CHAUD

- TERRINE DE CAMPAGNE,
SALADE AUX NOIX

- RILLETTES DE THON MAISON

- LE POT DE RILLETTES
SARTHOISES

- FAISSELLE DE SAUMON FUME
+
- PLAT DU JOUR
- GRILLADE DU MOMENT

- SAUCISSE BRETONNE FRITES
SALADE

- GALETTE COMPLETE

- GALETTE JAMBON
EMMENTAL CHAMPIGNONS

+

- TOURTE POMMES RAISINS
FACON CRUMBLE

- ILE FLOTTANTE
- BROWNIE
- FAR BRETON
- FAISSELLE CONFITURE
- DESSERT DU MOMENT

- CREPE AU CARAMEL SALE




LA SOUPE DE POISSON . 9.0
SOUPE DE POISSON TRADITIONNELLE AVEC DES PETITS CROUTONS, ROUILLE ET

EMMENTAL RAPE

SALADE DE CHEVRE CHAUD ] 8.5
MORCEAUX DE FROMAGE DE CHEVRE PANE AVEC DES PETITS TOASTS, SERVIS AVEC DE

LA SALADE

SAINT MARCELLIN ROTI AU LARD 9.9

LE PETIT FROMAGE DU DAUPHINE ENTOURE DE LARD ET ROTI A LA POELE, SUR UN LIT
DE MACHE FRAICHE AUX NOIX

FAISSELLE DE SAUMON ET CREME CIBOULETTE 9.5
FAISSELLE DE RIANS GARNIE DE SAUMON FUME A LA CREME CIBOULETTE AVEC TOASTS
ET SALADE DE MACHE

LE POT DE RILLETTES SARTHOISES ) 9.5
RILLETTES A TARTINER SUR DU PAIN DE CAMPAGNE TOASTE,
CORNICHONS, BEURRE DEMI SEL ET SALADE

TERRINE CAMPAGNARDE ) 9.0
TERRINE CAMPAGNARDE ACCOMPAGNEE DE SA SALADE AUX NOIX

RILLETTES DE THON MAISON ) 8.9
RILLETTES DE THON MAISON ACCOMPAGNEES DE SALADE

LA CASSOLETTE DE SAINT-JACQUES 14.9
SAINT-JACQUES POELEES DE LA BAIE DE SAINT-BRIEUC, FONDUE DE POIREAUX AU
BEURE BLANC, ACCOMPAGNEES DE TOASTS

FOIE GRAS DE CANARD MAISON (LA PETITE ASSIETTE) n.5
SERVI AVEC TOASTS DE BRIOCHE ET OIGNONS GRENADINE

FOIE GRAS DE CANARD MAISON (LA GRANDE ASSIETTE) 16.5
SERVI AVEC TOASTS DE BRIOCHE ET OIGNONS GRENADINE

ESCARGOTS EN CROUTONS LES 6 , 8.5
PAS DE COQUILLE MAIS UN HABIT DE PAIN CROUSTILLANT FOURRE AU BEURRE

D’ESCARGOT DU CHEF

ESCARGOTS EN CROUTONS LES 9 , 12.0
PAS DE COQUILLE MAIS UN HABIT DE PAIN CROUSTILLANT FOURRE AU BEURRE

D’ESCARGOT DU CHEF

GRANDE PLANCHETTE DE CHARCUTERIE 16.5

ROSETTE, JAMBON CRU ET ANDOUILE SERVIS AVEC DE LA SALADE VERTE




La Cuisine Traditionnelle

LE STEAK TARTARE
ACCOMPAGNE DE FRITES ET SALADE VERTE

LA SOURIS DAGNEAU
VIANDE GOUTEUSE ET FONDANTE, CUITE DANS UN JUS AUX HERBES ET
AROMATES, ACCOMPAGNEE D'UN ECRASE DE POMMES DE TERRE

LA BLANQUETTE DE VEAU A LANCIENNE
SERVIE AVEC DU RIZ OU DES FRITES MAISON

Les Poissons

GAMBAS FLAMBEES ,
GAMBAS FLAMBEES AU CALVADOS, ACCOMPAGNEES DE RIZ BASMATI ET
SALADE VERTE

FILET DE SAINT-PIERRE
CREME DE CITRONNELLE ET ECRASE DE POMMES DE TERRE

STEAK DE THON AUX AROMATES
STEAK DE THON AVEC DES POIVRONS, DES TOMATES, DU CITRON, DE LHUILE
D'OLIVE, DE LAIL, CIBOULETTE, ACCOMPAGNE DE RIZ SAFRANE

PAVE DE SAUMON SUR LIT DE FONDUE DE POIREAUX
PAVE DE SAUMON, ACCOMPAGNE DE POMMES DE TERRE RISSOLEES ET FONDUE
DE POIREAUX

BROCHETTE DE CREVETTES ET SAINT-JACQUES )
BROCHETTE MIXTE, POIVRONS, SAINT-JACQUES, CREVETTES, NAPPEE DE SAUCE
BEURRE BLANC, ACCOMPAGNEE DE RIZ ET DE HARICOTS VERTS

Grandes Salades Repas

LA SAINT-JACQUES DU GRIFFON ,
SAINT-JACQUES POELEES, SAUMON FUME, FEUILLETE ET TARTARE DE TOMATES,
SALADE DE MACHE ET VINAIGRETTE A LHUILE DE NOIX

LA SILZIG ;
SAUCISSE BRETONNE CHAUDE, POMMES DE TERRE, NOIX, NOISETTES, CREME
FRAICHE ET SALADE VERTE

LA VEGETARIENNE AUX LEGUMES GRILLES o
AUBERGINES ET COURGETTES GRILLEES A CHUILE DE THYM, TOMATES SECHEES,
BURRATA ET SON PESTO, COPEAUX DE PARMESAN

19.0

26.0

20.0

215

23.0

225

205

24.0

205

125

16.5



SAUCISSE GRILLEE 16.0
(CHARCUTERIE ARTISANALE ROLAND DENOUAL)

VERITABLE ANDOUILLETTE DE TROYES AAAAA 19.0
ANDOUILLE AU LARD ) 19.0
(RECOMMANDEE AVEC DE LA PUREE MAISON)

TRAVERS DE PORC, MIEL ET THYM 18.5
STEAK HACHE PUR BOEUF, VBF 180GRS 15.0
HAMPE DE BOEUF 200GRS 16.0
BAVETTE DALOYAU 180GRS 18.0
PAVE DE BOEUF, COEUR DE RUMSTEAK, VBF 170GRS 19.5
ONGLET DE BOEUF CHAROLAIS 220GRS 21.0
ENTRECOTE DE BOEUF, VBF BRETONNE 300GRS 270
FILET DE BOEUF, VYBF NORMANDE 220GRS 28.0
MAGRET DE CANARD ENTIER 300GRS 25.0

ESCALOPE DE FILET DE POULET EN MARINADE CITRON ET HERBES 19.0
PAVE DE SELLE D’AGNEAU, BEURRE MAITRE D’HOTEL 22.0

ASSIETTE «GOUTATOUT» 29.9
SAUCISSE BRETONNE, FILET DE POULET, HAMPE DE BOEUF ET BROCHETTE
DE LARD ROTI, POUR LES GOURMANDS AVEC FRITES MAISON

Une garniture au choix;

FRITES MAISON, PUREE MAISON, HARICOTS VERTS, RIZ, POMME DE
TERRE AU FOUR A LA CREME CIBOULETTE.

Une sauce au choix:

POIVRE, BEARNAISE, BARBECUE, ROQUEFORT, BEURRE MAITRE D’'HOTEL,
MOUTARDE A LANCIENNE.




La Creperie

RETROUVEZ NOS GALETTES AINSI QUE NOS CREPES TRADITIONNELLES

Les Galettes

LA GALETTE COMPLETE 9.6

JAMBON, EMMENTAL, OEUF ET SALADE VERTE

LA GALETTE SUPER COMPLETE 12.8
JAMBON, EMMENTAL, OEUF CHAMPIGNON ET SALADE VERTE

LA GALETTE SAUCISSE \ 9.0

SAUCISSE BRETONNE AVEC SAUCE MOUTARDE A CANCIENNE, SALADE VERTE

LA GALETTE PAYSANNE 1.5

POITRINE FUMEE, OIGNONS CREMES, EMMENTAL, OEUF AU PLAT, SALADE VERTE

LA KEUZ GAVR 1.0
FROMAGE DE CHEVRE, EMMENTAL, MIEL ET NOIX, SALADE VERTE

LA GALETTE A LANDOUILLE BRETONNE_ 135
TRANCHES DANDOUILLE BRETONNE, CREME FRAICHE, EMMENTAL,

SALADE VERTE

LA GALETTE NORVEGIENNE \ A 13.0
SAUMON FUME, FONDUE DE POIREAUX, CREME FRAICHE, SALADE VERTE

LA GALETTE FORESTIERE , 1.5

EMMENTAL, CHAMPIGNON, CREME, POITRINE FUMEE

LA GALETTE SPECIALE «KOADENN» 145
STEAK HACHE, OIGNONS CREMES, EMMENTAL, OEUF AU PLAT, SALADE VERTE

LA GALETTE AUX NOIX DE SAINT-JACQUES 15.5

NOIX DE SAINT-JACQUES, FONDUE DE POIREAUX, ASPERGES, CREVETTES, SAUCE
BEURRE BLANC, SALADE VERTE

LA FRANC-COMTOISE , \ ) 145
POMMES DE TERRE, LARDONS, POITRINE FUMEE, RACLETTE ET CREME FRAICHE,
SALADE VERTE

LA GALETTE AUX DEUX SAVEURS 6.4
CHOISISSEZ 2 PRODUITS A METTRE DANS VOTRE GALETTE: (JAMBON, EMMENTAL,
OEUF, CHAMPIGNONS, TOMATES, OIGNON) SERVIS AVEC SALADE VERTE

LA GALETTE BURGER o , 149
CHEDDAR, OIGNONS CREMES, STEAK HACHE, POITRINE FUMEE, SAUCE BURGER

SUPPLEMENT DE GARNITURE: 320
(HORS SAINT JACQUES, STEAK HACHE, ANDOUILLE ET SAUCISSE)

Les Crepes

LA BEURRE SUCRE
AU CHOCOLAT CHAUD
AU NUTELLA

A LA BANANE CHOCOLAT
A LA BANANE NUTELLA

A LA POIRE CHOCOLAT

A LA GLACE CARAMEL SALE ,
GLACE CARAMEL SALE, CARAMEL AU BEURRE SALE MAISON

CITRON
CITRON MIEL

CONFITURE )
CONFITURE DE LAIT AU CARAMEL AU BEURRE SALE, FRAISE DE
PLOUGASTEL, ABRICOT AU RHUBARBE ROUGE

CREPE AUX POMMES ET BEURRE

CREPE DES ILES
ANANAS, GLACE RHUM RAISIN, CHANTILLY

A LA NORMANDE FLAMBEE X
POMMES CUITES, CARAMEL, FLAMBEE CALVADOS, CREME FRAICHE

LE SUPPLEMENT: 2.5
(CHANTILLY, CHOCOLAT CHAUD, CARAMEL, GLACE UNE BOULE)

4.0
6.0
6.0
6.8
6.8
6.8

6.5

50
6.0
6.0

6.0

7.5

9.0




Les Desserts

LASSIETTE DE FROMAGES
PROVENANT DE «LA FROMAGERIE BRIOCHINE»

FAR BRETON o ,
FAR MAISON AUX PRUNEAUX LEGEREMENT AROMATISE AU RHUM

LA CREME BRULEE o
CREME BRULEE FAITE MAISON AVEC SA CASSONADE CARAMELISEE

BROWNIE CREME ANGLAISE
UN DELICIEUX BROWNIE MAISON, CREME ANGLAISE

COEUR FONDANT CHOCOLAT o
UN PETIT GATEAU MOELLEUX AU CHOCOLAT FONDANT A LINTERIEUR AVEC SA
CREME ANGLAISE

ILE FLOTTANTE EN BOCAL , \
DES BLANCS D'OEUFS, AMANDES GRILLEES, CREME ANGLAISE ET CARAMEL

TIRAMISU AUX FRUITS ROUGES )
UN TIRAMISU AUX FRUITS ROUGES (MURES FRAMBOISES, CASSIS) SPECULOS ET
CHANTILLY

TIRAMISU NUTELLA ,
UN TIRAMISU A LA CREME DE NUTELLA, SPECULOS, CHANTILLY

LE FEUILLETE "BOUCHINOT"
UN FEUILLETE AUX POMMES, FLAMBE A LA LIQUEUR DE BOUCHINOT, GLACE
VANILLE

LE CAFE OU THE GOURMAND
UN CAFE OU UN THE AVEC UN ASSORTIMENT DE PETITS DESSERTS

MOUSSE AU CHOCOLAT
ONCTUEUSE MOUSSE AU CHOCOLAT FAITE MAISON, CHANTILLY

MOELLEUX PRALINE
MOELLEUX SANS GLUTEN AU COEUR DE NUTELLA ET GLACE VANILLE

8.5

7.0

75

7.0

LD

6.5

LD

75

9.5

9.2

7.0

7.0



Les Glaces

LAMARENA
GLACE VANILLE, GLACE CERISE, CERISES AMARENA, CHANTILLY

LA POIRE BELLE HELENE
GLACE VANILLE, POIRE FRUIT, CHOCOLAT CHAUD, CHANTILLY

BANANA SPLIT
BANANE FRUIT, GLACE FRAISE, GLACE VANILLE, GLACE CHOCOLAT, CHANTILLY

DAME BLANCHE
GLACE VANILLE, CHOCOLAT CHAUD, CHANTILLY

CAFE OU CHOCOLAT LIEGEOIS
GLACE CAFE ET COULIS DE CAFE OU GLACE CHOCOLAT ET CHOCOLAT CHAUD,
CHANTILLY ET AMANDES

LA "KOADENN"
GLACE CARAMEL SALE, SALIDOU, MORCEAUX DE PALETS BRETON, CHANTILLY

LA CHOCOBANANA , ,
GLACE BANANE, GLACE CHOCOLAT, BANANE ARROSE DE CHOCOLAT CHAUD,
CHANTILLY

LA RED FRUIT )
GLACE FRAISE, GLACE CERISE, SORBET CASSIS, CREME DE FRAMBOISE
(ALCOOL), CHANTILLY

LE COLONEL
SORBET CITRON VERT AVEC DE LA VODKA

LA WILLIAMINE
SORBET POIRE AVEC ALCOOL DE POIRE

LA AFTER-EIGHT
GLACE MENTHE CHOCOLAT AVEC GET 27

LA COUPE DEUX BOULES
PARFUMS AUX CHOIX

LA COUPE TROIS BOULES
PARFUMS AUX CHOIX

PARFUMS: POIRE, CERISE, CITRON VERT, CHOCOLAT, CAFE, VANILLE, FRAISE, PISTACHE,
NOIX DE COCO, MENTHE CHOCOLAT, CARAMEL SALE, RHUM RAISON, CASSIS, BANANE

8.5

8.5

8.5

8.0

8.0

8.5

8.5

90

S0

9.0

90

S

7.0

PROFITEROLES
GLACE VANILLE, CHOUX CROUSTILLANTS COUVERTS DE CHOCOLAT CHAUD ET
AMANDES GRILLEES

PROFI-BREIZH ,
PROFITEROLES A LA GLACE CARAMEL AU BEURRE SALE AVEC CHOCOLAT
CHAUD ET AMANDES GRILLEES

PROFI-YETI
PROFITEROLES A LA GLACE NOIX DE COCO AVEC CHOCOLAT CHAUD ET COCO

_RAPEE

PROFI-CHEETA
PROFITEROLES AILA GLACE BANANE AVEC CHOCOLAT CHAUD, ET AMANDES
GRILEES

PROFI-STACHE
PROFITEROLES A LA GLACE PISTACHE AVEC CHOCOLAT CHAUD ET AMANDES
GRILLEES

\

PROFI-PIRATE ‘
PROFITEROLES A LA GLACE RHUM RAISINS AVEC CHOCOLAT CHAUD ET
AMANDES GRILEES

e - ~

PROFITTALECHOIX
PROFITEROLES A LA GLACE QUE TU VEUX AVEC CHOCOLAT CHAUD ET
AMANDES GRILEES

8.9

8.9

8.9

8.9

8.9

8.9

8.9



