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..2Uu einer kulinarischen Reise durch
die mediterrane griechische Kiiche.

Es erwarten Sie frische, leichte und auch herzhafte

Gerichte, die variantenreich zubereitet werden.

Flr unsere Speisen verwenden wir ausschlieBlich
marktfrische Zutaten. Denn nur mit frischen Beilagen

kann ein wirklich leckeres Gericht entstehen.

In unserer Speisekarte finden sie erlesene Speisen,

von der Vorspeise Uber den Hauptgang bis zum Dessert.

Ilhr Platon Team

Eine tolle Geschenkidee!
Unsere Geschenkgutscheine fir jeden Anlass!

Machen Sie Ihren Verwandten, Bekannten, Freunden...
eine Freude, die sie nicht so schnell vergessen werden.

Separater Raum fir ca. 70 Personen flir Feierlichkeiten

jeder Art wie Hochzeit, Geburtstag, Jugendweihe, usw.

e A

o

ar
| =
Folgen Sie uns auf ﬁ

Fragen Sie unser Personal! E !




Suppen

2. Tomatencremesuppe*® 6,50 €

3- Hithnersuppe 49 6,50 €

Warme Vorspeisen

6. Skordopsomo (AW:¢) 4,90 €
Knoblauchbrot gegrillt, dazu Tzatziki (¢

8. Peperoni gegrillt (2:3.¢) 7,90 €
mit Knoblauchkrautern und Tzatziki (®

9. Gebratene Auberginen (AW.¢) 7,90 €

mehliert (¢, mit Tzatziki (®» und Knoblauchkrautern

10. Gebratene Zucchini (AW:¢) 7,90 €
mehliert (¢®), mit Tzatziki (°® und Knoblauchkrautern

11. Frische Champignon (1.¢.¢) 9,90 €
mit Hackfleisch (¢), Metaxasauce ("-¢)
und Kéase (®) iberbacken

12. Dicke Bohnen (2.9 9,90 €
mit Feta (Schafskéase) (® im Ofen gebacken

13- Piperies Florinis (2:¢) 7,40 €
Gebratene rote Paprikaschoten (2
geflllt mit Fetakdse (® und Knoblauchkrautern

14. Gekochtes Muschelfleisch
aus der Pfanne (2:3.¢:N) 9,90 €
Zwiebeln, Peperoni, Tomaten, Knoblauch
und Fetakadse (®) in einer pikanten Tomatensauce

Kalte Vorspeisen

20. Tzatziki(® 5,70 €

griechischer Joghurt mit Gurken und Knoblauch

21. Elies-Piperies (236 5,90 €
Oliven u. Peperoni

22. Taramosalata (AW.P.6) 7,90 €
Fischrogencreme, eine griechische Spezialitat

23 Chtipiti (2:3.¢) 7,90 €
Fetakase (®) geschlagen mit Knoblauch und
frischen scharfen Paprika-Peperoni (23

24. Meseteller - Pikilia (?3:6,AW,C,G,D) 22,90 €
Vorspeisenteller mit verschiedenen
kalten und warmen Vorspeisen
fur 2 Personen

Zu unseren Suppen und Vorspeisen reichen wir lhnen Brot.

In den Speisen enthaltene Zusatzstoffe und Allergene stehen auf der vorletzten Seite.



Kasespezialitaten
28. Feta (griechischer Schafskidse)® 8,50 €

29. Saganaki (AW.€.¢) 8,90 €

Fetakase paniert

30. Fetakase (2:3:6,6) 9,90 €
aus dem Ofen, mit frischen Tomaten,
Peperoni 23, Zwiebeln, Oliven ®
und verfeinert mit Knoblauch

Salate

32. Choriatiki — griechischer Bauernsalat (2:3:6.¢)
mit frischen Tomaten, Gurken, Oliven (2:3.6)
Zwiebeln, Paprika, Fetakase (¢,
Peperoni 23 Essig und Ol

33. Fitness — Salat (")
gemischter Salat
mit gegrilltem Hahnchenbrustfilet (),
verfeinert mit Hausdressing

34. Gyros — Salat®
gemischter Salat mit saftigem Gyros,
verfeinert mit Hausdressing )

39, Kleiner gemischter Salat
verfeinert mit Hausdressing

Nur fur unsere kleinen Gaste

38. Gyros-Teller

Gyros vom Drehspiel® mit Pommes frites

39. Spaghetti (AW.c.¢)
mit Tomatensauce, Hackfleisch ()
und Kase (®) iberbacken

40. Kritharaki (AW.¢)
Griechische Reisnudeln,
mit Tomatensauce und Kase (®) iberbacken

41. Schweineschnitzel, paniert (AW.C.¢)
mit Pommes frites

In den Speisen enthaltene Zusatzstoffe und Allergene stehen auf der vorletzten Seite.
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Aus dem Backofen

Zu allen Hauptgerichten servieren wir [hnen einen
gemischten Salat mit Hausdressing. )

45. Kritharaki (AW.¢.6) 17,90 €
oder Spaghetti (A%
Reisnudeln ®W) Hackfleisch (©)

und Schnittkdse (°) iberbacken

46. Gyros Spezial (¢ 18,90 €
in Metaxasauce (%),
mit frischen Tomaten,
Zwiebeln, Fetakase (®) und
mit Schnittkase (®) iberbacken,
dazu Pommes frites und Tomatenreis

47. Gyros (1.9 17,90 €
in Metaxasauce ("
mit Schnittkase (®) iberbacken,
dazu Pommes frites und Tomatenreis

48. Kotopoulo - 20,90 €
Hahnchenbrustfilet (:.7:¢)
in Metaxasauce (":¢)
mit Schnittkase (®) iberbacken,
dazu Pommes frites und Tomatenreis

49. Schweinefiletspitzen (.¢ 20,90 €
in Metaxasauce (©®
mit Schnittkase (®) iberbacken,
dazu Pommes frites und Tomatenreis

51. Bifteki 19,90 €
(Hackfleischsteak) (1:2:3.C.¢)
gefullt mit frischen Tomaten,
Zwiebeln, Peperoni 23 Fetakase (¢
in Metaxasauce ("
mit Schnittkase (¢ Gberbacken,
dazu Pommes frites und Tomatenreis

In den Speisen enthaltene Zusatzstoffe und Allergene stehen auf der vorletzten Seite.



Spezialitaten vom Lamm

Zu allen Hauptgerichten servieren wir lhnen einen
gemischten Salat mit Hausdressing. ¢

58. Lammfilet
saftig gegrillt mit Krauterbutter (¢,
frischer Zitrone,
dazu Knoblauchbratkartoffeln
und Tomatenreis

59. Lammfiletspitzen 24,90 €
aus der Pfanne, mit Metaxasauce ("¢,
verfeinert mit Sahne, Champignons,
Zwiebeln, Paprika, ("
abgerundet mit Metaxa (), dazu Tomatenreis

60. Lammfiletspitzen 24,90 €
aus der Pfanne, mit Cassissauce (®),
verfeinert mit Champignons, Zwiebeln,
Paprika, dazu Tomatenreis

61. Paidakia 23,90 €
Lammkoteletts gegrillt mit Tzatziki (¢,
Zitrone, dazu Knoblauchbratkartoffeln

62. Lammhaxe - Giuvezi 21,90 €
traditionell griechisch in eigener Sauce
im Ofen Uberbacken
1. mit Kritharaki ") (griechische Reisnudeln)
und Schnittkdse (), iberbacken
2. mit Spaghetti ®Y) und Schnittkase (®) iberbacken
3. mit Gigantes - dicke Bohnen (2,
Fetakase (®) iberbacken

Argentinische Rumpsteaks

Zu allen Hauptgerichten servieren wir lhnen einen
gemischten Salat mit Hausdressing.

65. Argentinisches Rumpsteak gegrillt 24,90 €
mit Krauterbutter (¢, Tzatziki (¢

und Knoblauchkartoffeln

66. Argentinisches Rumpsteak 25,90 €
aus der Pfanne mit Cassissauce (®), verfeinert
mit frischen Champignons,
Zwiebeln, Paprika, dazu Tomatenreis

67. Argentinisches Rumpsteak gegrillt 25,90 €
in Metaxasauce ("¢ mit Schnittkase (® (berbacken,
dazu Pommes frites und Tomatenreis

In den Speisen enthaltene Zusatzstoffe und Allergene stehen auf der vorletzten Seite.



Aus der Pfanne

Zu allen Hauptgerichten servieren wir lhnen einen
gemischten Salat mit Hausdressing. )
Unsere Pfannchengerichte werden mit Reis serviert.

68. Gyros mit Metaxasauce (¢ 19,90 €
aus der Pfanne, verfeinert mit Sahne (©),
frischen Champignons, Zwiebeln, Paprika,

abgerundet mit Metaxa ("

69. Gyros mit Cassissauce (¢ 19,90 €
aus der Pfanne, verfeinert mit Sahne,
frischen Champignons, Zwiebeln,
Paprika, abgerundet mit Cassislikor

70. Schweinemedallions (1.6 21,90 €
aus der Pfanne, mit Metaxasauce ("¢,
verfeinert mit Sahne (®),
frischen Champignons, Zwiebeln,
Paprika, abgerundet mit Metaxa ("

71. Schweinemedallions (® 21,90 €
aus der Pfanne, mit Cassissauce (¢,
verfeinert mit frischen Champignons,
Zwiebeln und Paprika

72 Hiahnchenbrustfilet (7 20,90 €
aus der Pfanne, mit Cassissauce (®),
verfeinert mit frischen Champignons,
Zwiebeln und Paprika

T3 Rinderleber (*:€) 19,90 €
aus der Pfanne, mit Metaxasauce (¢
verfeinert mit Sahne (),
frische Champignons, Zwiebeln,
Paprika, abgerundet mit Metaxa ()

Filets & Steaks vom Grill

Zu allen Hauptgerichten servieren wir lhnen einen
gemischten Salat mit Hausdressing. )

76. Souflaki 17,90 €
Zwei marinierte FleischspieRe, mit Tzatziki (¢,
dazu Pommes frites und Tomatenreis

77 Souzukakia 18,90 €
saftig gegrilltes Hacksteak (> mit Metaxasauce (¢
Schnittkdse (® lGberbacken,
dazu Pommes frites und Tomatenreis

78 Gyros Freskato 16,90 €
Spezialitat des Hauses, Gyros vom Drehspiel},
mit Tzatziki (¢}, dazu Zwiebeln,
Pommes frites und Tomatenreis

In den Speisen enthaltene Zusatzstoffe und Allergene stehen auf der vorletzten Seite.



Filets & Steaks vom Grill

Zu allen Hauptgerichten servieren wir lhnen einen
gemischten Salat mit Hausdressing.

79. Bifteki
Gegrilltes Hacksteak (©) gefillt
mit Fetakase (®), Peperoni (23,
dazu Pommes frites und Tomatenreis

80. Rinderleber 17,90 €

vom Grill, mit Réstzwiebel, garniert mit
Apfelring "), dazu Pommes frites
und Tomatenreis

81. Schweinefilet ,Gematous* 21,90 €

gefullt mit frischen Tomaten, Zwiebel,
Fetakase (®) in Metaxasauce (":¢) |

mit Schnittkase (®) iberbacken ,

dazu Pommes frites und Tomatenreis

82. Sufla Feta 19,90 €

hauchdinne Schweinefleischrollchen,

geflllt mit Fetakase (® am SpieR® mit Paprika,
Zwiebeln, dazu Champignonsauce (¢,
Pommes frites und Tomatenreis

84. Schweineschnitzel 17,90 €

paniert AW.¢©)' mit Champignonsauce ("¢,
dazu Pommes frites und Tomatenreis

Spezialitaten vom Grill

Zu allen Hauptgerichten servieren wir lhnen einen
gemischten Salat mit Hausdressing.

86. Zeus-Teller
Gyros, Souflaki, Zwiebeln Tzatziki (®) und
Knoblauchbratkartoffeln

87. Odysseus-Teller
Gyros, Rinderleber, Souzouki (©, Zwiebeln,
Tzatziki (®), und Knoblauchbratkartoffeln

88. Athen-Teller
Gyros, Lammkotelett, Souflaki, Bifteki () gefillt
mit Fetakase (¢®), Zwiebeln, Tzatziki (®) und
Knoblauchbratkartoffeln

89. Santorini-Teller
Gyros, Souflaki, Schweinesteak, Zwiebeln,
Tzatziki ¢® und Knoblauchbratkartoffeln

90. Platon-Teller

Gyros Souzouki (), Rinderleber, Lammkotelett,
Souflaki, Tzatziki (®> und Knoblauchbratkartoffeln

91. Duetto-Teller
Gyros und Kalamaris V),
mit Tzatziki (® und Knoblauchbratkartoffeln

In den Speisen enthaltene Zusatzstoffe und Allergene stehen auf der vorletzten Seite.
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Platten fur 2 und 4 Personen

Zu allen Hauptgerichten servieren wir lhnen einen
gemischten Salat mit Hausdressing. ¥

94. Korfu-Platte fiir 2 Personen 59,90 €
Gyros, 2 Souflaki, 2 Stiuck Rinderleber,
2 Souzouki (Hackfleisch) (),

2 Hahnchenbrustfilets V), Zwiebeln,

Tzatziki (®), Tomatenreis und Pommes frites

95. Akropolis-Platte 99,90 €
fir 4 Personen
Gyros, 4 Souflaki, 4 Lammkoteletts,
4 Souzouki (Hackfleich) (©),
4 Stick Rinderleber, Zwiebeln,
Tzatziki (®, Tomatenreis und Pommes frites

Fischspezialitaten

Zu allen Hauptgerichten servieren wir lhnen einen
gemischten Salat mit Hausdressing. )

100. Garnelen vom Grill (® 24,90 €
gegrillte Garnelen, mit Knoblauchkrautersauce,
Taramadip “W.P) GemiUisereis und Brokkoli

101. Kalamari (AW.b:N) 20,00 €
Tintenfisch, geschnitten und gebraten, mehliert,
Taramadip “W.P) Gemusereis und Brokkoli

103. Zanderfilet (P- AW) 23,90 €
in der Pfanne gebraten (mehliert) ) Taramadip (AW.D),
Gemiusereis und Brokkoli

104. Solomos (P 23,90 €
Lachsfilet gegrillt, Taramadip AW.D)
Gemusereis und Brokkoli

105. Fischplatte (AW.B.D.N) 24,90 €
Zanderfilet AW.D) = Kalamaris ®“W.N) = Garnelen (®),
Taramadip “W.P) GemiUlsereis und Brokkoli

Beilagen / Saucen extra

Steakhouse Pommes frites 4,50 €
Knoblauchbratkartoffeln mit Knoblauch garniert 4,50 €
Pita (Fladenbrot) (AW) 3,50 €
Tomatenreis 4,00 €
Champignonsauce (:¢ 4,50 €
Metaxasauce (¢ 4,50 €
Ketchup 0,50 €
Mayonnaise (¢ 0,50 €

In den Speisen enthaltene Zusatzstoffe und Allergene stehen auf der vorletzten Seite.



Dessert

120. Griechischer Joghurt (®

mit Honig, Walnissen ") und Zimt

121. Griechischer Joghurt *Fraula* (¢

mit heiRen Himbeeren

122. Galaktoboureko (AW:C.G) 7,90 €
hausgemacht, Blatterteigspezialitat,
mit einer Griellcremefillung,

serviert mit Eis Vanillegeschmack (®

123. Kadaifi - mit Vanilleeis (AW.C.G.H) 8,20 €
feine Teigfaden mit einer Fillung
aus Mandeln und Walnissen (")
in Zuckersirup getrankt,
serviert mit Eis Vanillegeschmack (¢

und heiBen Himbeeren

124. Gemischtes Eis (%A:GH) 7,90 €
Schokoeis (®), Stracciatella (¢)
und Vanilleeis (¢, Walnisse (f)

und Schokosauce (2A%)

125. Eis mit heiBen Himbeeren (¢ 7,90 €
Eis mit Vanillegeschmack (¢,

heiRen Himbeeren und Sahne (¢

126. Cheesecake (¢ 8,90 €
Eis mit Vanillegeschmack (®

und Erdbeersauce (2:A¢)

127. Schoko Brownie (AW) 7,90 €
serviert mit Stracciatellaeis (¢)

und Schokosauce (2:A¢)

128. Apfelstrudel (AW:©) 7,90 €

serviert mit Eis Vanillegeschmack (¢

129. Schoko-Souffle® (AW.G) 8,90 €

serviert mit Vanilleeisgeschmack (¢

130. Stracciatellaeis (¢) 7,90 €
3 Kugeln Stracciatellaeis (¢,

mit Sahne (® und Schokosauce (2 A%

In den Speisen enthaltene Zusatzstoffe und Allergene stehen auf der vorletzten Seite.



OPPACHER

MINERALQUELLEN

Orangensaft
Apfelsaft
Tomatensaft

Mineralwasser Still
Mineralwasser Still
Mineralwasser Medium

Tafelwasser Spritzig

Cola von Oppacher (*:2:9)

Orangen-Limonade (-2
von Oppacher

Zitronen-Limonade (-2
von Oppacher

Spezi("29
Ginger Ale ()
Tonic Water (10

Bitter Lemon (10

Flasche 0,75 |

(074l

Flasche 0,75 |

052 1

3,60

3,90
3,90

3,90

3,90
3,90
3,90
3,90

Safte und Nektare

Johannisbeernektar

Kirschnektar

Bananennektar
Kiba (Kirsch-Banane)

Mangonektar

Rhabarbernektar
alle Safte werden auch als Schorle gereicht 3,90

€

€
€

a dh dh A

o
N

3,90
3,90
3,90
3,90
3,90
3,90
3,90
3,90
3,90

a a adh d dh dh dh dh dh

6,90
3,60
6,90

€
€
€

0,41

4,50

4,90
4,90

4,90

4,90
4,90
4,90
4,90

€

€
€

a dh dh

o
N

4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90

Biere vom Fass von Feldschlosschen

0, 3%l

Pils vom Fass (AG)

Kellerbier naturtriib (A%

Erdinger Hefeweizen vom Fass (AW

Diesel (1.3.9.AG)

Radler Naturtriib (311
Bananenweizen (W)

Cola-Weizen (1.3.9.AW)

Flaschenbiere

Schwarzer Steiger (A%

Erdinger Hefeweizen Alkoholfrei (AW

Feldschlosschen Alkoholfrei (A%

4,30
4,30
4,30
4,30

-

4,30

€
€
€
€
€
€
€

Flasche 0,5 |

Flasche 0,5 |

Flasche 0,5 |

a dh dh dh dh dh dh dh dh dh

0554

5,30

€

5,30 €

5,30
5,30
5,30
5,30
5,30

5,10
5,10
5,10

€

€
€
€
€



HeiBRe Getranke

Tasse Kaffee 3,50 €
Espresso 2,90 €
Doppelter Espresso 3,80 €
Mocca - Griechischer Kaffee 3,50 €
Latte-Macchiato (¢ 4,50 €
Cappuccino (¢ 3,90 €
Glihwein ) 4,50 €
Tasse Tee 4,20 €
Verschiedene Sorten zur Auswahl wie...
Schwarzer Tee (Earl Grey) / Kamillentee /
Pfefferminztee / Krautertee / Griner Tee (Earl Grey)
Spirituosen

2 cl 4 cl
Ramazzotti (auf Eis und mit Zitrone) 3,40 € 6,10 €
Jagermeister 3,20-€ 5,10 €
Fernet-Branca 3,20 € 5,10 €
OQuzo 2,90 €
Ouzo (auf Eis) 5,10 €
Wodka 3,60 € 6,40 €
Metaxa *Grand-Fine* 6,20 € 10,90 €

Longdrinks
Gin Tonic (1% 8,90 €
Bacardi Cola (.39 8,90 €
Wodka Cola (1:3:9 8,90 €
Wodka Lemon (1% 8,90 €
Cuba Libre (.9 8,90 €
Campari Orange ('3 8,90 €
Campari Soda (" 8,90 €
Durstloscher

Ice Tea Pfirsich DAl - 590 €
Mango-Minz-Schorle 0,41 5,90 €
Rhabarber-Zitronen-Schorle 0,41 5,90 €
Holunder Schorle (Zitrone - Minze) 0,41 6,50 €
Wildberry Schorle 0,4 1 6,50 €

(Sirup, Eiswlrfel, Himbeeren — hausgemacht)

Sekt

Rotkappchen Glas 0,1 | 6,50 € Flasche 0,751 29,00 €



Erfrischungscocktails
Aperol Spritz "t

Aperol, Prosecco , Orange, Soda
Hugo ()

Prosecco, Limetten, Minze,
Holunderblitensirup, Soda)

Lillet Vive
Lillet Blanc, Tonic Water, Gurkenscheibe,

Erdbeere, Minze

Lillet Berry
Lillet Blanc, Wild Berry, Beeren

Lillet Fizz
Lillet Blanc, Sodawasser, Limettenscheibe

Lillet Citrose
Lillet Rosé, tribe Zitronenlimonade,
Minze, Zitronenspalte

Lillet Jolie

7,90

7,90

7,90

7,90

7,90

7,90

7,90

Lillet Rosé, Grapefruitlimonade, Limettenspalte

WeiRweine aus Griechenland

Hauswein - trocken () 0,21 5,90 € 0,5l

(leicht, trocken, erfrischend)

Samos - Likorwein (sar) (M) 0,21 6,70 € 0,5l
Imiglykos - Tsantali (! 0,21 5,90 € 0,5l
Fl. 0,75l

Der bekémmliche Wein hat

ein fruchtbetontes Bouquet, den Abgang des saurearmen Weins

bestimmen nuancierte Aromen von Gewlirzen und Beeren.

Makedonikos (4 0,21 5,90 € 0,5l
El3507 5]
Roditis ist eine in Griechenland weit

verbreitete, einheimische Rebsorte. Sie liebt es sonnig und warm.

Retsina (V) 0,21 5,90 € 0,5l
geharzt
Ein trockener geharzter WeiBwein mit sehr wirzigem Aroma.

Ein sortenreiner und trockener Savatiano WeiBwein mit mildem Abgang.

Gold Cuvée ) B0 5l
goldgelbe Farbe, Aromen von Ananas und Pfirsich mit Noten
von weilRen Bliten, frischen Oregano und Pfefferminz,

im Geschmack fruchtig, erfrischende Saure, aromatisch,

lang anhaltend

Nassiakos Mantinia (V) FI- 0,751
hellgelbe Farbe mit grinen Reflexen, Aromen von Zitrusfrichten,

Stachelbeeren und grinem Apfel, im Geschmack fruchtig, frische Saure,

spritzig, im Nachgeschmack nach Rosenbliten, lang anhaltend

14,90

16,90

14,90
24,00

14,90

24,00

14,90

26,00

28,00

ah ah

ah ah



Roséwein aus Griechenland

Apla 0%:2] 5,90 €
0,5l 14,90 €

FI. 0,75I 29,00 €

kirschrote Farbe, feine Aromen

von Erdbeeren, Sauerkirschen

und getrockneter Tomate mit

blumigen Noten im Hintergrund,

im Geschmack fruchtig, reichhaltig,

spritzige Saure, sehr lang anhaltend

Weinschorle (V) 0,21 5,90 €

(weiss, rot oder rosé) 0,5l 14,90 €

Rotweine aus Griechenland

Naoussa - Tsantali (Y 0,21 5,90 € 0,5l 14,90 €
kraftig und vollmundig FI. 0,75l 24,00 €

Das ausgeglichene Sauregerist des Naoussas harmoniert

mit ausgewogenen Tanninen. Im Geschmack dominieren dunkle

Beerenfrichte. Im Abgang ist der Naoussa von Tsantali nachhaltig.

Makedonikos (1) 0.2 590 € 0,5l 14,90 €

halbtrocken Fle Qe %51 24,00 €
Der Wein besitzt eine blumige Note und verbreitet den Duft

von Makedonien. Ein bekémmlicher Wein mit recht nachhaltigem Abgang.

Imiglykos (V) 0.2l 5,90 € 0,5l 14,90 €
lieblich, halbsiR FI. 0,751 24,00 €
Ein sortenreiner, lieblicher Wein aus dem Weinanbaugebiet Naoussa

in Makedonien. Aromatischer Imiglykos Wein mit feinem Bouquet nach

Frichten, Beeren und Nussen. Im Abgang nachhaltig aber mild.

Hatzimichalis ()

Cabernet Sauvignon FI. 0,75l 28,00 €
Dunkelrote Farbe, elegante Aromen von Stachelbeeren, Brombeeren,

Gewlirzen und aromatischen Tabak, im Geschmack fruchtig wirzig,

kraftig, komplex, elegant, runde Tanninen, reichhaltig, im

Nachgeschmack intensiv nach Tabak, sehr lang anhaltend.



Mittagskarte

gultig von Dienstag bis Freitag 11.30 Uhr — 14.00 Uhr,
aulRer an Feiertagen.

130. Schnitzel (AW.©) 12,10 €

paniert,

mit Champignonsauce lberzogen (.¢),
dazu Tomatenreis und Salat ¥

131. Souzukakia (¢ 12,10 €
Hackfleischsteak mit Metaxasauce (¢,
dazu Tomatenreis und Salat )

132. Souflaki 12,90 €
marinierter Fleischspiel,
dazu Tzatziki (®,
Tomatenreis und Salat )

133. Bifteki 12,90 €
Hackfleischsteak (©) gefillt
mit Fetakase (¢), Tzatziki (®),

Tomatenreis und Salat )

134. Gyros 12,60 €
Schweinefleisch vom Drehpsiel3,
mit Zwiebeln, Tzatziki (¢,
dazu Tomatenreis und Salat ¥

135. Gyros 13,90 €
Schweinefleisch vom Drehspiel3,
in Metaxasauce ("® und Schnittkase (®
Uberbacken, dazu Tomatenreis und Salat ¥

Zusatzstoffe:

1=mit Farbstoff(en), 2=mit Konservierungsstoffen, 3=mit Antioxidationsmittel,
4=mit Geschmacksverstarker, 5= geschwefelt, 6=geschwarzt, 7=mit Phosphat,
8=mit Milcheiweill, 9=koffeinhaltig, 10=chininhaltig, 11=mit SiRBungsmittel,
12=enthalt Phenylalaninquelle

Allergene:

A=glutenhaltiges Getreide — AW - Weizen, AR — Roggen, AG - Gerste,
AH-Hafer, AD-Dinkel, B=Krebstiere und gewonnene Erzeugnisse,

C=Eier und Eierzeugnisse, D=Fisch und Fischerzeugnisse,

E=Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse,

F=Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse, G=Milch und Milcherzeugnisse,
H= Schalenfrichte, |=Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse, J= Senf,
K=Sesamsamen, L=Sulfite, M=Lupinen, N=Weichtiere(wie Tintenfisch usw.)



