CARTE TRAITEUR
Sur commande au moins 24h a 'avance

LES TARTES SALEES 20 €
6/8 personnes

e Asperges - Parmesan

e Courgettes - Tomates facon tian

e Oignons - Chevre - Miel

e Epinards - Chevre - amandes

e Champignons - Lardons

e Epinards - Saumon fume - Aneth

e Tomates - Thon - Moutarde

e [omates - Sardines

e Soufflee au Maroilles

e Soufflee jambon - Emmental

e Quiche Lorraine soufflée

LES TARTES SUCREES :
6 personnes : 18 €

8 personnes : 20 €
e Citron

Pate sucree - cremeux citron - merinque italienne

e Rhubarbe

Pate brisée sucree - compotee de rhubarbe - biscuit
amande

e Fraises

Pate sucrée - creme légere pistache - fraises




e Framboises
Sablé breton - cremeux framboises - framboises

e Pommes

Dacquoise amandes - compotee de pommes - pommes
flambées - creme chiboust vanille

LES ENTREMETS :

> 6/8 personnes . 22 €

e Charlotte fraises ou framboises
Biscuit cuillere - mousse aux fruits - fruits frais

e Charlotte vanille - Fruits rouges
Biscuit cuillere - bavaroise vanille - fruits rouges

e Pavlova
Meringue - creme patissiere légere - fruits frais
e Fraisier

Biscuit viennois - creme légere vanille - fraises

e Framboisier
Biscuit viennois - creme mousseline vanille - framboises

> 4 € |a part (a partir de 6/8 personnes)

e EXxotique

Biscuit joconde - cremeux mangue/passion - mangues
caramelisées - mousse coco

e [rois chocolats

Biscuit chocolat - mousse chocolat blanc - mousse
chocolat lait - mousse chocolat noir

e Royal chocolat

Dacquoise noisefttes - croustillant praline - mousse
chocolat noir




APERITIF/ BUFFET DINATOIRE

Bouchées salées et sucrées : 1 € piece

Tartelettes salées et sucrees, cake, verrine,
macarons,navettes ...

Nous restons a voftre disposition pour toute demande de
devis et personnalisation.




