
               Tageskarte 2. September 2025 
 
      „Kerns“ hausgemachte Weintrauben-Holler- Limonade 0,4l 5,40 
 

                Sie wünschen ich koche: 
 

         Sagen Sie mir Ihr Lieblings-Gericht! Ich werde es für Sie zubereiten!  
           
                                Die heimischen Pilze sind da ! 
 
                          „Schaut´s einmal auf unsere Schwammerlkarte“ 
 
Geröstete Eierschwammerln mit Ei, dazu gibt’s Schnittlaucherdäpfeln 22,80 
 
    Gebackene Steinpilze mit Sauce tartare und Petersielerdäpfeln   27,80 
 

Menü: Tagessuppe und Hauptspeise   
   
Tagessuppe:  Würziges Kürbis-Paprikasupperl mit Chilli und Kernöl 
 
  Kräftige, hausgemachte Rindsuppe mit Frittaten  
  
   
Menü 1:      „Omas“ überbackene Selchschinkenfleckerln 
 

         Premiumschwein  
 
         dazu gibt’s grünen Salat und Kräuterrahm   19,80 

 
Menü 2:     Gebackenes „Steirer“ Hendel 
 
                 Freilandhuhn  
 

      mit gemischtem Salat und Kernöl       20,80 
   

Menü 3:      Vegi: Gefüllte „Kärntner“ Kasnudeln 
 
                  auf würzigem Frischpaprika-Ragout     19,80 

 
Menü 4       Gebackene heimische Fischfilets  
 
                   mit Kräuterrahm und gemischtem Salat    20,80 

 
Tagesdessert   Flaumige „Lungauer“ Topfentorte 
 
    mit Waldbeerensauce und Oberstupf    6,80 

 
  Gefüllter „Waldviertler“  Schokoladeauflauf 
 
  mit Schokoladesauce und Oberstupf    6,80 
 

       Mahlzeit  
       Kern Beisl / Kleeblattgasse 4 / Ecke Tuchlauben / www.kernbeisl.at   


