Notre carte
A partir de 20 personnes

*Paella traditionnelle (Riz, cuisses et hauts de cuisse,oignons,petits pois,poivrons,moules
décortiquées,moules coquilles,séches,blancs d’encornet,cocktail de fruits de mer,crevettes
60/80,chorizo,épices naturelles ,environ 600gr/personne) : 12,50 euros/personne

*Paella traditionnelle + Gambas : 14,50 euros/personne

*Paella traditionnelle + Langoustines : 16,50 euros/personne

*Paella Halal : 11,50 euros/personne

*Paella de la mer : 16,50 euros/personne ( poisson selon arrivage)

*Paella végétarienne (Riz, oignons, petits pois,poivrons,haricots
verts,champignons,citron,épices naturelles) : 10,50 euros/personne

*Riz Espagnol (Riz, cuisses et hauts de cuisse,oignons,poivrons petits pois,épices
naturelles,chorizo ou non) : 10,50 euros/personne

*Jambalaya ( Riz,cuisses et hauts de cuisses, oignons,petits
pois ,poivrons,céleri,tomates,crevettes ,épices naturelles) : 11,50 euros/personne

*Poulet Basquaise : 10,50 euros/personne
*Axoa de veau ( accompagnement riz ou pommes de terre) : 16,50 euros/personne
*Moules marinées a I’espagnol / frites : 14,00 euros/personne ( en saison)
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Tarif livraison selon secteur

Tarif prestation sur place ( préparation sur place,service a la poélée,déplacement) selon
secteur
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TARIF DEGRESSIF SEL.ON LE NOMBRE DE PERSONNE




