Mancarea asta... nu mai are nevoie de nicio
prezentare: este poate cel mai cunoscut si indragit
fel de mancare de lanoidin tara, sau...

Pentru cel clasici, propunem o portie aromatizata
de frigarui de porc cu cartofi copti cu rozmarin S|
trasi in usturot

Obrajorii sunt acele bucati de carne cu textura de
matase, ce se topesc in gura, pe care i-am tras in
unt sii-am servit cu ardei iute copt, sau...

Acestui produs | se spune ,Yummy" sau cel putin
asa am auzit cand am servit pe la mese acest
meniu

Este 0 mancare traditionala ce se pregateste la
foc domol. Este condimentata, picanta si absolut
gustoasa! Salata de sfecla coapta vine sa ii dea
gustul final de umami, sau...

Ostropelul de pui este 0 mancare autentic
romaneasca, cu un gust extrem de savuros, din
ingrediente mereu laindemana

Nu le-am gasit pe la noi decat crude, le-am fiert

vreo zece ore Sile-aminobilat cu sos de vin, sau...

Pui la ceaun! Cam greu de prins in poze: dispare
cataizice puil...

Mult marar, carne mustoasa, ceapa, usturoi, miez
de paine in lapte, reteta ce ne duce cu gandul la
gustul de alta data, sau...

Snitel sanatos din piept de pui, usor reinterpretat,
tavalit energic prin pesmet auriu

E o tocanita razaseasca din carne de vitel cu multa
ceapa siardei rosu, dar nu e de neglijat nici...

O friptura de porc la tava, rumena, suculenta,
inconjurata de cartofi aurii...

Fie ca esti turist sau localnic, saramura de pul
facuta dupa o reteta straveche, este o alegere
savuroasa, sau...

Este un festin traditional pentru cei pofticiosi

Le tavalim cu muuult zahar pudra si le tinem la
rece intr-un ungher al frigiderului

Bunica facea mereu acest dulce pentru nepotii el
,drac” si reteta asta imi aduce mereu ganduri
foarte placute din copilarie

Prima amintire pe care 0 am despre acest dulce
este de la... facultate, din caminele studentesti,
cand ne adunam seara si cautam sa facem ceva
dulce ... era reteta cea mai la indemana din
nelipsita branza din frigider...

Acestea se numara printre prajiturile pe care le
faceam in copilarie cand eram in vacanta la bunici

(Gogosi pufoase, reteta de la bunica, amintiri de
cand eram copil. Pentru mine este dulcele cel mai
de pret - 0 gogoasa calda, cu mult zahar, nu refuza
nimen

Cu aluat dospit si umplutura vanilata de branza si
stafide

Cea mai buna reteta pentru placinta cu mere este
cea pe care o0 facea bunica, cred ca toti suntem de
acord cu acestlucru



O alta delicatesa uitata pe care vrem sa o restituim
spre delectare, sau...

Acasa cum faceti: Luati puiul, 1l bucatitl, 1l parpaliti
siilaruncati in uleiul sfaraind? Mmmm...

Este un mare clasic al bucatariei maghiare. |
punem si galuste. Este 0 mancare delicioasa sl
satioasa, sau...

Putin probabil sa existe cineva care sa nu apre-
cieze o portie de frigarui fragede ce ti se topesc in
gura

Pentru saramura de pui, mama folosea pul
crescut de ea pe care il taia de obicel tata. Noi nu
am avut asemenea pui asa ca am ales sa folosim
un pui bun, hranit cu porumb, sau...

Chiftele am tot facut, ca tot imi plac mult de tot, ca
suntem moldovenl

Tochitura moldoveneasca se pune langa un
cocolos de mamaliga peste care punem un ou
galben, rumenit. Sau:

Felil gustoase din piept de pul, imbracate in ou,
servite asa cum ne plac - cu cartofi... )

O parte de carne deseori neglijata, obrajorii de vita
se transforma intr-o delicatesa in momentul in
care sunt gatiti lent, la temperatura scazuta, sau...

Regulile suntfacute ca sa fie incalcate, nu? Asa ca
am transformat clasicul snitel intr-un deliciu!
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Este o reteta simpla, din bucata intreaga prepa-
rata la cuptor, ea se fragezeste, grasimea se
topeste si ramane un sos extraordinar de gustos.
Alaturi de sos de rosii Si usturol vei manca cea mali
buna friptura. Sau

Este reteta noastra nationala de 1 Decembrie.
Fasolea e fiarta in zama de ciolan.

Am impaturit sosul de carne tocata In straturi de
cartofi si le-am bagat la cuptor cu un ou batut, cu
rosii pe deasupra. Darmaie ...

Cu multe legume si condimente, mancarica este
extrem de gustoasa si perfecta pentru o zi de
vara...

Le tavalim cu muuult zahar pudra si le tinem la
rece intr-un ungher al frigiderului

Bunica facea mereu acest dulce pentru nepotii el
,draci” si reteta asta imi aduce mereu ganduri
foarte placute din copilarie

Prima amintire pe care 0 am despre acest dulce
este de la... facultate, din caminele studentest,
cand ne adunam seara si cautam sa facem ceva
dulce ... era reteta cea mai la indemana din
nelipsita branza din frigider...

Acestea se numara printre prajiturile pe care le
faceam in copilarie cand eram in vacanta la bunici

(Gogosi pufoase, reteta de la bunica, amintiri de
cand eram copil. Pentru mine este dulcele cel mai
de pret - 0 gogoasa calda, cu mult zahar, nu refuza
nimen

Cu aluat dospit si umplutura vanilata de branza si
stafide

Cea mai buna reteta pentru placinta cu mere este
cea pe care o0 facea bunica, cred ca toti suntem de
acord cu acestlucru



