
Gaststätte Barnimquell 

 

Ein Stück Heimat in 

Berlin Hohenschönhausen. 

 

 

 

 

Herzlich Willkommen in unserer Gaststätte. 

Seit nunmehr zehn Jahren führen wir unseren Familienbetrieb mit Leidenschaft und 

Hingabe. Bei uns erwartet Sie traditionelle deutsche Küche, die mit viel Liebe zum Detail 

zubereitet wird. Besonders stolz sind wir auf unsere Schnitzel, die sich als Spezialität 

unseres Hauses einen Namen gemacht haben.  

Ob ein gemütliches Abendessen mit der Familie, ein geselliger Abend mit Freunden oder 

eine Feierlichkeit – wir freuen uns darauf, Sie in unserer Gaststätte begrüßen zu dürfen. 

Genießen Sie bei uns eine entspannte Atmosphäre und lassen Sie sich von unseren 

Köstlichkeiten verwöhnen. 

 

Guten Appetit, wünscht Ihnen das Team der Gaststätte Barnimquell. 

 

 

 

 

  



 
 

Alle Preise verstehen sich in Euro. 

Suppen 
Zu allen Suppen wird auf Wunsch Toast (10) serviert. 
 
 

Tomatencremesuppe 
serviert mit Basilikum und Croutons 
 

5,90 

Knoblauchcremesuppe (10,18) 
mit Kräutern angerichtet 
 

5,80 

Soljanka mit Zitrone (2,7) 

 
6,60 

 
 
 

 

Vorspeisen 
 
 

 

Gebackener Camembert (3,10,11) 
serviert mit Preiselbeeren (3), Ananasscheibe (3) und Toast (10) 
 

6,90 

Würzfleisch (10) 
Mit Käse (18), Toast (10) Zitrone und Worcester Sauce (14) 

 

6,30 

 
 
 

 

Salate 
Mit Dressing nach Art des Hauses (18) oder Essig-Öl Dressing. 
Zu allen Salaten wird auf Wunsch Toast (10) serviert. 
 
 

 

Kleiner Beilagen-Salat (1,3,4,18) 

 
5,20 

Großer Salatteller „Mediterran“ (1,3,4,10,18,19) 
Garniert mit Schafskäse, Thunfisch, Ei, Oliven und Zwiebeln 

 

15,50 

Großer Salatteller „Barnimquell“ (1,3,4,18) 
Angerichtet mit Pute und Ananas 

 

15,80 

Großer Salatteller mit Thunfisch (1,3,4,12,18) 

 
15,30 

  

 

 

 

 

 

 

 



 
 

Alle Preise verstehen sich in Euro. 

Für den kleinen Hunger 
 
 

 

Jessi’s Favorit - Nudeln (10) mit Wurstgulasch  
an einer würzigen Tomatensauce 
 

 

12,50 

Kleines Schnitzel (10,11) 

mit Pommes Frites und Salatgarnitur (4,18) 
 

13,90 

Zwei Spiegeleier (11) 

auf Bratkartoffeln und Gewürzgurke (1,4) 
 

9,80 

 
 
 

 

Für unsere kleinen Gäste 

 
 

 

Kinderschnitzel (10,11) 

mit Pommes und Ketchup (3,14) 
 

8,90 

Fischstäbchen (5 Stück) (1,12) 

mit Pommes und Ketchup (14,3) 

 

6,90 

Kartoffelpuffer (3 Stück) (3) 

mit Apfelmus (3) 

 

5,90 

Nudeln (10) mit Wurstgulasch 
 

6,90 

Nudeln (10) mit Tomatensoße 
 

5,90 

 
 
 

 

Vegetarisches 

 
 

 

Blumenkohlkäsemedaillon (10,18) 
auf Rahmchampignon, Salzkartoffeln und Salatgarnitur (4,18) 
 

13,90 

Kartoffel-Gemüse-Gratin (10,11,18) 
auf Sauce Hollandaise (14,18) und einem kleinen Salat (4,18) 

13,50 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

Alle Preise verstehen sich in Euro. 

Fischgerichte 
Alle Fischgerichte werden mit Pommes Frites und Salatbeilage (4,18) serviert 
 
 

 

Seelachsfilet paniert (10,11,12) 
mit hausgemachter Remoulade (18,11) 
 

16,50 

Fischstäbchen (8 Stück) (1,12) 
mit hausgemachter Remoulade (18,11) 

 

14,80 

 
 
 

 

Geflügelgerichte 
Alle Geflügelgerichte werden mit Pommes Frites und Salatbeilage (4,18) serviert 
 
 

 

Puten Cordon Bleu (1,10,11,18) 

 

21,40 

Putengeschnetzeltes mit Cremechampignons (18) 

 

20,90 

Putenbrustfilet  
mit Kräuterbutter 
 

19,80 

Putenbrustfilet „Hawaii“ 
mit Ananas (3) und Käse (18) überbacken 

 

21,40 

 
 
 

 

Nudelgerichte 
 
 

 

Nudeln (10) mit geschnetzeltem Schweinerücken  
mit Brokkoli in einer Rahmsauce (18) 

 

17,50 

Nudeln (10) mit Pute 
an einer feinen Champignon-Sahnesauce (18) 

 

19,90 

 
 
 

 

Dies & Das 
 
 

 

Herzhaftes Bauernfrühstück 
aus Eiern, mit Speck, Zwiebeln und einer Gewürzgurke (1,4) 

 

14,90 

Schweinekopfsülze (1,3) 
mit Bratkartoffeln, Remouladensauce (18,11) und einer Gewürzgurke (1,4) 

 

14,50 

Kartoffelsuppe mit einer Bockwurst (gegrillt) (1,3) 12,30 
 

 



 
 

Alle Preise verstehen sich in Euro. 

 

Deftiges 

 
 

 

Grillteller „Barnimquell“ 
mit Schweinesteak, Kasslersteak, Boulette, Speckscheibe, Schmorzwiebeln, 
Kräuterbutter, Salatgarnitur (18) und Röstitaler 
 

21,90 

Bauernteller 
kleine Schweinesteaks auf Speckbohnen (4) mit Bockwurst (1,3), Speckscheibe, 
Kräuterbutter und Bratkartoffeln 
 

21,90 

Kasslersteak 
mit gebratenen Zwiebeln, Sauerkraut (1,3,4) und Bratkartoffeln 
 

20,20 

Schweinegschnetzeltes 
mit Champignon in Sahnesauce (18) und Pommes Frites 
 

19,50 

 
 
 

 

Steaks vom Schwein 
Alle Steaks werden mit Pommes Frites und Salatbeilage (4,18) serviert 
 
 

 

Steak Natur 
 
 

16,80 

Empfehlung der Küche – Steak „Schlemmerart“ 
mit Spargel, Sauce Hollandaise (14,18) und Käse (18) überbacken 
 

20,50 

Steak in einer leckeren Pfeffersauce (3,18) 

 

 

20,50 

Steak mit Champignonsauce (10,18) 

 

 

20,50 

Steak mit deftiger Knoblauch-Rahmsauce (18) 

 
 

20,20 

Steak mit hausgemachter Kräuterbutter 
 
 

18,90 

Steak „Sombrero“ 
mit Chili-Sauce (1,3) und Parmesan (18) 
 

20,20 

Steak „Mexikanisch“ 
mit scharfer Sauce (1,3,4), roten Bohnen (18), Mais und Knoblauch 
 

20,40 

Steak „Hawaii“ 
mit Ananas (3) und Käse (18) überbacken 
 

20,50 

Steak „Hohenschönhausen“ 
mit Senf und Schmorzwiebeln 
 

20,20 

Steak „au four“ 
mit Würzfleisch (10) und Käse überbacken (18) 

21,50 

 



 
 

Alle Preise verstehen sich in Euro. 

 

Schnitzel vom Schwein (10,11) 
Alle Schnitzel werden mit Pommes und Salatbeilage (4,18) serviert 

 
 

 

Schnitzel mit Zitrone 
 
 

16,80 

Annette’s Favorit – Schnitzel Hollandaise 
mit Spargelstücken und einer feinen Sauce Hollandaise (14,18) 

 

20,50 

Schnitzel mit Kräuterbutter 
 
 

18,90 

Schnitzel Cordon Bleu (1,10,11,18) 

 

 

20,50 

Schnitzel Hirten Art 
gefüllt mit Lakenkäse (4,18) 

 

20,50 

Schnitzel Bauernart 
mit Speck und Bohnen (4) 

 

20,20 

Schnitzel Mailänder Art 
mit Zwiebel, Tomate und Käse (18) überbacken 
 

20,40 

Schnitzel Jägerart 
mit Mischpilzen 
 

20,20 

Schnitzel Champignon 
mit Champignonsahnesauce (18) 

 

20,20 

Schnitzel Zwiebel-Champignon 
mit Zwiebel und Cremechampignon (18) 

 

20,40 

Max‘ Favorit – Schnitzel Balkan 
gefüllt mit Speck, Zwiebeln und Knoblauch  
 

20,50 

Schnitzel Toskana 
Mit Brokkoli, Sauce Hollandaise (14,18) und Käse (18) überbacken 
 

20,40 

Riesenschnitzel mit Zitrone 
 
 

26,90 

Gemischte Fleischplatte (für zwei Personen) 
Schweineschnitzel, Schweinesteak, Putenbrust, Kasslersteak, 
mit gebratenen Zwiebeln, Ananas (3) und Kräuterbutter 

 

56,00 

 

 

 

 

 



 
 

Alle Preise verstehen sich in Euro. 

Verschiedene Saucen und Beilagen 
Wählen Sie zu ihrem Steak oder Schnitzel verschiedene Saucen und Beilagen 
 
 

 

Saucen 
 
 

 

Chili-Tomaten Sauce (1,3) 
 

3,80 

Rahmsauce (18,10) 

 
3,80 

Kräuterbutter 
 

1,60 

Remoulade – Hausgemacht (10,18) 
 

3,40 

Champignonsauce (18,) 
 

4,20 

Pfefferrahmsauce (3,18) 

 
3,80 

Sauce Hollandaise (14,18) mit Spargelstücken 
 

4,60 

Letscho mit Speck und Zwiebeln 
 

4,00 

Pilzrahmsauce (10,18) 

 
4,00 

Ketchup (14,3) und/oder Mayonnaise (3,11,18) auf Wunsch 
 

gratis 

 
 
 

 

Beilagen 
 
 

 

Portion Schmorzwiebeln 
 

3,80 

Portion Bratkartoffeln 
Als Beilagen Änderung 1,00 

 

4,80 

Portion Salzkartoffeln 
Als Beilagen Änderung 0,50 

 

4,30 

Portion Röstitaler 
Als Beilagen Änderung 0,50 

 

4,80 

Portion Kroketten (10) 
Als Beilagen Änderung Gratis 

 

4,30 

Portion Pommes Frites 
Als Beilagen Änderung Gratis 

4,30 

 

 



 
 

Alle Preise verstehen sich in Euro. 

Eis 
Alle Eisbecher werden mit Waffel (10,13), Sahne (18) und Streusel (1a,2,19) 
serviert. 
 
 
 

 

Kinder Eisbecher (2,18) 
 
 

4,90 

Vanilleeis mit Sahne (2,18) 
 
 

7,80 

Vanilleeis (2,18) mit Sahne und Eierlikör (2cl)  
 
 

9,80 

Vanilleeis (2,18) mit Ananas (1,2,3) und Sahne (18) 
 
 

9,30 

Walnusseis mit Sahne (2,18,19) 
 
 

9,60 

Gemischtes Eis (2,18) mit Mandarinen (1,3) 
 
 

9,30 

Schwarzwälder Eis (2,18) mit Kirschen (3) 

 
 

9,30 

Eiskaffee (8) mit Vanilleeis (2,18) und Sahne (18) 
 
 

6,80 

Eisschokolade (18) mit Vanilleeis (2,18) und Sahne (18) 
 
 

6,80 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

Alle Preise verstehen sich in Euro. 

Alkoholfreie Getränke 

Fassbrause Himbeere 
 

0,2l / 0,4l / 0,5l 2,10 / 4,00 / 5,00 

Coca-Cola (2,3,5,8) 

 
0,2l / 0,4l 2,20 / 4,20 

Cola Zero (2,3,4,5,8) 

 
0,2l / 0,4l 2,20 / 4,20 

Cola Light (2,3,4,5,8) 

 
0,2l / 0,4l 2,20 / 4,20 

Fanta (2,3) 

 
0,2l / 0,4l 2,20 / 4,20 

Sprite (3) 

 
0,2l / 0,4l 2,20 / 4,20 

Bitter Lemon (3,7) 

 
0,2l / 0,4l 2,30 / 4,40 

Tonic Water (3,7) 

 
0,2l / 0,4l 2,30 / 4,40 

Ginger Ale (2,3) 

 
0,2l / 0,4l 2,30 / 4,40 

Wasser still in Flasche 
 

0,25l / 0,75l 1,80 / 5,20 

Wasser Sprudel 
 

0,25l / 0,75l 1,80 / 5,20  

Eistee (3,8) 

 
0,5l 3,80 

Flasche Cola/Fanta/Sprite 
 

1l 10,00 

 

Säfte 

Orangensaft 
 

0,2l / 0,4l 2,50 / 4,80 

Ananassaft 
 

0,2l / 0,4l 3,00 / 5,80 

Kirschnektar (4) 

 
0,2l / 0,4l 2,50 / 4,80 

Grapefruitsaft 
 

0,2l / 0,4l 3,00 / 5,80 

Multivitaminsaft 
 

0,2l / 0,4l 3,00 / 5,80 

Tomatensaft 
 

0,2l / 0,4l 2,50 / 4,80 

Apfelsaft 
 

0,2l / 0,4l 2,50 / 4,80 

Bananennektar (3) 

 
0,2l / 0,4l 2,50 / 4,80 

Kiba (3,4) 

 
0,2l / 0,4l 2,60 / 4,90 

Apfelschorle  
 

0,2l / 0,4l 2,40 / 4,60 



 
 

Alle Preise verstehen sich in Euro. 

Heiße Getränke 

Zu jedem Kaffee wird ein Keks (10,11,19) serviert. 

Espresso (8) 
 

2,40 

Doppelter Espresso (8) 

 
4,80 

Kleine Tasse Kaffee (8) 
 

2,30 

Große Tasse Kaffee (8) 
 

4,20 

Cappuccino (8,18) 
 

4,20 

Cappuccino (8,18) mit Amaretto (19) (2cl) 
 

6,10 

 

Heiße Schokolade (18) 

 
4,00 

Heiße Schokolade (18) mit Rum (2cl) 
 

6,00 

Grog mit Rum (4cl) 
 

5,00 

Heiße Schokolade (18) mit Amaretto (19) 
 

6,00 

Warme Milch (18) 0,2l 
 

1,70 

Warme Milch (18) 0,2l mit Amaretto (19) (2cl) 
 

3,80 

Heiße Schokolade (18) mit Espresso (8) 
 

6,40 

Milchkaffe (8,18) 
 

4,10 

Latte Macchiato (8,18) 

 
4,10 

Latte Macchiato mit Sirup (1a, 2, 3,8)  
(Vanille, Kokos oder Karamell) 

 

4,70 

Glühwein (Saison) 
 

4,50 

 

Tee Schwarz (8) 

 
2,20 

Tee Pfefferminz 
 

2,20 

Tee Früchte 
 

2,20 

Tee Hagebutte 
 

2,20 

 

 



 
 

Alle Preise verstehen sich in Euro. 

Bier vom Fass 

 

Sankt Jaro dunkel (10) 

 
0,3l / 0,5l 3,00 / 4,80 

Sankt Jaro Pils (10) 

 
0,3l / 0,5l 2,90 / 4,60 

Radeberger (10) 

 
0,3l / 0,5l 3,00 / 4,80 

Berliner Pilsener (10) 

 
0,3l / 0,5l 2,90 / 4,60 

Pils mit Kirschnektar (4, 10) 

 
0,3l / 0,5l 2,80 / 4,40 

Gespritztes (10) 

 
0,3l / 0,5l 2,80 / 4,40 

Schöfferhofer Hefe hell (10) 

 
0,3l / 0,5l 3,30 / 5,30 

Schöfferhofer Bananenweizen (3, 10) 

 
0,3l / 0,5l 3,70 / 5,90 

 

 

Flaschenbier 

 

Jever Alkoholfrei (10)  
 

0,33l 2,90 

Malzbier (10) 

 
0,33l 2,90 

Erdinger Kristall-Weizen (10) 

 
0,5l 4,80 

Erdinger Hefe-Weizen hell (10) 

 
0,5l 4,80 

Erdinger Hefe-Weizen dunkel (10) 

 
0,5l 4,80 

Erdinger Hefe-Weizen alkoholfrei (10) 

 
0,5l 4,80 

Berliner Weiße (2, 3, 4, 10) – rot oder grün 
  

0,3l 2,90 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

Alle Preise verstehen sich in Euro. 

Weinbrand 
 

  

Napoleon 
 

2cl / 4cl 2,70 / 5,20 

Scharlachberg 
 

2cl / 4cl 2,70 / 5,20 

Chantré 

 

2cl / 4cl 2,70 / 5,20 

Dujardin 
 

2cl / 4cl 2,70 / 5,20 

Asbach Uralt 
 

2cl / 4cl 2,70 / 5,20 

Mariacron 
 

2cl / 4cl 2,70 / 5,20 

Wilthener Goldkrone 
 

2cl / 4cl 2,40 / 4,60 

Rum 
 

2cl / 4cl 2,40 / 4,60 

Bacardi weißer Rum 
 

2cl / 4cl 3,00 / 5,80 

Havanna Club 3 J. 
 

2cl / 4cl 3,00 / 5,80 

 

Wein & Sekt 

Rotwein trocken oder lieblich 
 

0,2l / 0,75l 3,80 / 12,80 

Weißwein trocken oder lieblich 
 

0,2l / 1,0l 3,80 / 17,70 

Rotkäppchen Sekt trocken 
 

0,2l / 0,75l 4,40 / 14,70 

Roséwein halbtrocken 0,2l / 0,75l 3,80 / 12,80 
 

 

Cocktails 

Martini Bianco 
 

 6,40 

Gin-Tonic (3,7)  
 

 6,90 

Campari Orange (2) 
 

 6,90 

Campari Tocco Rosso  
 

 6,90 

Aperol Spritz (2) 
 

 6,90 

 

 



 
 

Alle Preise verstehen sich in Euro. 

Aquavit 

Grappa 
 

2cl / 4cl 2,40 / 4,60 

Malteser 
 

2cl / 4cl 2,40 / 4,60 

Bommerlunder 
 

2cl / 4cl 2,40 / 4,60 

Obstler 
 

2cl / 4cl 2,40 / 4,60 

 

Kräuter 

Carlsbad Becherovka 
 

2cl / 4cl 2,60 / 5,00 

Mampe Halb & Halb 
 

2cl / 4cl 2,60 / 5,00 

Jägermeister 
 

2cl / 4cl 2,60 / 5,00 

Kümmerling 
 

2cl 2,40 

Underberg 
 

2cl 3,30 

Fernet Branca 
 

2cl / 4cl 2,60 / 5,00 

Ramazotti 
 

2cl / 4cl 2,60 / 5,00 

 

Whiskey 

Ballantines 
 

2cl / 4cl 3,00 / 5,80 

Johnny Walker red 
 

2cl / 4cl 3,00 / 5,80 

Jim Beam 
 

2cl / 4cl 3,00 / 5,80 

Jack Daniels 
 

2cl / 4cl 3,50 / 6,80 

 

Wodka 

Wodka Gorbatschow 
 

2cl / 4cl 2,40 / 4,60 

Absolut Wodka 
 

2cl / 4cl 2,70 / 5,20 

Moskovskaja 
 

2cl / 4cl 2,70 / 5,20 

 

 



 
 

Alle Preise verstehen sich in Euro. 

Korn 

Berenzen Korn 
 

2cl / 4cl 2,40 / 4,60 

Berenzen Apfelkorn 
 

2cl / 4cl 2,40 / 4,60 

Fürst Bismarck 
 

2cl / 4cl 2,40 / 4,60 

Nordhäuser Doppelkorn 
 

2cl / 4cl 2,40 / 4,60 

Sierra Tequila silver 
 

2cl / 4cl 2,60 / 5,00 

 

Liköre 

Küstennebel 
 

4cl 3,80 

Fränkische Pflaume 
 

2cl 2,40 

Sauerkirsch-Likör 
 

2cl / 4cl 2,00 / 3,80 

Pfefferminz-Likör 
 

2cl / 4cl 2,00 / 3,80 

Apricot Brandy 
 

2cl / 4cl 2,00 / 3,80 

Batida de Coco 
 

2cl / 4cl 2,00 / 3,80 

Amaretto (19) 

 
2cl / 4cl 2,00 / 3,80 

Eierlikör 
 

2cl / 4cl 2,00 / 3,80 

Sambuca 
 

2cl / 4cl 2,60 / 5,00 

Kleiner Feigling 
 

2cl 2,40 

Baileys (2,3,8,18) 

 
2cl / 4cl 2,60 / 5,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

Alle Preise verstehen sich in Euro. 

Erläuterung zu Lebensmittelzusatzstoffen & Allergenen 

 

Nummer Zusatzstoff 

1 Konservierungsstoffe  

1a Emulgatoren 

2 Farbstoffe 

3 Antioxidationsmittel  

4 Süßungsmittel 

5 Festigungsmittel  

6 Geschwefelt 

7 Chininhaltig 

8 Koffeinhaltig 

9 Geschmacksverstärker 

 

Nummer Allergene 

10 Gluten 

11 Ei 

12 Fisch 

13 Sojabohnen / Lecithine 

14 Sellerie 

15 Senf 

16 Lupinen 

17 Weichtiere 

18 Laktose/Milchprodukte 

19 Nüsse/Schalenfrüchte 

 


