La Classique :

Sucre 2.50 €
Les Douceurs :

Citron et sucre 3.50 €
1 3.50 €
Les Gourmandes :

Nutella 5.00 €
CNOCOIAL FOMTAU .o 5.00 €
Créme de marron 5.00 €

Les Royales :

Banane 7.00 €
(Bananes, chocolat fondu, amandes, chantilly, glace vanille)

Péche 7.00 €
(Péches, chocolat fondu, amandes, chantilly, glace vanille)

Poire 7.00 €
(Paires, chocolat fondu, amandes, chantilly, glace vanille)

Flambée Rhum ou Grand Marmier ... 7.00 €

Supplément : Chantilly : 1.00 € - Boule de glace : 2.50 €

Assiette de fromages (Chevre, roquefort, raclette, reblochon) ... 7.00 €
lle flottante 7.00 €
Créme Brilée. ... 7.00 €
Tarte Tatin (1 boule vanille, chantilly) 7.00 €
Fondant chocolat (1 boule vanille, chantilly) 7.00 €
Pizza ChaussonNutella....... ... ... oo 8.00 €
Nougat Glace 7.00 €

Eau minérale Evian 1,5L 3.00 €
Eau San Pellegrino 1L 3.50 €
Biére Pression 25cl 3.00€
Biére Pression 50cl 550 €
Biére bouteille 33c¢l (Heineken, Desperados) 5.00 €
Apéritif 2cl 3.50€
(Pastis, Ricard, Martini, Suze, Campari)

Kir (Cassis, Mre) 3.00€
Jus de fruits 20cl (Pomme, Abricot, Orange, Ananas, Tomate) 3.00 €
Soda 3.00 €

(Coca cola ou zéro, Orangina, Ice Tea, Fanta Orange, Oasis tropical, Perrier)

Limonade verre 20cl 2.50 €
Sirop a I'eau 2.00 €
(Menthe, Grenadine, Citron, Fraise, Péche, Orgeat)

Café/ Décaféiné 2.00 €
Thé / Infusion 3.00 €

(Ceylan, Vanille, Jasmin, Thé vert nature ou a la menthe, Verveine, Camomille, Tilleul)

DigeStif ACL.............. e 5.00 €
(Get 31, Get 27, Whisky, Rhum, Malibu, Baileys, Cognac, Armagnac, Poire Williams,
Amaretto, Manzana, Grappa, Limoncello, Cabanel creme de menthe, citron ou mandarine)

Blanc / Rosé / Rouge

Verre 2.00 €
AT oo 3.50 €
1/2 litre 5.50€
1 litre 8.00 €

AU FEU DE BOIS

3, Boulevard Général de Gaulle - 11100 Narbonne

Service jusqu’a 0h00
Ouvert tous les soirs a partir de 19h00
Fermé le mardi

Café liégeois (3 boules café, café, coulis de café, chantilly) 7.00 €

Chocolat liégeois (3 boules chocolat, chocolat au lait, chantilly)......................... 7.00 €

Dame Blanche (3 boules vanille, chocolat fondu chantilly) 7.00 €

Banana Split (Banane fruit, vanille, chocolat, fraise, chocolat fondu, chantilly)........... 7.00 €

Péche Melba (Péche fruit, 3 boules vanille, coulis de fraise, chantilly)................... 7.00 €
Poire Belle Héléne (Poire fruit, 3 boules vanille, chocolat fondu, chantilly)................ 7.00 €
Cappuccino (3 boules café, chocolat fondu, chantilly) 7.00 €
Coupe Colonel (2 boules citron, Vodka) 7.00 €
Coupe Africaine (2 boules banane, Créme de banane) 7.00 €
Coupe Jamaique (2 boules rhum-raisin, Rhum ambreé). 7.00 €
Coupe Scottish (2 boules vanille, Whisky) 7.00 €
Coupe Normande (2 boules pomme verte, Calvados) ... 7.00 €
Coupe Titi (2 boules poire, Poire Williams) 7.00 €
Coupe After-eight (2 boules menthe-chocolat, Get 27) 7.00 €
Coupe Bounty (3 boules coco, chocolat fondu, CRANGIY)............ooooooooo 7.00 €
Profiteroles (3 choux, glace vanille, chocolat fondu, chantilly) 7.00 €
Nougat Glacé (Nougat glacé avec génoise, sauce caramel, chantilly)........................ 7.00 €

Citron - Cassis - Pomme verte
Fruits de la Passion - Citron vert

Vanille - Chocolat - Rhum-raisin

Noix de Coco - Caramel - Nougat

Fraise - Café - Pistache Poire - Banane
Menthe-Chocolat

La boule: 2.50 € - Supplément chantilly: 1 €

Café gourmand 7.00 €
Thé gourmand 8.00 €
Café Gappuccino (Café, sucre canne, chantilly) 3.00 €
Irish Coffee (Caf¢, sucre de canne, Whisky, chantilly) 7.00 €
French Coffee (Café, sucre de canne, Cognac, chantilly) 7.00 €
Italian Coffee (Café, sucre de canne, Amaretto, chantilly) 7.00 €




Calzone avec salade verte 14.00 €
(Tomate, jambon, champignons, ceuf, fromage)

Spaghettis / Tagliatelles

Bolognaise 12.00 € 13.00 € R
Focaccia sicilienne avec salade verte 14.00 €
Carbonara (Creme fraiche, lardons, uf Cru)................ocoo. 12.00 € 13.00 € (Créme fraiche, jambon, champignons, mozzarella, fromage)
Roquefort (Creme fraiche, roquefort) 12.00 € 13.00 € Pizza Chausson Nutella 8.00 €
Salade Verte 500 € e - Margarita (Tomate, fromage, origan) 10.00 €
(Salade, tomates, champignons, oignons) Pesto @Basilic, huile 4’0V, &l 1200 € 13.00€ " litai ' ' 1150
Fruit de mer (Fruts de mer,ail, persi) 13.00 € 14.00 € apoitaine (fomate, anchois, fromage, origan) A
Anti Pasti 7.00 € - : .
(Pain qrillé aves chorizo, jambon cru, coppa) Saumon (Créme fraiche, SAUMON) ... 13.00 € 14.00 € Reine (Tomate, jambon, champignons, fromage) 1250€
Dupécheur ... 13.00 € 14.00 € Montagnarde (Tomate, jambon de cru, ceuf, fromage) 13.00 €
Salade Mixte 10.00 € (Fruits de mer, gambas, noix de St-Jacques, sauce maison) . . , ,
(Salade, tomates, champignons, oignons, ceufs, olives) Vésuvio (Tomate, oignons, poivrons, chorizo, fromage) 13.00 €
Salade Poulet ou Jambon 12.00 € - q“' 1 Roquefort (Tomate, roquefort, créme fraiche, fromage) 13.50 €
(Salade: tomates, champignons, oignons, osufs, crodtons & ail, pOUlet ou jambon) &: Quatre fromages (Tomatey ChéVI’G, raclette, roquefor[, fromagey) vvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvv 1 350 =
Salade IRalia . 13.00 € Quatre saisons 13.50 €
(Salade, tomates, artichauts, mozzarella, jambon de pays, basilic) (Tomate, artichauts, asperges, tomates rondelles, champignons, fromage) Pavé de saumon 18.00 €
Salade Cheévre ou Camembert chaud 13.00 € Abeille (Tomate, chévre, migl, pignons, fromage) 13.00 €
(Salade, tomates, champignons, oignons, ceufs, toasts de chévre ou camembert) Orientale (Tomate, cumin, poivrons, oignons, merguez, aubergines, fromage)........... 13.00 €
Salade Foie de volaille 13.00 € Pescatore (Tomate, ail, fruits de mer, gambas, fromage) 13.50 €
(Salade, tomates, champignons, oignons, eufs, foies de volaille)
Carbonara (Creme fraiche, lardons, ceuf 14.00 € Sud Ouest (Tomate, lardons, magrets, fromage) 13.50 € Steak Tartare (Bavette) 17.00 €
Salade Gasconne 13.00 €
(Salade, tomates, champignons, oignons, ceufs, gésiers, lardons) Savoyard (Creme fraiche, pommes de tere, reblochon) [LAUGS Say OyarAd €. : . . . e Bavetle 18.00€
' ’ ’ ' ’ ’ (Creme fraiche, jambon, chorizo, salami, raclette, oignons, cornichons, fromage) Entrecéte 350 19.00 €
T B Curry (Créme fraiche, curry, poulet) 14.00 € 9 :
alade Occitane 00€ Bretonne (Tomate, St-Jacques, créme fraiche, fromage) 13.50 € P
(Salade, tomates, champignons, oignons, ceufs, fruits de mer) Forestier (Creme fraiche, champignons) 14.00 € Entrecote XXL 450g 24.00€
n Buffalo (Creme fraiche, viande hachée, oi , in, fromage) ... 13.50 € 0 izZai
et b ’ 000 e Du pécheur (Fruits de mer, noix de St-Jacques, sauce maison) 14.00 € 0 (Creme fraiche, viande hachee, oignons, cumin, fromage) Entrecote pizzaiolo (Tomate, fromage) au four 19.00 €
omate Iviozzarelia . : :
(Salade, tomates, champignons, oignons, mozzarella, huile d’olive, basilic) Tous les gratins sont accompagnés de salade Don Cento (Tomate, jambon, merguez, ehorizo, flomage) ... 14.00 € Magret de canard 19.00€
L Beeuf au f is + Sal 14 Italienne 14.00 € Burger Donca frites 17.00 €
Camembert au four (Pain aillé, tomates, camembert) + Salade............oe 12.00 € asagnes beeur au reu de bois + Salade . 00 € (Tomate, tomate rondelle, jambon cru, roquette, mozzarella, basilic, fromage) (Bavette hachée, raclette, ceuf, salade, tomates, confit d’oignons)
Carpaccio de beeuf (Huile d'olive, basilic) + Salade 12.00 € Norvégienne (Tomate, ail, fruits de mer, saumon, créme fraiche, fromagey.............. 14.00 € Escalope de veau a la creme (Champignons, créme fraiche)..................... 19.00 €
Poivrons a I'Anchoiade 8.00£ Périgourdine (Créme fraiche, pommes de terre, gésiers, oignons, fromage............ 14.00 € Escalope de veau Milanaise panee 19.00€
(Salade, poivrons, anchoiade, anchois, champignons, huile d'olive, persillade] AU FEU DE BOIS Curry (Créme fraiche, poulet, cury, fromage) 1400 € Escalope de veau Don Camillo (Jambon, tomate, fromage) au four.................. 19.00 €
. Normandie (Camembert, charcuterie, frites, salade) 17.00 € . Cuisse de canard confite 15.00 €
Carpaccio ou Tartare de Saumon + Salade 15.00 € Don Corléone 14.00 € ; ;
Savoie (Reblochon, charcuterie, frites, salade) 17.00 € (Créme fraiche, champignons, lardons, camembert, oignons, fromage) Assiette de frites 5.00 €
Cassolette du Pécheur (Fruits de mer, gambas, sauce maison)........................ 14.00 € . .
’ Alpes (Créme fraiche, lardons, pommes de terre, reblochon, 0ignons)........................ 14.00 € Assiette de gratin SRUGS
Gambas flambées au Cognac + Salade 17.00 € Menu enfant 8.00 € (\,ﬂ;ﬁ“ s Don Camillo 4 ingrédients au choix 14.00 € Sauce pour yiandgs 1200 € |
(Uniquement pour les enfants de moins de 6 ans) N> 3 (Echalotes, roquefort, forestiére, poivre vert, marchand de vin)

(Base Rouge Tomate ou Blanche Creme fraiche)
(Jambon, merguez, champignons, oignons, poivrons, artichauts, asperges, aubergines, lardons, chorizo, salami, ceuf,
chevre, raclette, reblochon, camembert, mozzarella, cornichons, St-Jacques, saumon, fruits de mer, viande hachée, Toutes nos viandes et poisson sont accompagnés o

OB ST, EENels) (Ol pATIES CE ) Salade et Frites ou Spaghettis beurre ou Haricots verts ou Gratin

Petite pizza Reine ou Spaghettis (Bolo, Carbo)
ou Jambon ou Steak Haché + Frites
1 Boule de glace ou Crépe

1 Sirop au choix Express (Pizza au choix sauf Don Camillo + salade) 1250 € Accompagnement Supplémentaire : 3 €

Tout supplément 1€ taxes et service compris



