NRisterante

Seidensehapt
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°%oe Freunde der italienisch-sizilianischen Kiiche,

wir begrifden Sie herzlich
in unserem kleinen und feinen Ristorante.

Seit 2013 streben wir taglich danach,
mit unserem Team das italienisch-sizilianische
Lebensgefiihl und das typisch italienische
,dolce vita” in Hildesheim aufleben zu lassen.

Mit mediterranen Kostlichkeiten und in

familiarem Ambiente begrufien wir Sie als Gaste
und verabschieden Sie als Freunde.

Im Namen des gesamten Teams



Meni
Seidensehapt

Um die Kostlichkeiten unseres Hauses
kennenzulernen, bieten wir Ihnen eine Auswahl
sizilianischer Gentsse an.

Von der Vorspeise uber diverse Hauptgerichte
bis hin zum Dessert, konnen Sie sich
in angenehmer Atmosphare geschmacklich
verwohnen lassen.

Menu Leidenschaft 32,5
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Vorspeisen sind nur in Verbindung mit einem
Hauptgang erhaltlich.

1. Hausgemachte Tomatensuppe 6
Carpaccio Speciale 12
Hauchdinnes Rinderfilet mit Rucola und Parmesan

3. Bruschetta”® 7,5

Tomatenwidrfel auf gerostetem Ciabattabrot
und Knoblauchol

4. Vitello Tonnato®® 12
Kalbsriicken hauchdiinn aufgeschnitten
mit Sardellen-Kapern-Sauce mit Thunfisch

5. Antipasto della Casa #8cPeNo 13
(Flr 2 Pers.)
Gemischter italienischer Vorspeisenteller

6. Caprese® 9
frische Tomaten, Biffelmozzarella und Basilikum

10. Ravioli Funghi Porcini*¢ 16,5
Steinpilzfiillung in Butter-Salbeisauce mit
Cherrytomaten und Champignons

11. Ravioli Salmone?®¢ 16,5

gefillt mit frischem Lachsfilet und Ricotta in
Hummer-Sahnesauce

12. Ravioli Ricotta e Spinaci*® 16,5
Ricotta-Spinatfiillung in Gorgonzola-Sahnesauce
und Spinat

13. Ravioli al Tartufo*¢ 16,5

Ricotta-Triffelcreme-Fillung in Triffelsahne-
sauce, frischen Champignons und Pute



16.

17.

19.

22.

23.

24,

25.

26.

27.

Nisctte

Risotto al Tartufo® 15,5
mit Triffel-Butter und frischen Champignons und Pute

Risotto al Gorgonzola® 15,5
mit Gorgonzola, Spinat und Wallnissen

Risotto Frutti di Mare®" 15,5

mit Zucchini, Cherry Tomaten, WeilSweinsoRe und
Meeresfrichten & 1 Scampi

Seiselrgeri

Scaloppina Saltimbocca alla RomanaM? 24,5

Kalbsmedaillons in Weilweinsalbeisauce
mit Parmaschinken und Salbei

Scaloppina al Limone?N 23,5

Kalbsmedaillons in einer
WeilBwein-Zitronen-Butter-Sauce

Scaloppina Gorgonzola”® 24,5
Kalbsmedaillons in Gorgonzolasauce

Bistecca alla Griglia 28,5
Rumpsteak (250g) vom Grill

Filetto di Manzo alla Grigilia 37,5
Rinderfilet (200g) vom Grill

Filetto di Manzo al Barolo 38,5

Rinderfilet (200g) in RotweinsolRe

Alle Fleischgerichte werden wahlweise mit

Rosmarinkartoffeln und Gemiise oder Pasta” serviert.



30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

39.

40.

41.

42.

43.
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Tagliolini Aglio e Olio con Peperoncini® 13
Frische Tagliolini in Knoblauch-Olivendl mit Peperoni
Spaghetti Chitarra Carbonara”‘® 14
mit Ei, Sahne und Pancetta

Tagliatelle Burro e Salvia®! 14

Frische Tagliatelle mit Salbei-Butter, Cherrytomaten
und geriebenen Parmesankase

Penne Gorgonzola?® 13,5
Gorgonzola-Sahnesauce, Spinat, und Rucola

Tagliolini Bolognese”® 14
Frische Tagliolini mit Hackfleisch-Tomaten-Sauce (Rinderhack)
Tagliatelle al Tartufo”® 15,5
Frische Tagliatelle mit Triffel-Butter, Champignons, und Pute
Tagliolini al Luccio?”HEPS 17,5
Frische Tagliolini in Krauter-Pesto, Sahne, Cherrytomaten, Zander
Tagliatelle Pesto e Filetto”t¢H 17,5

Frische Tagliatelle Basilikumpesto,
Rinderfiletstreifen (120g ), Champignons

Tagliatelle al Salmone?GPH 17,5
Frische Tagliatelle mit Lachs( 120g ) in Hummersahnesauce

Dlberbacten

Tortellini al Forno AG 14,5
gefillt mit Hackfleisch in Kase-Schinken-Sahnesauce
Maccheroni Primavera”® 14,5

Tomaten-Sahnesauce, Schinken, Erbsen, Champignons
Uberbacken

Lasagne”¢¢ 14,5

Schichtnudeln mit Bechamelsauce, Erbsen, Schinken und
Hackfleischtomaten-Sauce



Disza

Alle Pizzen sind mit Tomatensauce, Kase und Oregano belegt!

46.
47.

48.

49.

51.

52.

53.

54.

55.

56.

57.

58.

59.

60.

Pizza Margherital*C 9,5
Pizza Caprese®? 14
mit frischen Tomaten, Bliffelmozzarella und Basilikum

Pizza Tonno*®A 14
mit Thunfisch und Zwiebeln

Pizza Quattro Stagioni®®* 14
mit Salami, Schinken, Paprika und Champignons

Pizza Selinunte®PA 14
mit Sardellen, Kapern und Zwiebeln

Pizza Carpaccio®? 15
mit hauchdlinnem Rinderfilet, Rucola und Parmigiano

Pizza Calzone®? 15

Pizza geflllt mit Creme Fraiche und frischen Tomaten,
umhdllt mit Parmaschinken, Rucola und Parmesan

Pizza Speziale”®N 14
mit Birne, Gorgonzola und Wild-Preiselbeeren

Pizza Diavolo”N® 14
Pikante Mailander Salami, Zwiebeln und griine Peperoni

Pizza Gamberetti®PA® 16
mit Krabben und Knoblauch

Pizza Parmal?© 16
mit Parma, Rucola und Parmigiano

Pizza Frutti di Mare®PA8° 16
mit Meeresfrichten und Knoblauchdl

Pizza Bistecca”® 17

Rumpsteakstreifen ( 150g ), Cherrytomaten,
Parmesan und Rucola

Pizza SalmoneA®P 17
frisches Lachsfilet ( 150g ), Spinat und Cherrytomaten

Jede weitere Zutat ab 1,5



65.
66.
67.
68.
69.
72.
73.
74.

78.

79.

80.

81.

82.

83.
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Prosecco Teresa Rizzi¥  0,1L
Prosecco Teresa Rizzi¥  FL.0,75L
Aperol SpritzM

Lillet Wild BerryN®

Limoncello Spritz

Campari Orange

Alkoholfreier Aperetivo

Martini BiancoN

Vine Blanca

Luma IGT GrilloN Glas 0,2L

Sizilianischer WeiBwein Flasche 0,75L
Trocken, angenehm warm
mit langem Abgang

Scaia VenetoN Glas 0,2L

Venezianischer WeiRwein Flasche 0,75L.
Trocken, fruchtig mit einem Aroma
von Zitrusfrichten

Salzluft Riesling™ Glas 0,2L
Wine for Friends Flasche 0,75L
Gavi de Gavi D.O.CN Flasche 0,75L

WeilRwein aus dem Piemont
Trocken und vollmundig, frische Friichte
mit leichter Zitrusnote

Weisser Burgunder™ Flasche 0,75L
Bassermann — Jordan, Pfalz

WeiRweinschorleN Glas 0,2L

6,5
29,5

7,5

7,5
5,5

22

7,5
24,5

26,5
29,5

27,5



86.

87.

88.

89.

90.

93.

94.
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Primitivo Puglia I.G.P.N  Glaso,2L

Rotwein aus Apulien Flasche 0,75L
Fruchtig, mit einer Note von
Pflaumen und Kirschen

Indio Montepulciano Glas0,2L
D.O.CN Flasche 0,75L

Rotwein aus Abruzzen
Starker Charakter mit einem Bouquet
von Waldbeeren

Primitivo Manduria Glas 0,2L
SUD D.o.cCN Flasche 0,75L

Rotwein aus Apulien/Salento
Vollmundig mit anhaltendem Abgang,
ein Hauch von reifer Kirsche

Primitivo Sessantanni Flasche 0,75L

di ManduriaV

Rotwein aus Apulien
Fruchtiger Bukett nach Kirschkonfitlre,
Pflaumen, Cassis & Zedernholz

Cannonau Corash Glas 0,2L
Wein aus Sardinien Flasche 0,75L

% Rose

Vico D’Este Lambrusco Glas0,2L

Lieblicher Perlwein Rot Flasche 0,75L
Scaia Veneto RoséN Glas 0,2L
Venezianischer Rosé Flasche 0,75L

Floraler Duft der Rose, fruchtig, leicht

22

26,5

7,5
23

52

8,5
28,5

18

7,5
24,5



97.
98.
99.

100.
101.
102.
103.
104.
105.
106.

109.
110.
111.

112.

113.

114.

Morelli
Morelli
Morelli still
Morelli still
Coca Cola
Coca Cola light
Fanta

Sprite

Mezzo Mix

FI. 0,25L
FI. 0,75L
FI. 0,25L
FI. 0,75L
FI. 0,2L
FI. 0,2L
FI. 0,2L
FI. 0,2L
FI. 0,2L

Ginger Ale, Bitter Lemon?,

Tonic Water?®

FI. 0,2L

PBier

Veltins vom Fass”?

Alster vom Fass”®

Maisels Weisse
Hefeweizen

Maisels Weisse
Hefeweizen alkoholfrei

Veltins
alkoholfrei

Vitamalz
Alkoholfrei

0,3L
0,3L
0,5L

0,5L

FI. 0,33L

FI. 0,33L
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3,5
3,5

3,5

3,5



117.
118.
119.
120.
121.
122.
123.

127.
128.
129.
130.
131.
132.

133.
134.

Orangensaft 0,3L

Maracujanektar 0,3L
Bananennektar 0,3L
Kirschnektar 0,3L
Vio Schorle — apfel FI. 0,3L
Vio Schorle — Rhababer FI. 0,3L

Vio Schorle - johannisbeere  FI. 0,3L

Cufp

Caffé Crema’
Entkoffeinierter Caffe’
Espresso’
Espresso doppio
Espresso Macchiato®’

Cappuccino®’
mit Milch

Milchcaffe®’
Latte Macchiato®’

7

3,5
3,5
3,5
3,5

2,5
4,5

4,5
4,5
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137. Lazzaroni Sambuca 42%vol. 2cl

138. Sambuca 40%vol. 2cl
139. Averna 29%vol. 2cl
140. Ramazotti 30%vol.  2cl
141. Fernet-Branca 42%vol.  2cl
142. Jagermeister 35%vol. 2cl
143. Lazzaroni Limoncino 40%vol. 2cl
144. Marsala 14,3&vol. 2cl

Grappa

145. Grappa die Nebbiolo 40%vol. 2cl
Marco Bonfante

146. La Trentina Tradizionale
Distilleria Marzadro 41%vol. 2cl

147. La Trentina Morbida 41%vol. 2cl
Distilleria Marzadro

148. Le Dciotto Lune 41%vol. 2cl
Distilleria Marzadro
149. Giare Amarone 41%vol. 2cl

N W w W w w w w
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4,5

5,5

6,5

7,5



NRisterante

Braunschweiger Str. 1

31134 Hildesheim
05121/9278381

Inhaber Giovanni Licata

Offnungszeiten

Di. —So. 17.00 —22.00 Uhr

Zusatzstoffe
1: mit Farbstoff(en) 2: mit Konservierungsstoff(en)
3: mit Antidoxidationsmittel(en) 4: mit Geschmacksverstéarker(n)
5: mit StRstoff(en)  6: mit Phosphat(en) 7: Koffeinhaltig 8: Chininhaltig

enthalt Allergene
A: glutenhaltiges Getreide, Weizen und Roggen

B: Krebstiere C:Ei D: Fisch E: ErdnUsse
F: Sojabohnen G: Milch H: Schalenfriichte
I: Sellerie J: Senf K: Sesam

N: Schwefeldioxid (Sulfite) M: Lupine O: Weichtiere

Alle Preise in € inkl. Bedienung und MwsSt.



