
                  

Jeudi 9, vendredi 10 juillet

-Fraîcheur de melon au jambon de pays,
crème de fromage italien et pesto de

basilic
-Brochettes du soleil

-Frites maison et légumes grillés du
marché

-Clafoutis gourmand aux fruits de saison

Le midi 23 € 50
le soir 25 € 00

Samedi 11 juillet (repas africain)

-Samoussas aux saveurs d'Afrique
-Fricassée de poulet façon du chef,
-Légumes africain et riz parfumé,

-Délice de tapioca aux fruits exotiques

27 € 50

  

Dimanche 12 juillet (midi)

-Gaspacho fraîcheur de fruits et légumes
d'été, tartare de légumes croquants et

saumon fumé
-Côtes d'agneau grillées, laquées au miel et

aux épices douces  ou
-Filet de bœuf à la plancha, 

jus parfumé du chef,
-Légumes du soleil

-Douceur glacée aux fruits rouges.

35 € 00

-Planche gourmande de truitelles
croustillantes

25 € 00
Fondue aux trois comtés 19€00

Fondue aux cèpes 22€50
Boîte chaude d'Arthenas 23€50

Nos fondues et boîtes chaudes sont
accompagnées de salade et jambon

cru


