Suroit

Criste marine
lieu jaune fumé, fenouil

Fleur de courgette
petits pois, suc de crustacés

Péche de petit bateau
coque, chlorophylle

Framboise

grué, estragon

55€

Menus proposés tous les soirs, les dimanches midis et jours fériés

Passero

Criste marine

lieu jaune fumé, fenouil
Thon rouge de ligne
tomate, poivron

Fleur de courgette

petits pois, suc de crustacés

Homard
concombre, salicorne

Péche de petit bateau
coque, chlorophylle

Carré de Veau

sardine, haricot vert

Citron iodé

Framboise

grué, estragon

109€




Nuances d’un instant

Léphémere est la beauté de lUinstant présent

Ces menus sont proposés le soir, le dimanche &
les jours feériés

Il vous sera demandé de choisir la méme
formule pour Uensemble de la table.

Nous nous réservons le droit de modifier nos
menus en fonction de Uarrivage des produits.

De la part de toute Uéquipe ...



Les Menus Suroit et Passero vous sont

proposés les soirs, les dimanches et les jours
fériés.

Menu du déjeuner (33-45€)

Proposé du Jeudi au Samedi, change au fil des
inspirations du chef.

En 3 ou 4 temps

HORAIRES

Lundi & Mardi Fermés
Mercredi Diner
Du Jeudi au Dimanche Déjeuner et Diner

Merci de passer par notre site internet pour
réserver.

Nous contacter

Mail: nuancelatorche@gmail.com

02.30.14.02.74

Les animaux de compagnie ne sont pas acceptes.
Merci pour votre compréhension.


mailto:nuancelatorche@gmail.com

