Chez Mamma Mig,
les plats sont faits maison et préparés a la
commande avec des ingrédients 100% frais.

Les plats « Faits maison » sont élaborés sur place a base de produits bruts.

BEVANDE

Kir (cassis, péche, mlre ou framboise) 6,00€
Martini blanc ou rouge 4,50€
Spritz 9.20€
Monaco 33cl / 50cl 4,50€ / 7,50€
Panaché 33ct / 50cl 4,50€ / 750€
Ricard 4,50€
Jack Daniel’s 4cl 890€
Marsala amandes 4cl 790€
Vittel 50ct / 1L 3,10€ / 4,50€
San Pellegrino 50ct / 1L 3,50€ / 4,90€
Coca Cola 33ct 3,50€
Coca Cola Zéro 33cl 3,50€
Schweppes agrumes 33cl 3,50€
Sprite 25ct 3,50€
Ice Tea 25cl 3,50€
Diabolo 3,00€
(MUre, fraise, menthe, grenadine, citron, violette)

Sirop 2,50€

(MUre, fraise, menthe, grenadine, citron, violette)

Eau plate & pétillante filtrée PUREZZA  300¢
Eau microfiltrée conciliant qualité gustative et innovation
servie dans une bouteille en verre. A volonté.

Pur jus de pomme brut BIO 25ct 4,50€
Nectar de litchi BIO 25ct 5,70€
Nectar fraise gariguette 25ct 5,70€
Nectar framboise 25cl 5,70€
Angello Poretti 25ct / 50cl 4,10€ 7,50€
Brooklyn defender IPA 25cl/ 50cl  u450€  850€
Grimbergen Blonde 25cl / 50cl 4,60€ 890€
Picon Biere 33cl / 50cl 4,50€ 790€
Blonde Ale 33cl 4,50€

Biére blonde aux reflets dorés avec une légére amertume florale
qui équilibre le tout.

Wheat Beer 33cl 4,50€
Biere blanche tres aromatique aux notes de zestes de citron
et dépices.

Amber Ale 33cl 4,90€
Biere aux reflets cuivrés avec des notes de caramel et de chocolat



PRIMI

Bruschetta Italienne 990€
Mozzarella di bufala, jambon de Parme 24 mois, tomates
cerises, pesto maison, graines de pavot.

Bruschetta Poulet 890€
Poulet mariné, tomates cerises, oignons cébettes, filet d'huile
dolive de Sardaigne DOP (avec ou sans piment d’Espelette).

Bruschetta Saumon 10,90€
Mozzarella fior di latte, saumon fumé frais, tomates cerises, aneth.
Bruschetta Truffe 13,90€

Creme a la truffe, jambon de Parme 24 mois, tomates cerises,
Pecorino a la truffe.

Bruschetta Cheévre Miel 890€
Mozzarella créme fraiche maison, chévre, miel.

Focaccia Ciboulette 8,90€
Mozzarella, ciboulette fraiche.

Focaccia Gorgonzola 990€
Mozzarella, gorgonzola.

Focaccia Fromage de chévre 990€

Mozzarella, fromage de chévre.

Focaccia Spianata 1090€
Mozzarella, spianata avec ou sans piment d'Espelette.

Focaccia Poulet 10,90€
Mozzarella, champignons, oignons rouges frais, poulet mariné.

1 pers. 2 pers.

Assortiment de charcuteries 890€  1690€
Jambon de Parme 24 mois, mortadelle, spianata, cornichons,
tomates cerises, olives taggiasca, pain chaud maison.

Assortiment de fromages 890€  1690€
Gorgonzola, fromage de chévre, provolone dolce DOP,
taleggio DOP, cornichons, tomates cerises, pain chaud maison.

Assortiment gourmet 990€  1790€
Une sélection de charcuteries et fromages italiens, cornichons,
tomates cerises, pain chaud maison.

Burrata 890€
Burrata, tomates cerises, olives, pesto.

Estivale 1390€
Salade multi-feuilles, poulet roti, tomates cerises, oignons
cébettes, copeaux de parmigiano reggiano DOP,

olives taggiasca, ciboulette fraiche.

Salmone 14,90€
Salade multi-feuilles, burrata, saumon, olives taggiasca, oignons
cébettes, tomates cerises, rondelles de citron.

Parma 15,90€
Salade multi-feuilles, burrata, jambon de Parme 24 moais,
tomates cerises, olives taggiasca, ciboulette fraiche.

Clochette 13,90€
Salade multi-feuilles, chévre, tomates cerises, noix, miel.



PASTA

3 FROMAGGI 1590€

Sauce créme maison, fromage de chévre, gorgonzola,
parmigiano reggiano DOP.

BOLOGNA 1590€
Sauce tomate, beoeuf origine France, oignons cébettes, origan.
CARBONARA 1590€

Pancetta, parmigiano reggiano DOP,
créme (a la francaise) / jaune doeuf (a litalienne)

PASCOLO 1590€

Sauce créme maison, poulet, champignons de Paris,
oignons cébettes.

VERDI 1590€

Sauce pesto maison, champignons de Paris, poivrons,
olives taggiasca, oignons cébettes.

SALMONE 1790€
Sauce creme maison, saumon fumé frais, oignons cébettes.
TARTUFO 2090€

Sauce creme maison a la truffe, moliterno a la truffe.

GNOCCH]

GNOCCHI 3 FROMAGES 1590€

Sauce creme maison, fromage de chevre, gorgonzola,
parmigiano reggiano DOP.

GNOCCHI TRUFFES 2190€
Sauce creme maison a la truffe, moliterno a la truffe.
GNOCCHI BOLOGNAISE 1690€
Sauce tomate San Marzano, boeuf origine France.
GNOCCHI SAUMON 18.90€

Sauce creme maison, saumon fumé frais, oignons cébettes.

LASAGNA

SERVIES AVEC UNE SALADE D'’ACCOMPAGNEMENT.

LASAGNES CHEVRE EPINARDS  1ss0¢

Lasagnes au fromage de chévre et épinards frais,
gratinée a la mozzarella fior di latte.

LASAGNES MANZO 1690€

Sauce tomate, boeuf origine France,
gratinée a la mozzarella fior di latte.

LASAGNES SALMONE 1890€

Sauce créme maison, saumon fumé frais,
gratinée a la mozzarella fior di latte, oignons cébettes.

e



PlZZE ROSSE

26cmMm 3lem

1,90€ 14,90€
Sauce tomate San Marzano, mozzarella di bufala,
basilic frais, filet d'huile dolive de Sardaigne DOP.

1,90€ 14,90€
Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, jambon
blanc supérieur, filet dhuile dolive de Sardaigne DOP, origan.

13,90€ 16,90€
Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, jambon
blanc supérieur, champignons de Paris, ceuf, filet d'huile dolive
de Sardaigne DOP, origan.

13,90€ 16,90€
Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, jambon
blanc supérieur, champignons de Paris, coeur dartichauts,
olives taggiasca.

13,90€ 16,90€
Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, gorgonzola
DOP, provolone dolce DOP, taleggio DOP, copeaux de
parmigiano reggiano DOP, origan.

15,90€ 18,90€
Sauce tomate San Marzano, burrata , tomates cerises, noix.
Aprés cuisson : jambon de Parme 24 mois, roquette,
graines de pavot, filet dhuile dolive de Sardaigne DOP.

13,90€ 16,90€
Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, jambon de
Parme 24 mois. Aprés cuisson : Roquette, copeaux de parmigiano
reggiano DOP, filet dhuile dolive de Sardaigne DOP.

1290€ 15,90€
Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, spianata,
oignons rouges frais ou poivrons frais, origan.

12,90€ 15,90€
Sauce tomate San Marzano, mozzarella, poulet réti, oignons
rouges frais, tomates cerises.
Apres cuisson : Roquette, filet dhuile dolive de Sardaigne DOP.

13,90€
Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, jambon
blanc supérieur ou poulet réti, champignons de Paris, filet
d'huile dolive de Sardaigne DOP.

1290€ 15,90€
Sauce tomate San Marzano, tomates cerises.
Apres cuisson : Burrata, roquette, filet dhuile dolive de Sardaigne
DOP, graines de pavot, pesto facon Yvanette.

13,90€ 16,90€
Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte,
viande hachée, oignons rouges frais. Apres cuisson :
Copeaux de parmigiano reggiano DOP, origan, ciboulette.

12,90€ 1590€
Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte,
champignons de Paris, poivrons frais, oignons rouges frais ou
tomates cerises, coeur dartichaut, olives taggisca, origan,
filet d'huile dolive de Sardaigne DOP.

Légumes 2€ | fromages 2,50€
viandes 2,50€ | produits d'excellence 4€

(Burrata, Mozzarella Di Bufala, Moliterno a la truffe, Saumon fumé frais).



PlZZE BIANCHE

26cmMm 3lem

12,90€ 15,90€
Créme fraiche maison, mozzarella fior di latte, fromage
de chévre, noix, miel dapiculteur, graines de pavot.

15,90€ 18,90€
Créme fraiche maison, mozzarella fior di latte,
saumon fumé frais, tomates cerises.
Aprés cuisson : Oignons cébettes, aneth, citron, roquette.

13,90€ 16,90€
Créme fraiche maison, mozzarella fior di latte, jambon blanc
supérieur, taleggio DOP, oignons rouges frais, ciboulette fraiche.

19.90€ 2290€
Creme fraiche maison a la truffe, mozzarella fior di latte,
jambon de Parme 24 mois, tomates cerises.
Apres cuisson : Roquette, moliterno a la truffe.

12,90€ 15,90€
Créme fraiche maison, mozzarella fior di latte, champignons
de Paris, lardons fumeés, oignons rouges frais, origan.

13,90€ 16,90€
Créme fraiche maison, burrata, mortadelle, pesto, basilc.

FRENCH TOUCH

26cm 3lem

13,90€ 15,90€
Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, viande
hachée, oignons rouges, piment d’Espelette.

13,90€ 16,90€
Creme fraiche maison, mozzarella fior di latte, pommes de
terre marinées, lardons fumés, reblochon de Savoie AOP,
oignons rouges frais.

12,90€ 14,90€
Creme fraiche maison, mozzarella fior di latte, lardons fumés,
oignons rouges frais, ciboulette fraiche.

12,90€ 14,90€
Créme fraiche maison, mozzarella fior di latte, lardons fumés,
oignons rouges frais, munster AOP, ciboulette fraiche.

Légumes 2€ | fromages 2,50€
viandes 2,50€ | produits dexcellence 4€

(Burrata, Mozzarella Di Bufala, Moliterno & la truffe, Saumon fumeé frais).

MENU BAMBINO (9 ANS) 990€

(Romana / Margherita)
ou (Bologna / Carbonara)

+ +



DOLCI

Tiramisu café 790€
Tiramisu speculoos 790€
Mousse au chocolat 690€
Panna Cotta Coulis caramel ou fruits rouges. 690€
Chausson chocolat-noisettes 890€

Vacherin Bio Vanille-framboise / Macaron-mirabelle. 590€

Tarte au citron meringuée 590€
Eclair St-Honoré 890€
Secret exotique, café ou citron 890€
Paris-Brest praliné 8,90€
Terre adélice 120ml 4,90€

Glace Café, Glace Caramel Creme Salée, Sorbet Chocolat

au Lait, Sorbet Chocolat Noir, Sorbet Citron, Sorbet Fraise,
Sorbet Framboise, Sorbet Mangue, Glace Menthe Feuilles,
Sorbet Myrtille, Glace Noisette, Sorbet Passion, Glace Pistache,
Glace Vanille.

Expresso, allongé, déeca 2,10€
Double expresso 390€
Décaféiné 2,10€
Café viennois 4,0€
Thé vert 2,10€
Infusion Bio 2,10€
Café gourmand 890€
Grappa 4cl 890€
Limoncello 4ct 790€
Mirabelle 4cl 890€
Get 27 4cl 9,90€
Baileys 4cl 7.90€
Amaretto 4cl 790€

Labus dalcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
Pour votre santé, mangez au moins cinq fruits et légumes par jour. www.mangerbouger.fr
Prix nets TTC, service compris - Hors livraison
Une carafe deau vous est servie gratuitement sur demande.
La liste des allergénes est disponible en restaurant. Conception graphique : Agence ZOO



