
MOJITO   8,50
rhum ( 4 cl) , menthe, citron vert, eau gazeuse

Virgin  Mojito  ( sans alccol )  6,50
sirop de rhum, menthe, citron vert, eau gazeuse

Les petits Crus Vosgiens ( local ):  Sureau ou Reine des prés 10 cl 6.50
Boissons fermentées à base de fruits ou fl eurs 

Punch Maison  6,50
rhum, jus de fruits, épices 

Le  Spritz   18 cl 8,50
apéritivo 5 cl, pétillant, eau gazeuse

Le Spritz Alsacien  18 cl 9.00
Cocktail Lorentz de framboise, quetsche et kirsch, pétillant

Douceur sans alcool   25 cl 5.00
cocktail de jus de fruits, sirop de grenadine

 

Certaines de nos recettes sont élaborées à partir de produits locaux. 
C’est pourquoi nous vous présentons nos producteurs.

•  Poisson, moule: Belle marée
• Munster fermier et tome   : Ferme du faing neuf (laveline du houx)

•Jambon : charcuterie pierrat, lard moom gourmand ( marché) 
• Légumes Jérôme Rebhuhn au marché / galce des vosges ( Gerardmer )

• Farine Moulin de Clefcy / petits crus vosgien (gerardmer)
• Brasserie La bonlohi ( gerardmer) 

Assiette de Tapas   9.50
( idéal pour 2 personnes ) :  oignons rings,

tome fermière des Vosges, saumon fumé et focaccia,
guacamole et doritos  terrine du chef ( porc et lapin) 

tome fermière des Vosges, saumon fumé et focaccia,
guacamole et doritos  terrine du chef ( porc et lapin) 


