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POUR PAYER

4§ IMPOT ot ( ?

BOUTEILLE -75cl.

EAUX 7\ BOISSONS CHAUDES

AVEC LE $0VRIFE 2
S@ﬁffz (Full 2 ZIN"\?:E C@fﬁ?ﬁii{gﬂNiﬂLCoov
APEROL SPRITZ - 25 cl. ol BN_P N Tit[&E 820 € VIRGIN MOJITO - 17 ¢l. 720 €
Apérol, prosecco, perrier oN LA B Sirop saveur rhum, sifop de sucre de canne, citron vert,
ST GERMAIN - 25 cl. 8,20 € perrier, menthe fralche
Liqueur St Germain, prosecco, perrier PARADISE - 25 ¢l. 6,20 €
MAMMA MIA SPRITZ - 25 cl. 8,20 € Nectar de multifrtits et sirop de grenadine
Limoncello, prosecco, perrier -
ITALICUS SPRITZ - 25 cl. 820€ BIERES PRESSION .
ltalicus, prosecco, perrier Tuborg blonde 25cl. 470€ | 50cl. 850€
i : y . 980€
COCKTA ’l S \V; CO OL Grlmbergen ambrée 25¢cl. 560€ | 50c ;
L""‘AJ’: “““““““““ Grimbergen blonde 25cl. 560€ | 50cl. 980€
MOIRD L gl 6 Monaco/Panaché  25¢l. 480€!50cl 860¢€
Rhum, cassonade, citron vert, perrier, menthe fraiche
GIN TONIC - 25 cl. 820€ =
Gin tonic, schweppes BIERES 80 U TE!i g’ g‘g
GIN PAMPLEMOUSSE - 25 cl. 820€ Fada sunny IPA - 33 cl. 6,70 €
Gin tonic pamplemousse, schweppes, Sirop de pamplemousse Fada blanche - 33 cl. Biére artisanale de Provence 6,70 €
LOVE YOU - 25 cl. 820€ Desperados - 33 cl. 6,50 €
Vodka, citron vert, sirop de péche blanche, jus de cranberry Biere sans alcool 5,80 €
VODKA & REDBULL - 17 cl. 820€
CLASSIC NEGRONI 820€ Som.f 8 .fons
Gin, martini rouge, campari, zeste dorange
NEW
L!LY IROSE ‘ N 820 € 0@“ GuAc @) ”ﬂg
Gin, sirop de rose, purée de litchi, perrier, citron vert zero
— - 33cl 25c 33cl 33d 33cl 33cl
APERITIFS
RICARD - 2 cl. 430 € WHISKY -4cl. 6,20 € SODAS 430 €
PASTIS 51- 2 cl. 430€ | SUZE-5cl. 430€ Coca Cola- 33 cl. /CocaCola Zéro - 33 cl.
HENRI BARDOUIN-2cl. 4,30€ PORTO - 6 cl. 430€ Orangina - 25 cl. / Oasis - 33 cl. / Sprite - 33 cl.
::gl::: :E:NGE 2 CIII :gg 2 Thé Glacé - 33 cl. / Perrier - 33 cl.
-6l R 5 o
JACKDANIEL-4¢l.  680€ SISOE SEEAD fe0
AMERICANO - 8 cl. 6,20 € DIABOLO 3,60€
(Martini rouge, campari) JUS DE FRUITS 0range / Ananas / Pomme / Abricot / Tomate 4,30 €
BLANC DU BRASSEUH (Cassis, m&?re, jJéC/?E’) HED BULL 5, 25 Cl. 4"90 €
vin blanc -10 cl. 430€
vin pétillant - 10 cl. 450 € DIGESTIFS
MUSCAT DE RIVESALTES - 6 cl 430€ Cognac/ Liqueur de menthe / Poire / Calvados / Rhum / Limoncello

SAN BENEDETTO Eau minérale Plate 1L 490€ ki iy ZAs
""" Eau minérale Plate 0,5 390¢€ e e e o o
M ousse au chocolat, nougat, mini créme brilée, glace vanille
Eau minérale Gazeuse 1L 490€ Le Café du Brasseur 4,50 €
Eau minérale Gazeuse 0,5 L 390€ Café.expresso, nougat,fromage blanc au miel ou coulis de fruits rouges
VALS  Eau minérale Gazeuse 1,25 L 490€ DoubleCafé ; 330€
~=- Eau minérale gazeuse 0,51 @ 390 € Café Viennois - Café & Creme foueitée 420€

Irish Coffee 6,50 €
Café, whisky2 ¢, sirop de sucre de canne, chantilly



LES VINS

ON JUGE PAS. ON SERT
VIN DE PAYS ©

ROUGE / BLANC / ROSE - /GP ARDECHE

Verre-25¢l................. 3,60 € Pichet-25¢l................

VIN ROVGE

AOP GRIGNAN

« LINSTANT CROQUANT» DOMAINE DE GRANGENEUVE new

Btlle - 75 cl. 50% grenache / 50% syrah 2250 €

A0c GRIGNAN €&

« LINITIALE H » DOMAINE DE GRANGENEUVE

Verre-12cl.........c........... 490 € Pichet-375¢l............... 13,90 € Btlle-75¢l............c........... 23,50 €

TENTATION DE LA MARQUISE @Y
Verre- 2l .o 590 € Btlle-75¢l. ... ... 2390 €

core pu RHONE viLLAcE &
ESPRIT GRENACHE - SARL 0 ET H BOUR

Verre-12¢l........ccoiiiiiin) 590 € Btlle - 75c)L 24 (B 2490 €
soc cricnan €

« VIEILLES VIGNES » DOMAINE DE GRANGENEUVE
Btlle-75¢l.............2950€

PRODUIT D'EXCEPTION - 50% grenache /50% syrah €&

« TERRE D'EPICES 2022 » DOMAINE DE GRANGENEUVE new
Verre-12c¢l........cocooiv.. 6,90 € Btlle-75¢l.........ii 36,00 €
VIN RosSE

TENTATION DE LA MARQuISE @Y ==

Verre-12¢h................. 590 € Billel 758l . 18 1Y | 2250 €
4oc GrIGAN €&

LE ROSE DE GRANGENEUVE - DOMAINE DE GRANGENEUVE
Verre-12cl..............A50 € Btlle-75¢l...................... 2150 €
CHARDONNAY - COTEAUX DES BARONNIES =

Verre-12¢Cl........coooovoon, 590 € Btlle-75¢cl...................... 2390 €
16p mepiTERRANEE €&

« L'INSTANT EGOISTE » DOMAINE DE GRANGENEUVE

Verre-12cl....................590 € BHISsES L [ LB ... ... 2390 €

MEDAILLES D'0R PARIS 2019 &Y
LES DAMES BLANCHES DU SUD
Btlle-75¢l........... 29508€



oV AT N~

A PARTACER

MOULES GRATINEES - 6 Pieces @ 5,90 €

Ail, persil, beurre, chorizo

CALAMARS INFARINATA 590 €

Sauce Tartare

CROQUETAS AU JAMBON 'NewW 590 €

RONDELLES D'OIGNONS FRITS 490 €

LE.COMBO DU BRASSEUR - 12 Pieces NeW 1490 €

Croguetas aufambon, rondelles d'oignons frits, calamars infarinata

LES (EUFS MAYO BIO - 2 Pieces 490 €

PLANCHE ARDECHOISE @ 15,90 €
Jambon cru, caillette aux herbes, saucisse seche, picedon

CAMEMBERT ROTI AU THYM 1,90 €

CAMEMBERT ROTI A LA TRUFFE D'ETE 13,90 €
BOWL FRITES DE PATATES DOUCES 520€

MANGE SALADE
JAMAi9 MALAZE;

SALADE CESAR BOWL 15,90 €
Salade romaine, aiguillettes de poulet cornflakes, grana padano,

bacon, croltons, sauce César

SALADE ARDECHOISE &Y 16,90 €
Salade, jambon cru, picodon, caillette tiede, noix

SALADE DE CHEVRE CHAUD : 1,90 €
Salade, oignen rouge, tomate, chevre chaud sur pain grillé

SALADE BURRATA new 16,90 €

Salade, fomate, olives noires, burrata, jambon cru, pesto genovese

IXDK

GRAVLAX DE SAUMON 10,50 €

Gravlax de saumon, huile d'olive, aneth, baies rouges
RAVIOLES AUX TRUFFES « La Mére Maury » @ (+#) 14,20 €
CAILLETTE AUX HERBES @) 750€

Spécialité charcutiere de [Ardéche
GRATIN DE RAVIOLES « La Mere Maury » @Y -~ 950¢
Ravioles, creme fraiche, basilic

ASSIETTE DE CARPACCIO DE BEUF 850€
Fines tranches de beeuf cru, huile d'olive, grana padano, basilic, citron



UT CRY

TOUT N U ON T°A9 PREVENU
TARTARE DE BEUF AU COUTEAU

180gr.......1890€
00 L............26,90 €
CARPACCIO DE BEUF GARNI
Fines tranches de beeuf eru, huile d'olive, grana padane, basilic, citron
Carpaccio simple 1,50 €
Carpaccio double 18,50 €
Carpaccio triple 23,50 €
LEDUO 18,90 €
] assiette de carpaccio + 1 tartare au couteau préparé (90 gr)
TATAKI DE BEUF new 20,50 €

Pave de beeuf tranche, servi avec sa sauce thai

GRAVLAX DE SAUMON 21,00 €

Graviax de saumon, huile d'olive, aneth, baies rouges

: y CAViRR!
oN 9’EN €0V v
NOUa ON AIME LES BURQERY

D 5

NOS BURGERS

T W JURWE LES MEBEUWRS ST

LARDECHOIS @ ﬁ 18,90 € BURGER SCANDINAVE new 18,90 €

Steak hacheé de beeuf, bun, salade, tomate, oignan rouge, Filet de sauman frais snacké, cheese creme, pickles oignons rouges,
Jjambon cru, picodon, sauce ciboulette tomate, salade
CHEESE BURGER f& 14,90 € CHICKEN BURGER (WeW 16.90€
Steak hache de boeut bun, salade, tomate, oignon rouge, Filet de poulet cornflakes, bun, salade, tomate, oignon confit,
cornichons, cheddar, sauce burger sauce barbecue
BACON BURGER {8 16,90 €
Steak haché de beeuf bun, salade, tomate, oignon rouge, bacon, !
TR FABRIQUES PAR NOTRE ARTISAN BOULANGER
'
VEGGIE BURGER (« 14,90 €

Crique de pomme de terre, bun, salade, tomate, oignon rouge,
cornichons, St Marcellin, tomates confites, sauce pesto

FORMULE DOUBLE STEAK POUR SEULEMENT 4,00 €



PLANCHA 2 GRILL _ OVINOMGE! i,

i¢i ON BRULE PEY CALORiEY |

(o)
. | EBEuFm\ Fn:mcmse
PAVE DE BCEUF MARINE AU POIVRE
Pavé de baeuf marin€ au poivre,
satce poivre, poivre mignonette
BAVETTE D'ALOYAU - 180 gr.

ONGLET DE BCEUF -180 gr. g=IK
et son confit d'oignon

ENTRECOTE DE BEEUF - 300 gr.
ENTRECOTE DE BGEUF - 600 0F. ¢y, oy h pasraaer
COTE DE BCEUF - 400 gr. - LES AUTRES

LASSIETTE DU BOUCHER - 300 gr. environ - VIANDES
Poire de beeuf, bavette, hampe marinée ANDOUILLETTE «5A»

I:IACII,IE FAGO,N .B.O.\UCHERE e ET SA SAUCE MOUTARDE A L'ANCIENNE 16,90 €
Supplement ceuf bio 1€ ASS0LATION AMICALE PES AMATEURS 0 ANGOVILLETTE AUTHENTIOUE

MAGRET DE CANARD ENTIER «Plancha» 24,90 €
LA COTE DE COCHON (France) - 300 gr. 15,90 €
AILERONS DE POULET SAUCE BBQ - 10 Pieces 14,50 €
JAMBON GRILLE 13,50 €
SAUCISSE BRASSEE ET SON ALIGOT AVEYRONNAIS 19,90 €
TRAVERS DE PORC GRILLE - SAUCE BBQ - 450 gr. 22,50 €
TRAVERS DE PORC GRILLE - SAUCE BBQ - 675gr. 28,50 €
PAVE DE BISON (la Iégende) - SAUCE BBQ - 200 gr. 26,50 €

LES BROCHETTES

HAMPE DE BCEUF MARINEE
ARAIGNEE DE PORC MARINEE AUX HERBES
FILET DE POULET MARINE

LE DUO
2 Brochettes de 100

LE TRIO 18,50 €
3 Brocheties de 100 gr. au choix

%Y/ ENTRECOTE BEUF - 600gr. 45,00 €
S TARTARE - 360 gr. 26,90 €
TRAVERS DE PORC GRILLE - 675 gr. 2850 €

ET SA SAUCE BBQ
CARPACCIO TRIPLE 2350 €




AARNITURES NOS SPECIALITES
? gAI‘dEg MAPE iN BRASSERIE
A u c” 0’ x GRATIN DE RAVIOLES «La Mére Maury» (@) (-2) 14,90‘?

ATTENS iON N _ Ravioles, créme, basilic, grana padano servi avec salade verte
(Hoiaia B pr 8 :
.. CAILLETTE ARDECHOISE TIEDE @ 1290 €
GARNTURESUPPLEMENTARE  200¢ EE0H UL e OMTE
SAUCE SUPPLEMENTAIRE : '50 € SAUCISSE D'ARDECHE AUX HERBES @ 10,50 €
! . LALIGOT AVEYRONNAIS ET SA SALADE VERTE 13,90 €
NOS GARNITURES - RAVIOLES AUX TRUFFES 2350 €

Frites

o A T 1 R e AT

NO0j SAVCE) Roquefort

; = NOTRE A
¢OIN TRUFFES®

(HEL NOV$, ON APORE TOUTES LEY TRUFFES

SAINT MARCELLIN MARINE A LA TRUFFE D'ETE 6,90 €
RAVIOLES AUX TRUFFES « La Mere Maury» ewrrif 14,20 €
RAVIOLES AUX TRUFFES « La Mére Maury» FLAT 23,50 €

CAMEMBERT ROTI A LA TRUFFE D'ETE 13,90 €

oN E$T (ONTENT,

' , uT ALLER A LA PECHE
. TANT avow P LE RESTE ON §°EN FisH

BROCHETTE DE NOIX DE SAINT JACQUES 23,90 €
A LA PLANCHA - 5 Piéces

Tomates confites, sauce beurre blanc, riz

BROCHETTE DE GAMBAS 1890 €
A LA PLANCHA - 5 Piéces

Riz, sauce béarnaise

PAVE DE SAUMON GRILLE 18,90 €
Riz, sauce beurre blanc

FISH & CHIPS 15,90 €
Filet de cabillaud facon fish & chips avec sauce tartare

SEICHE ENTIERE A LA PLANCHA
Persillade servie avec sa sauce rouille.

22,90 €




<y
BAVETTE D'ALOYAU =/

ou
TRIO DE BROCHETTES (3 X 100 GR)
3 brochettes au choix
Araignée de porc marinée, hampe de beeuf marinée, filet de poulet mariné
ou
BACON BURGER
Steak haché de beeuf, bun, salade, tomate, oignon rouge, bacon, cheddar, sauce barbecue
ou
LA COTE DE COCHON - 300GR EEZE
ou
VEGGIE BURGER (+2)
Crique de pomme de terre, bun, Salade, tomate, oignon rouge, cornichons,
St Marcellin, tomates confites, sauce pesto
ou
PAVE DE SAUMON GRILLE
Riz, sauce au beurre blanc
ou
SALADE CESAR
Salade romaine, aiguillettes de poulet cornflakes, grana padano, bacon, croditons, sauce César

VERRE DE VIN DE PAYS DE UARDECHE 12 CL (ROUGE, ROSE, BLANC)
VALS 50 CL, SAN BENEDETTO 50 CL, BIERE PRESSION 25 CL
VERRE 25 CL : 0ASIS, COCA COLA, COCA COLA ZERO, ORANGINA, THE GLACE

CAFE OU CHOCOLAT LIEGOIS
Glace chacolat ou glace café, glace vanille, sauce chocolat ou sauce café, creme fouettée
ou
MCELLEUX AU CHOCOLAT
Glace vanille ou chantilly
ou
CREME BROLEE
ou
CAFE OU THE DOUCEUR
Mousse au chocolat, nougat, mini créme brilée, glace vanille
ou
COUPE PISTACHIO
Creme pistache, meringue, chocolat chaud, creme de pistache, créme fouettée
ou
CLAFOUTIS AUX CERISES ET SA GLACE VANILLE [ NEw ¢



MENU
BRASSEUR

e o Nt o S el SR Bt ¥

PLAT + BOISS ON+ DESSERT

197€

PLAT

HAMPE DE BEUF MARINEE
ou
JAMBON GRILLE

ou ;

DOUBLE CARPACCIO DE BCEUF new

Fines tranches de beeuf cru, huile dolive, grana pa

basilic, citron
ou
DUO DE BROCHETTES (2 X 100GR
2 Brochettes au choix %58
Araignée de porc marinée, hampe de boelifman
Filet de poulet mariné
ou ’
CAILLETTE TIEDE COULIS DE TOMATE

Caillette ardéchoise aux herbes ;

ou
SALADE DE CHEVRE CHAUD
Salade, oignon rouge, tomate, chévre chaud sur pain grillé
ou
FISH & CHIPS
Filet de cabillaud fagon fish & chips avec sauce tar

BOISSON

Verre de vin de pays de 'Ardéche 12.(
(rouge, rosé, blanc)
Vals 50 cl, San Benedetto 50 cl, biére pres
Verre 25 cl : Oasis / Coca-Cola / Coca-ColaZ
Orangina / Thé glacé :

DESSERT

LA PETITE DAME BLANCHE
Glace vanille, sauce chocolat, creme fouettée 'S¢

ou
COUPE DE GLACE 3 BOULES (AU CHOIX)
ou
CAFE OU CHOCOLAT LIEGOIS
Glace chocolat ou glace café, glace vanille, sauce chocolat
ou sauce café, creme fouettée
. ou
CAFE DU BRASSEUR
Café expresso, nougat, fromage blanc au miel ou coulis de
fruits rouges
ou
MOUSSE AU CHOCOLAT wew
(+11]
ILE FLOTTANTE new

9UPPLEMENT 2,50 € POUR TOUT CHANGEMENT PE
PESYERT — HORS FALETTE PE PEYYERTS

PLAT + Borsson
PLAT + DESSERT
27°€

PLAT =/

BROCHETTE DE BEUF MARINEE - 150GR

ou
LE BOUCHER (STEAK HACHE FACON BOUCHERE)

ou

AIGUILLETTES DE POULET CORNFLAKES
ou

SAUCISSE D'ARDECHE AUX HERBES (@)
ou
CARPACCIO DE BEUF EEK
(1 ASSIETTE)

BOISSON

Verre de vin de pays de I'Ardéche 12 cl
(rouge, rosé, blanc)
Vals 50 cl, San Benedetto 50 cl, biere pression 25 cl
Verre 25 cl : Oasis / Coca-Cola / Coca-Cola zéro
Orangina / Thé glacé

DESSERT

CAFE DU BRASSEUR
Café expresso, nougat, fromage blanc au miel ou coulis de
fruits rouges
ou
COUPE DE GLACE 2 BOULES (AU CHOIX)

ou

CHOUX CHANTILLY
ou

FLAN PATISSIER
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75 KIDS MENY

JUSQUA 10 ANS -4
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CHERCHENT LA : eCERASY . COLINARE? ol

L RECETTE DU ; ; ‘ W (|
"SUPER BURGER"! JBIE0IG

- & ‘:' N
. S\ : c @) M1 1 N
SSERIE ==
—~ VOILA! -~ -

CHEESE BURGER
BUN, STEAK HACHE, CHEDDAR, KETCHUP
o

NUGGETS DE POULET
o GLACE 2 BOULES
o

STEAK HACHE DE B(EUF
ou COMPOTE DE POMMES
POISSON PANE ou
v CHURROS

JAMBON BLANC SAUCE CHOCOLAT CHAUD

JUS DE FRUIT 25 CL. ou SIROP & L'EAU 25 CL. ov DIABOLO 25 CL.

W
25¢l 25¢cl 25¢cl 25cl 25¢cl



Expresso ou Décaféiné - 230€

Café ou Thé Douceur 820 €
Mousse au chocolat, nougat, mini créme brilée, glace vanille

Le Café du Brasseur 450 €
Café expresso, nougat, fromage blanc au miel ou coulis de fruits rouges
Double Café 390€
Café Viennois - Café & Creme fouettée 420€
Irish Coffee 6,50 €

Cafe, whisky 2 cl, sirop de sucre de canne, chantilly

VEGGIE... Le « veggie» est un courant qui rassemble Label Bio

5 ; T végétariens, végétaliens et flexitariens. pour tous les produits
CEST UN ANGEN MO_ C’est une personne qui ne consomme pas biologiques
iNPiEN POUR MAUVAIG ou trés peu d'aliments d'origine animale. provenant d’Europe.

CHAYSEUR! Les protéines d'origine animale sont

remplacées par les protéines végétales.



FROMAGE BLANC 490€ { FEOME ST MARCELIN MARINE

Creme de marron, coulis de fruits rouges ou miel Wﬁ A LATRUFFE D'ETE ! ’ ; 6,90 €

LE PICODON 6,90 €
L4 ViE E$T TROP COVRTE POUR 9E PRIVER P’UN PESSERT!

Nos DEsserTs P

CAFE OU THE DOUCEDR ... .S58 USEE . W7 S 820€
Mousse au chocolat, nougat, mini créme brilée, glace vanille

LE CAFE DU BRASSEUR ... o a— - 45()€
Café expresso, nougat, fromage b!anc au m.'ef ou r:om’:s de fru;ts rouges

COUPE MONTILIENNE @ R T, 5 IR - 6,90 €
Glace nougat, meringue de nougat, coulis de fruits rouges, creme fouettée

COUPE ARDECHOISE... e ... . e L TI0 €
Glace vanille, creme de marron, créme fouertee

TARTETATIN .............. B o e ey N s 6,90 €

Servie tiede avec creme fouettée ou glace vanille

MOELLEUXAUCHOCORRY . B8\ % L% U000 Ses 8 U@ 1 6908

Glace vanille ou creme fouettée

COUPE PISTAGHID .....28 . S, e v 6,90 €
Glace pistache, meringue, chocolat chaud, creme de pistache, créme fouettée
PALETTE DE DESSERTS 990 €

Tarte tatin, mousse au chocolat, créme brillée, ile flottante, profiteroles

Caramelisee au sucre roux

PR N RS O S . e i e hinmsnvantn s R 790 €
Meringue, fruits rouges, glace vanille, créme fouettée
BABAAU RHUM ARRANGE ..............co.0. 0o it 790 €

Baba, sirop de rhum, créme fouettée, 2c/ rhum arrangé

CHURROS CHOCOLAT. NEW e v 8,90 €
Churros, sauce chocolat chaud

POUPERSESTASSEr | 8 ... S TRSsuiin BASE ... B 790 €

Glace chocolat, glace vanille, glace caramel, brownie, sauce caramel,

amandes grillées, creme fouettée

CHOCOLAT OU CAFE LIEGOIS .................ooovmioieeremmcrie e oeesoestaoeesseseosenecsss e esnennee 6,90 €
Glace vanille, glace chocolat ou café, sauce chocolat ou café, créme fouettée

MOUSSEAY CHOCOLATINESR. . ... ... ..o .. Sl BEER o4 590 €
CLAFOQUTIS AUX CERISES ET SA GLACE VANILLE "WeW . ... D0 €
COUPE DE GLACE OU SORBET

Vanille / Fraise / Chocolat / Café / Caramel / Citron / Framboise / Pistache / Rhum raisin

2 S e ... 450 € SHUMEES A . B .¥. o %558 ¢€
GUUREEGEONERS. 2 B0 1 8 1 O e . 6,90 €
Sorbet citron, vodka

D AME: B AN ot . .ot R 0 6,50 €
Glace vanille, sauce chocolat, créme fouettee

FLAN PATISSIER ARTISANAL CARAMELISE . . o 590 €
PROFITEROLES

Choux, créme glacée vanille, sauce chocolat, creme fouettée, amandes grillées
2CHOUX.........ooeee, 500€ 3CHOUX..................690 €

ILE FLOTTANTE /new
Pralines roses et carame!
MBAMISLL. & ... & . "o A W ... 4 150 €




