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SUSHI & ASIA RESTAURANT



MITTAGSTISCH MITTAGSTISCH
Dienstag - Freitag: 12.00 - 15.00 Uhr Dienstag - Freitag: 12.00 - 15.00 Uhr

M110 10,0  M140 1246104 12,0 PHO ®° MAMA CURRY *:=:6:8.10.48
¢ 8 Avocado Maki, 8 Kappa Maki o 8 Tekka Maki M170A. Mit Rindfleisch 12,0 M200A. Mit Huhnerfleisch 12,0

* 8 Paprika Maki e 8 Ebi Tempura Inside-Out M170B. Mit Tofu 110 M200B. Mit Tofu 11,0
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RAMEN NUDELN SUPPE 12368910 COCO MANGO #8108

M1§?1’4h T k_11,0 M1 g%"“’; - 13,0 M180A. Mit Schweinefleisch 12,0 M300A. Mit Hiihnerfleisch 12,0
L4 acns IVIakl, Vvocadao IViakl L4 runcny waimon viini : :
« 8 Tuna Maki « 8 Lachs Maki, 2 Lachs Nigii HISTERE 11,0 M300B. Mit Tofu 11,0

Zoy A\
UDON NUDELN GEBRATEN *-&8H GEMUSE WOK 1:45:810.8.H
M130 t4AB 12,0 M160 1348 13,0 M190A. Mit Rindfleisch 12,0 M400A. Mit Rindfleisch 12,0
e 8 Lachs Maki * 6 Crunchy Salmen M190B. Mit Tofu 1110 M400B. Mit Tofu .

* 8 Alaska Inside-Out e 8 Lachs Maki



VORSPEISE

1-

EDAMAME #
Baby Sojabohnen serviert mit Meersalz

SUSSKARTOFFELPOMMES A8
Mit hausgemachter CocktailsoBe

CRISPY EBI B.¢H.1.2

3 gebackene Garnelen mit Cocktailsof3e
GYOZA 1:3:6.8,10

5 gebackene Teigtaschen

4A- Mit Gemiisefiillung

4B- Mit Hahnchen

YAKITORI SPIESSE B:H1.8.10

3 HuhnerspieBe in TeriyakisoBe, Sesam

MINI FRUHLINGSROLLE 4#8:18:10
6 Mini Frahlingsrolle, vegetarisch mit siB-sauer ChilisoBe

FRUHLINGSROLLE CLASSIC B#.1.2.38.10
viethames. Fruhlingsrolle mit Fleisch und Gemuse
serviert mit suB-sauer ChilisoRe

TORI KARAAGE '3.6:8.¢
Frittiertes Hahnchenfleisch mit CocktailsoBe

SOMMERROLLEN ":210:11

Sommerrollen mit Reispapier frisch gerollt mit Salat, Gurke, Reisnudeln,

Koriander, serviert Hoisin Dip

9A- Mit gebackenen Garnelen '-2
9B- Mit gegrilltem Hahnchen #
9C- Mit Tofu @

6,5

6,5

8,0

7,0
8,0
7,5
5,5

7,5

7,5

9,0

8,5
7.0

SALAT

11-

12-

13-

14-

WAKAME 84,10

Seetangsalat serviert mit Sesam

KIM-CHI SALAT 48.10
Eingelegter, scharfer Chinakohl

MIX SALAT 1-8.9.10.B.H

6,5

6,5

Gemischter Salat, Tomaten und Avocado verfeinert mit japanischem Dressing:

13A- Mit gegrilltem Lachs #
13B- Mit Rindfleisch
13C- Mit Tofu &

TARTAR 1:3:6.8.9,10.C,BH

mit Wakame Salat, Avocado, Sesam, serviert mit einer
hausgemachten scharfen SoBe

14A- Mit Lachs 4

14B- Mit Thunfisch #

SUPPE

15-

16-

COCO LOVE #8648
mit Kokosmilch, Cherry Tomaten, Champignons, Koriander

15A- Mit Hiihnerfleisch
15B- Mit Garnelen

MISO SUPPE #8108
Mit Seetangblatter, Lauchzwiebeln in einer Fischbruhe:

16A- Mit Lachs #
16B- Mit Tofu &

15,0
13,0
11,0

11,0
12,0

8,0
9,0

8,0



BOWL

17-

18-

BUN 5,8,10,4, A,B

warme Reisnudeln Bowl mit Salat, frische Minze,
Koriander verfeinert mit Erdnussen und Rostzwiebeln
und Limetten Vinaigrette

17A- Mit Rindfleisch
17B- Mit vietnam. Friihlingsrollen '3

17C- Mit veget. Minifriihlingsrollen !
17D-  Mit Tofu 8

POKE REIS BOWL 10-81.5,3
In einer Schale serviert mit Reis, Wakame Salat, Gurke, 4
Avocado, Bio-Edamame, verfeinert mit Sesamdressing
und CocktailsoBe

18A- Mit Lachs 4 15,9
18B- Mit Thunfisch # 16,9
18C- Mit Ebi Tempura -2 16,9
18D- Mit gebackenem Tofu vegetarisch & 14,9




— ASIA SPECIAL NUDELN SUPPE

PHO SOUP &#
Pho ist eine traditionelle Suppe der vietnamesischen
Kuche, serviert mit Reisbandnudeln, Lauchzwiebeln,
Koriander und Sojasprossen

19A- Mit Rindfleisch 16,9
19B- Mit gegrilltem Hahnchenfilet 16,9
19C- Mit gegrillter Barbarie-Ente 19,9
19D-  Mit Tofu & 14,9

RAMEN NUDELN SUPPE 1:2:3:6:8,9,10,C

Ramen ist ein traditionelles japanisches Nudelgericht,
serviert mit einer speziellen Form japanischer Weizen-
Nudeln, heiBer Bruhe, Ei, Bambus, jap. Pilze und
Sojasprossen.Wahlweise:

SHOYU RAMEN (SOJA BASIS) &1 ODER
TANTANMEN RAMEN (MISO BASIS) &*-10

20A- Mit Schweinefleisch 16,9
20B- Mit Rindfleisch 16,9
20C- Mit Karaage Hahnchen 1.2:<¢:3 16,9
20D- Mit gegrillter Barbarie-Ente 19,9
20E- Mit Tofu ® 14,9

C_

GEBRATENE NUDELN

21- UDON-NUDELN GEBRATEN 1-*8H
Udon ist eine Nudelsorte der japanischen Kuche und
unterscheiden sich optisch durch ihre Dicke.

Udon Nudeln gebraten mit Pakchoi, Bohnen, Zwiebeln,

Karotten und Sojasprossen

22-  PADTHAJ 1:3.458.10
Gebratene Reisbandnudeln mit Pakchoi, Chinakohl,

BEILAGE:
A- MIT RINDFLEISCH
B- MIT GEGRILLTEM HAHNCHENFILET
C- MIT GEGRILLTER BARBARIE-ENTE
D- MIT GARNELEN ?
E- MIT TOFU 8

12,9

kX s -

+4,0
+4,0
+7,0
+7,0
+2,0



C—)

HAUPTGERICHTE

30-

MAMA CURRY #5:6:810,A. 13,9
Eine Chilischote fur leicht scharf

Cremiger Kokos-Curry mit saisonal frischem Gemuse,
serviert mit Sesamreis

COCO MANGO #3:6.8.10:A8 13,9
Mango-Creme verfeinert mit Kokosmilch mit saisonal
frischem Gemuse, serviert mit Sesamreis

GEMUSE WOK 14851084 13,9
Frisches saisonales Gemuse aus dem Wok mit
Soja-Austern-SoBe, serviert mit Sesamreis

BEILAGE:
©

IT HUHNERFLEISCH +3,0

2- MIT GEGRILLTEM HAHNCHENFILET +4,0

3- MIT RINDFLEISCH +4,0

" 4- MIT GARNELEN ? +7,0

5- MIT GEGRILLTER BARBARIE-ENTE +7,0

" 6 MIT GEGRILLTEM LACHS ? +8,0
7- MIT TOFU ¢ +2,0

-




NIGIRI " (JEWEILS 2 STUCK) MAKI ' (JEWEILS 8 STUCK)

Dabei wird Reis und Fisch oder Gemuse
in ein Nori Blatt mit der Bambusmatte gerollt.

Der Reis wird in kleine Happen geformt mit
Fisch oder Gemuse ummantelt

M11- AYOCADO Avocado 5,5

N1-  ABURI MAGURO +¢ 7,0

Flambierter Thunfisch M12- KAPPA Gurke 5,5
N2-  ABURI SAKE *¢ 7,0 M13- MANGO 5,5

Flambierter Lachs M14' PAPRIKA 5 5
B ! | 7,5 M15- TAMAGO *¢ Omelett 6,0

alzwasseraal gegrillt

N4-  KANJ 12384 6,5 M21- SAKA #Lachs Avocado 6,5

Surimi M22- SAKE 4 Lachs 6,5
N5-  SAKE * 6,5 M23- EBI % gekochte Garnelen 6,5

Lachs

-’ 4 :

N6- EBIZ 6,5 M24- TEKKA 4 Thunfisch 7,0

Garnelen M25- ANAGO # Salzwasseraal 7,0
N7-  MAGURO * 6,5 M26- FRY EBI 2" Tempura Garnelen 7,0

Thunfisch

M27- TORI ' Hahnchen 6,5

N8- TAMAGO 3¢ 6,0

Japanisches Omelett M28- TUNA *B gekochter Thunfisch 6,5
N9- AVOCADO 5,5 M29- KANI /2384 gyrimi 6,5

Avocado

) e LT

% Q;>




INSIDE-OUT ROLL (JEWEILS 8 STK.) SPECIAL HOMEMADE ROLLS '3

Der Sushi Reis befindet sich auBen und die Fullung (JEWEILS 8 STK_) mit spezialer SoBe
mit dem Nori Blatt innen

1031- ALASKA 48 12,5 H41- CRISPY TIGER ".2:3:4.6.A 16,5
In: Frischer Lachs, Avocado In: gebackene Garnelen, Mango,
Out: Sesam, Tobiko Avocado
1032- CALIFORNIA 123848 12,5 Out: flambierter Lachs, SpecialsoBe
In: Surimi, Avocado H42- RED DRAGON 1:3:8:2,4H 15,5
Out: Tobiko, Sesam In: Surimi, Mango, Avocado
Out: telt mit frischem Lach
1033- MAGURO 445 13,0 T;iygm;ggl;e mit frischem Lachs,
In: Thunfisch, Avocado
Out: Tobiko, Sesam H43- DARK SAMURAI 1-238 18,5
In: Fry Ebi, Mango, Avocado
_ 4,10,A,H
1034- ANAGO 13,0 Out: Anago, Teriyaki SoBe
In: Salzwasseraal, Gurke
Out: Sesam, UnagisoRe H44- SAKE FANCY 1'-3-42 16,5
In : Lachs, Mango, Avocado
1035- TORI '-6:10.AB.H 235 har S
Out: mit flambiertem Lach
In: Hahnchen, Gurke, Frischkase el L
Out: Sesam, TeriyakisoBe H45- BLAZING TUNA 1.3-4.6.:A 17,0
In: Surimi, Mango, Avocado (
s 4,10,B s 5
1036- TUNA . 12,5 Out: mit flambiertem Thunfisch,
In: Gekochter Thunfisch, Gurke SpezialsoBe
Out: Sesam
H46- GREEN BUDDHA 14,5
1037- EBI TEMPURA 1.2.610.1 12,5 In: Gurken, Mango, Paprika 1
In: gebackene Garnelen, Avocado, OUt e e
Frischkase '
Out: Sesam, SpecialsoBe H47- FUTO MAKI A8 (8 STK.) 16,5
Futo Maki ist die groBe Variante der
1038- VEGGIE &1° 172 Makirolle. °
In: Avocado, Gurke, Mango, Frischkase In: Lachs, Thunfisch, Mango, Avocado,
Out: Sesam Gurke, Frischkése und Tobiko

C i - Ton




SASHIMI (9 SCHEIBEN)

Sashimi sind geschnittene Filetsticke roher Fisch
oder Meeresfruchte

551-

552-

SASHIMI TUNA #1108 20,0
Thunfisch auf Seetangsalat
ABURI TUNA 1:3.4.6,10,A8 21,0

Flambierter Thunfisch auf Seetangsalat
mit SpezialsoBe

SASHIMI SALMON #10:A. 18,0
Frischer Lachs auf Seetangsalat
ABURI SALMON 1:3.4.6,10.8 19,0

Flambierter Lachs auf Seetangsalat
mit Spezialsosse

BEST OCEAN 241058 24,0
Lachs, Thunfisch, Jakobsmuschel,
Garnelen auf Seetangsalat

CRUNCHY ROLLS "3

(JEWEILS 10 STUCK)

GroBe panierte Sushirolle mit SpezialsoBe

T61- CRUNCHY VEGGIE *1° 14,5

Avocado, Gurke, Paprika, Mango

T62- CRUNCHY TEKKA 34610 16,5

Thunfisch, Avocado und Frischkése

T63- CRUNCHY SALMON 1.3-4.6.10 16,5

Lachs, Avocado und Frischkase

T64- CRUNCHY TOR] *3:6.10 16,5

Hahnchen, Avocado, Gurke
und Frischkése

T65- MIX CRUNCHY 1346 16,5

Lachs, Thunfisch, Avocado
und Frischkése

T66- CRUNCHY EBI 326 16,5

Garnelen, Avocado, Frischkase

T67- CRUNCHY TUNA ".3:46 16,5

Gekochter Thunfisch, Gurke, Avocado,
Frischkase

af 1




VEGGIE MENUS -3¢

VEGGIE MENU 1 13,5
e 8 Avocado Maki
¢ 8 Kappa Maki

* 8 Paprika Maki

MINI CRUNCHY ROLL '3

= VEGGIE MENU 2 16,5
kleine panierte Sushirolle mit spezialer SoBe * 8 Veggie Inside-Out

* 2 Avocado Nigiri

T71- TEMPURA SAKE 134610 8,5 ?nggrﬁrﬁRh}?s:ggi:eUR ZHEE 40,8
mit Lachs e 8 Green Buddha
T72- TEMPURA TEKKA 134610 8,5 * [Sanceaacl e
gekochter Thunfisch : 2 iigg: dl\élaNkilgiri
T73- TEMPURAEBI '-236.10 8,5 e Seestangsalat
mit Garnelen
T74- TEMPURA AVO '36.10 7,5 SUSHI MENUS 136
- SUSHI MENU 4 *#
- ¢ 8 Llachs Maki

¢ 8 Thunfisch Maki
e 8 Avocado Maki

. - SUSHI MENU 5 4
e 8l achs Maki
e 8 Avocado Maki
* 4 Lachs Nigiri




SUSHI MENUS 1:3.6

SUSHI MENU 6 1:3:42AB
e 8 Gurke Maki

e 8 Thunfisch Maki

e 8 California Inside-Out

SUSHI MENU 7 1448
e 8 lachs Maki
e 8 Alaska Inside-Out
e 2 lachs Nigiri

SUSHI MENU 8 1-3-4.2.6:A
e 8 Crispy Tiger Roll

e 2lachs Nigiri

® 2 Thunfisch Nigiri

. * 10 Crunchy Salmon
2 Lachs Nigiri
8 Kappa Maki

ECIAL TWO (2 PERS.) !:3:24610.A
10 Crunchy Salmon
8 Red Dragon Roll
-2 Lachs Nigiri
2 Thunfisch Nigiri
8 Avocado Maki
Seetangsalat

C

18,5

20,5

24,0

24,0

45,0

SUSHI MENUS 1-3.¢

HAPPY FAMILY (3 PERS.) '-2346104H 650

10 Crunchy Salmon
8 Lachs Maki

8 Gurke Maki

8 Inside Out Alaska
8 Red Dragon Roll
3 Lachs Nigiri

3 Thunfisch Nigiri
Seetangsalat

PARTY TIME (4 PERS.) ":2346.10A8H

10 Crunchy Salmon
10 Crunchy Tekka

8 Lachs Maki

8 Thunfisch Maki

8 Gurke Maki

8 California Inside-Out :
8 Ebi Tempura Inside-Out

8 Crispy Tiger Roll
4 Lachs Nigiri

4 Thunfisch Nigiri
Seetangsalat




FUR KINDER

KID 1:

SUSSKARTOFFELPOMMES 3684 H 10,0
mit Chicken Karaage

KID 2:

GEBRATENER EIERREIS 13:10.AH 11,0
mit YakitorispieBe

NACHTISCH

D1- GEBACKENE BANANEN '3 7,5
mit Saisonfruchte, Honig, Erdnusse,
Kokosraspeln

D2- GEBACKENE ANANAS '3 7,5
mit Saisonfrichten, Honig, Erdnusse,
Kokosraspeln

D3- GRUNTEE EIS ® 6,5
mit Saisonfrichten und Kokosraspeln
D4- MOCHI-EIS (2 STK.) *%8 7,5

mit Saisonfrichten und Kokosraspeln

EXTRAS

Reis 3,0
Sushireis 5,0
y . Ingwer, Wasabi 115
? Extra SoBe 2,0

%
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) SUSHI & ASIA RESTAURANT

ALLERGENE / ZUSATZSTOFFE
Alle Preise in € inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienung

1. Enthalt glutenhaltige/s Getreide/-Erzeugnisse 2. Enthélt Krebstiere/-Erzeugnisse 3. Enthalt Ei/-Erzeugnisse
4. Enthalt Fisch/-Erzeugnisse 5. Enthélt Erdniisse/-Erzeugnisse 6. Enthalt Milch/-Erzeugnisse (laktosehaltig)
7. Enthalt Lupine/-nerzeugnisse 8. Enthélt Sojabohnen/-Erzeugnisse 9. Enthalt Senf/-Erzeugnisse
10. Enthalt Sesamsamen/-Erzeugnisse 11. Enthalt Weichtiere/-Erzeugnisse Zusatzstoffe
12. Enthalt Schwefeloxid/Sulfite

A. Mit Farbstoff B. Mit Konservierungsstoff C. Mit Antioxidationsmittel
D. Enthalt Geschwefelt E. Enthalt Phenylalaninquelle F. Geschwarzt
G. Mit Phosphat H. Mit Stilungsmittel(n) I. Enthalt Koffein J. Chininhaltig



