
                                      

HERZLICH WILLKOMMEN BEI DEN FREUNDEN AM SEE 

Wir wünschen Ihnen einen schönen Aufenthalt und Guten Appetit!  

Kulinarische Aussichten: Wir starten nun in die Pfifferlingssaison, 

um dann wieder unsere Aal-Wochen anzubieten.  

    

                                    Speisekarte  

               

Hausgemachte Fischsuppe aus Havelzanderkarkasse          
                     7,50 
Gebratene ganze Forelle von Fischer Betge, Speckböhnchen, 

Kartoffeln und Salatbett                                          21,50  

In Wacholdersauce eingelegter Matjes mit 

Hausfrauensauce, Kartoffeln und Salat                   12,50 

mit Bratkartoffeln              15,00 

Yvonnes` Fischsülze mit Bratkartoffeln und Salat   13,50 

 

„Modell Fruchtig und Gesund“: Wildkräuter- und 

Romasalat mit Tomaten, Gurken, Melone, 

Wildpreiselbeeren und Rote Bete Meeretich Dressing   9,50 

mit Oliven und Hirtenkäse       12.00 



Fish and Chips (in Bierteig ausgebackener Fisch) mit 

Pommes, frischem Kräuterdip und Salatbett            13,50  

 

Gebackene Champignons mit Spinat, Kartoffeln, Dip und 

Salatbett  (vegetarisch)               16,50 

 

„Summertime“: selbstgemachter Humus, marinierte 

Beluga-Linsen und Ratatouille (Tomaten, Auberginen 

und Paprikagemüse)                   16,50  

 

Schweinerückenschnitzel „Wiener Art" mit Salat mit:  

Pommes          14,00  

Bratkartoffeln         16,50 

mit Spiegelei         18,00 

mit Champignonsauce       20,00 

 

Kindergerichte: 

Kinderschnitzel mit Pommes     7,00 

Gebackene Fischstäbchen mit Pommes   6,50 

Pfannkuchen mit Apfelmus               5,50  

 

Dessert:  

Frische Erdbeeren auf Vanilleeis     6,00 

mit Sahne                  7,50 

Eiskaffee          5,00 

mit Sahne          6,50  
 

                        Eine Allergen – und Zusatzstoffliste halten für Sie bereit; fragen Sie uns bitte danach! 

 



 

 

 

              Frische Pfifferlinge! 

 

 
Penne mit Pfifferlingen in leichter Sahnesauce 

mit Parmesansplittern 
          17,00 

 

Gebratene Pfifferlinge mit Zwiebeln, Speck, 

Rührei und Kartoffeln, Salatbett       18,50 

 

 

 

Schnitzel Wiener Art mit Bratkartoffeln und 

Pfifferlingen in leichter Sahnesauce, Salatbett
                              22,00  
 
 
 
 
 
 
 



 

 

                           Getränkekarte 

Softgetränke 

Wasser  

mit oder ohne   0,2/0,4    1,80€/3,00€ 

Coca Cola    0,2/0,4   2,50€/4,00€ 

Zitronenlimo   0,2/0,4   2,00€/3,20€   

Apfelsaft    0,2/0,4   3,00€/4,20€ 

Orangensaft  0,2/0,4   3,00€/4,20€ 

Rharbarbersaft  0,2/0,4   3,00€/4,20€ 

  

Saftschorlen  0,2/0,4   2,50€/4,00 € 

Tonicwater  0,2     3,00€ 

Ginger Ale   0,2     3,00€ 

Bitterlemon  0,2     3,00€ 

 

Kaffeespezialitäten 

Kaffee Creme  klein/groß   2,20 €/3,20€ 

Cappuccino      2,80 € 



Latte Maccioato      3,00 € 

Espresso                    2,00 € 

 

Tee 

Becher Tee Diverse Sorten           2,50 €   

 

Alkoholische Getränke 

Veltins vom Fass  0,3/0,5    2,90 €/3,80€ 

Wernesgrüner vom Fass    0,3/0,5    2,90€/3,80€ 

Alster/Diesel          0,3/0,5    2,9€/ 3,80€ 

Franziskaner Hefe  0,5       4,00€ 

Franziskaner Kristall 0,5       4,00€ 

Berliner Weiße (rot oder grün) 0,3      3,50 € 

Köstrizer dunkel  0,33       3,50 € 

 

Alkoholfreie Biere 

Franziskaner Hefe   0,5     4,00€ 

Krombacher   0,33     3,50€ 

 

Weine/Sekt 

Riesling         0,2     5,30€  

Grauburgunder     0,2          5,30€ 



Sekt                    0,1     4,50€ 

Rioja     0,2     5,30€ 

Weinschorle    0,2     4,80€ 

 

Longdrinks (4cl) 

Aperol Spritz        6,50€ 

Gin Tonic         6,50€ 

Jack Daniels /Cola       6,50€ 

Havanna Cola        6,50€ 

Cuba Libre  / Cola       7,00€ 

Wodka Lemon         6,00€ 

Wodka Orange        6,00€   

 

Spirits 

Ramazotti 2cl/4cl       3€/5€ 

Birne 2cl/4cl       3€/5€ 

Averner 2cl/4cl       3€/5€ 

Obstwasser 2cl/4cl       3€/5€ 

 

 

 


