HotPot2Go Mentui L:

(wird fiir 4 Personen empfohlen)

Edamame, Wakame,
Gurkensalat, Mini Friihlingsrollen,
Vietn. Friihlingsrolle, gegr.
HdhnchenspiefSe, frit.
Maultaschen

—

Dessert
4 Hausgemachte Mochis

HotPot-Briihe (4er-Topf)
Pilz-Mais, Malascharf, Thai-Curry, Indisch-Curry, Blumentee, Kimchi, Kanto-Ni (Miso), Tomaten, Kokosnuss,
Kombu (Algen), Teriyaki, Siif3-Sauer

Fleisch
Fiinf Portionen:
Lammbauch, Rindfleisch, Hiihnerfleisch oder Schweinebauch

Ballchen
Drei Portionen:
Fischbdllchen, Garnelenbdllchen, Schweinebdllchen oder Rinderbdllchen

Tofu/Sojaprodukte
Drei Sojaprodukte:
Tofu, gefrorener Tofu, Seidentofu, frit. Tofubdllchen, Tofuhaut, frit. Tofuhaut, Tofustange

Gemiise
10 Gemiisesorten:

Vegetarische Bdllchen, Chinakohl, Shanghai PakChoi, Spinat, Brokkoli, Blumenkohl, Enoki-Pilze,
Austernpilze, Kriuterseitlinge, Champignons, Shiitake, Morcheln, Lotusfruchtwurzeln, Bambus, Taro,
Kastanien, Kartoffeln, SiiSkartoffeln, Rettich, Wintermelone, Zucchini, Maiskolben, Aubergine,
Konjakwurzel-Paste, Weifskoh!

Meeresfriichte/Fisch
Vier Portionen:
Surimi, Tintenfisch, Sepia, Garnelen, Lachs, Pangasius, Rotbarsch oder Venusmuscheln

Beilagen
Fiinf Beilagen:
Reisnudeln, Bandnudeln, Glasnudeln, Udon-Nudeln, Kartoffelnudeln, Instantnudeln, Jahreskuchen
(Klebreisnudeln)

Hausgemachte Dips und Krauter
Erdnusspaste, Hoisinsauce, Sambal Oelek, Sesamdressing, Austernsauce, Knoblauch, Lauchzwiebeln,
Koriander, Chili, Sojasauce, Essig

85€
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HotPot2Go Menu M:

(wird fiir 2 Personen empfohlen)

HotPot-Briihe
Zwei Briihe-Basen:
Pilz-Mais, Malascharf, Thai-Curry, Indisch-Curry, Blumentee, Kimchi, Kanto-Ni (Miso), Tomaten, Kokosnuss,
Kombu (Algen), Teriyaki, Siif3-Sauer

Fleisch
Drei Portionen:
Lammbauch, Rindfleisch, Hiihnerfleisch oder Schweinebauch

Ballchen
Zwei Portionen:
Fischbdllchen, Garnelenbdllchen, Schweinebdllchen oder Rinderbdllchen

Gemiise
Sechs Gemiisesorten:

Vegetarische Bdllchen, Chinakohl, Shanghai PakChoi, Spinat, Brokkoli, Blumenkohl, Enoki-Pilze,
Austernpilze, Kriuterseitlinge, Champignons, Shiitake, Morcheln, Lotusfruchtwurzeln, Bambus, Taro,
Kastanien, Kartoffeln, SiiSkartoffeln, Rettich, Wintermelone, Zucchini, Maiskolben, Aubergine,
Konjakwurzel-Paste, Weifskoh!

Meeresfriichte/Fisch
Drei Portionen:
Surimi, Tintenfisch, Sepia, Garnelen, Lachs, Pangasius, Rotbarsch oder Venusmuscheln

Beilagen
Vier Beilagen:
Reisnudeln, Bandnudeln, Glasnudeln, Udon-Nudeln, Kartoffelnudeln, Instantnudeln, Jahreskuchen
(Klebreisnudeln)

Hausgemachte Dips und Krauter
Erdnusspaste, Hoisinsauce, Sambal Oelek, Sesamdressing, Austernsauce, Knoblauch, Lauchzwiebeln,
Koriander, Chili, Sojasauce, Essig

45€
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HotPot2Go Menii S (vegetarisch):

(wird fiir 1-2 Personen empfohlen)

HotPot-Briihe
Eine Briihe-Basis:
Pilz-Mais, Malascharf, Thai-Curry, Indisch-Curry, Blumentee, Kimchi, Kanto-Ni (Miso), Tomaten, Kokosnuss,
Kombu (Algen), Teriyaki, Siif3-Sauer

Tofu/Sojaprodukte
Drei Sojaprodukte:
Tofu, gefrorener Tofu, Seidentofu, frit. Tofubdllchen, Tofuhaut, frit. Tofuhaut, Tofustange

Gemiise
Vier Gemiisesorten:

Vegetarische Bdllchen, Chinakohl, Shanghai PakChoi, Spinat, Brokkoli, Blumenkohl, Enoki-Pilze,
Austernpilze, Kriuterseitlinge, Champignons, Shiitake, Morcheln, Lotusfruchtwurzeln, Bambus, Taro,
Kastanien, Kartoffeln, SiiSkartoffeln, Rettich, Wintermelone, Zucchini, Maiskolben, Aubergine,
Konjakwurzel-Paste, Weifskoh!

Beilagen
Zwei Beilagen:
Reisnudeln, Bandnudeln, Glasnudeln, Udon-Nudeln, Kartoffelnudeln, Instantnudeln, Jahreskuchen
(Klebreisnudeln)

Hausgemachte Dips und Krauter
Erdnusspaste, Hoisinsauce, Sambal Oelek, Sesamdressing, Austernsauce, Knoblauch, Lauchzwiebeln,
Koriander, Chili, Sojasauce, Essig

18€
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HotPot2Go Menii Spezial (mit Peking Ente):

(wird fiir 4 Personen empfohlen)

Vorspeise
Eine ganze Pekingente
Mit Entenkuchen (Wraps),
Gurke & Lauchzwiebeln

Dessert
Vier Portionen:
Mochis oder hausgemachte
Mandelcreme

HotPot-Briihe (4er-Topf)
Pilz-Mais, Malascharf, Thai-Curry, Indisch-Curry, Blumentee, Kimchi, Kanto-Ni (Miso), Tomaten, Kokosnuss,
Kombu (Algen), Teriyaki, Siif3-Sauer

Fleisch
Fiinf Portionen:
Lammbauch, Rindfleisch, Hiihnerfleisch oder Schweinebauch

Ballchen
Drei Portionen:
Fischbdllchen, Garnelenbdllchen, Schweinebdllchen oder Rinderbdllchen

Tofu/Sojaprodukte
Drei Sojaprodukte:
Tofu, gefrorener Tofu, Seidentofu, frit. Tofubdllchen, Tofuhaut, frit. Tofuhaut, Tofustange

Gemiise
10 Gemiisesorten:

Vegetarische Bdllchen, Chinakohl, Shanghai PakChoi, Spinat, Brokkoli, Blumenkohl, Enoki-Pilze,
Austernpilze, Kriuterseitlinge, Champignons, Shiitake, Morcheln, Lotusfruchtwurzeln, Bambus, Taro,
Kastanien, Kartoffeln, SiiSkartoffeln, Rettich, Wintermelone, Zucchini, Maiskolben, Aubergine,
Konjakwurzel-Paste, Weifskoh!

Meeresfriichte/Fisch
Vier Portionen:
Surimi, Tintenfisch, Sepia, Garnelen, Lachs, Pangasius, Rotbarsch oder Venusmuscheln

Beilagen
Fiinf Beilagen:
Reisnudeln, Bandnudeln, Glasnudeln, Udon-Nudeln, Kartoffelnudeln, Instantnudeln, Jahreskuchen
(Klebreisnudeln)

Hausgemachte Dips und Krauter
Erdnusspaste, Hoisinsauce, Sambal Oelek, Sesamdressing, Austernsauce, Knoblauch, Lauchzwiebeln,
Koriander, Chili, Sojasauce, Essig

105€
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Ente Festtagsmenii:

3

Vorspeise

Sashimi (Thunfisch&Lachs)
Gurkenmaki
Edamame
Wakame

Gurkensalat

Hauptspeise

Eine ganze Pekingente mit Entenkuchen (chin. Wraps), Gurken&Friihlingszwiebeln

Dessert

Mochis mit hausgemachter Mandelcreme

65€

Darf es noch ein guter Begleiter zum Menii sein? Unsere Weinempfehlung:
Grauburgunder
Primitivo

Je Flasche fur 13 €
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