S\ MENU DECOUVERTE

Menu du Midi/Lunch menu
(Hors week-end et jours fériés
/except week-end and public holidays)

24 € Entrée, Plat, Fromage ou Dessert
24€ Starter, Main course, Cheese or Dessert

21 € Entrée/plat, OU Plat/dessert
, 7 21€ Starter/Main course, OR Main

Dessin réalisé par

Cyril De La Patelliére course/Dessert

Pressé de volaille aux saveurs de champignon, taboulé de boulgour aux pickles de
légumes d'automne, vinaigrette de jus réduit

Terrine of poultry with mushroom flavors, bulgur tabbouleh with autumn vegetable
pickles, reduced juice vinaigrette

(OU entrée du Menu Saveurs +6€)

(OR starter from the Menu Saveurs + 6€)

Saucisse de Chataigne, sauce vigneronne, mousseline de carotte et passion
Chestnut sausage, wine sauce, carrot and passion fruit mousseline

(OU plat du Menu Saveurs +8€ sauf le Boeuf)

(OR hot dish from the Menu Saveurs +8€ except The Beef)

Choux craquelin Amande suivant linspiration d’Anthony

Almond cracker cookies inspired by Anthony

(OU dessert du Menu Saveurs +4€)

(OR dessert from the Menu Saveurs +4€)

ou

Assiette avec 3 morceaux de fromage affinés par Quentin Fromager
Plate with 3 pieces of cheese

Signalez vos intolérances alimentaires et vos allergies lors de votre commande
Report your food intolerances and allergies when ordering



