=

3,80€ tes 5 piices
5,15€ picce
5,10€ picce
5,15€ pitce
4,15€ piece
- Paté de Chanbres avee médaittan foic guas 3,695€/100g1s
- Geie gras canand 10,90€60g1
- Coguille Saint-Jacques sauce nevmande.. 5,70€ piece
- Hewlitiiac de sauce hellandai. 9,55€/250g:
- Laotte & Caméui 12,95€ ta pant
- .Cuisse de Pintade farcie foie gras canard, sce cepes.......x230g0 ... 10,10€ la part
- Ris de Veau aua morilles 1. 17,95€ ta part
- Caitle farcie sauce figue. 10. 9,30€ la part
- Fillet Mignon Veaw auz ginables an 13,25€ tapart
- Galette de 2,80€ 0 3,1 0€ piece
- Epinarnds a la cieme. 150gus. 2,70€ ta part
- Guatin dauphinoi 120g1s 345€ pitce
- Cube de patates deuces, chutney d’ignens... . 70 go...... 2,60€ pibce
P ition de Menu, & avant be 12 féuien 2026
C)Menu a partir de_ 23.65€ */personne

A) Menu apartir de_21.50€ */personne

*Apéritif: 5 fours salés
(Mini quiche, pizza, friand viande, allumette au fromage;
palrmier au saumon)

*Tartare aux 2 saumons

Médaillon Foie gras canared (60grs} {suplt 5.75¢}

* Callle farcie sauce figue

Lotte al'américaine isuplt2.85€)
Cuisse Pintade farcie foie gas saucecépes [suplt 100€}

*Gratin dauphinois

“Apéritif: 6 piéces par personne

2 Cannelés au fromage
2 Toasts {saumon fumé, concombre, crevette)
11 Mini Paté de Chartres

1 Coupe cocktail pamplemousse

*Koulibiac de Saumon sauce Hollandaise
“Epinards 4la créme

Ris de veau sauce morille

} Supplément 6.25€
Pommes dauphines x8

o
Filet Mignon de Veau aux morilles

Gratin dauphinois - Epinards 4 la créme } Supplément 6.45€
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