1= MENU COCKTAIL DINATOIRE

ASSORTIMENT DE CANAPES ET PETITS FOURS SALES,
15 PIECES PAR PERSONNE :

Invités au cocktail
uniqguement : 15.50 €

Assortiment de canapés sur pain de mie
Pruneau chaud piqué au lard fumé
Pain surprise aux différents parfums

Brioche mosaique aux différents goQts

Evantail de petits fours feuilletés chauds suivant les trouvailleg du marché

Plateau d’huitres n°5 fines de claire (3 par perso  nne)
Accompagnement des huitres : cubes de beurre, de citron, de pain de seigle, fourchettes a huitres, rince doigt, piques en bois.

Méli-mélo de minis crudités accompagné de petites saucelines aux trois godts.

Mini fruits de saison, sans pépins : fraise, groseille, physalise, kumquat, framboise, mare....
Bol de fromage blanc, sucre semoule....

Les Boissons comprises :

» Jus de fruits en bouteille de verre : orange, abramanas, poire, passion, pamplemousse....
» Kir champenois a la creme de cassis
* Punch planteur Whisky Pineau
» Perrier Coca-cola
* Glacons

. Plat chaud a table : «tousnos plats sont accompagnés de légumes stensai

- Filet de noix de bceuf au four au velouté de marille
ou Tournedos de magret de canard aux poivres muties|
ou Fondant de noix de veau aux pleurotes grises
ou Dos de saumon en habit vert au beurre de pinegu ro
ou Escalope de bar au coulis de crustacés

- Fromages et salade sur buffet en libre service

- Patisseries sur étages
OU buffet de desserts variés sur le buffet
OU FONTAINE & CHOCOLAT

- Pain de seigle, pain blanc
- Poste café, sucre et petits chocolats sur beffdibre service

Tarif par personne : 23.38 €

Depuis toujours et malgré des hausses trés importantes sur les matiéres premiéres de la viande mais aussi tous les produits
de la mer. Jean Cuistot Traiteur a la politique de prix trés rigoureuse et vous propose des tarifs par tranche de convives
qui répartissent nos frais de fonctionnements sur le nombre d’adultes au repas.

e *Tarif enfant a 50%

* *Tous nos plats sont accompagnés de légumes
e *Poste café capsules Nespresso libre service 0.95 €
» Possibilité d’avoir un buffet de desserts et un gétau sur étages avec étincelles
*  http://www.Jeancuistot-traiteur.fr

e * Possibilité de recomposer votre menu cocktail Dinatavec les plats des autres menus cocktails




