Nos menus de DECEMBRE 2025

au prix TTC de 38 euros
Service @ 19 h 30

JEUDI 4, VENDR.5 et SAMEDI 6 DECEMBRE

Aplrifif ef ses amuse—bouche
Tartare brocolls, avocart ef kiwts

Cuisse de pindfade a Lovange ef d la saunge

Crumble de partartes dowces;
parmesan ef romayin
Sorbet menthe
Plateaw Ae fromages
Potres caramélisées aw cognac;

crackers aw fenoudd

JEUDI 11, VENDR. 12 et SAMEDI 13 DECEMBRE

Aplritf ef ses amuge~bouche
Verrine Sacnt Jacgues,
boudin noir, pomme vertfe
Omble cheyalier, crodite en noix
Gratin de conrge bufternwt
Sorbet verveine
FPlafeaw de fromages
Ae Lorracne

JEUDI 18, VENDR. 19 et SAMEDI 20 DECEMBRE
SOIREE MUSICALE (a confirmer)

Aplrifif et ses amuge-bouche
Betteraves et radcsy Lhiver, miel,
citrons ef fagéfes
Jarret de veaw confit anse agrumes
Chou~flewr rofc aw curry
Sorbet citron Limoncello
Plateaw de fromages
Enfremert cifrons/cifron confir

VENDR. 26 et SAMEDI 27 DECEMBRE
MENU AVEC SUPPLEMENT 15 EUROS

Aplrifif et ses amuge~-bouche
Noix de St Jacgues aw boudin blanc
et shictakés
Powlet fermcier aw reesling
Grafin dauwphinoty awx chanterelles
Sorbet a la mirabelle Ade Lovracne
Plafeaw de fromages
SowfHlé glacé d la charfrevse

‘ Une intolérance, une allergie ?

Merci de nous la/les signaler lors de la réservation.




