
Para sua segurança, disponibilizamos um menu com a identificação de
alergénios. Caso pretenda consultá-lo, solicite-o à nossa equipa.

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida desta carta, pode ser cobrado se
não for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado.

As imagens apresentadas neste menu são meramente ilustrativas.



FRESH JUICES & SMOOTHIES

SUMOS NATURAIS

Adicione Vodka ou Rum a qualquer smoothie +3.00€
Make it alcoholic +3.00€

SUMOS NATURAIS E
SMOOTHIES

Limonada Clássica / Maracujá
Clássic Lemonade / Passion Fruit Lemonade

3.00€/4.00€

Sumo de Laranja Natural
Fresh Orange Juice

4.00€

Sumo de Laranja e Cenoura
Orange and Carrot Juice

4.70€

Sumo de Melancia e Morango
Watermelon and Strawberry Juice

4.80€

Sumo de Ananás e Maçã
Pineapple and Apple Juice

4.80€

Sumo de Maçã 
Apple Juice

4.70€

Sumo de Maçã e Cenoura
Apple and Carrot Juice

4.70€

Sumo de Laranja, Melancia e Maçã
Orange, Watermelon and  Apple Juice

4.90€

SMOOTHIES

WOW Smoothie 
    Morango e Banana (Strawberry & Banana)

4.90€

Tropical Dream 
    Ananás e Banana (Pineapple & Banana)

4.90€

Fresh Smoothie 
    Laranja, Melão e Banana (Orange, Melon & Banana)

5.40€

Summer Smoothie 
   Melancia, Morango e Banana (Watermelon, Strawberry & Banana)

5.40€

Green & Fresh 
    Espinafres, Gengibre, Ananás e Banana (Spinach, Ginger, Pineapple and Banana)

6.50€



Amêijoas “à Bulhão Pato” 
Clams “Bulhão Pato Style”  -  Palourdes à la “Bulhão Pato”

21.50€

Ostras Ponzu 
Ponzu oysters  -  Huîtres au ponzu

17.50€

Salada Caprese (com Rúcula e Pesto)
Caprese salad with arugula and pesto  -  Salade caprese avec roquette et pesto

13.50€

Camarão Panado Frito 
Breaded fried shrimp  -  Crevettes panées frites

9.50€

Gambas “à la Guilho” 
Prawns “à la Guilho”  -  Gambas “à la Guilho”

16.50€

STARTERS

ENTRADAS

Couvert (Pão, Manteiga, Patê de Atum, Cenoura)
Bread, butter, tuna pâté and carrot  -  Pain, beurre, pâté de thon et Carotte)

3.80€

Queijinho
Cheese  -  Fromage

4.50€

Azeitonas
Olives  -  Olives

2.00€

Tiras de Choco Fritas
Fried cuttlefish  -  Lamelles de seiche frites

9.00€

Sopa do Dia
Soup of the day  -  Soupe du jour

3.80€

SEAFOOD

MARISCOS

Berbigão “à Bulhão Pato”
Cockles “Bulhão Pato Style”  -  “Coques à la Bulhão Pato”

Camarão Cozido
Boiled shrimp  -  Crevettes bouillies

15.50€

14.50€

Gambas da Costa
Small scoastal shrimp  -  Petites crevettes de la côte

11.50€

Mexilhão à Casa
House mussels  -  Moules maison

16.50€

Ostras ao Natural
Oysters on the half shell  -  Huîtres nature

15.50€

Camarão Tigre Grelhado
Grilled tiger prawn  -  Crevette tigre grillé

19.90€

Sapateira Cozida
Boiled brown crab  -  Tourteau cuit

25.00€



HOUSE SPECIALTIES

ESPECIALIDADES

“Especialidades que
celebram a cozinha

tradicional algarvia.
Cataplanas, arrozes e
massas tradicionais

preparados com peixe e
marisco frescos, ideais

para partilhar e celebrar à
mesa.”

Cataplana de Marisco 
Portuguese seafood cataplana  -  Cataplana de fruits de mer

57.00€

Cataplana de Peixe 
Fish cataplana  -  Cataplana de poisson 

55.00€

Cataplana Algarvia
Algarve-style cataplana  -  Cataplana à l’algarvienne

48.00€

Massinha de Tamboril
Portuguese monkfish pasta stew  -  Lotte aux pâtes 

42.50€

Arroz de Lingueirão
Razor clam rice  -  Riz aux couteaux 

38.50€

Arroz de Marisco 
Portuguese seafood rice  -  Riz aux fruits de mer

38.50€

🇵🇹 Pratos ideais para partilhar entre duas pessoas.
🇬🇧 Ideal for sharing between two people.
🇫🇷 Plats idéals à partager entre deux personnes.



SEAFOOD PLATTERS

MARISCADAS

 Barco CombiMar
Sapateira, Camarão Tigre, Gambas da Costa, Camarão Panado,
Camarão Cozido
Boiled Brown Crab, Tiger Prawns, Small Coastal Shrimp, Breaded Fried Shrimp, Boiled Shrimp

67.00€

🇵🇹 Pratos ideais para partilhar entre duas pessoas.
🇬🇧 Ideal for sharing between two people.
🇫🇷 Plats idéals à partager entre deux personnes.

87.00€ Barco Tigre 
Camarão Tigre, Sapateira, Gambas da Costa, Camarão Cozido
Tiger Prawns, Boiled Brown Crab, Small Coastal Shrimp, Boiled Shrimp

Mariscada à Rui
Sapateira, Camarão Tigre, Gambas “à la Guilho”, Amêijoas “à
Bulhão Pato”, Camarão Cozido, Ostras
Boiled Brown Crab, Tiger Prawns,  Prawns “à la Guilho”, Clams “Bulhão Pato Style”, Boiled
Shrimp, Oysters

77.00€



FISH
PEIXE

Sardinhas Grelhadas
Grilled sardines  -  Sardines grillées

15.00€

Lula Grelhada
Grilled squid  -  Calamar grillé 

19.50€

Robalo Grelhado
Grilled sea bass  -  Bar grillé

18.50€

Robalo Grelhado (2 Pax)
Grilled sea bass (2 Pax)  -  Bar grillé (2 pers.)

45.00€

Dourada Grelhada
Grilled sea Bream  -  Daurade grillée

18.50€

Linguado Grelhado
Grilled sole  -  Sole grillée

22.50€

Salmão Grelhado
Grilled salmon  -  Saumon grillé

18.50€

🇵🇹 Todos os peixes são servidos com batata cozida e salada montanheira.
🇬🇧 All fish dishes are served with boiled potatoes and “montanheira” salad.
🇫🇷 Poissons servis avec pommes de terre bouillies et salade “montanheira”.

Bacalhau Grelhado
Grilled codfish  -  Morue grillée

24.00€

Bife de Atum Grelhado
Grilled tuna steak  -  Steak de thon grillé

18.50€

Pregado Grelhado (2 Pax)
Grilled turbot (2 Pax)  -  Turbot grillé (2 pers.)

55.00€

Polvo à Casa 
House-style octopus  -  Poulpe façon maison

23.50€

Lulinhas Fritas
Sautéed baby squid  -  Petits calamars sautés

17.50€

Bife de Atum de Cebolada
Pan-seared tuna steak with onions  -  Steak de thon aux oignons

19.50€

Espetada de Tamboril (com Bacon) 
Monkfish skewer (with Bacon) - Brochette de lotte (avec bacon)

21.00€



Bife à Rui (com natas, bacon e cogumelos) 
Sirloin steak with cream, bacon and mushrooms  -  Steak à la crème, bacon et
champignons

20.50€

MEAT

CARNES

Bifinhos de Frango à Rui  (com natas, bacon e cogumelos)
Chicken fillets “à Rui” (cream, bacon and mushrooms) -  Filets de poulet “à Rui” (crème, bacon
et champignons)

17.50€

Bochechas de Porco Estufadas em vinho tinto
Red wine braised pork cheeks  -  Joues de porc braisées au vin rouge 

17.50€

Carne de Porco com Amêijoas 
Portuguese pork and clams  -  Porc aux palourdes

20.00€

Secretos Grelhados
Grilled Iberian pork “secretos”  -  “Secretos” de porc grillé 

17.50€

Bife da Vazia Grelhado
Sirloin steak  -  steak de Boeuf

19.50€

Terra e Mar (Vazia e camarão tigre)
Sirloin steak & tiger prawn  -  Steak de boeuf et crevette tigre

28.50€

Bifinhos de Frango Grelhados
Grilled chicken fillet  -  Filets de poulet grillé

16.50€

PASTA DISHES

Linguine à Ilha (Camarão)
Island-style linguine with shrimp  -  Linguine à l’île aux crevettes

17.50€

Linguine com Legumes  
Linguine with vegetables   -  Linguine aux légumes

15.50€

🇵🇹 Todas as carnes são servidas com batata frita.
🇬🇧 All meats served with french fries.
🇫🇷 Viandes servies avec frites.

PASTAS





14.50€Hambúrguer Caprese (Mozzarella, Rúcula, Molho)
Caprese Burger (Mozzarella, Arugula, House sauce)  -  (Mozzarella, Roquette, Sauce maison)

LIGHT MEALS

SNACKS

Hambúrguer com Queijo
Cheeseburger   

12.00€

Hambúrguer Duplo com Queijo
Double Cheeseburger

14.50€

Hambúrguer á Rui (Ovo e Bacon)
Rui style burger (egg and bacon)  -  Burger façon Rui (œuf et bacon)

14.00€

Hambúrguer Vegan
Vegan burger  -  Burger vegan

12.00€

HAMBÚRGUERES
TODOS SERVIDOS COM BATATAS FRITAS

SANDES EM PÃO CASEIRO
*SERVIDAS COM BATATAS FRITAS

Sandes de Frango*
Chicken sandwich  -  Sandwich au poulet

9.50€

5.00€Sandes Mista
Ham and cheese sandwich  -  Sandwich jambon-fromage

Sandes de Atum*
Tuna sandwich  -  Sandwich au thon 

9.50€

TOSTAS EM PÃO CASEIRO
*SERVIDAS COM BATATAS FRITAS

Tosta à Casa (Queijo, Fiambre, Cebola, Tomate, Oregãos)*
House toastie (cheese, ham, onion, tomato, oregano)  -
Sandwich toasté maison (fromage, jambon, oignon, tomate, origan) 

8.50€

Tosta Mista
Ham and cheese toastie  -  Sandwich jambon-fromage toasté

5.50€

Tosta de Frango*
Chicken toastie - Sandwich au poulet toasté

10.50€

Tosta de Atum*
Tuna toastie - Sandwich au thon toasté

10.50€

CRIANÇAS
KIDS

Nuggets de Frango (com Batatas Fritas)
Chicken nuggets with french fries  -  Nuggets de poulet avec frites

10.50€



SALADS

SALADAS

Salada de Atum 
Tuna salad  -  Salade au thon

14.50€

Salada de Camarão Crocante 
Crispy shrimp salad  -  Salade de crevettes croustillantes 

15.50€

Salada de Polvo à Algarvia
Algarve-style octopus salad  -  Salade de poulpe à l’algarvienne

16.50€

Salada de Frango
Chicken salad  -  Salade au poulet

15.00€

SIDE DISHES

GUARNIÇÕES

Arroz
Rice  -  Riz

3.50€

Batata Frita 'Dippers’
Dipper fries  -  Frites ‘dippers’

4.00€

Batata Cozida
Boiled potatoes  -  Pommes de terre bouillies

3.50€

Salada Mista
Mixed salad  -  Salada mixte

4.00€

Molho à Rui
Rui style sauce  -  Sauce façon Rui

4.50€

Legumes Cozidos
Boiled vegetables  -  Légumes bouillis

4.00€

Batata Doce Frita
Sweet potato fries  -  Frites de patate douce

4.00€

Batata Doce Cozida
Boiled sweet potato - Patate douce bouillie

3.50€

Salada Montanheira
Algarve style salad - Salade à l’algarvienne

4.00€

Ovo Estrelado / Cozido
Fried / boiled egg  -  œuf au plat / dur

1.80€

Salada Caprese (com Rúcula e Pesto)
Caprese salad with arugula & pesto  -  Salade caprese avec roquette et pesto

13.50€
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