
 

Inspirations de Camille, Nico &Antho  

*Margherita & Buffala 18.-Tomate, mozzarella Fior di Latte & 

Buffala DOP 

*Napoli 19.-Tomate, mozzarella, anchois, câpres, olives noires de Kalamata 

*Diavola & Taleggio 19.-Tomate, mozzarella, saucisse piquante & 

Taleggio DOP (fromage Italien) 

*Regina 19.-Tomate, mozzarella, jambon blanc Maison Chapuis, champignons 

de Paris olives noires de Kalamata 

*Orientale Di Paolo.19 -Crème, mozzarella, véritable merguez, 

poivrons, œufs et olives noires 

*Vegi 19.-Tomate, mozzarella, légumes confits selon le marché 

*4 formaggi 19.-Tomate, mozzarella, gorgonzola DOP, Stracciatella & 

Taleggio DOP 

*Du Port 19.-Crème, Fior di latte, Morteau de Chez Chapuis, pommes de terre 

& Morbier 

*Rucola & Crudo 22.-Tomate, mozzarella, jambon Serrano 24 mois, 

roquette, tomates cerises et Copeaux de Parmesan 

Création Pizza Signature 25.- 



Toutes nos pizzas à Emporter tous les jours sauf le 

samedi au tarif unique de 14,90 Euros 

 

Pour donner suite à vos nombreuses demandes, 

nos pizzas au feu de bois font leur grand 

retour !!! 

Préparées sans aucun compromis sur la qualité, 

elles sont réalisées avec  

Des produits italiens labellisés DOP 

De la farine Bio de la Minoterie Dornier 

De la mozzarella premium Fior di latte 

…et bien d’autres ingrédients soigneusement 

sélectionnés. 

Toutes nos pizzas sont également disponibles sur 

une base crème selon vos envies. 

À emporter tous les soirs, sauf le samedi 

Tarif unique 14.90.- 

 


