
MENU DU JOUR 
VENDREDI 13 MARS 

 Entrée+Plat+Dessert…………………………19.50€ 
 Entrée+Plat OU Plat+Dessert……………17.50€ 
 Plat du jour……………………..…………………..13.50€ 
 Menu enfant : boisson+steak hâché ou plat du 

jour+boule de glace………………….…….…..13.50€ 

 

Entrées du jour  

- Bouchées de la mer, crémeux d’épinards. 
- Terrine de campagne. 

Entrées avec suppléments : 

- Œufs cocotte à la truffe. (Supplément 5€) 
- Soupe de poisson. (Supplément 4€) 
- Foie gras de canard mi-cuit à la figue. (Supplément 6€) 

Plats du jour : 

- Sauté de poulet à la crème de champignons. 
- Filet d’esturgeon, sauce vierge. 

Plats avec suppléments : 

- Carré d’agneau rôti au romarin. (Supplément 10€) 
- Poulpe grillé au pesto et sauce vierge. (Supplément 8€) 
- Entrecôte de bœuf (VBF) 300grs environ, échalotes confites, 

frites et salade. (Supplément 10€) 

Desserts du jour : 

- Fromage blanc au miel d’acacia. 
- Crème caramel. 

Desserts avec suppléments :  

- Coulant au chocolat et glace noix de coco. (Supplément 2€). 
- Crème brûlée du moment et crème glacé caramel. 

(Supplément 2€) 
- Café gourmand (Supplément 4€). 


