Das Angebot gilt von Montag bis Freitag von 11:30-14:30 Uhr. Feiertage sind ausgeschlossen.
The offer is valid from Monday to Friday from 11:30-14:30 PM, holdidays excluded.

Bei jedem Mittagstisch Gericht ist eine Tagessuppe dabei.

Every Lunch Menu includes a soup of the day

MITTAGSTISCH - LUNCH MENU

MURGH-CURRY 12,90€

Stlicke vom Hahnchenbrustfilet in einer aroma-
tischen Currysauce mit Knoblauch, Zwiebeln,
Tomaten Krauter und Kardamom

Pieces of Chicken breast filet in a aromatic curry
sauce with garlic, onions, tomatoes, herbs and
cardamom

PALAK MURGH 12,90€

Hahnchenfleisch mit Blattspinat
Chicken with spinach

MURGH KORMA 12,90€

Zarte Hahnchenfleischstlicke in einer milden SoBBe mit
Mandeln und Kokosnuss "

Pieces of chicken in a cream sauce with almonds and
coconut H

LAMB-CURRY 12,90€
Lamm-Curry
Lamb Curry
ALU GOSHT 12,90€

Lammfleisch mit Kartoffeln
Lamb with potatoes

DUCK-CURRY 12,90€

Enten-Curry
Duck Curry

SABZI-CURRY VEGAN MOGLICH 12,90€

Gemischtes Gemiise-Curry
Mixed vegetables

SAG PANEER 12,90€

Blattspinat mit hausgemachtem Frischkase ©
Spinach with homemade cream cheese

sonn_vs_indi;mkitchen n
sonnys_indizmkirchen

BENGEN BARTHA VEGAN 12,90€
Auberginen Curry

Eggplants

SABZI BIRYANI VEGAN 12,90€

Gebratener Reis mit GemUse und feinen Gewdrzen
Fried Rice with vegetables and fine spices

MURGH BIRYANI 12,90€

Gebratener Reis mit Hdhnchen, Gemiise und Gewlirzen
Fried rice with chicken, vegatables and spices

Zu allen Hauptspeisen servieren wir als Beilage Basmatireis
oder im Tandoor gebackenes Fladenbrot
(Sorte Naan oder Chapati). A

All entrees are served with a side dish of either steamed rice
or pita bread baked in the tandoor ( Naan or
Chapati style).”

Alle Preise sind in € und inkl. der gesetzlichen MwSt
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INDIAN KITCHEN

Alle Preise sind in € und inkl. der gesetzlichen MwSt

VORSPEISEN / APPETIZERS

YAKHINI SOUP 6,50€ PANEER PAKORAS 7,00€
Hihnersuppe mit speziellen Gewiirzen Frischkase liberbacken mit Kichererbsenteig ' F 61
Chicken soup with special spices Cream cheese baked with chickpeas flour 1% G.H
MULAKTANI SOUP 6,00€ ONION BHAUJI 6,00€
Gelbe Linsensuppe mit Reis und Frischkdse "6 In speziell gewlirztem Kichererbsenteig frittierte
Yellow soup of lentils with rice and cream cheese "FGH Zwiebelringe

Fried onion rings in a crust of special flavored chickpeas

KASHMIRI TOMATO SOUP 5,80€ flour
VEGAN MOGLICH

Tomatensuppe mit Sahne, frischen Tomaten und PANEER NAAN 5,90€
speziellen Gewdirzen © ‘ Im Tandoor gebackenes Fladenbrot gefiillt mit
Tomato soup with cream fresh tomatoes and special Frischkase ©
spices © Pita bread stuffed with cream cheese baked in the
Tandoor ©
4 VEGETARIAN SOUP R:103 BUTTER NAAN 4 90€
I
Gemisesuppe mit. gemischtep Gewdirzen Im Tandoor gebackenes Fladenbrot aus Weizenmehl
Vegetable soup with mixes spices mit Butter
Pita bread made from wheat flour and butter, baked in
RAITA 5'50€ the Tandoor
Erfrischender Joghurt mit gehackten Zwiebeln,
Tomaten, Gurken und indischen Gewlirzen ¢ KEEMA NAAN 5'90€
Fresh yoghurt with minced onions, tomatoes, Im Tandoor gebackenes Fladenbrot gefiillt mit
cucumberand Indian spices © Hackfleisch
Pita bread stuffed with minced meat, baked in the
ALU RAITA 6,50€ fandor
Joghurt mit Kartoffeln und verschiedenen Gewiirzen © PESCHAWAR NAAN 6 20€

Yoghurt with potatoes and mixed spices °©
Im Tandoor gebackenes Fladenbrot gefiillt mit Kokos-

SAMOSA 6 50€ nuss, schwarze Rosinen "
. S Pita bread stuffed with minced cocounut, black raisin,

Pasteten mit Gemiise gefiillt baked in the tondoor
Vegetable- filled patties

GARLIC NAAN 4,80€
PAKORAS 6,50€ Im Tandoor gebackenes Fladenbrot aus Weizenmehl| mit
In Kichererbsenteig frittiertes Gemise mit Joghurtsauce © Knoblauch, Butter und indischen Krautern A'
Fried vegetables in a crust of chickpeas flour with Pita bread made from wheat flour with garlic, butter and
yoghurt sauce © Indian herbs, baked in the Tandoor A1
MURGH PAKORAS 8,506 1+ ALU PARATHA 5,90€
In Kichererbsenteig frittierte Hahnchenfleischstiicke In Butter gebackenes Fladenbrot gefiillt mit
Fried pieces of chicken in a crust of chickpeas flour gewlrzten Kartoffeln ©

Pita bread stuffed with spicy potatoes, baked in butter ¢
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Alle Preise sind in € und inkl. der gesetzlichen MwSt
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VORSPEISEN / APPETIZERS

TANDOORI-SPEZIALITATEN -

TANDOORI SPECIALITIES

LASCHA PARATHA 5,90€ Der Tandoor, der traditionelle indische Lehmofen, wird mit
Holzkohle beheizt und ist bekannt dafir, Fleisch und Brot

In Butter gebackenes Fladenbrot in mehrschichtigen R - .
ein einzigartiges Aroma zu verleihen.

Formen ©

Pita bread made fi heat and plain fl ti

/al @ rcelaG maae from wheat and plain flodl, mutt The Tandoor, the traditional Indian clac oven, is heated

yere . 19 _

with charcoal. It es well known for giving a unique flavor to
meat and bread.

SALAT PUNJABI 14,00€

Im Tandoor gegrillte Stlicke vom Hahnchenbrustfilet TANDOORI CHICKEN 1 6,60€

auf einem groBen Salat mit Tomaten, Gurken und
Zwiebeln dazu Dressing nach Wahl ( Essig und Ol,
Joghurt oder Cocktail) dazu Fladenbrot

Pieces of Chicken breast filet grilled in the Tandoor on
large salad with tomatoes, cucumber, onion with
dressing of choice (vinegar and oil, yoghurt or cocktail)

Gegrilltes Hdhnchenschenkel, zuvor 24 Stunden in
Joghurt und Gewiirzen mariniert ©

Grilled chicken thighs, marinated for 24 hours in
yoghurt and spices ©

and pita bread SEEKH KEBAB 1 6,60€
Gegrillte spezielle indische Hackfleischrollchen aus
SONNYS SALAT 14,50€ Lammfleisch

Grilles special Indian rolls of minced meat of Lamb
Im Tandoor gegrillte Stlicke vom Hahnchenbrustfilet

auf einem groBen Salat mit Mangostiicken, Tomaten,

Gurken und Zwiebeln dazu Dressing nach Wahl ( Essig

und O, Joghurt oder Cocktail) dazu Fladenbrot CHICKEN TIKKA ACHARI-HOT 19,50<
Pieces of Chicken breast filet grilled in the Tandoor on Gegrillte Stiicke vom Hahnchenbrustfilet, zuvor 24
large salad with mango pieces of tomatoes, cucumber Stunden mariniert (scharf) ¢

and onions with dressing of choice (vinegar and oil, Grilled pieces of chicken breast filet, marinated for 24
yoghurt or cocktail) and pita bread hours (hot) ¢

MOCH DR 14,50€ . CHICKEN TIKKA 19,50€

In Kichererbsenteig gebackene marinierte Stiicke
vom Rotbarschfilet nach Punjabi-Art mit gemischtem
Salat 12,D,LLN,G

Punjabi-style marinated and fried pieces of perch filet

Gegrillte Stiicke vom Hahnchenbrustfilet, zuvor 24
Stunden mariniert
Grilled pieces of chicken breast filet, marinated for 24

in a crust of chickpeas flour, with mixes salad 12PLN.G hours

RESHMI KEBAB 18,90€
MIX PLATTE fir 2 9L 1 8'OO€ Gegrillte Stiicke vom Hahnchenbrustfilet, gerollt in
Pakoras, Murgh Pakoras, Samosa, Onion Bhaji milden Gewiirzen und Sahne ¢
Pakoras, Murgh Pakoras, Samosa, Onion Bhaji Grilled pieces of chicken breast filet, rolled in mild

spices and cream ©

MIXED GRILL 27,50€

Chicken Tikka, Tandoori Chicken, Lamm Tikka,
Jhinga Shahi, Maharaja Askim, Malai Tikka
Chicken Tikka, Tandoori Chicken, Lamm Tikka,
Jhinga Shahi, Maharaja Askim, Malai Tikka
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TANDOORI-SPEZIALITATEN -

TANDOORI SPECIALITIES

MALAI TIKKA 19,90€

Gegrillte Stiicke vom Hahnchenbrustfilet mit Joghurt,
Chashewkerne, Kokosnusspulver mit Sahne H6

Grilled pieces of chicken breast filet, yoghurt, cashews
and cream H6

TANDOORI MIX 22,50€

Lamm Tikka, Seekh Kebab, Chicken Tikka
Lamb Tikka, Seekh Kebab, Chicken Tikka

LAMB TIKKA 21,50€

Gegrilltes Stliick vom Lammfilet, zuvor mariniert
Grilled pieces of Lamb filet, marinated

FISH TIKKA 22,50€

Gegrillte Stiicke vom Fischfilet, zuvor 24 Stunden in
feinen Gewlirzen und Krauter mariniert

Grilled pieces of fish filet, marinated for 24 hours in
fine spices and herbs

JHINGA SHAHI 26,50€

Gegrillte Riesengarnelen, zuvor mariniert '8
Grilled king prawns, marinated "8

PANEER TIKKA 18,90€

Gegrillte Stiicke vom hausgemachten Frischkase mit
Paprika, Tomaten und Zwiebeln zuvor mariniert "FGH
Grilled homemade cream cheese with pepper, toma-
toes and onion marinated "G

MAHARAJA ASKIM 19,50€

Gegrillte Stiicke vom Hahnchenbrustfilet, zuvor 24
Stunden in einer Spinat-, Minze- und Koriandersauce
mariniert

Grilled pieces of chicken breast filet, marinated for 24
hours in spinach-,mint-,coriander sauce

Zu allen Hauptspeisen servieren wir als Beilage Basmatireis oder
im Tandoor gebackenes Fladenbrot (Sorte Naan oder Chapati). )

All entrees are served with a side dish of either steamed rice or pita
bread baked in the Tandoor ( Naan or Chapati style). A

Alle Preise sind in € und inkl. der gesetzlichen MwSt

GEFLUGEL - CHICKEN

CHICKEN KASHMIRI 16,90€

Stlicke vom Hahnchenbrustfilet in einer aromatischen
Currysauce mit Knoblauch, Zwiebeln, Tomaten
Krauter und Kardamom

Pieces of Chicken breast filet in a aromatic curry sauce
with garlic, onions, tomatoes, herbs and cardamom

CHICKEN ACHARI-HOT 16,90€

Stiicke vom Hahnchenbrustfilet in einer speziellen
Sauce mit eingelegtem Gemiise, Krauter, Tomaten,
Zwiebeln und Knoblauch (scharf)

Pieces of Chicken breast filet in a spiecial sauce with
mixed pickles, herbs, tomatoes, onions and garlic
(spicy)

CHICKEN MANGO CURRY 16,90€

Stlicke vom Hahnchenbrustfilet in einer wiirzigen
Sauce aus Sahne mit frischen Mangostiicken ¢
Pieces of Chicken breast filet in a spicy sauce with
cream and pieces of fresh mango ©

BUTTER CHICKEN 17,20€

Gegrilltes Hahnchenbrustfilet mit Tomaten, Zwiebeln,
Knoblauch, Butter und Gewtirzen

Grilled chicken breast filet with tomatoes, onions,
garlic, butter and spices

CHICKEN KARAHI 16,90€

Stlicke vom Hahnchenbrustfilet mit Paprika, Zwiebeln,
Kartoffeln, Tomaten und feinen Gewlrzen in einer
delikaten Sauce

Pieces of Chicken breast filet with peppers,

onions, potatoes, tomatoes and fine spices in a delicious
sauce

CHICKEN DO PIAZA 16,90€

Stucke vom Hahnchenbrustfilet mit Tomaten, Korian-
der, Knoblauch, gewtlirzen und gegrillten Zwiebeln in
einer delikaten Sauce

Pieces of chicken breast filet tomatoes, coriander, garlic,
spices and grilled onions in a delicious sauce
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GEFLUGEL - CHICKEN

CHICKEN JALFRAZIE 17,10€

Stlicke vom Hahnchenbrustfilet mit Zwiebeln,
Knoblauch, Tomaten, griiner Paprika und Karotten in
einer aromatischen Sauce

Pieces of Chicken breast filet with onions, garlic,
tomatoes, green peppers and carrots in an aromatic
sauce

CHICKEN VINDALOO very HOT! 17,60€

Stiicke vom Hahnchenbrustfilet mit Kartoffeln in einer
pikant-scharfen Sauce (sehr scharf)

Pieces of Chicken breast filet with potatoes in a hot
spicy sauce (very spicy)

CHICKEN MADRASI very HOT!  17,60€

Stucke vom Hahnchenbrustfilet in einer aromatischen
Sauce mit Kokosnuss, Paprika, Krauter, Zwiebeln und
Koriander (sehr scharf)"

Pieces of Chicken breast filet in an aroma sauce with
coconut, peppers, herbs, onions and coriander (very

spicy) "

CHICKEN KORMA 17,20€

Stiicke vom H3hnchenbrustfilet in einer milden Sauce
aus Gewdrzen, Joghurt und Sahne mit Mandeln,
Kokosnuss und Cashewkernen G:HH1r

Pieces of Chicken breast filet in mild sauce of spices,
yoghurt and cream with almonds, coconut and
cashews GHH!

CHANNA MURGH 16,50€

Stiicke vom Hahnchenbrustfilet mit Kichererbsen in
spezieller Currysauce

Pieces of Chicken breast filet with chickpeas in a
special curry sauce

PALAK MURGH 16,50€

Stlicke vom Hahnchenbrustfilet mit Zwiebeln, Tomaten
und Blattspinat in einer aromatischen
Gewlirzmischung

Pieces of Chicken breast filet with onions, tomatoes and
spinach in an aromatic mixture of spices

Alle Preise sind in € und inkl. der gesetzlichen MwSt

CHICKEN CHILLI MASALA-HOT!16,90€

Stlicke vom Hahnchenbrustfilet mit Zwiebeln, Ingwer
und Knoblauch in einer speziellen Chilli Sauce (scharf)
Pieces of Chicken breast filet with onions, ginger and
garlic in a special chilli sauce (spicy)

CHICKEN TIKKA MASALA 17,90€

Im Tandoor gerillte Stiicke vom Hahnchenbrustfilet,
zuvor fiir 24 Stunden mariniert, in einer pikanten Sauce
Pieces of Chicken breast filet grilled in the Tandoor,
marinated for 24 hours, in a spicy sauce

CHICKEN SABZI 16,90€

Stlicke vom Hahnchenbrustfilet in einer milden Sauce
mit gemischten Gemdise

Pieces of Chicken breast filet grilled in a mild sauce with
mixed vegetables

Zu allen Hauptspeisen servieren wir als Beilage Basmatireis oder
im Tandoor gebackenes Fladenbrot (Sorte Naan oder Chapati). A

All entrees are served with a side dish of either steamed rice or pita
bread baked in the tandoor (Naan or Chapati style). A
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LAMM - LAMB

LAMB VINDALOOQO VERY HOT! 18,40€

Zarte Lammfleischstiicke mit Kartoffeln in einer
pikant-scharfen Sauce (sehr scharf)

Very Hot Tender pieces of lamb with potatoes in a hot
spicy sauce (very hot)

LAMB ACHARI HOT! 17,90€

Zarte Lammfleischstiicke in einer speziellen Sauce mit
eingelegtem Gemdse, Krauter, Tomaten, Zwiebeln
und Knoblauch (scharf)

Tender pieces of lamb in a spiecial sauce with mixed
pickles, herbs, tomatoes, onions and garlic (hot)

LAMB MANGO CURRY 18,20€

Zarte Lammfleischstiicke in einer wiirzigen Sauce aus
Sahne mit frischen Mangostticken

Tender pieces of lamb in a spicy sauce with cream and
pieces of fresh mango

MUTTON MADRASI very HOT!  18,20€

Zarte Lammfleischstiicke in einer aromatischen Sauce
mit Kokosnuss, Paprika, Krauter, Zwiebeln und
Koriander (sehr scharf)"

Tender spieces of lamb in an aromatic sauce with
coconut, pepper, herbs, onions and coriander

(very hot)

LAMB BHINDI GOSHT 18,40€

Zarte Lammfleischstiicke mit Okraschoten, Zwiebeln,
Knoblauch, Ingwer und Gewiirzen

Tender pieces of lamb with lady’s fingers, onions,
garlic, ginger and spices

LAMB TIKKA MASALA 18,50€

Im Tandoor gegrillte zarte Lammfleischstiicke, zuvor
fiir 24 Stunden mariniert, in einer pikanten Sauce
Tender pieces of lamb grilled in the Tandoor,
marinated for 24 hours, in a spicy sauce

LAMB PALAK 17,90€

Zarte Lammfleischsticke mit Zwiebeln, Tomaten und
Blattspinat in einer aromatischen Sauce

Tender pices of lamb with onions, tomatoes and
spinach in an aromatic sauce

Alle Preise sind in € und inkl. der gesetzlichen MwSt

LAMB ALU 17,90€

Zarte Lammfleischstiicke mit Kartoffeln in einer
armotischen Sauce

Tender pieces of lamb with potatoes in an aromatic
sauce

MUTTON KORMA 17,90€

Zarte Lammfleischstiicke in einer milden Sauce mit
Mandeln, Kokosnuss und Cashewkerne M’

Tender pieces of lamb in a mild sauce with almonds,
coconut and cashews 1!

LAMB BHUNA 17,90€

Zarte Lammfleischsticke mit Zwiebeln, Knoblauch,
Tomaten und Gewlirzen

Tender pieces of lamb with garlic, onions, tomatoes
and spices

LAMB KASHMIRI 17,90€

Zarte Lammfleischstiicke in einer aromatischen
Currysauce mit Knoblauch, Zwiebeln, Tomaten
Krauter und Kardamom

Tender pieces of Lamb in an aromatic curry sauce with
garlic, onions, tomatoes, herbs and cardamom

KARAHI GOSHT 17,90€

Zarte Lammfleischstlicke mit Zwiebeln, Knoblauch,
Ingwer, Tomaten, frischen Krauter und Gewtrzen im
Karahi gekocht

Tender pieces of lamb with onions, garlic, ginger,
tomatoes, fresh herbs and spices, prepared in a Karahi

LAMB TINDA 17,90€

Zarte Lammfleischstlicke mit indischem Gemdse,
Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und Gewiirzen

Tender pieces of lamb with Indian vegetables, onions,
ginger, garlic and spices

LAMB SABZ| 17,90€

Zarte Lammfleischstiicke in einer milden Sauce mit
gemischtem Gemise

Tender pieces of lamb in a mild sauce with mixed
vegetables

Zu allen Hauptspeisen servieren wir als Beilage Basmatireis oder
im Tandoor gebackenes Fladenbrot (Sorte Naan oder Chapati). A

All entrees are served with a side dish of either steamed rice or pita
bread baked in the tandoor ( Naan or Chapati style). A
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ENTE - DUCK

DUCK SABZI 17,90€

Entenbrust in einer milden Sauce mit gemischten
Gemlise
Pieces of duck in a mild sauce with mixed vegetables

DUCK PALAK 17,90€

Entenbrust mit Zwiebeln, Tomaten und Blattspinat in
einer aromatischen Sauce

Pieces of duck with onions, tomatoes and spinach in an
aromatic

DUCK MANGO CURRY 17,90€

Entenbrust in einer wiirzigen Sauce aus Sahne mit
frischen Mangostlicken

Pieces of duck in a spicy sauce with cream and pieces
of fresh mango

DUCK KORMA 17,90€

Entenbrust in einer milden Sauce mit Mandeln,
Kokosnuss und Cashwkerne "

Pieces of duck in a mild sauce with almonds, coconut
and cashews "'

DUCK VINDALOO VERY HOT! 18,40€

Entenbrust mit Kartoffeln in einer pikant-scharfen
Sauce (sehr scharf)
Pieces of duck with potatoes in a hot and spicy sauce

(very spicy)

Alle Preise sind in € und inkl. der gesetzlichen MwSt

DUCK BHINDI GOSHT 18,40€

Entenbrust mit Okraschoten, Zwiebeln, Ingwer,
Knoblauch und Gewtirzen

Pieces of duck with lady’s fingers, onions, ginger, garlic
and spices

DUCK TINDA 17,90€

Entenbrust mit indischem Gemlse, Zwiebeln, Ingwer,
Knoblauch und Gewlirzen

Pieces of duck with Indian vegetables, onions, ginger,
garlic and spices

Zu allen Hauptspeisen servieren wir als Beilage Basmatireis oder
im Tandoor gebackenes Fladenbrot (Sorte Naan oder Chapati). A

All entrees are served with a side dish of either steamed rice or pita
bread baked in the tandoor ( Naan or Chapati style). *
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FISCH UND MEERESFRUCHTE-

SEAFOOD

SHRIMPS BHUNA 19,20€

Krabben mit Gewlirzen gebraten in einer delikaten
Sauce 12,D,LLN

Prawns fried with spices served in a delicious

sauce 12,D,LLN

SHRIMPS CURRY 19,20€

Krabben mit Gewiirzen gebraten in spezieller
Currysauce '»PtN

Prawns fried with spices served in a special curry
sauce “PEN

SHRIMPS FRAI 19,20€

In Kichererbsenteig gebackene Krabben mit speziel-
len Gewiirzen und einer aromatischen Sauce PN
Fried prawns in a crust of chickpeas flour with special
spices and an aromatic sauce PN

MACHI MASALA 18,90€

Seehechtstlicke in Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch,
Gewiirzen und Krauter 2PN 1820

Pieces of pike with onions, ginger, garlic, spices and
herbs 2PN

MACHI CURRY 18,90€

Heilbuttstiicke mit frischen Tomaten, Zwiebeln,
Ingwer, Knoblauch und einer milden
Gewiirzkombination 2PtN

Pieces of halibut with fresh tomatoes, onions, ginger,
garlic and a mild combination of spices #P+N

Alle Preise sind in € und inkl. der gesetzlichen MwSt

MACHI MANGO CURRY 18,90€

Heilbuttstlicke in einer wiirzigen Sauce aus Sahne mit
frischen Mangostiicken '2P+NG

Pieces of halibut in a spicy sauce with cream and
pieces of fresh mango '#P+NG

JHINGA SHAHI 26,90€
TANDOORI MASALA

Im Tandoor gegrillte Riesengarnelen mit spiziellen
Gewlirzen in einer delikaten Sauce mit Tomaten,
Zwiebeln und Knoblauch "8

King prawns grilled in the Tandoor with special spices
inga delicious sauce with tomatoes, onions and garlic

MACHI KORMA 18,90€

Heilbuttstlicke in einer milden Sauce aus Gewtlirzen,
Joghurt und Sahne mit Mandeln, Kokosnuss und
Cashewkerne 2P:LNHHT

Pieces of halibut in a mild sauce of spices, yoghurt and
cream with almonds, coconut and cashews >PLNHHI

FISH MADRASI VERY HOT! 19,30€

Fischfilet in spezieller Currysauce mit roten Peperoni,
Zwiebeln, Tomaten, Knoblauch und Gewlirzen

(sehr scharf) 12PN

Very Hot Fish filet in a special Currysauce with red hot
peppers, onions, tomatoes, garlic and spices

(very hot) 12PN

Zu allen Hauptspeisen servieren wir als Beilage Basmatireis oder
im Tandoor gebackenes Fladenbrot (Sorte Naan oder Chapati). A

All entrees are served with a side dish of either steamed rice or pita
bread baked in the tandoor ( Naan or Chapati style). A
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VEGETARISCHE SPEZIALITATEN-

VEGETARIAN SPECIALI'ES

NARATAN KORMA 14,50€

Gemischtes Gemise mit frischen Tomaten, Mandeln,
Ananas und Apfeln in einer feinen Currysauce "
Mixed vegetables with fresh tomatoes, almondss,
pineapple and apples in a delecious currysauce "

MATTAR PANIR 14,00€

Hausgemachter Frischkase mit griinen Erbsen, Zwie-
beln, Tomaten, Joghurt und speziellen Gewiirzen ¢*
Homemade cream cheese with green peas, onions,
tomatoes, yoghurt and spices "G

BHINDI MASALA VEGAN

Okraschoten mit Zwiebeln, Tomaten, Ingwer,
Knoblauch und speziellen Gewiirzen

Flady’s fingers with onions, tomatoes, ginger, garlic
and spices in a special sauce

15,00€

VEGAN
CHANNA MASALA 2N 14,00€
Kichererbsen mit Kartoffeln, Zwiebeln, Tomaten, Ingwer,
Knoblauch und Gewiirzen in einer speziellen Sauce
Chickpeas with potatoes, onions, tomatoes, ginger,
garlic and spices in a special sauce

BHARTA MASALA VEGAN 14,50€

Im Tandoor gegrillte Auberginen mit Krauter, puriert
und mit Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch gebraten
Eggplants grilles in the Tandoor with spices, mashed
and pan fried with onions, ginger and garlic

PALAK PANEER 14,00€

Hausgemachter Frischkédse mit Blattspinat, Zwiebeln,
Tomaten, Joghurt und speziellen Gewtiirzen "+
Homemade cream cheese with spinach, oinons,
tomatoes, yoghurt and spices """

PANEER MAKHNI 15,00€

Frischer Kase mit Butter, frischen Tomaten, Sahne
und feinen Gewiirzen in einer delikaten Sauce ©
Cream chesse with butter, fresh tomatoes, cream and
fine spices in a delicious sauce ©

Alle Preise sind in € und inkl. der gesetzlichen MwSt

TINDA MASALA VEGAN 15,00€

Indisches Gemlise mit vielen Gewdirzen in einer
speziellensauce
Indian vegetables with many spices in a special sauce

DHAL MAKHNI 15,00€

Indische Linsen mit Bohnen, Butter, frischen Tomaten,
Zwiebeln, Knoblauch, Sahne und feinen Gewiirzen ©
Indian lentils with kidney beans, butter, fresh tomatoes,
onions, garlic, cream and fine spices G

SAG BUTTER 15,00€

Blattspinat mit Butter, Tomaten, Malzmehl und
verschiedenen Gewiirzen in einer feinen Sauce ©
Spinach with butter, tomatoes, malt flour and a choice
of spices in a fine sauce ©

PANEER TIKKA MASALA 15,90€

Gegrillte Stiicke vom hausgemachten Frischkése mit
Paprika, Tomaten und Zwiebeln zuvor mariniert in
einer pikanten Sauce'¢"

Grilled homemade cream cheese with pepper,
tomatoes and onion previously marinated in a spicy
sauce "FeH

TADKA DHAAL VEGAN 15,00€

Indische Gelbe Linsen, mit Ingwer, Tomaten, Zwie-
beln, Knoblauch und Tadka Gewtirzmischung

Indian yellow lentils with ginger, tomatos, onion, garlic
and Tadka spices

SABZI CURRY VEGAN 15,00€

Gemischte GemlUse in einer milden Sauce mit feinen
Gewlirzen
Vegan mixed vegetables in a mild sauce with fine

spicy
ALOO GOBHI VEGAN 15,00€

Blumenkohl mit Kartoffeln, Zwiebeln, Tomaten,
Ingwer, Knoblauch und speziellen Gewlirzen
Cauliflower with potatoes, onion, tomatoes, ginger,
garlic and spices in a special sauce

Zu allen Hauptspeisen servieren wir als Beilage Basmatireis oder

im Tandoor gebackenes Fladenbrot (Sorte Naan oder Chapati)

A

All entrees are served with a side dish of either steamed rice or pita
bread baked in the tandoor ( Naan or Chapati style). *
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INDIAN KITCHEN

REISSPEZIALITATEN-

Alle Preise sind in € und inkl. der gesetzlichen MwSt

NACHSPEISE - DESSERTS

RICE SPECIALITIES

PRAWN BIRYAN!I

Gedlinstete Garnelen mit Basmati-Reis und
Gewiirzen "8
Stewed prawns with rice and spices '"®

18,90€

HYDRABAD BIRYANI (leicht scharf) 17,20€

Basmati-Reis mit gebratenen Hahnchenfleischstiicken,
Zwiebeln, Eier, Tomaten und Gewiirzen € (leicht scharf)
Rice with roasted pieces of chicken, onions, eggs,
tomatoes and spieces © (light hot)

VEGETABLE BIRYANI | 5., 16,60€

Gebratener Basmati-Reis mit Gemise und feinen
Gewlrzen
Fried rice with vegetables and fine spices

CHICKEN BIRYANI (leicht scharf) 17,20€

Gedlinsteter Basmati-Reis mit Hahnchenfleischstiicken
und aromatischen Gewiirzen (leicht scharf)

Stewed rice with pieces of chicken and aromatic spices
(light hot)

LAMB BIRYANI (scharf) 17,90€

Gedilinsteter Basmati-Rreis mit Lammfleischstiicken
und aromatischen Gewtirzen (scharf)

Stewed rice with pieces of lamb and aromatic spices
(hot)

NACHSPEISE - DESSERTS

GAJARELAI

SiiBer Karotten-Reispudding mit Kardamon und
Mandeln "

Sweet carrot and rice pudding with cardamom and
almonds

GULAB JAMUN 5,50€

Eine siiBe frittierte Kstlichkeit mit Pistazien und
Gewiirzen "7
A sweet fried delicacy with pistachios and spices "

GULAB JAMUN MIT VANILLEEIS  6,50€

Eine siiBe frittierte Kdstlichkeit mit Pistazien und
Gewlirzen mit 1 Kugel Vanilleeis "7 ¢

A sweet fried delicacy with pistachios and spices with
1 scoop of vanilla ice cream "¢

5,50€

MATKA KULFI 8,00€

Eine indische Eisspezialitat, aus Gewiirzen, Mandeln,
Pistazien, Kardamom. Es ist ein cremiges und

suBes Eis, das in einer kleinen Terrakotta-Matka
serviert wird. ¢

Is an Indian ice cream specialty made from spices,
almonds, pistachios and cardamom. It's a creamy
and sweet ice cream served in a small terracotta
matka. "

KULFI MANGO

Indische Eiscreme mit Mangosirup ©
Indian ice cream with Mango syrup ©

MANGO CREME 8,00€

Creme aus frischer Mango mit Rosensyirup, Sahne
und Kokosnuss ©

Fresh mango-creme with rose syrup, cream and
coconut ©

7,50€

HALWA 7,00€

GrieBbrei mit Kardamom, Mandeln, Rosinen, Kokos-
nuss und Cashews ©H

Semolina porridge with cardamom, almonds, raisins,
coconut and cashew nuts &"

KHEER 7,00€

Indisches Milchreis aus Basmatireis, Kardamom und
feinen Gewiirzen ©*

Indian rice pudding made form basmati rice with
cardamom and fine spices ©"

ICE CREAM

Verflugbare Sorten:

Schokolade, Vanille, Pistazien, Mango ©
Available flavors:

Chocolate, Vanilla, Pistachios, Mango ©

pro Kugel 2,00€

BARFI MIXPLATTE

Klassische Indische SiiBigkeit Geback eine
Zusammenstellung aus verschiedenen Barfi-Sorten !
Classic Indian sweets pastry Combination of different
Barfi variants "

8,00€
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Alle Preise sind in € und inkl. der gesetzlichen MwSt

GETRANKE Pepsi Cola (koffeinhaltig) " 0,2 2,70€

Pepsi Cola (koffeinhaltig) "' 0,4 4,40€
WARME GETRANKE Pepsi Light (koffeinhaltig) "1°7"34 0,2 2,70€
Kannchen griiner Tee mit Kardamom 5,50€ Pepsi Light (koffeinhaltig) "%'"1340,4 4,40€
K&nnchen Kashmiri Tee 5,50€ Seven Up "' 0,2 2,70€
K&nnchen Jasmin oder Minze Tee 5,50€ Seven Up " 04 4,00€
Kaffee 3,00€ Pepsi Cola Max "/0.%1374 0,2 2,70€
Cappuccino 4,00€ Pepsi Cola Max "'071314 0,4 4,40€
Milchkaffee 4,00€ Mirinda #7079 0,2 2,70€
Latte Macchiato 4,00€ Mirinda "#0™ 0,4 4,40€
Espresso 3,00€ Schwip Schwap (koffeinhaltig) "™ 0,2 2,70€
Doppelter Espresso 3,00€ Schwip Schwap (koffeinhaltig) "™ 0,4 4,40€
Lassi Guijral 6,00€
ALKOHOLFREIE G ETRAN KE - (Joghurtgetrank mit Ananassirup) © 0,3
SOFT DRINKS Lassi Natur 6,00€
(Joghurtgetrank natur, siiB-salzig) © 0,3
Rt S AR S L
Selters Minerglwas;ser 7,50€ Lassi Kashmiri 6 00€
(Sprudel, Medium, Still) 0,75 e e ooy 03 .
Orangensaft 0.4 4,40€ BIERE
Apfelsaft (-Schorle) 0,4 4,40€
Traubesaftschorle Hell oder Dunkel 0,4 4,40€ Radeberger Pils vom Fass 0,3 3,20¢€
Mangosaft (-Schorle) 0,4 4,40€ Radeberger Pils vom Fass 0,5 5,00€
Guavesaft (-Schorle) 0.4 4,40€ Oberdorfer Helles Bier vom Fass 0,3 3,20€
Lycheesaft (-Schorle) 0,4 4’40€ Oberdorfer Helles Bier vom Fass 0,5 5,00€
Maracuja (-Schorle) 0,4 4. 40€ Radeberger Pils Alkoholfrei Flasche 0,33 3,20€
Johannisbeere (-Schorle) 0,4 4,40€ Schéfferhofer Hefeweizen 0,5 5,00€
Bitter Lemon ( chinhaltig ) " 0,2 3,50€ Schofferhofe Hefeweizen Alkoholfrei Flasche 0,5 5,00€
Ginger Ale 0,2 3,50€ Colabier/Radler 0,3 3,20€
Tonic Water ( chinhaltig ) 2 0,2 3,50€ Colabier/Radler 0,5 5,00€
Indisches Bier Kingfisher Flasche 0,33 3,20€
Indisches Bier Cobra Flasche 0,33 3,20€

Indisches Bier Namasta Flasche 0,33 3,20€
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WEIBWEIN/ WHITE WINE
6,90€

Les Domaines Auriol, trocken/dry
Chevanceau Gascogne 2021 Glas 0,2
Les Domaines Auriol,trocken/dry 24,90€
Chevanceau Gascogne 2021 Flasche 0,75
Rauenthal Riesling, feinfruchtig/delicately fruity 8,90€
Kabinett Diefennhardt 2021 Glas 0,2

Rauenthal Riesling, feinfruchtig/delicately fruity 32,50€
Kabinett Diefennhardt 2021 Flasche 0,75
Riesling Kabinett, trocken/dry 8,90€
Rheingau Weingut Diefenhardt Glas 0,2
Riesling Kabinett, trocken/dry 32,50€
Rheingau Weingut Diefenhardt Flasche 0,75

Grauburgunder 7,20€
Glas 0,2

Grauburgunder 24,80€
Flasche 0,75

ROTWEIN/ RED WINE

Vezzani Montepulciano d’Abruzzo, trocken/dry 6,90€
Glas 0,2

Vezzani Montepulciano d’Abruzzo, trocken/dry 24,30€
Flasche 0,75

Roche de Belanne, trocken/dry 7,20€
Carignan Pays d'Hérault 2021 Glas 0,2
Roche de Belanne, trocken/dry 26,50€
Carignan Pays d'Hérault 2021 Flasche 0,75
Noble de Balanne, trocken/dry 8,50€
Carignan, Paya d'Herault Glas 0,2
Noble de Balanne, trocken/dry 31 ,50€
Carignan, Paya d'Herault Flasche 0,75

ZEICHENERKLARUNG

Zusatzstoffe:
1-mit Farbstoffe, 2-mit Konservierungsstoffe, 3-mit Nitritpokelsalz 4-mit Phosphat

Alle Preise sind in € und inkl. der gesetzlichen MwSt

ROSEWEINE / ROSE WINE

6,90€

Les Domaine, Rosé de Pressée, trocken/dry
Glas 0,2

Les Domaine, Rosé de Pressée, trocken/dry 24,30€
Flasche 0,75

INDISCHE WEINE / INDIAN WINE

6,90€

Sula Shiraz (Rotwein/Red Wine), trocken/dry
Glas 0,2

Sula Shiraz (Rotwein/Red Wine), trocken/dry 24,30€
Flasche 0,75

Sula Sauvignon Blanc (WeiBwein/White wine) 6,90€
trocken/dry Glas 0,2

Sula Sauvignon Blanc (WeiBwein/White wine) 24,30€
trocken/dry Flasche 0,75

Sula Chenin Blanc (WeiBwein/White Wine) 6,90€
fruchtig/fruity Glas 0,2

Sula Chenin Blanc (WeiBwein/White Wine)
fruchtig/fruity Flasche 0,75

24,30€

6,90€

Sula Zinfandel Rosé Wein
fruchtig/fruity Glas 0,2

Sula Zinfandel Rosé Wein 24,30€
fruchtig/fruity Flasche 0,75

WEINSCHORLEN

9.50€

Rieslingweinschorle
Glas 0,4
WeiBweinschorle 7,50€
Glas 0,4
Roséweinschorle 7,50€
Glas 0,4

5-mit Geschmacksverstérker 6-mit Antioxidationsmittel 7-mit StiBungsmittel 8-enthalt eine Phenylalaninquelle 9-Geschwefelt 10-Geschwarzt 11-Enthalt Koffein 12-Chininhaltig 13-Gentechnisch
14-aus Fleischstiickchen 15-Taurinhaltig 16-mit Krebsfleisch 17-mit Sauerungsmittel 18-mit Stabilisatoren 19-gerauchert 20-mit einer Zuckerart und SiiBungsmittel(n) 21-kann bei tibermaBigem

Verzehr abfiihrend wirken 22-gewachst

Stoffe & Erzeugnisse, die Allergien & Unvertraglichkeiten auslésen kénnen:
A-Glutenhaltiges A1-enthalt Weizen A2-enthalt Roggen A3 enthélt Gerste A4-enthalt Hafer
B- Krebstiere C-Eier D-Fische E- Erdnisse F-Sojabohnen G-Milch H-Schalfriichte H1-enthalt Mandeln H2-enthélt Haselniisse H3-enthalt Walnlisse H4-enthalt Kaschuniisse H5-enthalt Pecanniisse
Hé-enthélt Pekanniissen H7-enthélt Pistazien H8-enthalt Macadamianiisse I-Sellerie J-Senf K-Sesamsamen L-Schwefeldioxid M-Lupinen N-Weichtiere




