CHOUMAR

MEZZES

FROIDS
Servis avec pain Libanais CHAUDS

HOUMOUS ®® 5,5€ FALAFEL ®® 5,9€

Purée de pois chiche a la créme de sésame Boulette de pois chiche aux épices et aux herbes | x5

CAVIAR D'AUBERGINES ®® 6,7€ CIGARE AU FROMAGE ® 7€

Baba Ganoush aux aubergines fumées Spécialité feuilletée au fromage fondant | x3

TZATZIKI ® 5,8€ BRICKTHON & OEUF

Yaourt grec, concombre et herbes fraiches Thon, ceuf et pomme de terre | x3

SALADE FATTOUCHE ®® 5,9€ BRICK BOEUF HACHE

Crudités, pita grillé, olives et sauce grenade acidulée Beeuf assaisonné et herbes fraiches | x3

LA CHAKCHOUKA

Poélée de sauce tomate épicée avec poivrons et oignons, surmontée d'ceuf/viande au choix - Servis avec pain matlouh

PETITE ® 9,8€ GRANDE ® 12,9€ ROYALE 17,9€

1 oeuf fermier 2 ceufs fermiers Kefta de boeuf et oeufs fermiers

HOUMOUS BOWL

Lit de houmous et sa garniture gourmande au choix - Servis avec pain Libanais

HOUMOUS VEGE ©® 11,5€ HOUMOUS SHAWARMA 13,9€ HOUMOUS TOTAL 15,9€

Falafels et crudités Poulet shawarma grillé Poulet shawarma et falafels

GRILLADES

Avec salade orientale et riz aux cheveux d'anges (ou frites de patates douces: supplément +2,2€) - Servis avec pain matlouh

POULET SHAWARMA 14,9€ AGNEAU GRILLE 21€
Dés de poulet marinés aux douces épices Libanaises Tranche de gigot a l'os badigeonnée maison

KEFTA DE BOEUF 15,5€ CREVETTES A L'AIL 20,9€
Steaks de boeuf haché relevé aux herbes fraiches Sautées a 'huile d'olive et aux aromates

BURGERS
‘ Pain brioché, double cheddar, tartinade de houmous,

salade iceberg, crudités et frites de patates douces

' LES FORMULES MEZZES
ASSIETTE MEZZES © 14,9€ VEGE © Steak falafel 120g 12,9€

Houmous, tzatziki, caviar d'aubergines avec falafels

et cigares au fromage KEFTA Steak kefta de boeuf 120g 15,9€
DECOUVERTE DUO 39€ ( 19,5€ /PERSONNE )

Houmous, tzatziki, caviar d'aubergines avec falafels, cigares

au fromage, bricks boeuf haché et bricks thon & oeuf ACCOMPAGNEMENTS

(+ T porsoniSii RIZ AUX CHEVEUX D'ANGES ® Au beurre doré 3,7€

LES FORMULES MIXTES FRITES DE PATATES DOUCES ¥ Féta et origan  5,9€

GOURMANDE 19,9€
Entrée : duo de mezzes froids houmous-tzatziki DEQQERTS

+ grillade poulet shawarma ou kefta de beeuf au choix

DEGUSTATION 24,9€ BAKLAWA ¥
Entrée : assortiment mezzes houmous-tzatziki avec falafels et Feuilleté aux amandes et au miel | x3

cigare au fromage
+ grillade poulet shawarma ou kefta de boeuf au choix FONDANT COEUR DE PISTACHE ©

Fondant au chocolat creme de pistache

MAHLABIEH @
. VDRSS HRTAL GO are 2 ‘ Créme de lait parfumée a la fleur d'oranger
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EAU MINERALE
Bouteille 50cl

SAN PELLEGRINO
Bouteille 33cl

CITRONNADE MAISON

Citrons bio pressés 25cl

SODAS

Coca (classic ou zéro), 7up ou Ice tea 33c/

JUS DE FRUITS
Ananas, abricot ou multifruits 25cl

SIROP A L'EAU
Grenadine, menthe ou fraise 25c¢/

COCKTAILS MAISON

MOJITO GRENADE &

Rhum blanc agricole, citron, menthe, grenade 30cl

VIRGIN MOJITO GRENADE &

Citron, menthe, grenade 30c/

APERITIFS

BIERES
MYTHOS 4,9€

33cl Incontournable biére blonde en Gréce 5%

KYKAO IPA 9.2€
44cl Issue d'une micro-brasserie du Péloponnése 6%

HOEGAARDEN 4,5€
25cl Blanche aux arémes d'agrumes et coriandre 5,5%

GOUDALE 5,2€

33cl Blonde a l'ancienne issue de haute fermentation 7,2%
—— SUPPLEMENT PICON +0,88€

CLASSIC
ouzo 3,9€

Le fameux Pastis Grec

KIR 4€

Créme de Cassis ou Liqueur de rose

MARTINI

Blanc ou rouge

BAILEY'S
Créme de Whisky au café

DIGESTIFS

VERRE BOUTEILLE

BLANC 12CL
KOURTAKI 4,5€

Vin de Gréce résineux

KEFRAYA BLANC 5€

Vin Libanais de la vallée de |la Bekaa

MUSCAT DE PATRAS BIO

Vin doux naturel moelleux de Gréce

PINOT GRIS
Vin d’Alsace

ROSE

KEFRAYA ROSE
Vin Libanais de la vallée de la Bekaa

LA SANTONNIERE BIO
Cétes de Provences

ROUGE
CHATEAU KSARA

Plus ancien domaine viticole du Liban

CHATEAU KEFRAYA

Vin Libanais de la vallée de |la Bekaa

COTES DU RHONE
Chapoutier

BOISSONS CHAUDES

75CL
PAES

24,9€

26,5€

19.,5€

THE MENTHE MAISON -&

Le Traditionnel

CAFE EXPRESSO

Pur Arabica en grains

STOUPAKIS

Liqueur rare de mastic de ['ile de Chios en Gréce

BOUKHA

Eau de vie de Figue de Tunisie

AMARETTO/LIMONCELLO

Liqueur d'amande douce ou citron de Sorrente

DIPLOMATICO

Rhum d'excellence

P Végétarien P Végan
*Merci de préciser végan afin que nous majoutions pas les dressages.
Liste des allergenes disponible sur demande. Tous nos prix sont expri-
més TTC en €. Toutes nos viandes sont certifiées Halal.
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CHOUMAR

Mardi: 12h - 14h e 19h -

Q Mercredi: 12h - 14h e 19h -
Jeudi: 12h - 14h e 19h -
Vendredi: 12h - 14h e 19h -
Samedi:-—- - ——- ¢ 19h -

0978 80 00 62
11 Rue d’Ambrail, 88000 EPINAL

www.choumar.fr

o @choumar_restaurant




