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Ceník výrobků 
(platný od 17.12.2025) 

 

Teplá jídla 
Z hovězího masa  Obsažené alergeny Váha Cena 

Pečeně na smetaně s brusinkami  1,7  150g 190,- 
Tradiční hovězí guláš  1  150g 160,- 
Hovězí soté po stroganovsku  1,7  150g 180,- 
Mexické hovězí chilli con carne  1  150g 160,- 

Z vepřového masa      
Smažený řízek z panenky  1,3,7  100g 100,- 
Smažený řízek z krkovice  1,3,7  100g 75,- 
Pikantní vindaloo  6  150g 140,- 
Sweet and sour  6  150g 140,- 
Biftečky z panenky s pepř. demi glace    150g 185,- 
Smažený řízek z vykostěné kotlety  1,3,7  100g 75,- 
Medailonky z panenky s omáčkou z lesních hub  1,7  150g 185,- 
Pečené koleno na pivu bez kostí  1  150g 85,- 
Pečená předuzená šunka na kosti (1 ks šunky 7-12kg)    1000g 425,- 
S brusinkovým křenem k šunce  7  100g 30,- 
Kung Pao  5,6  150g 140,- 

Z kuřecího masa     
Teriyaki soté z prsíček 6  150g 145,- 
Pečené vykostěné špalíčky stehýnek se sušenými rajčaty 1  150g 140,- 
Thajské kuřecí soté 1,4,6  150g 150,- 
Smažený řízek z vykostěného stehýnka  1,3,7  100g 75,- 
Kuřecí karí  7  150g 140,- 
Kuřecí závitky se špenátem  1,3,7  130g 140,- 

Marinovaná masa na gril 

Z hovězího masa  Obsažené alergeny Min. objednávka Váha Cena 

Biftečky ze svíčkové na divokém koření   1000g 100g 140,- 

Z vepřového masa      
Biftečky z panenky se zeleným pepřem   1000g 100g 85,- 
Steak z vepřové krkovice Pfeferico   1000g 100g 70,- 

Z kuřecího masa      
Teriyaki steak z prsíček 6 1000g 100g 60,- 

Z rybího masa      
Lososový filet v bylinkách  4 1000g 100g 140,- 

Přílohy 
  Obsažené alergeny  Váha Cena 

Dušená rýže bylinková, kari, zeleninová    200g 35,- 
Domácí šťouchané brambory s cibulkou    200g 35,- 
Bramboráčky s uzeným masem (3 ks na porci)  1,3,7  200g 60,- 
Houskové knedlíky  1,3,7  200g 35,- 
Špekové knedlíky  1,3,7  200g 60,- 
Kysané zelí  1  200g 35,- 
Míchaná zelenina    200g 55,- 
Těstoviny  1,3,7  200g 35,- 

Studené omáčky k masu na gril 
  Obsažené alergeny Min. objednávka Váha Cena 
Pepřová, farmářská, sečuánská, smetanový křen  7 300g 100g 25,- 
Pikantní s chilli, bylinková, jogurtová s česnekem  7 300g 100g 20,- 
Hořčice, kečup  10 200g 100g 15,- 
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Studené mísy 

Masové a uzeninové Obsažené alergeny 500g 1000g 
Anglický rostbíf s olivami a studenou omáčkou 1,7 680,- 1290,- 
Vepřová panenka v pařížském pepři s bylinkovou omáčkou 1,7 520,- 990,- 
Nářez sušené šunky s medovým melounem a ananasem - 490,- 940,- 
Smažené vepřové miniřízečky z panenky se studenou omáčkou 1,3,7 360,- 650,- 
Kuřecí špalíčky smažené v sezamu s mexickou omáčkou 1,3,7,11 310,- 600,- 
Smažené miniřízečky z kuřecích stehýnek se studenou omáčkou 1,3,7 300,- 590,- 
Smažené miniřízečky z kuřecích prsíček 1,3,7 310,- 600,- 
Smažené kuřecí a vepřové miniřízečky 1:1 míchané 1,3,7 --- 620,- 
Pečená francouzská kachní prsíčka s jablkovým chutney 11 680,- 1290,- 
Míchaný uzeninový nářez s pikantní omáčkou 1,3,7 330,- 600,- 
Kuřecí prsíčka Sous Vide s grilovanou zeleninou - 340,- 620,- 
Variace několika druhů šunek s brusinkovým křenem - 280,- 520,- 

Rybí    

Variace uzených a marinovaných ryb se studenou omáčkou 2,3,4,7,14 680,- 1290,- 
Košíčky s lososovým tartarem, Dijon hořčicí a kapari 1,2,3,4,7,9,11 600,- --- 
Marinované tygří krevety v pikantním oleji s bylinkami 2,7 750,- 1450,- 
Domácí jemně uzený losos s medovou hořčicí a pomeranči 4,10 850,- 1600,- 
Krevetkový koktejl v crystal cupech (80g) 2,3,4,9 min. 10 ks, 80,-/ks 
Sýrové  500g 1000g 
Sýrový nářez ze zahraničních zrajících sýrů 7,8,12 --- 790,- 
Míchaný sýrový nářez z tuzemských sýrů 7,8,12 290,- 530,- 
Kousky českých sýrů s hroznovým vínem a ořechy 7,8,12 --- 560,- 
Třešňová rajčátka s mozzarellou a balsamicem 7 300,- 560,- 
Kuličky smetanového sýra 7,8,12 300,- 560,- 
Pikantní nakládaný hermelín 7,8,12 330,- 600,- 
Pečená červená řepa s feta sýrem, tymiánový olej 7 300,- 550,- 

Míchané    
Míchaný sýrovo-uzeninový nářez „Klasik“ 1,3,7 320,- 570,- 
Míchaný sýrovo-uzeninový nářez „Delikates“ s omáčkou 1,3,7 330,- 600,- 
Nářez italských uzenářských specialit s mozzarellou 1,7 420,- 780,- 
Smažené kuřecí a vepřové kousky s omáčkou 1,3,7,10,11 --- 660,- 
Výběr malých lahůdkářských soust s bylinkovou omáčkou 1,3,7,11 --- 590,- 
Výběr 25 ks studených předkrmů (5 druhů po 5 ks) 1,2,3,4,7,8,9 --- 990,- 

Ovoce a saláty (cena ovocných mís je orientační a je závislá na sezónních cenách surovin; o aktuálních cenách se informujte telefonicky) 
Čerstvé krájené ovoce a ovoce v čokoládě s vanilkovou omáčkou 7 --- 480,- 
Salát z čerstvé zeleniny s dresinkem  --- 350,- 
Šopský salát 7 --- 370,- 
Kus-kus s grilovanou zeleninou  --- 300,- 
Salát pochoutkový 1,3,10 --- 300,- 
Salát Kempink 1,3,10 --- 300,- 
Salát Pivrnec 1,3 --- 300,- 
Salát těstovinový 1,3,7 --- 250,- 
Salát bramborový 1,3,10 --- 300,- 
Zeleninové špalíčky, sýrový dip 1,3,7 --- 370,- 

                                  Slané dorty Váha dortu Cena/ks 

Sýrovo-uzeninový 1,7,8 1700g 1050,- 
Sýrový 7,8 1700g 1000,- 
Aspikový 3,7,9,10 1700g 900,- 
Rybí 1,2,3,4,7,9 1700g 1390,- 
Sushi 2,4,6,11 850g 1190,- 

Seznam potravinových alergenů 
1-Obiloviny obsahující lepek (pšenice, žito, ječmen, oves, špalda) 
2-Korýši a výrobky z nich 
3-Vejce a výrobky z nich 
4-Ryby a výrobky z nich 
5-Podzemnice olejná (arašídy) a výrobky z nich 

6-Sójové boby (sója) a výrobky z nich 
7-Mléko a výrobky z něj 
8-Skořápkové plody a výrobky z nich (ořechy) 
9-Celer a výrobky z něj 
10-Hořčice a výrobky z ní 

11-Sezamová semena a výrobky z nich 
12-Oxid siřičitý a siřičitany (např. suš. meruňky) 
13-Vlčí bob (lupina) a výrobky z něj 
14-Měkkýši a výrobky z nich 

   

Ke zdobení výrobků studené kuchyně jsou používány sezónní druhy zeleniny a ovoce  
a se studenými omáčkami nejsou součástí konečné váhy produktů. Uvedené ceny jsou bez obalů. 

K objednávce na neděli a na svátek bude připočítán příplatek 20% z celkové ceny. 

Doporučujeme lahůdkářské a cukrářské výrobky skladovat do 6°C a spotřebovat do 24 hodin. 
 

Ceny jsou v Kč včetně DPH. Prosíme o včasnost Vašich objednávek. 

 
Petr Bürgermeister                                            Josef Čtrnáct 

Podpisy společníků firmy 

 


