
Notre Brasero

Le concept du BRASERO est à la fois 
convivial et chaleureux, 

Il permet un moment de partage avec 
vous 

Nous pouvons le déplacer partout !

Pour le Brasero un devis 100% 
personnalisé est effectuer car tous 

dépend de votre budget et de ce que vous 
souhaitez.

Tout est possible !

Des frais de cuisson sont à prendre en 
compte dans cette prestation car celle-ci 

demande de la logistique, de la 
manutention, des fournitures et bien 

évidement notre travail, 

Tout dépend également si il y a besoin de 
serveur(s) ou non, 



Si on installe sous forme de buffet ( ce qui 
est plus simple, moins coûteux et plus 
convivial ) ou service à l’assiette qui 

mobilise du monde dont les serveurs.

C’est pour cela qu’il est important de 
définir un budget ensemble afin de savoir 

ce qui est possible et cibler au mieux 
votre demande. 

Ce qui est possible : 

Apéritif: qui peut être rallongé afin d’être 
en guise d’apéritif/entrée 

Pièce chaude sur brasero ou bien nos 
mignardises salées froide présente sur 
notre carte froide ou mixte des deux. 

Entrée :  

Voir notre carte 



Plat: 

Viande possible : 

Burger ( classique ou montagnard)

Boeuf ( côte, pièce du bouchée , 
brochette marinée ou non…)
Poulet ( brochette marinée ou non , cuisse 
de poulet désossée , filet de poulet ..)
Dinde (brochette marinée ou non) 
Porc ( brochette marinée ou non, filet 
mignon , côte …) 
Canard ( Margret , brochette marinée ou 
non ) 
Veau ( brochette marinée ou non) 
Agneau ( version méchoui c’est à dire 
agneau entier cuit sur brasero, brochette 
marinée ou non) 

Poisson possible : 

Pavé de saumon en papillote, Brochette 
de Saint-Jacques , Gambas , Langouste, 



Langoustine, Tout type de poisson en 
papillote à votre goût …

Nos accompagnements : 

Pomme de terre grenaille rôti 
Gratin dauphinois 
Ratatouille 
Brochette de légumes 
Poêlée de légumes 

Fromage: 

Possible de toast sur brasero , camembert 
entier en papillote, plateau de fromage 
classique en buffet froid…

Dessert: 

Mignardises sucrées ( voir notre carte), 
gâteau en partenariat avec des 
pâtissiers… 




