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ENTRADAS

I CEBOLLA BHAJI

Rodajas de cebolla con especias y harina de garbanzos fritas

2: VEGETAL PAKORA

Selecciéon de verduras frias con especias, harina de gurl‘.l;mm

3- SAMOSAS (GLUTEN) VERDURA 4,95€

Empanadilla rellena y frita a elegir: verdura o carne (2 piezas)

4 POLLO PAKORA

Tiras de pollo frito con masa de garbanzos y especias

5 GAMBAS O PESCADO FRITOS

Gambas o pescado fritos con especias y harina de garbanzos

6: PLATO MIXTO

Un plato relleno de pollo tikka, samosa de carne y verduras, cebolla bhaji,

pollo pakora y sheek kebab

7 GAMBAS PURI (GLUTEN)

Gambas curry servido junto con un pan indio frito o al horno
8: ENSALADA MIXTA
9- ENSALADA DE POLLO

10:- SOPA DE LENTEJAS O VERDURAS

Sopa de lentejas o verduras con especias y cilantro
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495€

5,50€

CARNE 5,50€

5,50€

750€

14,50€




PIATOS TANDOOR]

El tandoori es un horno de barro y carbén
Los platos de barbacoa no llevan salsa

11 POLLO TIKKA 8,50€

Trozos de pechuga de pollo marinado con yogur, especias y cocinado en tandoori

12- CORDERO TIKKA 8,95€

Trozos de cordero marinado en especias con yogur cocinados en tandoori

13- POLLO TANDOORI 6,95€

1/4 de pollo marinado en especias y cocinado en el tandoori

4 SEEKH KEBADB 8,95€

Carne picada de cordero con especias y hierbas aromdticas, asada en el tandoori

15 LANGOSTINO TANDOORI 16,50€

Langostinos tigre marinados con especias, yogur y cocinados en el tandoori
8 yogury

16: PLATO MIXTO TANDOORI 18,50€
Surtido de seekh kebab, pollo tikka, cordero tikka, muslo de pollo
y langostino tigre (una pieza)

[7- PANEER TIKKA
Queso casero marinado con especias, cebolla, yogur, pimiento verde y rojo
v hecho en el tandoori

18- PESCADO TIKKA
Trozos de rosada marinada con especias, cebolla, yogur, pimiento verde y rojo
y hecho en el tandoori

19- MALAI TIKKA
Pollo marinado con masa de anacardos, pu]\'u de jcngihl‘c, yogur, ajo
y pimicnta negra (suave) y hecho en el tandoori

20° MINT TIKKA
Pollo marinado con hierbabuena, guindillas, yogur y especias

ll POLI O TI](KA CON QJ[SO

22 POLLO SHASHLIK vHY _
Pollo marinado con cebolla fresca, tomate, pimiento urdc yo UL, S
L\pLCIJ‘- ) LULIN ld{) €n [;ll'll.']()()l’l “.




PIATOS DE CURRY

TODOS LOS PLATOS LLEVAN ANACARDOS

23 CURRY

Cocinado en una rica salsa de Curry.

POLLO 9,50€ POLLO TIKKA 10,50€ CORDERO 11,50€ TERNERA 10,95€
PESCADO 10,95€¢  GAMBAS 10,95€ LANGOSTINOS 15,50€

24 MADRAS '

Plato tipico del sur de India, servido segiin el nivel de picante que desee.

POLLO 9,95€ POLLO TIKKA 10,50€ CORDERO 11,95€ TERNERA 10,95€
PESCADO 11,506  GAMBAS 10,95€ LANGOSTINOS 15,50€

25 VINDALOO - = =

Cocinado en salsa de Curry muy picante.
POLLO 9,95€ POLLO TIKKA 10,50€ CORDERO 11,95€ TERNERA 10,95€
PESCADO 10,95€¢ GAMBAS 10,95€ LANGOSTINOS 15,50€

26 PHAL N - -

Cocinado en salsa de Curry muy picante (gente brava).
POLLO 9,95€ POLLO TIKKA 10,50€ CORDERO 11,95€ TERNERA 10,95€
PESCADO 10,95€  GAMBAS 10,95€ LANGOSTINOS 15,50€

27 TIKKA MASALA (DULCE)

Salsa rica de tomate, anacardos, almendras, yogur y nata (muy suave).

POLLO 9,95€ CORDERO 11,95€ TERNERA 10,95€
PESCADO 10,95€ GAMBAS 10,95€ LANGOSTINOS 15,50€
VEGETAL 8,50€

28 KORMA (DULCE)

Preparado en salsa de almendras, anacardos y nata (muy suave).

POLLO 9,95€ CORDERO 11,95€ TERNERA 10,95€
PESCADO 10,95€ GAMBAS 10,95€ LANGOSTINOS 15,50€

29 MAKHNI (MANTEQUILLA) (DULCE)
Cocinado en una salsa de tomate, anacardos, almendras, nata y mantequilla.

POLLO 10,50€ PANEER 8,50€ PESCADO 10,95€

30 CHILLI DE AJO

Cocinado con ajo, cebolla, trozos de pimiento verde, tomate y chilli verde.

POLLO 9,95€ POLLO TIKKA 10,95€ CORDERO 11,95€ TERNERA 10,95€
PESCADO 11,506 GAMBAS 10,95€ LANGOSTINOS 15,50€

VEGETAL 8,95€




31 BHUNA

Cocinado con tomates frescos, cebollas, pimientos verdes y especias.

POLLO 10,50€ POLLO TIKKA 10,95€ CORDERO 11,95€ TERNERA 10,95€
PESCADO 10,956  GAMBAS 10,95€ LANGOSTINOS 15,50€

VEGETALES 8,50€

32: ACHARI g

Cocinado en salsa de Achar, hierbas y especias.

POLLO 9,95€ POLLO TIKKA 10,50€ CORDERO 11,95€ TERNERA 10,95€
PESCADO 10,95€  GAMBAS 10,95€ LANGOSTINOS 15,50€

VEGETALES 8,50€

33- PASANDA (DULCE)

Cocinado en salsa de almendras, anacardos, pasas, tomates y especias suaves.

POLLO 9,95€ POLLO TIKKA 10,50€ CORDERO 11,95€ TERNERA 10,95€
PESCADO 10,95€  GAMBAS 10,95€ LANGOSTINOS 15,50€

VEGETALES 8,50€

34 MUGHLAI (DULCE)

Cocinado al estilo moghul con almendras, anacardos, nata, huevo y especias (suave).

POLLO 9,95€ POLLO TIKKA 10,50€ CORDERO 11,95€ TERNERA 10,95¢
PESCADO 10,95€ GAMBAS 10,95€ LANGOSTINOS 15,50€

35- ROGAN JOSH
Plato tipico de Cachemira y cocinado con tomate, yogur y especias,

POLLO 9,95€ POLLO TIKKA 10,50€ CORDERO 11,95€ TERNERA 10,95¢€
PESCADO 10,95€  GAMBAS 10,95€ LANGOSTINOS 15,50€

36- SAGWALA

Cocinado con espinacas, cebolla, tomates y especias.

POLLO 9,95€ POLLO TIKKA 10,95€ CORDERO 11,95 TERNERA 10,95€
PESCADO 10,95€  GAMBAS 10,95€ LANGOSTINOS 15,50€

37- DHANSAK g

Plato tradicional cocinado con una salsa de lentejas (agridulce).

POLLO 9,95€ POLLO TIKKA 10,50€ CORDERO 11,95€ TERNERA 10,95€
PESCADO 10,95€  GAMBAS 10,95€ LANGOSTINOS 15,50€

VEGETALES 8,50€

38 MILYANA (DULCE) ‘/ '
Cocinado en salsa de curry, frutas mixras, coco, salsa de almcpﬂd_@&ymr 05,y nata.t,
RNERA10,¢
|

POLLO 10,50€ POLLOTIKKA 10,506 CORDERQA1,95€ ¥
PESCADO 10,95€  GAMBAS 10,95€ LANGOS mog 5,50€
h ¥ Y




39 HARIALY

Cocinado en salsa de espinaca con un toque de menta y jengibre.

POLLO 9,95€ POLLO TIKKA 10,50€ CORDERO 11,95€ TERNERA 10,95€
PESCADO 11,506  GAMBAS 10,95€ LANGOSTINOS 15,50€

VEGETALES 8,50€

40- MUSHROOM MADRAS '\ e

Cocinado en salsa curry y champinones. (Medio o Madras).

POLLO 10,50€ POLLO TIKKA 10,50€ CORDERO 11,95€ TERNERA 10,95€
PESCADO 11,506  GAMBAS10,95€ LANGOSTINOS 15,50€

41- DOPIAZA =

Cocinado en salsa de curry con trozos de cebolla, tomate, pimiento verde y rojo.

POLLO 9,95€ POLLO TIKKA 10,50€ CORI10DERO 11,95€ TERNERA 10,95€
PESCADO 10,95€¢  GAMBAS 10,95€ LANGOSTINOS 15,50€

42 JALFREZI

Cocinado con cebolla, tomate, pimiento y salsa de curry (dulce y picante).

POLLO 9,95€ POLLO TIKKA 10,50€ CORDERO 11,95€ TERNERA 10,95€
PESCADO 10,95€ GAMBAS 10,95€ LANGOSTINOS 15,50€

VEGETABLES 8,50€

43 BHINDI

Okra cocinada con cebolla, pimiento verde y especias.

POLLO 10,95€ POLLOTIKKA 10,95€ CORDERO 12,50€ TERNERA 11,50€
PESCADQO 11,50€ GAMBAS 11,50€ LANGOSTINOS 15,50€

44 BALTI

Cocinado con cebollas fritas, jengibre, ajo, cilantro fresco y con una salsa especial de Balti.

POLLO 10,50€ POLLOTIKKA 10,95€ CORDERO 11,95€ TERNERA 10,95€
PESCADO 10,95€ GAMBAS 10,95€ LANGOSTINOS 15,50€

VEGETALES 8,50€  MIXTO 11,95€

45 KADAI

El arte de cocinar comida con especias seleccionadas en un wok llamado kadai.

POLLO 10,50€ POLLO TIKKA 10,50€ CORDERO 12,50€ TERNERA 10,95€
PESCADO 11,506  GAMBAS 10,95€ LANGOSTINOS 15,50€

VEGETALES 8,95€

46' BIRYAN| “~ao-

Arroz Basmati cocido con cebolla, pimiento, anacardos, pasas, y servido con salsa

de Curry o yogur (Raita).

POLLO 11,95€ POLLO TIKKA 12,50€ CORDERO 13,50€  TERNERA 12,50€
PESCADO 12,506  GAMBAS 12,50€ LANGOSTINOS 15,95€

VEGETALES 9,95€ MIXTO 12,95€




PLATOS VEGETALES

TODOS LOS PLATOS LLEVAN ANACARDOS

47- ALOO GOBI

Un plato de coliflor y patatas, tradicional del norte de India

48 SAG ALOO

Patatas cocinadas con espinacas

49- CURRY YEGETAL

Seco o con salsa

50- BOMBAY ALOO

Patatas cocinadas con cebolla, tomate, especias y Curry

51 MUTTER PANEER

Guisantes con queso en salsa Curry (suave)

52: PALAK PANEER

Espinaca cocinada con queso fresco y especias

53 BAINGAN BHA]JI

Berenjenas cocinadas con tamate, cebolla, especias y cilantro

54: GOBI BHAJI

Coliflor cocinada con especias, tomare, cebolla y jengibre

55: TARKA DAAL

Lentejas cocinadas con hierbas y especias

56: CHANA MASALA

Garbanzos cocinados con tomate, cebolla y especias

57- KORMA VEGETAL (DULCE)
Verduras preparadas en salsa de almendras, anacardos y nata (muy suave)

58 VEGETABLE MAIKKHNI (DULCE)

Verduras cocinadas en salsa de tomate, nata, mantequilla y almendras

59- CHAMPINONES BAGI

Cocinado con cebolla, tomate, cilantro y especias

60 PANEER SHAHI (DULCE)

Queso casero cocinado en salsa de almendras, anacardos, nata y especias frescas




61 SAG BHAJI

Espinacas cocinadas con hierbas y especias

62: ALOO ACHARI

Patatas cocinadas en salsa achari con hierbas y especias

63- BHINDI BHAJI

Okra cocinada con cebolla fresca, tomate, pimiento verde y especias

PLATOS DE ARROZ (BASMATI)

64' ARROZ BLANCO
65° ARROZ CON CHAMPINONES

66° ARROZ CON CARNE PICADA

67- ARROZ PILAO

68 ARROZ CON GUISANTES, HUEVO Y ZANAHORIAS  (Frito)
69- ARROZ DE COCO

70: ARROZ CON AJO

71 ARROZ CON LIMON

72 ARROZ PICANTE (Chilli) =

73 ARROZ CON VERDURAS

74 ARROZ KASHMIRI

7.50€

7.50€

795€




PAN (NAN) (GLUTEN)

75 PAN BLANCO (NAN)

76: PAN DE MATEQUILLA

77- PAN DULCE (Coco, frutos y miel)

78: CHAPAT] (Pan integral fino)

79- PAN DE CEBOLLA

80: PAN INTEGRAL CON VERDURAS
81 PAN DE AJO

82: PAN CON CARNE PICADA

83- PAN DE QUESO

84: ROTI (Pan integral)

85 PARATHA (Pan integral con mantequilla)
86: PAN DE QUESO Y AJO

87 CESTA DE NAN PAN DULCE, NAN Y PAN DE AJO

GUARNICTIONES

88: PAPADOM, SALSA DE MANGO, SALSA DE MENTA,
ENSALADA DE CEBOLLA

MENU TNFANTTI_

HUEVOS CON PATATAS O ARROZ

POLLO TIKKA CON PATATAS O ARROZ
NUGGETS DE POLLO CON PATATAS O ARROZ
BARRITAS DE PESCADO CON PATATAS O ARROZ




