it

Lo T o Menu — carte

T 3 séquences (aw cholx: entrée/plat/dessert) 50 euros
* 3 séquences notre version végétarienne (entrée/plat/dessert) 39 euros
* 6 séquences le menu en version dégustation 58 euros
A cholsir pour Lemsenble de La table

* Fromageries Marcel Petite Comté aw lait cru affiné 16 mois & euros
* Menu enfant pour Les -12 ans 14 euros

Entrées

(0 la corte 16 ewros)
okt ok

Asperges blanches du clrque de Flotrac de Mr Bonnet : asperges vertes crues, Lode,
vanille de Madagascar, creme crue de La ferme du Froncalow

Oou/et
Boeuf Covrézien wl-cuit wmaring aux herbes, pois chiches et chou-fleur aw cofé
Colomblen des torvéfacteurs Mamn café

Plats
(& Lo carte 29 euros)

ook
La cavotte : traitée comme un jus de veau a L'orange, wmulticolore i L'avolne Ot et
endive fondante, filet de magquereau (origine Atlantique Nord Est) J'uste saisl au
plment d'Espelette

ou/et
Médaillons de veau de UAveyron, cuising de vadis et panais owc’mew@Jus court
aux épiees douces et a L'omande

Pesserts
(0 Lo corte 13 euros)

Aok ok
Fine wmousse chocolat quanaja 70% (vValrhona) flashée aw four, passion glacé et
nolx de coco crémense

ou/et

Tartelette au fromnge esprit cheesecake, speculoos, sorbet comume wne Margarita
(cltrow lime Brésilien-tequiln) et ortie

Prix nets - Service compris carte des allergnes & disposition ‘




