&

MENU SAINT-VALENTIN § ]

MISES EN BOUCHE, ENTREE, PLAT, FROMAGE ET DESSERT 63
ACCORD METS & VINS (5 VERRES 6 CL) 29

3 MISES EN BOUCHE

COCKTAIL “LOVE"

RAVIOLE DE LANGOUSTINE, CHAMPIGNONS ET BISQUE

AOC PETIT-CHABLIS 2023, BERNARD DEFAIX

VOLAILLE FERMIERE ET FOIE GRAS EN CROUTE

CABERNET SAUVIGNON 2021, MERY MERLOSE

MOUSSE DE CHEVRE, COPEAUX AFFINES

AOC TOURAINE “SAUVIGON" 2024, DOMAINE DES CORBILLERES ‘

MOELLEUX CHOCO ET CCEUR COULANT A LA PISTACHE

CHAMPAGNE ROSE, PIERRE TRICHET

NOTRE MENU UNIQUE SERA SERVI LA JOURNEE DU 14 FEVRIER MIDI ET SOIR SUR
RESERVATION UNIQUEMENT.

Prix net en euros (TTC) et service compris



