Vorspeisen
1. Tomatensuppe € 6,00
2. Minestrone € 6,00
3. Schnecken nach Art des Hauses € 8,50
4. Schnecken in Champignonrahmsauce T g €9,00
Antipasti
5. Vitello - R €12,00
6. Carpaccio vom Rind mit Rucola und Parmesan°® €12,00
7. Caprese Tomate, Mozarella®, Basilikum € 7,50
8. Parmaschinken auf Melone € 8,50
Salate it Dressing nach Wah|
9. gemischter Salat € 6,00
10. Salat des Hauses mit Thunfisch®, Ei und Kase €11,90
11. Rucola Salat mit Parmesan® und Kirschtomaten € 6,90
Pasta
Spaghetti
20. Napoli in Tomatensauce € 8,50
21. Cabonara in Schinken-Sahnesauce €11,50
22. Bolognese mit Hackfleischsauge € 10,50
23. Aglio Olio mit Knoblauch und 0! b € 9,50
T
Penne
24. Quattro Formaggio mit 4 Kasesorten®* €11,00
25. Felice mit Putenfleisch, Spinat in Sahnesauce € 13,00
Tagliatelle
26. Al Salmone mit Lachs und Knoblauch € 16,90

27. Al Chef mit Schinken, Champignons in Tomaten-Sahnesauce € 14,90

Gnocchi

28. mit Pesto-Sahnesauce € 11,00
29. mit Mozzarella® und Tomatensauce €11,90
Panzerotti

30. in Steinpilz-Sahnesauce € 16,90
Al Forno

31. Lasagne mit Hackfleischsauce und Kase liberbacken €11,90

32. Cannelloni mit Hackfleischsauce und Mozzarella® iberbacken ¢ 11,50

Zusatzstoffe:
1.Formfieisch-Vorderschinken » 2. Antioxidati itte! « 3.Stabilisator - 4.Geschmacksverstérker - S.Konservierungsstoffe « 6.S4urungsmittel « 7.Koffeinhaltig « 8.Farbstoffe » 9.Sii} » 10.geschwirzt

Inhaltsstoffe: Schinken: 1-2-3-4-5 « Salami: 2-8 » Oliven: 10 + Artischocken: 2-6 » Dressing: 2 « Cola: 6-7-8 » Fanta/Sprite: 6 « Kase: 5-8




Fleisch

Kalb

60. Scaloppia ai Funghi € 24,50
Kalbsschnitzel in Champignonsauce

61. Scaloppia al Limone ’ € 23,50
Kalbsschnitzel mit Zitronensauce A s

62. Saltimbocca alla Romane n— € 26,50
Kalbsschnitzel mit Parmaschinken in WeiBweinsauce

€12,90

Rind

63. Bistecca alla griglia € 21,90
Rumpsteak vom Grill

64. Bistecca mit Champignons und Knoblauch € 25,00

65. Bistecca Pizzaiolo € 25,00
mit Tomatensauce, Oliven, Kapern, Sardellen® und Knoblauch

66. Filetto alla griglia € 28,50
Filetsteak vom Grill

67. Filetto Mare e Monti € 31,50
mit Krabben" und Champignons in Tomaten-Sahnesauce

68. Filetto Balsamico € 32,50
mit Honig-Balsamicosauce | ]

69. Filetto € 32,50
in Triffelsauce

Lamm i

70. Cotelette Angnello alla Griglia € 21,00
Lammcarrée vom Grill

Fisch

Lachs

80. Salmone alla Griglia € 21,90
Lachssteak vom Grill

81. Salmone Gambero = € 24,00
Lachssteak mit Krabben® in WeiBwein-Sahnesauce

Tintenfisch

82. Calmari alla Griglia € 19,00
Tintenfisch, gegrillt

Gamberoni ; ——e

83. Gamberoni alla Griglia € 27,00

84. Gamberoni alla Chef mit Tomaten, Kapern, € 29,00

Sardellen* und Knoblauch

Zu allen Fleisch- und Fischgerichten reichen wir auf Wunsch einen
kleinen gemischten Salat und eine Portion Nudeln nach Wahl.

Zusatzstoffe:
1.Formfieisch-Vorderschinken « 2. Antioxidati 1smittel = 3.Stabili * 4.Gesch k a * 5.Konservierungsstoffe 6.Saurungsmitte! - 7.Koffeinhaitig « 8.Farbstoffe » 9.Siiflun. sstoffe + 10.geschwiirzt
\ Inhaltsstoffe: Schinken: 1-2-3- )

4-5 + Salami: 2-8 « Oliven: 10 « Artischocken: 2-6 « Dressing: 2 » Cola: 6-7-8 « Fanta/Sprite: 6 » Kase: 5-8




r ™

Pizzen
40. Mozzarella € 8,90
frische Tomatenscheiben, Mozzarella® und Basilikum
41. Parma-Rucola €11,90

frische Tomatenscheiben, Mozzarella“,
Parmaschinken, Rucola und Parmesankése*

42. Al Capone €11,90
frische Champignons, Thunfisch®, Zwiebeln und Oliven

43. Quattro Formaggi €11,90
Gorgonzola, Mozzarella®, Gouda und Feta-Kase

44. Frutti di Mare €11,90
Meeresfriichte™" und Knoblauch

45. Oceano €11,50
Sardellen, Oliven, Knoblauch und Kapern

46. Salmone et Spinaci €12,50
Lachs, Spinat, Knoblauch und Zwiebeln

47. Tonno et Cipolla €11,50
mit Thunfisch“ und Zwiebeln

48. Salame € 9,50
Salami*®

49. Funghi € 9,50
Champignons

50. Spinaci € 10,90
Spinat und Schafskase

51. Vegetaria €11,50

mit frischen Gemiise

Zusatzstoffe: 2. Antioxidationsmittel « 3. Stabili .4, 4 * 5. Konservi offe « 6. Séuert itte! « 7. koffeinhaltig « 8. F: *9. SR =10.
\ Allergene: a. Glutenhaltiges Getreide « b. Ei » ¢. Milch » d. Senf - e. Sellerie « f. Soja + g.-Lupine * h. Sch lichte «i.-Erdniisse » j.-Kreb * k.-Fisch - |.-Sesamsamen » m.-Schwefeldioxid u. Sulfide « n.-WeichﬁeQ




Dessert
Tiramisu € 5,00
Tartufo € 5,50
weiss oder Schoko
Panna Cotta € 6,50
mit Frichten
Kinder Eisbecher € 6,50
Vanilleeis mit frischen Friichten
w |
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Alkoholfreij
Coca Cola, Fanta, Sprite 0,3 € 3,50
Bitter Lemon, Tonic, Ginger Ale 0,3 € 3,30
San Pellegrino 0,25 oder 0,75l € 3,30/ 5,70
Bier
Stauder Pils vom FaB 0,31 / 0,5l €3,30/€4,50
Bolten Alt vom FaB 0,31/ 0,5l €3,30/€4,50
Stauder alkohlfrei 0,33| € 3,50
Erdinger WeiBbier 0,5l € 4,80
Erdinger WeiBbier alkoholfrei 0,5l € 4,80

Offene Weine

rot 0,2 1/4 1/2
Primitivo 6,50 8,00 13,00
Chianti 6,50 8,00 13,00
Nero D "Avola 6,50 8,00 13,00
Lambrusco 5,50 7,00 11,00
weiss

Pinot Grigio 6,50 8,00 13,00
Lugana 7,00 9,00 14,00
Trebbiano d “Abruzzo 6,50 8,00 13,00
rosé 6,50 8,00 13,00

Aperol Spritz 0, 2| 7,00
Hugo 0,2] 7,00
Prosecco 0,1] 7,00
Lillet Wild Berry 0,21 7,00

Zusatzstoffe:
1.Formfleisch-Vorderschinken « 2. Antioxidati ittel « 3.Stabili - 4.Geschn a * 5.Konservierungsstoffe « 6.S&urungsmittel - 7.Koffeinhaltig  8.F; + 9.50RL . 10.geschw§rzj

Inhaltsstoffe: Schinken: 1-2-3-4-5 « Salami: 2-8 + Oliven: 10 » Artischocken: 2-6 » Dressing: 2 » Cola: 6-7-8 » Fanta/Sprite: 6 » Kise: 5-8




