
N O T R E  C A R T E

P L A N C H E  G O U R M A N D E  D E  C H A R C U T E R I E  E T             2 2 . 0 0 €
 F R O M A G E S  A F F I N É S

A S S O R T I M E N T  D E  D É L I C E S  À  T A R T I N E R                   1 9 , 0 0 €

ENTREES

Panna cotta d ’asperges verte                                                               1 1 .00 €

Tarte Tat in  échalotes et   buratta                                                         14 .00 €

Gravlax de saumon et  sa  créme                                                          16 .00 €

Pates farcies

R a v i o l i  f a r c i  S a i n t - j a c q u e s               1 8 . 0 0 €

A g n o l o t t i  f a r c i  l a n g o u s t e  e t             1 8 . 0 0 €
s a  c r é m e  d ’ a i l

P a n z e r o t t i  r i c o t t a - é p i n a r d               1 7 . 0 0 €

A  P A R T A G E R



N O T R E  C A R T E

T o m a h a w k  d e  v e a u  ( 6 5 0 g r )  p o u r  2  p e r s        4 5 . 0 0 €

B r o c h e t t e  d e  t h o n  e t  d ’ e s p a d o n ,  s a u c e  v i e r g e    1 9 . 0 0 €
e t  s o n  r i s o t t o  c i t r o n  c o n f i t

l e  p i n  b u r g e r                                          2 1 . 0 0 €
( p a i n  n o i r ,  s t e a k  h a c h é  d e  1 8 0 g r , s a u c e  p o i v r o n
c h e d d a r  f u m é ,  o i g n o n  c o n f i t , s a l a d e  e t  t o m a t e s )

C o t e  d e  c o c h o n  à  l ’ a i l  n o i r e                 2 0 . 0 0 €

M a g r e t  d e  c a n a r d  d e  l a  f e r m e  P u n t o u n        2 3 . 0 0 €
 s a v e u r  a s i a t i q u e             

B u r g e r  d e  s é c h e                                 1 7 . 0 0 €
( p a i n  b u r n ,  r o u i l l e ,  p o i v r o n s  e t  o i g n o n s  c o n f i t s ,  r o q u e t t e )    

     
M E N U  E N F A N T
S T E A K  H A C H É  O U  F I L E T  D E  P O U L E T  P A N É                1 1 . 0 0 €
1  B O U L E  D E  G L A C E  A U  C H O I X  

L E S  P L A T S



N O T R E  C A R T E

  P a v l o v a  a u x  f r u i t s  r o u g e s                        9 . 0 0 €

  T a r t e  c h o c o l a t  D u b a i                                  1 0 . 0 0 €

  B r i o c h e  p e r d u  e t  s a  g l a c e  p o p  c o r n           9 . 0 0 €

  p a n n a  c o t t a  c h o c o l a t  b l a n c  e t  k i w i                       8 . 0 0 €

L E S  D E S S E R T S


	NOTRE CARTE
	A PARTAGER
	ENTREES
	Panna cotta d’asperges verte                                                               11.00 €
	Tarte Tatin échalotes et  buratta                                                        14.00 €
	Gravlax de saumon et sa créme                                                          16.00 €
	Pates farcies
	Ravioli farci Saint-jacques              18.00€
	Agnolotti farci langouste et            18.00€ sa créme d’ail
	Panzerotti ricotta-épinard              17.00€



	NOTRE CARTE
	LES PLATS
	Tomahawk de veau (650gr) pour 2 pers       45.00€
	Brochette de thon et d’espadon, sauce vierge   19.00€ et son risotto citron confit
	Cote de cochon à l’ail noire                20.00€
	Magret de canard de la ferme Puntoun       23.00€  saveur asiatique
	Burger de séche                                17.00€ (pain burn, rouille, poivrons et oignons confits, roquette)
	MENU ENFANT STEAK HACHÉ OU FILET DE POULET PANÉ               11.00€ 1 BOULE DE GLACE AU CHOIX




	NOTRE CARTE
	LES DESSERTS
	Pavlova aux fruits rouges                       9.00€
	Tarte chocolat Dubai                                 10.00€
	Brioche perdu et sa glace pop corn          9.00€



