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CARTA
PROPUESTAS PARA COMPARTIR LA TABLA DEL COTO
Embutidos de caza del pueblo de Saiica (F) | 14,00

SERVICIO DE PANES “GUSTOS DE ANTES”

con acompainamiento de sabores
de la provincia (8) | 2,50

LASANA ROTA DE CARNE DE GUADANGUS

con bechamel de champiiion
y su pasta frita (LGS) | 16,50

ENSALADILLA RUSA CHAFADA

con mejillones, emulsion de su escabeche
y regaias de tinta (PHME) | 12,00

MEJILLONES A LA MARINERA

con nuestro pico de gallo, aceite de hierbas
yaire de limény vino (M) | 16,00

TORREZNO CONFITADO Y FRITO

con crema de pisto frio y piparras | 12,50 PLACA DE COSTILLA DE CERDO

glaseada con salsa bbq alcarrena,

patatas revolconas y chips de raices (o) | 18,00
TABLA DE QUESOS DE CASTILLA
con almendras fritas en casa (LF) | 14,50

BRANDADA DE BACALAO

con tartar de salchichon de Atienza,
RAVIOLIS CRUJIENTES DE CORDERO tomates semiasados y regafias (HPMoSoGL) | 13,00
de Jadraque, con emulsion de su breve y
polvo de jamén (6 uds) (GH) | 13,00

BACALAO AL PILPIL

con sus patatas, huevas de trucha
CROQUETAS DE CENTOLLO y salicornia (P) | 17,00
con mayonesa de sus corales
y polvo de tinta de calamar (8 uds) (GLHM) | 12,50

LOMO DE VACA CASTELLANA

a la parrilla con crema de foie, verduras
CROQUETAS DE SETA TRICOLOMA glaseadas en miel y su demiglace (LG) | 25,00
con yema texturizada
y la puntilla del huevo (8 uds) (GLHS) | 12,50

POSTRES

FLORES DE ALCACHOFA A LA PARRILLA

con carbonara ahumada

TARTA FLUIDA DE CHOCOLATE

y polvo de cecina (3 uds) (L) | 16,00
con polvo de violetas, teja de naranja
ypolen (HLG) | 150
PATATA BRAVA CHAFADA
con alioli de mandarina y laminas
de torrezno de Tendilla (H) | 13,50 COULANT DE QUESO DE BRIHUEGA
con toffe salado, sopa de albaricoque y
. helado de mascarpone y café (HL&) | 150
LA GILDA DE AQUI
aceituna, piparra, trucha ahumada,
queso de Hita y tomate seco (PL) | 2,50/ud. BOCADOS DE LA ALCARRIA
servidos en el pino tumbado de San Roque.
. 4 mini bizcochos borrachos con mousse
LA GILDA DE ALLA de miel, fresas en escabeche y petazetas
aceituna, piparra, pulpo, sardina ahumada de lima (4 uds) (HLG) | 1,50
y pimiento asado (PM) | 2,50/ud.

Especificaciones sobre alérgenos: F (frutos secos) - G (gliten) - H (huevo) - L (lactosa) - M (marisco) - Mo (mostaza) - P (pescado) - S (setas) - So (soja)
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