
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

I CONSIGLI DEL MATTO 
 

CARCIOFO ALLA GIUDIA 10,00€ 
Carciofo, sale, pepe (5) 

MATRIGIALLA 14,00€ 
Guanciale, zucca, sedano, carota,  

cipolla, pecorino, peperoncino (1,7,9)  

GUANCIOTTO DEL MATTO 20,00€ 
Guancia di bue stracotta nel vino rosso, sedano,  
carota, cipolla, spezie e tortino di patate (9,12) 

COSTINE DI MANZO 25,00€ 
Manzo, soia, miele, zenzero, cipolla, 
aglio, paprika, erbe aromatiche (6) 

Antipasti 
CAPONATA              8,00 
Sedano, cipolla, melanzane, olive, capperi, pomodoro, pinoli, 
aceto di vino bianco, peperoncino, zucchero (5,9) 

FIORI DI ZUCCA              6,00 
Fiore di zucca, farina (1,5) 

FILETTI DI BACCALA             6,00 
Baccalà, farina (1,4) 

MANTECATO DI BACCALÀ           10,00 
Baccalà, aglio, patate, olio di sesamo, scorza di limone, 
aceto, cipolla, zucchero (4) 

PAPPA al POMODORO           10,00 
Pane, pomodoro, olio, sale, basilico, pepe (1) 

CAMPAGNOLA             12,00 
Purea di fave, sedano, carota, cicoria, cipolla, 
peperoncino (1,9) 

FORMAGGI KM 0            12,00 
Az. GENNARGENTU di Bruno Pitzalis (7) 

SFIZIO DI SALUMI            12,00 
Salumificio ALTOPIANO di COLFIORITO 

LA PAR-MI-GIA-NA            10,00 
Melanzana, farina, pomodoro, burrata, uova, pepe nero (1,3,7)  



Bruschette 
AGLIO E OLIO Pane, aglio, olio EVO (1)       4,50 
POMODORO Pane, pomodoro, aglio, basilico, origano (1)    4,50 
GUANCIALE  Pane, guanciale (1)       6,00 
FAVETTA  Pane, purea di fave, pepe, agio, sale, olio,      6,00 

  carota, sedano, curcuma (1,9) 
MIX   (POMODORO + GUANCIALE + FAVETTA)     6,50 

Primi 
CARBONARA  Guanciale, uovo, pecorino, pepe nero (1,3,7)   11,00 

AMATRICIANA         11,00 
Guanciale, pomodoro, pecorino, aglio, pepe nero (1,7) 

CACIO E PEPE Pecorino, pepe nero (1,7)     11,00 

GRICIA Guanciale, pecorino, pepe nero (1,7)     11,00 

MATRIGIALLA        14,00 
Guanciale, zucca, sedano, carota, cipolla, pecorino, peperoncino (1,7,9) 
PASTA ALLA VACCINARA      15,00 
La coda di bue, pomodoro, sedano, carota (1,9) 

PASTA CON RAGÙ DI AGNELLO     13,00 
Macinato, sedano, carota, cipolla, pomodoro, noce moscata (1,8,9) 

PASTA ALLA NORMA        16,00 
Pasta di grano Perciasacchi siciliano BIO, melanzana, 
pomodori misti siciliani az. “Di Fede”, ricotta salata, cipolla, 
aglio, peperoncino, basilico (1,7) 

PASTA CON RAGÙ DI TOTANI     14,00 
Totani, pomodori, pomodori secchi, cipolla, peperoncino, arance, 
pangrattato, basilico, capperi (1,4) 

Secondi 
GUANCIOTTO DEL MATTO           20,00 
Guancia di bue stracotta nel vino rosso, sedano, 
carota, cipolla, spezie e tortino di patate (9,12) 

COSTINE DI MANZO           25,00 
Manzo, soia, miele, zenzero, cipolla, aglio, paprika, 
erbe aromatiche (6) 

BACCALÀ ALLA GHIOTTA           18,00 
Baccala, patate, sedano, cipolla, pomodoro, olive, 
capperi (4,9) 

CINGHIALE ALLA CACCIATORA          17,00 
Cinghiale, sedano, carota, cipolla, olive, vino rosso, 
burro, alloro, rosmarino, pepe nero (7,9) 

TRIPPA ALLA ROMANA           14,00 
Trippa, sedano, carota, cipolla, pomodoro, pepe 
nero, menta, pecorino, guanciale (7,9) 

POLLO AL LIMONE            14,00 
Pollo, limone, salvia 

TAGLIATA DI MANZO           22,00 
Entrecote di manzo con contorno a scelta 

POLPETTE DI BOLLITO AL SUGO          18,00 
Bovino adulto, uova, pane, mozzarella, parmigiano, 
pomodoro, pepe, carota, sedano, cipolla (1,3,7,9) 



Contorni 
BROCCOLETTI           6,00 
Broccoletti, aglio, olio, sale, peperoncino  

CICORIA           6,00 
Cicoria, aglio, olio, peperoncino  

PATATE AL FORNO         6,00 
Patate, aglio, rosmarino, olio, sale 

PATATE FRITTE*         6,00 
Patatine, olio, sale 

PUNTARELLE ALLA ROMANA        8,00 
Puntarelle, alici, aglio, olio, sale, aceto di vino 

Dolci 
TIRAMISÙ          7,00 
Uova, zucchero, mascarpone, caffè, sovoiardi, cacao in 
polvere (1,3,7)  

BIANCOMANGIARE         6,00 
Latte, zucchero, farina di maizena, mandorle, granella 
di pistacchio, cannella (7,8)  

CRESCIONDA SPOLETINA        6,00 
Cioccolata fondente, amaretti, farina, uova, latte, 
zucchero, cacao, zucchero a velo, anice (1,3,7,8) 

VIOLETTE'S CAKE         7,00 
Biscotti al cacao, Burro, Panna, Cioccolato, Zucchero, 
Marmellata ai frutti di bosco (1,7) 

SERVIZIO 2,00 € a persona 
 

SE HAI UN REGIME ALIMENTARE PARTICOLARE, CONSULTA LA TABELLA DEGLI 
ALLERGENI ALLA FINE DEL MENÙ O CHIEDI AL PERSONALE DI SALA 

LISTA DEGLI ALLERGENI 
1. Cereali contenenti glutine, cioè grano, segale, orzo, avena, 

farro, kamut o loro ceppi derivati e derivati 

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei 

3. Uova e prodotti a base di uova 

4. Pesce e prodotti a base di pesce 

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi 

6. Soia e prodotti a base di soia 

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) 

8. Frutta a guscio, vale a dire mandorle, nocciole, noci, noci 
acagiù, noci pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci di 
macadamia o noci Queensland, e i loro prodotti 

9. Sedano e prodotti a base di sedano 

10. Senape e prodotti a base di senape 

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo 

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiore a 
10 mg/kg 

13. Lupini e prodotti a base di lupini 

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi 

* Alcune preparazioni servite potrebbero essere congelate, 
previo abbattimento, in ragione della disponibilità e 

stagionalità del prodotto. 



 

Bevande analcoliche 
 

ACQUA POTABILE TRATTATA 1 lt    2,00 
Naturale / Frizzante 

ACQUA MINERALE SAN PELLEGRINO FRIZZANTE 4,50 

ACQUA MINERALE PANNA    4,50 

CAFFÈ        2,00 

BIBITE IN LATTINA   
Coca Cola , Coca Zero, The limone, The pesca  3,00 

Aranciata San Pellegrino     3,50 

SUCCHI DI FRUTTA      3,00 
(chiedere al cameriere per le disponibilità) 
 

Birre alla Spina 
PEDAVENA LAGER   0,20 lt  4,00 

0,40 lt  6,50 

PEDAVENA DUNKEL   0,20 lt  4,00 
0,40 lt  7,50 

Birre in Bottiglia 
 

LAUTETBACHER WAISS   0,50 lt  6,00 

DUCATO FREERIDE IPA   0,33 lt  7,50 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Il “Matto”, come la cucina, può avere molte valenze: nei 
tarocchi, il Matto è l’eterno cercatore, il personaggio ribelle e 
irresponsabile. Simboleggia un passaggio o la predisposizione 

a questo, tra il vecchio e il nuovo. 
 

Lavoriamo con ingredienti ricercati, prodotti da artigiani del 
gusto e dei sapori. Il nostro pane, con farina siciliana di 

grano antico, è sfornato giornalmente dal nostro staff. E poi 
i salumi da Colfiorito, le friselle Caroppo di Lecce, le olive 
schiacciate di Cropani, la pasta artigianale Belli di Trevi. 

 
A Via Portuense 135, nel cuore di Porta Portese, in un locale 
già pastificio e museo del cinema, rompiamo le regole che ci 

hanno imposto e facciamo ciò che ci fa sentire meglio,  
anche se contrasta con il senso comune. 

 
 

 
 
 
 
 
 

Ti viene data solo 
una scintilla di follia. 
non devi perderla 


