Nos T, apas

Rillettes pur porc a Cancienne 10€
Calamars frits 13€
Friture de Joéls ( Petit poissons ﬁit) 12€

Saucisson Fuet nature ou chorizo 11€

Nos Planches

La Brouette du CPomger 20 €

Carottes, concombre , cﬁoux-f[eur, brocolis, tomates cerises, radis, endives

Sauce : Anchoiade, mayormaise maison

Planche Méli-Mélo 27 €
Morcilla, Morcon de Bellotta, Coy}m, Terrine, Chévre, Bleu du Vercors, Brie

Tresor de la Dehesa 35 €

fjoau[e de Bellota ﬂﬁériclue au }mrﬁnn des Chénes Verts, savourez "dme de
[’fspagne

Servi avec Comté et Raisin Blanc.

Les Délices du Pécheur 27 €
Tartare, calamars frits, Tempura de Colin, salade verte.

Sauce au choix: Mayonnaise et Aioli maison



Nos Plats

Camembert Réti 18 €

ﬂccomyagmements :Joommes 6&3 terre grenai[[e et safacfe

Chevre Miel Roti 20 €

‘Accom}oagnements :Joommes 6[6 terre g?’éﬂdi[(é et sa[acfe

Poulet au Comté et Chorizo 21 €

Accompagnements : pommes de terre grenailfe et salade

Andouillette au St Marcellin 21€

Accompagnements : pommes de terre grenailfe et salade

Crumble tomate cerise et Burratina 20€
Servi avec cﬁlﬁtonnaofe de jamﬁon blanc et salade verte

Crumble Courgette ‘Boursin 20€

Servi avec Cﬁﬁonnac&a de jamﬁon cru et salade verte

Pinsa tomate, mozzarella, olives noires et huile de Tt mﬁ%
18€

Servi avec salade verte
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Salade César 16 €

Tendres morceaux de Joou[et croustillant, oignons fm’ts, copeaux de Parmesan,

tomates séchées et salade

La Parisienne 17 €
jamﬁon blanc de sélection, cﬁampignan de Paris, oeuf dur, oignon crigpy,

tomates cerises. Vinaigrette maison.

‘Menu f‘r@fomt 13 €

Sirop au choix

Fraise, mentfe, yécﬁe ou grena([ine

‘J\fuggets C[@JOOM[QI' ou "1-)6116[61’5 6[6 COHH

Qzlccom}oagnements : Pomme 6[6 terre g?’@ﬂdiﬂé et safadé

‘Dessert

Boule de g[ace au choix vanille, chocolat, ﬁaise ou }oistacﬁe
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Baba au Rhum Maison 10€
Créme Briilée a la Vanille o€
Tartelette Citron 10€
Fondant Ceeur Cou[cmt Cﬁocofat 9€

Créme cmgfcnse et créme sucrée

Brioche Chaude Coeur Glacée 10€

CParﬁu% de g[ace et coulis au choix
gface: Vanille, Chocolat, Pistache, Fraise, Caramel, Café

Coulis: Chocolat, Caramel beurre salé

Nos @?jo 'S

La Vache a fm’t des Vodka et des Rhum ﬂ'rmngés, demandez
a ses Vachettes les }omﬁxms o]

Get 27 6cl 7€ CBaife*y’s 6cl 7€
Limoncello Mediteranneo 6¢cl 7€ Liqueur Gauloise Verte 4cl o€
Renaissance France 4cl 8€ Belvedere Organic qcl 10€

Havana Club qcl 8€ ‘Boucan cf’fEnfer qcl 10€
TJack Daniel’s 4cl 8€ Monkey Shoulder 4¢cl  10€
Sa}aﬁir qcl 8€ Roku 4cl 10€

’fe'clui(a Olmeca Altos 100% ﬂgave 4cl 10€



