
 

 

 

 

Nasza przygoda ze ślimakami śródziemnomorskimi zaczęła 

się w 2003 roku, przeszliśmy wszystkie szczeble tej 

działalności, od hodowli, przetwórstwa, hurtownie, sklep w 

galerii… aż po gastronomię, czyli ryby, raki i … ślimaki! 

 

Jako rolnicy eksportowaliśmy żywe ślimaki głównie do 

Hiszpanii z której to pochodzą nasze kulinarne pomysły. 

 

Tym sposobem łączymy świeże smaki Polski z 

ciepłą Hiszpanią. 
 

 

 

 
 

 

World Food Travel Association w USA za doskonałość w 

Turystyce Kulinarnej.  

 

"Turystyka kulinarna jest unikalna i niezapomniana, jest 

doświadczaniem, w którym obowiązuje zasada: To nie tylko 

posiłek, ale również wspomnienie..." 



 

 

 

 
 

Ślimaki śródziemnomorskie z własnej hodowli BIO 

         MENU ŚLIMAKA 

 

         Dania degustacyjne 
 

ŚLIMAKI Z SEREM po francusku 
Muszelki nadziewane mięsem ślimaka - filet, 

pasłęckim masełkiem czosnkowym, pietruszką i 

kozim serem 
Podawane w specjalnym naczyniu z bagietką. 

39 zł / 6 sztuk 

 

 

 

                                           SNAJKI 

Ślimaki śródziemnomorskie z sosem 
(filety zawijane w boczek z  parmezanem, zapiekane, podane w specjalnym 

rożku) 

25 zł /rożek  

 

 

 

KAWIOR ŚLIMAKA 

Łosoś na bagietce z białym kawiorem ze ślimaka 
(bagietka czosnkowa, masło czosnkowe, łosoś wędzony, biały kawior Perły 

Afrodyty,  

świeżo mielony pieprz ) 

26 zł / 2 sztuki 
 

 



 

 

 

 

Dania obiadowe 
 

ZUPA 

Zupa rybna ze ślimakami 
(ślimaki filety, dorsz, warzywa, pomidory, papryka, koper, przyprawy) 

25 zł /330 ml 

 
 

PIEROGI PASŁĘCKIE 

Pierogi ręcznie lepione ze ślimakami i sałatką 
(ślimaki, boczek wędzony, przyprawy) 

34 zł / 5 sztuk 

 

ŚLIMAKI Z PATELNI 

Ślimaki smażone z krewetkami i szyjkami rakowymi na 

sałacie 
(smażone ślimaki, krewetki, raki, czosnek, pomidor, papryka, oliwki, bagietka, 

sos winegret) 
39zł /porcja 

 
 

ŚLIMAKI W POMIDORACH  

po hiszpańsku 
Muszle ślimaka w całości z mięsem mięczaków 

i wątróbką 
Pomidory mazurskie, papryka, warzywa, pietruszka 
Gotowane muszle nadają potrawie wyrazisty smak! 

39 zł / porcja 

 

     

 



 

 

        Street Food 
 

       BURGER ŚLIMAKA 

 Prawdziwy burger ze ślimaków 
(80% mięsa ślimaka, 20% najlepszej polskiej 

wołowiny, sos helix, ser, świeże warzywa) 

                                    36 zł /sztuka 

            Powiększ o frytki! + 3 zł! 

______________________________ 
 

NOWOŚĆ W BISTRO!!! 
 

WURST (kiełbasa) ŚLIMAKA  

po niemiecku  

 

Peklowana i wędzona naturalnym drewnem 

olchowym i bukowym 

 
*foto przykładowe 

 
• w bułce, pętko kiełbasy z mięsa ślimaka i 

wołowiny, sos helix, prażona cebulka, świeże 
warzywa) 

29 zł /sztuka 

• na tacy, pętko kiełbasy z mięsa ślimaka i 
indyka, sos helix, musztarda, swojska kiszona 

zasmażana kapusta, bułka z pieca ) 

34 zł /sztuka 

 



 

 

ZESTAW KONESERA DLA 2 OSÓB 

 
1. Muszelki nadziewane mięsem ślimaka, pasłęckim masełkiem 

czosnkowym i pietruszką. 

Podawane w specjalnym naczyniu z bagietką /6 szt 

 

2. Muszelki nadziewane mięsem ślimaka, 

pasłęckim masełkiem czosnkowym i niebieskim serem. 

Podawane w specjalnym naczyniu z bagietką /6 szt 

 

3. Łosoś na bagietce z białym kawiorem 

bagietka z masełkiem czosnkowym, łosoś wędzony, 

biały kawior Perły Afrodyty, sos winegret, pieprz mielony /2szt 

 

Cena zestawu 99 zł 

 

 

ZESTAW KONESERA DLA 4 OSÓB 
 

1. Muszelki nadziewane mięsem ślimaka, pasłęckim masełkiem 

czosnkowym i pietruszką. 

Podawane w specjalnym naczyniu z bagietką /6 szt 

 

2. Muszelki nadziewane mięsem ślimaka, 

pasłęckim masełkiem czosnkowym i niebieskim serem. 

Podawane w specjalnym naczyniu z bagietką /6 szt 

 

3. Łosoś na bagietce z białym kawiorem 

bagietka z masełkiem czosnkowym, łosoś wędzony, 

biały kawior Perły Afrodyty, sos winegret, pieprz mielony /2szt 

 

4. Pierogi pasłęckie z mięsem ślimaka 

ślimaki, boczek wędzony, przyprawy / 5 sztuki 

 

5. Snajki 

filety zawijane w boczek z parmezanem, zapiekane / porcja 

 

6. Ślimaki z patelni 

smażone ślimaki, podane z sosem beszamelowy / porcja 

 

 

Cena zestawu 189 zł  

 

 



 

 

Dla dzieci 
 

 

Kiełbasa z grilla  

Peklowana i wędzona naturalnym drewnem 

olchowym i bukowym 

 
• w bułce, pętko kiełbasy z indyka, sos helix, 

prażona cebulka, świeże warzywa) 

25 zł /sztuka 

• na tacy z frytkami, pętko kiełbasy z indyka, sos 
helix, świeże warzywa) 

29 zł /sztuka 

 

• frytki porcja w rożku 7 zł + keczup 1 zł 

 

 

NAPOJE 

Nektar pomarańczowy 7 zł 

Pepsi 7 zł 
Woda 6 zł 

Kawa 9 zł 

Herbata  8 zł 

 

Jak jeść - ślimaki? 

 

1. W naszym bistro, tak jak w Hiszpanii do niektórych 

dań podajemy wykałaczki do pomocy, aby wyjąć mięso 

ślimaka  z muszli.   

2. Pamiętaj! Nie jesteśmy restauracją, tylko farmą 

ślimaków, obsługa jest miłym dodatkiem, a dania 

podajemy na naczyniach biodegradowalnych. 


