
Suggesties                                              

                   
Voorgerechten 2 share   
 
Tapasbordje van de chef (huisbereide tapas) 2 pers.   18,50         
calamaris aioli/serranoham/albondigas (pittige Spaanse gehaktballetjes)       
                                                      
Carimanolas (krokante balletjes van aardappelpuree en smeuige 
vleesvulling)       4 stuks          15,00      
aardappelpuree/kalfsgehakt met Spaanse kruiden en groentjes/panko/kruidensausje    
     
  

Hoofdgerechten 
 
Lenghaasje              33,50       
lenghaasje/citroen thijm peperkorst/Fregola di sarda/beurre blanc van                                   
bospaddestoelenjus/Hokkaido pompoen               
 
Trio van wild             35,00  
Hertenbiefstukje/Patrijs/Everzwijn/wildjus 
 

Hert               36,00                    
Biefstukje van Hert/wildjus/crême van savooi/herfstgroentjes 
 

Hertenstoofpotje traag gegaard        28,50                           
Hert/sjalot/Paix dieu tripel/speculooskruiden/zilveruitjes 

 
Pasta 
 
Pasta bospaddestoelen           26,80         
Tagliolini/look/room/Italiaanse peterselie/boschampignons/spekjes 
 
 
                                  
Dranken 
             
Pear fizz mocktail(perensap/limoensap/bruiswater)         7,50 
Macao (passievrucht/ananas/granaatappel/fruitsap/limoen)         7,50 
 
Apperfall spritz(aperol/perensap/cava/bruiswater)         9,00 
Peach fusion (fuze tea peach/witte rum/frambozensiroop/limoen)       10 50 
 
Paix dieu tripel  10%             5,00 
Blauwe chimay   9%             5,00 
Herkenrode cister   6,5%            5,00 
Affligem  0%              4,80  
 


