Itallap | Drinks

Kimért niditok /Soft Drinks
Coca-Cola, Fanita 120 Fi/dl

Sic Almia, Si6 Oszibarack,
Sio Narancs 100% 150 Fr/idl

lee Tea Oszibarack,
fee Tea Citromr 150 Fi/edl

I':"vcgfs nditok (0,.251)
Bottled Soft Drinls:

Coca-Cola, Coca-Cola Zero,
Fania, Sprite, Kinfey Tonic,
Kinfey Gydmber 0,251 350 Fr

cappy 0,251 (Eper Korte..) 380 Fi

Helvben késziilt szorpok
e Vil

450 Fr/0,. 31 600 Fr/0,5]

(Szeder, Menta, Bodza...)

Limonadek / Lemmonades:
Neatrer fimoncideé

450 Fri0,51 GO0 Firi, 50

Izesitett Hirmonciclé

480 Fr/0, 31 790 Fi/0,50 139 Fr/ 1l
(Szeder, Menita, Bodza...)

s

Asvanyvizek /Mineral Waters:
Szentldiralyd 0,331 320 Fi

Szentlirdalyi 0,751 650 Ft

Energiaital < Energy Drinks:
Bomba 0,251 400 Fi

Red Bull 0,251 69 Ft

Folvoborok . Wines
(Varga pincészet)

Badacsonyi olaszrizling 160 Fi/dl

Muskotdly félédes 190 Fi/dl
Reékfrankos félédes 190 Fiidl
Rosé sziraz 190 Fi/dl
Cabernet szraz 190 Fi/dl

Zweigelt Cabernet félédes 190 Ft/ell

Tarley Pezsgd 0,71 1800 Fr
(Edes, Szaraz, Alkobolimentes)

Soproni Csapoll sor /Beer
Pobeir 0 31 360 Fi

Korsa 0,50 600 Fr

Palackozotl sorok / Bottled Beer
Soproni 0,51 390 Fr

Soproni Maxx 0,0% 0.5 450 F
Heinelken 0,331 420 Bt

Heinelben 0,0% 0331 420 Ft

(rdsser NeatwrRadler 0 330 420 F
Grdsser NaturRadler 0,0% 0,331 420 Ft
Fdelweiss Brizasar 0.5 69X Fr
Krusorice 0,51 590 Fi

Roviditalok, parlatok /Spirits
Finfandlice Vol /40%0 800 Fr/del
Ballantine's /4o0%; 800 Fi/dcl

Jir Beaun (37% 8O0 Fi/dcl

Zieack Uniictan /40%; 800 Ft/dct
Jagenneister [35% 800 Ft/dcl
Bailey's (7% 800 Ft/dcl

Fiityilos liksr (30%: 80K Fi/del
Eristoff Red /20%: 800 Fr/dcl

Jack Daniels /40%; 1000 Ft/dcl

Kavek 7 Coffee

Presszo keivé 350 Ft

Presszo kxivé fefszinnel 380 Fr
Hosszn kdaré 370 Bt
Tefszinbabos kavé 400 Fi
Cappuchino 450 Ft

Latte Macchiatto 500 Fi
Melange 550 Ft

Kaveétejszin 30 Fr

Tej 50 Fi/dl

Teak / Teas

Kronen Tee Filteres tedk 350 Fr
Earl Grey, Zdldtea, Citramos felete tea,
Erdet gyiimidlcsos,

Vanilias fekete tea, Borsmenia

Filicori szilas tedk 450 Fr

Rosa Nel Bosco, Té Verde Camonilia
English Breakfast, Té Verde Menta

Infusi I Autunno, Earl Grey Blue Flowers
T'é Verse Gelsomino
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A Konvha djdonsagai:
Kitchen's Spedals

I.Mediterrdn Kereghben silt harcsafile,
grillezett idény z0ldségek 2590 Fr #0008
Grilled Catfish in Mediterranean crust with grifled scason vegetables

2. Difond muusii - rozmaringos csirkemell,

siitlt paprikis burgonyapire 2590 Fr #0585

Grilled filet of chicken flavoured with rosemary and dijon mustard, roasted peppers mush
potato

3. BazsaliKomos clitromiiives csirkecsiRok,

parmezanos efssines eszia 2390 Fr g1#
Rexasted ebicken flavoured with basil and levmiongrass, and creamy parmesan pasta

4. Zoldkérges sziizpecsenye, ended gombds rizorto 2590.-
Filet of pork in green berl crust, forest mushroom risotto

5. Kapros jubtiiros doddlle  1690.- #i4
Porato dumpling with dill and sheep's cottage cheese

O.Almis rétes vamilia fagvialttal  950.- #o0$ars

Apple strudel with vanilla ice cream

6. Burger td1  1390.- #Q0$%
Hamburger zsemle, bazi biis pogacsa marba ¢s sertésbusbol, bamburger szosz, z6ldségek, siilt
krumpli

Smokey beef & pork burger with salads, french frics
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Levesek

Juhe /Soups [ Suppen
L lisleves z0ldscggel es finommertelite] 590 Fi #OP

Juha s rezancima / Chicken Comsomnmmné with thin noodles
Fleischsuppe mit Fadennudeln

2. Hdasleves mijgaluskdval 690 Fr #0g

Juha s jetrenim knedlama [/ Chicken Conscomme with liver dumplings
Leberknddelsuppe

3. Gulydsleves gazdagon 1050 Fr #

Gulad-juba [ Hungarian gowdash sonup

Gulaschsuppe

4. Babgulyis gardagon 1190 Fr # $08

Grah-gulad [ Hungarian gowlash soup with beans
Bohnengulaschsuppe

5. Ponryvhaliszle 1490 Fr # =

Riblja juha sa Saranom [/ Hungarian fishsoup with Carp
Ungarische Fischsuppe mit Karpfen

6. Haldszle harcsalilével 1590 Fr #10

Riblja juba sa somom / Ungarische Fischsuppe mit Wels
Hungarian fishsoup with Catflish

7. Nirkonyos csirke raguleves 950 Fr  #6.9
Kokosja ragu-julia s estragonom

Cream y tarragon flavoured chicken soup with vegetalies
Hiithnereintopsuppe mit Estragon

8 Fokhagymakrémleves 690 Ft  #5§&

Krem juba od éednjaka / Creamy Garlic Soup
Knoblauch-Creme-Suppe

2 Hideg Gyamdlcsleves 750 Fr - #11
Hladno vocna juha / Cofd friat soup / Kalte Fruchisuppe

Kimélo ételek

Vegetarijanska laka jela / Vegetarian disbes /Vegetarische umd Vorspeise

I Kanrow saft 1300 Fr #0f)

Pohani sir / Breaded cheese [/ Panierte kiise

2. Rantorr Camambert afonyaval 1690 Fr # A0f

Fohani Camenbert s borowicom [/ Sreaded Cantambert with Wueberry chidney
Panierte Camambert mit Hedelbeer-Chom ey

3. Grillezett Camambert dfonydval 1690 Fr * ()

Grilani Camembert s borowicom [ Griffed Camam bert blueberry tartar
Gegrillter Camambert- Blaubeertartar

d. Grillezef Kecsekesaje 1790 Fr # 7

Grilani Koza sir / Grilfed Goat Cheese

Gegrillter gegrillter Ziegenkise

5. Rinrorr gombalejek 1190 Fr  #0

Pohane gljive (Sampinjoni) / Breaded moshrooms [ Panierie Pilze
O, Csirkeés ccwir saldfa 1790 Fr #7
Joesar” salara od piletine [ Chicken Ceasar Safad / Hilmchen-Ceasar-Salar
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Tésrtak
Jela od rjestenine / Pastas / Pasia

1. Bolognal Spagetd 1690 Fr *  #0
Spagctl E-;:Euu;r;'ﬂ.'.-' ﬁ:fﬁ&ﬂm SFTH:':*H' / Spaghetri Bolognese

£ KA Lot 2 erff 1590 Fr * 20

Spq‘gﬂl 5 pl[ﬂu:mu i prrll h-w:m ol 'i"l‘llll]i i kopra / Cream y chicken and dill spaghetti

Gebackenes Hilhnerfleisch in Soreiten geschnirten mic Dill-5ahne und spagherrd

3. Gombapaprikids hizl galuskeival 1490 Fr A0

Paprikas od gljiva s domacim / Himgarian mushroom stew weith sour cream and bome made peastea
JiGerdsieten Filzen muil saverrabn und mit hausgemachie Nudeln

4. Tiiros csusza szalonnapdrccel és teffollel 1490 Fr #0)8)

Siroki rezand sa sicom, whnjen i petenim $pekom

Home made pasta with cottage cheese and crispy bacon topped with sonr cream

Hausgemachie Nuddn mic Cuark und knusprigem Speck min saurer Sahne

Halak
Jela od Ribe / Fish Dishes / Fischgerichie

1. Rinrorr rakehalfile 1390 Fr #O3
Pohani fileti od bakalara / Fried cod fiffet / Panierte Fischiil ef

2. Tintahalkarikik Orly bunddban 1490 Ft #0233%
Lignje na nacin Orly / Orly stywled Sgudd rings / Tintenfischringe im Ody-Modus

3. Harcsapaprikis riros csuszdval 2090 Fr # #0508

Paprikad od soma s rijestom sa sirom
Hungarian Catfish stew with cottage cheese pasta
Ungarischer Welseintopl mit Topfen und Speck

2.Roston silt harcsalile 1890 Ft * [

soma s rodilja / Grilled Catfish [ Gegrillter Welsfiler

Készételek

Gotova jela / Hungarian Stews / Ungarische EinnGple

I. Sertésporkalr haxd g.i.fuﬂd val 1890.- Fr &
Svinjski perkelr (gulad) / Pork stew [ Schwveinefleischeinmopl

2. Vordshoros marhapdrkdli dodollével 2390 Fr #  #40

Govedi perkelr (gulas) / Beef and redl weine stewe [ Rindileisch und Rotweineintopt

3. Pacalporkdlr petrexselvines forr burgonyvival 2090 Fr #+ &

Fileki / Beef tripe / Rindeckutrel
4. 8zarvasporkolt dodollével 2490 Fr + &0

Ferkelt (gulad) / Deer stenr [ Hirscheintopl
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Falai ételek
Zala jela [ Taste of Zala Cowmnty [ der Geschmack von Zala Couwnry

1. Zalad hagymis dodalle refiolle]l 1050 Fr &

Zganci (Zalski) s lukom i wwhnjem / Pan fried potalo dumiplings with sour creamt and fried onlons |
Gebratene Kartollelknddel (Ungarische Spec.) “Dadolle™ mir Saverrahm und gebrarenen Zwiebeln
wuli doddolle 1690 Ft  #54

Zgandi sa feta sirom, koprom / Potato dumplings coated in creamy feta and difl savce
Eamollelkndd el " Déddlle”in cremiger Feta und Dillsauce Deschichiet

S Krumpliprosza teffollel 950 Fr * #08
Proha od krumpira (kefie, ribani krompic) s wehnjem

Traditional potato cabe with sowur creant
J"n:'rsr.:l" U.'.:rtnffl:l mit Mehl und Kefir muir Saumahm

m:zérmfkkff,mk&ag@;fs rr{fﬁﬂrf .d'ﬂ!i'ﬂ F.r # #FOM

Funjena proha s rajéicom, ervenim lukom i pedenim medal jonima i venjem sa éednjakom / Poteto
cake filled with grilled tenderloin medallions, tomato and re donfon topped with garlicy sour
crean / Prosza mit gegrillien Filetmedaillons,

Tomaren und bDlau Zwiebel mit Knoblauchsauce

5. Vega Bélelr Prosza 2000 Fr # #07

(Griffezcit trappista és becsbesagt, thbdrtogis, sidt paradicsom és ltlabagyma folhagymds teffed)
Vegerarijanska punjena proha

(grilani sir, fje na oko, pecona ragtica, orveni luk § vwwhinje 5 Sefn pkom )

Vegetarian potato cake
ﬂ:’.f.l'ﬂf il gn'.l'ﬁ"'f:ul' rhires sefeol o _p'r.-.-i' g, femnata caryed el cmelonrs J'W rrath ,gm-u’.l':lrmr.r CFPETIRL

Vegetarischer _Prosza”

(el mit gegnillter Kiseauswahl, Spicgde, Tomare und Mao Swiebeln mil Knoldauchsauce])
0. Proszis bunddban silf csickemell 1590 Fr #0008

U prohi pedena pileéa prsa [ Potato cake panned chicken breast

JLrosza”gebrarene Hihnchenbruso

7. Zalal finom falatok 1790 Fr  #00

(Eeterd el e pli proszis bunddban )

Zalska rakuska / Potato cake panned tenderloin medallions
Lrosza” gebratene Filetmedallions
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Frissensiiltek sertésbol
Jela po narudibi od svinjskog mesa / Pork Dishes [ Schweinefleischgerichre

1. Rintort secler 1190 Fr #0)

Pohani odrezak / Breaded pork escalop [ Panierte Schweineschnitzel
2. Series Cordon Blen 1290 Fr #0858

Zagrebacki / Pork Cordon Blen / Schweinefleisch Cordon Bleu

S.Sajtal gombdval (dltoit sertésszeler 1290 Ft *  #0f)

Sa sirom i gljivama punjeni odrezak peden u tjestu / Breaded pork stuffed with msbroom and
cheese [ Paniertes Schweinefleisch mit Pilz und Kise gefillo

L liganypecsenye tagibol 1390 Fr B

Cigansko pefenje / Gipsy st Wed pork escalope [ Ligeunerbraren

5. Piritotl gombds seriésszelet 1390 Fr

Odrezak s pedenim gl jivama / Griffed pork escalope with mshrooms
Gegrilltes Schweinesclnitzd mit Pilzen

6. Letenyed sistergos 1490 Fr - #00

(Nattir sertéssrelet, sonkds krboricds tefszines-saffos ragual)

Marawni odreezak o unvako od vl ja i sica sa Sunkom i Kukurozsm

Our Special : Grilled pork escalope with sieet corm and bam in creamy cheese sauce
Unser Spexial: Gegrillves Schweineschnitzel mit Mais und S5chinken in cremiger

7. Falusi sidltes tinyer 2090 Fr #

(Sons Vide fokbagyid s-smafonnds scricsoldalas 65 -csilil, perolt ke possta, e fas bnrgporn wi )
Suvidirani i preend buncek | rebarca sa Spekom i fefnpkom, dinstano zd je,

krumpir u | jusci

Song Vide ribs and bambock with onfons, bacon and potato wedges

Sous Vide Schweinerippd und Haxe mit Zwicbeln, Speckkraut und Steakkaroffed

Frissensiiliek szarnvasbol
Jela po narudzbi od peradi / Powdiry dishes [ Gelligelgerichie

L Roston sillt csirkemellfilé 1290 Ft

Fileti od pileéih prsa s rostilja / Grilled ehicken breast [ Gegrillte Hibnerbrust

2. Ranrott csirkemell 1290 Fr  #()

Fohana pile¢a prsa [ Breaded chicken breast [ Panierte Hilhnerbrust

J.8ajreal tdlrder csickemell 1390 Fr # #0m

Sa sirom punjena pileca prsa [/ Breaded chicken escalope stuffed with cheese
Panierte Hiilmchenscmirzel und Kise gefillo

4. Roston salt csirkemell sajimariassal 1490 Fr - #0f

Pileca prsa s rodtil ja s umakom od sira / Grifled chicken breast with creamy cheese sance
Gegrillte Hihnerbrust mic cremiger Kiasesauce

5. Heizf Ieesos csirkemell 1490 Fr

Fileca prsa s domadim duvedom [/ Griffed chickel breast with Hungarfan Ratatouille
Gegrillre Hihnerbeuss mir ungarischem Letscho

6. Letenyed osickebatyu rantva 1590 Ft *  #00

Folana piletina punjom sa srhnga i sica sa sunkom i kukuruzom

Breaded Chicken breast stuffed with cream cheese, ham and swectcorn

Fanierte Hilhnerbeust gelille mic Frischkise, Schinken und Mais
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Talak
Pladnjevi / Platters [ Plane

1. . Vigado" § § 4200Fr #00

(Rentott csirkemell, Csirkemel! prizsfasan, Sertés Cordon Ben, Clgan ypecsen ye Rarafbol,

cramibes szelet, basabburgonia, rizs)

(Pohana pileda prsa, pileda prsa na pariski, Cordon Bleu od svinjgkog mesa, cigansko petenje od karea, odresak
5 gljpvama, pedeni krunpir, riza)

{Breaded chicken, Battored chicken, Pork Cordon Blen, Gipsy st ywed pork, Pork seith mwshrooms, French fries,
e

:Fm{i-:-rrp Hubhn, zerschlagenes Huba, Schweinefleisch Cordon Bleu, Zigeuner-Schweinefleisch, Schweinef eisch
nuie Fileenn, Pomnies frites, Reis)

2 M7 f 4600F #0008

(Reintott serteésszelet, Csirkemell proszas bunddban, Sertés Cordon Blew, Letenyel sistergpos,

Rentott saf, Fliszeres steak Durgonya, rizs, tartdrnrtas)

(Pohana meso, pileéa prsa na paridki, Cordon Bleu od svingkog mesa, Letenyed sistergds”, pohani sir, zadinjeni
seak krumpic, riga, rarar)

(Breaded pork, Potato Cake panned, Pork Cordon Bies, Eetenye styled pork, Breaded cheese, potato

tcdges bofled vice, fariar)

(Panierte Schweinemitael, zerschlagames Hubm, Schoeinefeisdy Condon Blew, LetenyeAn Sclronelleiscy,
Panierte Kise, Steakkartofie], Reis, Sauce Tartare)

3._.Adria” § § 5600 Ft * $05298

(Reintott bal, Mediterran csirkemell, Gyros csirkemell saldtdval, Tintabalbarikak Orly bunddban,
hasalbburponya, paroft rizs)

(pohana riba, pilevina na mediteranskl, Gyros pileéa praa nia salanl, lignje na nadiy Orly, poofri, rika)

(Breaded fiflet of fish, Mediterrarnian ebicken bread | Gyros chicken it salad, Orly style Squid rings, french
Sfrivs boilfed rice )

(Panicrres Fischfiber, mediverrane Hibnerbrust, Gyros-Hihachen mir Salar, Tinrenfischringe, Pommes frires,
Reis)

4. Magyaros” § § 5600Ft*  #0f)

(Reintott szelet, szalonnds folkbagymeds silt csiilék 65 oldalas, zalal finomfalatok, heixi lecsaos
csfriemell, parolt kd poszta, ridbizi, petrezselymes foit burgonya, fliszeres béfas burgor ya)
(pohano meso, pedeni buncek i rebarca sa $pekomi § éefn akom, Zalska zakuska, pileda prsa sa domadn
duvetom dinstano zelje, b, kihand krompie s perroddlom, krumpie u Lusci)

{Breaded pork, sous tdde ribs and bambock seith garfic and onfon, potate cake panned tenderfoln
miedalltons, grilled chicken toith bungarfan ratatoille, botled rice with peas, botled potato with parsiey,
Sfreach fries)

(Paniertes Schweinefleisch, gerdgere Schweinerippel und Haxe mir Knobdawch und Zwicbel, Karroffelkuchen
geschanorie Fileonedaillons, gegrillves Hibochen min ungarischem Ratatouille, gekochter Keis mit Erbsen,
pekochite Kartofel min Petersilic,

Pommes frites)

5 Csevap il § 1790 Fr 092

(Ceevapesiest, apdr, saldta, silt brumpli)

{Cevap&iéi, ajvar, krastavel, rajéica, zelje, zelena salata, orveni luk, pomiri)
(Mixed mreat bofta, weith Agaar, nixed salad, french frics)

(Gentsrbter Fleisehbaffee, mit Afoar, genidsebier Salal, Pominies fribes)

6. Gyros til ¥ 1790 Ft &

tayros fhiszeves csivkemell csikok. pirdg saldta, hasdblburgonya) *
(Gyros zadinjena pileda prsa, groka saara, pomifni)

(G yros sriped chicken, greek salad, french fries)

Gyros-Stl Hilhnbrust, griechischer Salar, Pommes Frires)
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Salatak
Salate [ Salfads /[ Salare

LUborka salita 490 Ft*
Salara od krastavaca S Sucrmtber salad [ Gurkensalar

2. Teftolos uborka saldta 590 Fr * 7

Salata od krastavaca i vimjem / Crecrntber salad veith sopr cream [ Gurkensalat mit Knoblauchsauce

3. Paradicsom salita 590 Fr*

Salara od rapfice [ Tomalo galad [ Tomarensalar

4. Kdposzia salita 490 Fr#*
Salata od zelj / Cabbages salad / Kraursalat

5.Csemege uborka 450 Fr

Kiseli krastaved / Gerldns f BSstliche Gurke

6. Ecetes paprika 450 Ft

Kisela paprika / Plekled peppers [/ Essig Paprika

7. Friss vegyves salita ecetes Iével 550 Fr*

Svjera mijedana salara / Mixed salad | Gemischrer Salar

8. Majonczes kukorica 590 Ft * OG5

Kukuruz s majonesom / Seect corn weith mayo f Mais mir Mayo

9.Gordg salita 1090 Fr* 7

Gréka salata / Greek salad 7 Griechischer Salat

10 Friss kevert idény salita dateriel 950 Fr* fj)

Mijesana salata / Fresh miixed salads / Griechischer Salax

Koretek
Prilozi / Sidle disbes [ Beilage

1. Hasdibburgonyva 490 Fr

Pomiri / French fries j Pommes Irittes

2. Krokert 590 Fr  #00

Krokeri / Craguetie [ Kroketre

3. Vafas petrezselymes foirt burgonva 490 Fr#*

Kuhani krumpir s petroiilom [/ Bolled porato with parsfey | Gekoclie Kartoffel mit Petersilie
4. Burgonya pird 650 Ft* )

Pire od krumpira / Mash potato [ Karmollelbrei

5. Piroll rizs 450 Fr

Dinstana rika / Boffed rice [ Reis

6.Fiiszeres steak burgonya 590 Ft
Fatin jeni steak krumpir / splced potato wedges [ Gewtlirzte Steakkarmofleln

7. Hiz{ galuska /Nokedli 490 Fr #0

Domadci val judcl / Horme nrade pesta [/ Hudeln sparzie

8B Rizi-bizd 550 Fr

Rizibizi / Botled rice with pras [ Erbsen Reis

9. Kukoricds rizs 550 Fr

Riza s kukuruezom /[ Botfed rice with sweelcorn [ Reis mit Zuckermais

1 0. Grillezett z0ldségek 950 Fr #

Grilano povece [/ Grilled mixed vegetaldes ¢ Gegrilltes gemischies Gemiise
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Desszertck
Deserti / Desserts [ Nachtisch

1.Izes palacsinta 490 Fr  #OR&0¥

Palatinke s pekmezom i orasima / Pancake with fridt chutney and wallnot
Palatschinken mit Fruchichumey und Nussbaum

2. Kakaos palacsinia 490 Ft  #0f

Paladinke s kakaom i cimetom / Pancake wefth coco gid cfitianion

Palarschinken mir Kakao und Zmic

J.Barackos - tiirds palacsinta SO0 Fr  #0M$E%

Paladinke sa sicom [/ Pancake with cottage cheese and sultanas

Palarschinken mit Cuark und Sulrtaninen

4 Nurellds palacsinta 500 Fr  #0080%§F

Paladinke sa nurelom / Pancale with nutefla [ Palarschinken mir nurella

6.5omldl Galuska kehelvben fkicsd) 450 Fr * #0@

Biskvit uronjen u fokoladnu kremu sa Hagom (u &adi) / Hungardan style Triffe (small)
Somlaver Mockerl (kleine)

T Somiod Galuska tanyeron fnagy) 750 Fr * &0

Biskvit uronjen u dokoladnu kremu sa agom (na tanjury) / Humgarian styfe Triffe ibig)
somlaver Nocker (grof)

Ontetek
Sauces

Cézdar dnrer 290 Fr
Ezersziger dnter 290 Fi
Fokhagymss teffol 200 Ft
Tartdirmadrids 200 Fr
Rapros foghurt 200 Fi
Ketchup 200 Fr

Majoncz 200 Fr

. Mustir 200 Fr

9. Teffol 200 Fr

10.Afonya 200 Fr

"

B Bt R
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Elofordulhato allergének/ Food allergens

# Glutént rartalmazd gabona (buza, rozs, drpa, zab, wnkdly, kamui-biza vagy ezek hibrid viliozarai)./Glaten
O} Tojas és abbol késsil termékek ./ Eggs

(T Tej és abbol késziilt termékek (beleérive a lakeoze is). / Milk, Lacrose

2 Musgir és abbol késziil termékek./ Mustard

J9 Halak és arokbadl készil termékek. / Fish

&» Puhatestiek és abbol készill termékek. / shellfish

¥ Rakfélék és azokbol készil termékek. / Crusiacean

& Foldimogyord és abbol készilr rermiékek. | Peanuts

@ DidféMK, sz mandula (Amygdalus communis L.}, mogyons (Corus avellana), did (Juglans regia),
kesudid (Anacardium occdentale), pekindid [ Carya illinoiesis (Wangenh.) K. Kody], brasl did (Berboll etia exce sa), piserica
(Pistacia vera), makaddamia & queenslandi did (Macadamia cernifolia) és aeokbd] késsilr cenmekek, / Nurs

G Szezimmag és abbol késxiil termékek. / Sesame

& Szojabab és abbol készil termdékek. / Soya

& Zeller és abbol késziil termékek.. | Gelery

v Csillagfiirt és abbol készili termékek. |/ Lupins

L Kén-dioxid és SO2 -ben kifejezen szulfitok 10 mg'kg, / sulphite
illetve 10 mgditer koncentracion meghaladd mennyiségben.

Araink Forintban értenddk és tartalmazzdk az AFA-t!
Féladag ételekért 70% -os feldrat szamolunk fol!
A *-al plilt ételekbod NEM készitiink fél adagot!
Etcleink dra nemi tartalmaz=a a szervizdijat!
Nyvemdai bibakert foleldsséget nem vallalunk!
J6 érvdgyat kivinunk!

Cijene su u forintama s PDV-om!
Kod malih porcija obratunavamo 70% od djene djelih pordja!
Pol porcija nije dostupna! Cijene ne sadrze servisne trodkove!
Zelimo Vam dobar tek!

Cur prices are in Forint and includes VAT!
Price of balf portions are 70% of full price! * Half portion isn't avaiable!
Price doesn 't include serivee charpe!
Enjoy your meal!

Unsere Preise sind in Forint und beinhalten die gesetzliche Mehrweristeuer!

Der Preis der halben Portionen betrdgr 70% des vollen Preises!
Halber Teil ist nichr verfiighar!

Guien Apperit!
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