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ENTRADAS

I: CEBOLLA BHAJI
Rodajas de cebolla con especias y harina de garbanzos fritas

2: VEGETAL PAKORA
Seleccion de verduras ftitas con especias, harina de garbanzo

3 SAMOSAS (GLUTEN)

Empanadilla rellena y frita a elegir: verdura o carne (2 piezas)

4- POLLO PAKORA
Tiras de pollo frito con masa de garbanzos y especies

5- GAMBAS O PESCADO FRITOS
Gambas o pescado fritos con especias y harina de garbanzos

6: PLATO MIXTO
Un plato relleno de pollo tikka, samosa de carne y verduras, cebolla bhaji,
pollo pakora y sheek kebab

7- GAMBAS PURI (GLUTEN)
Gambas curry servido junto con un pan indio frito o al horno

8: ENSALADA MIXTA
9- ENSALADA DE POLLO

10- SOPA DE LENTEJAS O VERDURAS
Sopa de lentejas o verduras con especias y cilantro
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PIATOS TANDOORI

El tandoori es un horno de barro y carb6n

11- POLLO TIKKA 6,95€
Trozos de pechuga de pollo marinado con yogur, especias y cocinado en tandoori

12- CORDERO TIKKA 795€

Trozos de cordero marinado en especias con yogur cocinados en tandoori

13- POLLO TANDOORI 5,00€

1/4 de pollo marinado en especias y cocinado en el tandoori

14- SEEKH KEBAB 7,50€
Carne picada de cordero con especias y hierbas aromaticas, asada en el tandoori

15: LANGOSTINO TANDOORI 15,95€
Langostinos tigre marinados con especias, yogur y cocinados en el tandoori

16: PLATO MIXTO TANDOORI 16,95€
Surtido de seekh kebab, pollo tikka, cordero tikka, muslo de pollo
y langostino tigre (una pieza)

17: PANEER TIKKA
Queso casero marinado con especias, cebolla, yogur, pimiento verde y rojo
y hecho en el tandoori

18- PESCADO TIKKA 9,50€
Trozos de rosada marinada con especias, cebolla, yogur, pimiento verde y rojo
y hecho en el tandoori

19: MALAI KEBAB
Pollo marinado con masa de anacardos, polvo de jengibre, yogur, ajo
y pimienta negra (suave) y hecho en el tandoori

20- MINT KEBAB
Pollo marinado con hierbabuena, guindillas, yogur y especias

21- POLLO TIKKA CON QUESO
Trozos de pollo marinado con yogur, especias y cocinado con queso en tandoc

22- POLLO SHASHLIK ;
Pollo marinado con cebolla fresca, tomate \p
especias y cocinado en tandoori {




PIATOS DE CURRY

TODOS LOS PLATOS LLEVAN ANACARDOS

23- CURRY

Cocinado en una rica salsa de Curry.

POLLO 8,50€ POLLO TIKKA 8,95€ CORDERO 9,95€ TERNERA 8,95€
PESCADO 9,50€  GAMBAS 9,50€ LANGOSTINOS 15,50€

24 MADRAS -

Plato tipico del sur de India, servido segun el nivel de picante que desee.

POLLO 8,50€ POLLO TIKKA 8,95€ CORDERO 9,95€ TERNERA 8,95€
PESCADO 9,50€  GAMBAS 9,50€ LANGOSTINOS 15,50€

25- VINDALOO 9 & &

Cocinado en salsa de Curry muy picante.
POLLO 8,50€ POLLO TIKKA 8,95€ CORDERO 9,95€ TERNERA 8,95€
PESCADO 9,50€ GAMBAS 9,50€ LANGOSTINOS 15,50€

26 PHAL " o

Cocinado en salsa de Curry muy picante (gente brava).
POLLO 8,50€ POLLO TIKKA 8,95€ CORDERO 9,95€ TERNERA 8,95€
PESCADO 9,50€ GAMBAS 9,50€ LANGOSTINOS 15,50€

27- TIKKA MASALA (DULCE)

Salsa rica de tomate, anacardos, almendras, yogurt y nata (muy suave).

POLLO 8,95€ CORDERO 10,50€ TERNERA 9,50€
PESCADO 9,50€ GAMBAS 9,50€ LANGOSTINOS 15,50€
VEGETAL 7,50€

28- KORMA (DULCE)

Preparado en salsa de almendras, anacardos y nata (muy suave).

POLLO 8,95€ CORDERO 10,50€ TERNERA 9,50€
PESCADO 9,50€ GAMBAS 9,50€ LANGOSTINOS 15,50€

29- MAKHNI (MANTEQUILLA) (DULCE)
Cocinado en una salsa de tomate, anacardos, almendras, nata y mantequilla.
POLLO 8,95€ PANEER 7,50€ PESCADO 9,50€

30- CHILLI DE AJO o

Cocinado con ajo, cebolla, trozos de pimiento verde, tomate y chilli verde.

POLLO 8,95€ POLLO TIKKA 9,50€ CORDERO 10,50€ TERNERA 9,50€
PESCADO 9,50€ GAMBAS 9,50€ LANGOSTINOS 15,50€

VEGETAL 7,50€




31 BHUNA

Cocinado con tomates frescos, cebollas, pimientos verdes y especias.

POLLO 8,95€ POLLO TIKKA 9,50€ CORDERO 10,50€ TERNERA 9,50€
PESCADO 9,50€ GAMBAS 9,50€ LANGOSTINOS 15,50€

VEGETALES 7,50€

32 ACHARI "

Cocinado en salsa de Achar, hierbas y especias.

POLLO 8,95€ POLLO TIKKA 9,50€ CORDERO 10,50€ TERNERA 9,50€
PESCADO 9,50€ GAMBAS 9,50€ LANGOSTINOS 15,50€

VEGETALES 7,50€

33- PASANDA (DULCE)

Cocinado en salsa de almendras, anacardos, pasas, tomates y especias suaves.

POLLO 8,95€ POLLO TIKKA 9,50€ CORDERO 10,50€ TERNERA 9,50€
PESCADO 9,50€ GAMBAS 9,50€ LANGOSTINOS 15,50€

VEGETALES 7,50€

34 MUGHLAI (DULCE)

Cocinado al estilo moghul con almendras, nata, huevo y especias (suave).

POLLO 8,95€ POLLO TIKKA 9,50€ CORDERO 10,50 TERNERA 9,50€
PESCADO 9,50€ ~  GAMBAS 9,50€ LANGOSTINOS 15,50€

35: ROGAN JOSH

Plato tipico de cachemiray cocido con tomate, yogur y especias.

POLLO 8,95€ POLLO TIKKA 9,50€ CORDERO 10,50 TERNERA 9,50€
PESCADO 9,50€ GAMBAS 9,50€ LANGOSTINOS 15,50€

36: SAGWALA

Cocinado con espinacas, cebolla, tomates y especias.

POLLO 8,95€ POLLO TIKKA 9,50€ CORDERO 10,50 TERNERA 9,50€
PESCADO 9,50€ GAMBAS 9,50€ LANGOSTINOS 15,50€

37: DHANSAK g9

Plato tradicional cocinado con una salsa de lentejas (agridulce).

POLLO 8,95€ POLLO TIKKA 9,50€ CORDERO 10,50€ TERNERA 9,50€
PESCADO 9,50€ GAMBAS 9,50€ LANGOSTINOS 15,50€

VEGETALES 7,50€

38- MILYANA (DULCE) f v 5

Cocinado en salsa de curry, frutas mixtas, coco, sa sa d alme ndr
y anacardos y nata. Y|

POLLO 8,95€ POLLO TIKKA 9,50€ CORDER 10 30
PESCADO 9,50€ GAMBAS 9,50€ OS NO




39- HARIALY &

Cocinado en salsa de espinaca con un toque de mentay jengibre.

POLLO 8,95€ POLLO TIKKA 9,50€ CORDERO 10,50€ TERNERA 9,50€
PESCADO 9,50€ GAMBAS 9,50€ LANGOSTINOS 15,50€

VEGETALES 7,50€

40- MUSHROOM MADRAS '

Cocinado en salsa curry y champifones. (Medio o Madras).

POLLO 8,95€ POLLO TIKKA 9,50€ CORDERO 10,50€ TERNERA 9,50€
PESCADO 9,50€ GAMBAS 9,50€ LANGOSTINOS 15,50€

41- DOPIAZA &

Cocinado en salsa de curry con trozos de cebolla, tomate, pimiento verde y rojo.
POLLO 8,95€ POLLO TIKKA 9,50€ CORDERO 10,50€ TERNERA 9,50€
PESCADO 9,50€ GAMBAS 9,50€ LANGOSTINOS 15,50€

42- JALFREZI &

Cocinado con cebolla, tomate, pimiento y salsa de curry (dulce y picante).

POLLO 8,95€ POLLO TIKKA 9,50€ CORDERO 10,50€ TERNERA 9,50€
PESCADO 9,50€ GAMBAS 9,50€ LANGOSTINOS 15,50€

VEGETABLES 7,50€

43- BHINDI

Okra cocinada con cebolla, pimiento verde y especias.

POLLO 8,95€ POLLO TIKKA 9,50€ CORDERO 10,50€ TERNERA 9,25€
PESCADO 9,50€ GAMBAS 9,50€ LANGOSTINOS 15,50€

44- BALTI

Cocinado con cebollas fritas, jengibre, ajo, cilantro fresco y con una salsa especial de Balti.
POLLO 8,95€ POLLO TIKKA 9,50€ CORDERO 10,50€ TERNERA 9,50€
PESCADO 9,95€ GAMBAS 9,50€ LANGOSTINOS 15,50€

VEGETALES 7,50€  MIXTO 10,50€

45 KADAI &

El arte de cocinar comida con especias seleccionadas en un wok llamado kadai.

POLLO 8,95€ POLLO TIKKA 9,50€ CORDERO 10,50€ TERNERA 9,50€
PESCADO 9,95€  GAMBAS 9,95€ LANGOSTINOS 15,50€

VEGETALES 7,50€

46° BIRYANI “~=o-

Arroz Basmati cocido con cebolla, pimiento, anacardos, pasas, y servido con salsa

de Curry o yogur (Raita).

POLLO 9,25€ POLLO TIKKA 9,50€ CORDERO 10,50€ TERNERA 9,50€
PESCADO 9,95€ GAMBAS 9,95€ LANGOSTINOS 15,50€

VEGETALES 7,95€ MIXTO 11,00€




PLATOS VEGETALES

TODOS LOS PLATOS LLEVAN ANACARDOS

47- ALOO GOBI

Un plato de coliflor y patatas, tradicional del norte de India

48- SAG ALOO
Patatas cocinadas con espinacas

49- VEGETABLE CURRY
Seco o con salsa

50- BOMBAY ALOO
Patatas cocinadas con cebolla, tomate, especias y Curry

51: MUTTER PANEER
Guisantes con queso en salsa Curry (suave)

52: PALAK PANEER
Espinaca cocinada con queso fresco y especias

53: BAINGAN BHAJI
Berenjenas cocinadas con tomate, cebolla, especias y cilantro

54: GOBI BHAJI
Coliflor cocinada con especias, tomate, cebolla y jengibre

55- TARKA DAAL
Lentejas cocinadas con hierbas y especias

56: CHANA MASALA
Garbanzos cocinados con tomate, cebolla y especias

57- VEGETABLE KORMA  (DULCE)
Verduras preparadas en salsa de almendras y anacardos y nata (muy suave)

58:VEGETABLE MAKHNI (DULCE)
Verduras cocinadas en salsa de tomate, mantequilla y almendras

59- CHAMPINONES BAGI

Cocinado con cebolla, tomate, cilantro y especias

60- PANEER SHAHI (DULCE)
Queso casero cocinado en salsa de almendras,
anacardos, nata y especias frescas
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61- SAG BHAJI
Espinacas cocinadas con hierbas y especias

62: ALOO ACHARI &
Patatas cocinadas en salsa achari con hierbas y especias

63- BHINDI BHAJI
Okra cocinada con cebolla fresca, tomate, pimiento verde y especias

PLATOS DE ARRQOZ (BASMATI)

64- ARROZ BLANCO
65- ARROZ CON CHAMPINONES

66: ARROZ CON CARNE PICADA

67- ARROZ PILAO

68- ARROZ CON GUISANTES, HUEVO Y ZANAHORIAS  (Frito)
69- ARROZ DE COCO

70 ARROZ CON AJO

71 ARROZ CON LIMON

72- ARROZ PICANTE (Chilli) =’

73- ARROZ CON VERDURAS

74- ARROZ KASHMIRI




PAN (NAN) (GLUTEN)

75: PAN BLANCO (NAN)

76: PAN DE MATEQUILLA

77- PAN DULCE (Coco, frutos y miel)

78: CHAPATI (Pan integral fino)

79- PAN DE CEBOLLA

80- PAN INTEGRAL CON VERDURAS

81: PAN DE AJO

82: PAN CON CARNE PICADA

83-PAN DE QUESO

84: ROTI (Pan integral)

85- PARATHA (Pan integral con mantequilla)
86- PAN DE QUESO Y AJO

87: CESTA DE NAN PAN DULCE, NAN Y PAN DE AJO

GQUARNICTONES

88: PAPADOM, SALSA DE MANGO, SALSA DE MENTA,
ENSALADA DE CEBOLLA

MENU TNFANTTI_

HUEVOS CON PATATAS O ARROZ

POLLO TIKKA CON PATATAS O ARROZ
NUGGETS DE POLLO CON PATATAS O ARROZ
BARRITAS DE PESCADO CON PATATAS O ARROZ
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ESPECTAITDADES
DE [A CASA

HANDI POLLO 9,95€ CORDERO 11,95€
Es uno de los platos mas populares y aromaticos de la India cocinado
en una salsa cremosa con nata, cebolla, almendras, anacardos y leche de coco

POLLO O PESCADO ACHARI TIKKA ‘_ 8,50€ / 995€
Marinado con semilla de mostaza, anis, pasta de jengibre, ajo y yogurt

KORMA DE POLLO 995€
Cocinado con una salsa de yogurt, cebolla frita y especies de korma (picante)

POLLO CON JENGIBRE &' 8,95€

Pollo cocinado con cebolla, tomate, jengibre y salsa curry (con o sin picante)

PATHIA 3 POLLO 9,00€  CORDERO 10,50€ ‘GAMBAS 10,00€
Salsa de tomate, tamarindo, cebolla y curry (agridulce)

POLLO CON MANGO (DULCE) 9,00€
Trozos de pollo cocinado en salsa de mango

GOAN CURRY POLLO 9,00€ CORDERO 10,50€ © GAMBAS 10,00€
Un plato tipico de la india cocinado con salsa de curry y coco

KEMMA MATTER ALOO 9,95€

Carne picada cocinada con guisantes, cebolla, tomate, especias y patata

MURG MUSALAM 9,95€
Muslo de pollo deshuesado y cocinado con carne picaday especias

CHAMPINONES RELLENOS 700€
Marinados con pasta de jengibre y a&o, especias, yogurt y relleno con verduras

/




MENU DEIDIA

Martes a Jueves 13:30h a 15:45h

MENU 1

ENTRADAS
Papadoms / Cebolla Bhaji /

Samosas de carne o vegetal / Pakora de pollo o vegetal

PLATO PRINCIPAL

Cualquier plato de Pollo o Verdura a la carta
Arroz Blanco o Pilau o Pan Normal o Pan de Ajo

10,95

MENU 2

ENTRADAS

Papadoms / Cebolla Bhaji / Samosas de carne o vegetal /
Pakora de pollo o vegetal / Pollo Tikka / Gambas frito

PLATO PRINCIPAL
Cualquier plato de Cordero, Ternera, Gambas,

Pollo o Verdura a la carta
Arroz Blanco o Pilau o Pan Normal o Pan de Ajo

12,95

IVA Incluido. Festivos No. Bebidas no incluidas.
Las Especialidades de la Casa no estan incluidas en el menaii.
Solo para consumir en el establecimiento.




POSTRES

GULAB YAMUN

(GULAB JAMUN)

Es un dulce de la cocina india y cocina pakistani, elaborado con una masa,

en la que sus principales ingredientes son khoya (leche condensada por
evaporacion) y maida (harina),y que luego es frita en aceite en forma de pequeiias
bolas. Después, se ponen en un almibar elaborado con agua, azucar, agua de rosas,
cardamomo y se colorea con algunas hebras de azafran que le proporcionan

el color rojo caracteristico.

KULFI (MANGO O PISTACHO)

Es un postre muy popular en el subcontinente indio, basado en un helado
elaborado con leche hervida. El Kulfi puede tener diversos sabores segun

se haya aromatizado con pistacho, malai, mango, cardamomo (elaichi)

y/o azafran (kesar) en este caso le proporciona un color anaranjado muy atractivo
para los hindues. EL kulfi difiere de los helados occidentales en que es mucho
mas dulce en sabor y tiene una textura mas cremos (debido a que no tiene

aire en su interior), proporcionandole un aspecto mas densoy lechoso.

MASALA CHAI (TE INDIO)

Contiene diversas especias de origen asiatico: té negro, canela en rama, clavo
de olor, semillas de cardamomo, anis estrellado, jengibre fresco y pimienta.
Con o sin leche.




CARTADE VINOS

Vino de la casa (Tinto, Blanco, Rosado) Copa 2,75 Bot. 9,95
Ribera del Duero Copa 2,95 Bot. 11,95
Copa 2,95 Bot. 11,95

Bot. 10,95

Marqués de Céceres
Faustino VII

Sangre de Toro

Finca Resalso (Roble)
Protos Crianza

Marqués de Caceres
Marqués de Riscal
Protos Reserva

Vina Sol

Protos Verdejo

Barbadillo (Reg. o Semi Dulce)
Marqués de Céceres

Protos Aire Rosado
Mateus Rosé
Lambrusco

Por favor pregunte por nuestra Seleccion Especial de la Casa
CRIANZA - RESERVA - GRAN RESERVA




Agua con gas 1,75
APPLELIZET ...t e 2,25

Capuccino
Café irlandés

Pinta / Jarra 50cl

Mahou 33cl

Cruzcampo Lata

Alhambra Reserva

Mahou 00 33cl

COBRA Cerveza India 33cl

COBRA Cerveza India 66cl

Sidra StrONEDOW........cecviciicrecieceee e saset st e ettt s aebe s 2,95
Tinto de Verano

Sangria Jarra

[ICORE

Baileys, Tia Maria

Tequila, Sambuca, Ponche

Jack Daniel’s

Hendricks, Chivas Regal, Black Label, Cardhu
Bombay Gin

Chupito







