
Menu 43 euros 
Foie gras de canard maison 

Marquise de saumon fumé et foie gras

Gratin de ris de veau jeune bovin façon du Chef

Suggestion du Chef

(((((
Soufflé de dorade royale sauce crustacée

Pavé de cabillaud au beurre blanc et légumes de saison

Poisson du moment selon l’arrivage de la criée

(((((
Sorbet aux pommes chaudes

(((((
Rognon de veau sauce Cauchoise

Tournedos sauce morilles

Suggestion du Chef

(en accompagnement: frites maison ou panaché de légumes)

(((((
Salade fromagère

Ou

Salade de chêvre chaud

(((((
Dessert à la carte

(prix ttc et service compris)


