
La Montagnarde..........8,90 e / personne
- 220 g de raclette de Savoie coupées 

(110 g nature + 110 g fumée)
- 1 tranche de jambon cru de Savoie
- 2 tranches de saucisson maigre
- 2 tranches de Coppa 
- 2 tranches de Pancetta 
- 1 tranche de Noix de jambon
- 1 tranche de jambon blanc

Fondue savoyarde..........8,50 e / personne
- 220 g Assortiment de 3 fromages que nous vous râpons

(Beaufort, Margériaz, Abondance fermier)
- 1 tranche de jambon cru de Savoie
- 1 tranche de jambon aux herbes

Reblochonnade..........11,00 e / personne
Minimum 2 personnes
- Reblochon (1/2 Reblochon par personne)
- 1 tranche de jambon cru de Savoie
- 2 tranches de Coppa
- 2 tranches de Pancetta, 
- 2 tranches de saucisson maigre
- 1 tranche de jambon blanc
- 1 tranche de Noix de jambon

Fondue aux Cèpes.........9,90 e / personne
- 220 g d’assortiment de 3 fromages 

(Beaufort, Margériaz, Abondance fermier)
- Cèpes
- 1 tranche de jambon cru de Savoie
- 1 tranche de jambon blanc aux herbes

Pierrade..........10,90 e / personne
- 300 g de viande (bœuf, dinde, veau)
- 3 sauces Maison

Pierrade..........11,90 e / personne
- 300 g de viande (bœuf, dinde, veau)
- 3 sauces Maison
- légumes : courgettes, champignons de Paris

Raclette 3 fromages....10,90 e / personne
Raclette nature, fumée et de chèvre
- 1 tranche de jambon cru de Savoie
- 2 tranches de saucisson de montagne
- 2 tranches de Coppa de Savoie
- 2 tranches de Pancetta de Savoie
- 2 tranches de viande séchée
- 1 tranche de jambon blanc
- 200 g de pommes de terre 

Fondue Royale..........16,50 e / personne
Bouteille incluse avec la préparation
- 220 g Assortiment de 3 fromages que nous vous râpons

(Beaufort, Margériaz, Abondance fermier)
- 1 tranche de jambon cru de Savoie
- 1 tranche de jambon aux herbes

La Matouille......11,90 e / personne
pour 4 personnes - Tome des Bauges entière
- 1 tranche de jambon cru de Savoie
- 2 tranches de saucisson maigre
- 2 tranches de Coppa 
- 2 tranches de Pancetta 
- 2 tranches de viande séchée de bœuf
- 1 tranche de jambon blanc
- 200 g de pommes de terre 

La 1/2 pension, pour des vacances tranquilles...

ou

Tarte bauju Maison
Poulet rôti et ses pommes de terre

Assiette de charcuterie (4 sortes)
Tartiflette et salade verte

Crudités, carottes, taboulé
Lasagnes gratinées au Margériaz 

et sa salade verte

Pâté en croûte bressan Maison
Paupiette de veau accompagnée de sa galette 

de pommes de terre savoyarde

Terrine de campagne Maison
Diots de Savoie à l’Apremont 

et son gratin de Crozets

Tarte saumon et épinards
Blanquette de veau 

accompagné de gratin dauphinois

Entrée + plat + accompagnement
76 e la semaine (6 jours midi ou soir)

Plat + accompagnement
53 e la semaine (6 jours midi ou soir)
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