ANTIPASTI

VITELLO TONNATO 513 14)

Veau froid avec sauce au thon - cold, thinly sliced veal with tuna sauce

16, 00

BRANDACU]JUN ¢35 9,

Baccala mantecato con patate
Brandade de moure - creamed Ligurian codfish with potatoes

16, 00

ACCIUGHE FRITTE* 5914

Anchois frits - fried anchovies

14, 00

Per la lista degli allergeni chiedere al personale  *Prodotto congelato  Ogni cambiamento al menu comportera una variazione di prezzo



PRIMI

SPAGHETTT alle VONGOLE @4 9

Spaghettis aux palurdes - spaghettt with clams

19, 00

GNOCCHI* "fatti in casa" ai 4 pomodori, trombette & crema di Pecorino Romano d.o.p. (9)

Gmnocchi faits maison avec tomate, courgette et fromage pecorino d.o.p.
homemade gnocchi with tomato and ligurian "trombette" zucchinmi1 garnished whit pecorino

16, 00

TAGLIATELLE* "tatte in casa" con crema di Trombette & Cozze 4589 14)

Taghatelle faits maison avec creme de courgettes et moules
homemade taghatelle with ligurian "trombette" zucchini sauce and mussels

20, 00

SPAGHLETT'1 "fatti in casa" neri alla chitarra aglio, olio, peperoncino & tartare di Gambero
Rosso di1 Sanremo®*@4 59 14

Spaghettis noir faits maison ail, huile, piment et tartare de gambas de Sanremo
homemade black spaghetti with sauce of garlic, o1l and red pepper and Sanremo red shrimp tartare

30, 00

Per la lista degli allergeni chiedere al personale  *Prodotto congelato  Ogni cambiamento al menu comportera una variazione di prezzo



SECONDI

FRITTURA* di Galamari, Gamber1 & Acciughe (5 8 9)

Calamars, crevette et anchoss frits - Mixed fried fish: Galamari (squid) shrimps and anchovies

24. 00
GRIGLIATA MISTA* min.2 persone - moins deux personnes (4 5 8)

Scampl, gamberi, calamari, spada & filett1 di pesce

Poisson grillé: langoustine, crevettes, calamars, espadon et filet de poisson
Mixed grilled seatood (minimum two people)

28) OO a PE€rsona - par personne - per person

PESCATO* del giorno alla ligure o al forno con contorno di stagione (5)

Poisson du jour a la ligure ou au four - Gatch of the day, Ligurian recipe or oven cooked

7,00 per 100g

COZZE alla MARINARA | DIAVOLA @)

Moules mariniere / tomates et piment - Mussels marinara / tomato and red pepper

16, 00
TAGLIATA di manzo con contorno di stagione

Coupe de boeut servi avec légumes de saison - Beet taglhata with seasonal side dish

24, 00

Per la lista degli allergeni chiedere al personale  *Prodotto congelato  Ogni cambiamento al menu comportera una variazione di prezzo



