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Cucina   Italiana   Tipica   Mediterranea 

 

 

 



Sicilia en la cocina 

la tierra de los sabores 

Sicilian cookery the region of flavours 

 

Una cocina que sabe a mar, tierra y montaña, una mezcla de sabores irrepetible, fruto de una 

historia milenaria que ha visto 

sumarse las aportaciones culturales de las más diversas civilizaciones, sin anularse nunca entre sí, 

haciendo de Sicilia el punto de encuentro entre las tradiciones culinarias occidentales y árabes. 

Todo ello a partir de materias primas de excepcional calidad que dan lugar, según las 

circunstancias, a una cocina sencilla o estructurada, "callejera" o 

refinada, noble o popular. 

 

A cuisine that tastes of sea, earth and mountains, a  exclusive mix of flavors, that comes from 

a story of thousands years that has seen the addition of cultural contributions of different 

civilizations, without ever cancelling each other, making Sicily the meeting point between the 

western culinary tradition and the Arab one. All based on raw materials of exceptional quality 

that give rise, depending on the circumstances, to a cuisine that is simple or structured, 'street' 

or refined, noble or popular. 

 

 

 

 

 

 

 



A n t i p a s t i 

E n t r a n t e s 

 

Parmigiana di Melanzane 

(lasaña de berenjenas, albahaca, parmesano, mozzarella y salsa de tomate) 

14.50 

               Pollo Croccante con Salsa de Mostarda e Miele 

(pollo crujiente con salsa de mostaza, miel y sésamo) 

9.50 

          Insalata di  Mortadella al Pistacchio con mozzatella di Bufala 

(ensalada de mortadela con salsa de pistacho, picatostes, mozzarella de búfala) 

14.50 

Carpaccio di Zucchine 

(Carpacho de calabacín, láminas de parmesano, albahaca y vinagreta del balsámica del Chef) 

13.50 

Vitello tonnato 

(Redondo de ternera cocinada a baja temperatura, cortadas en lonchas tipo 

carpacho, condimentada con una salsa a base de atún, mayonesa, anchoas y alcaparras, se 

sirve frio) 

17.50 

Ensalada Caprese 

(Mézclum, rodajas de tomate natural, mozzarella de búfala, picatostes albahaca, aceite extra virgen de oliva) 

13.50 

Pan 2.00 



Pasta  Fresca 

 

Pappardelle al Ragú                    15.50 

(salsa hecha a base de carne verduras y salsa de tomate “Boloñesa”) 

 

Fagotti Gorgonzola y Nueces   15.50 

(saquitos de pasta rellenas de pera y queso con salsa de gorgonzola y nueces) 

 

                            Spaghetti Carbonara   15.00  

(autentica carbonara Italiana sin nata solo con guanciale, yema de huevo parmesano y pimienta 

negra 

                            Vele al Tartufo   18.00 

(pasta rellena de trufa negra en salsa de trufa) 

                            Garganelli  alla Norma   14.50 

(un clásico de la cocina siciliana, tomate, ajo, berenjenas fritas, ricotta salada y albahaca) 

                           Garganelli Amatriciana   14.50 

( salsa típica Romana a base de tomate triturado, cebolla, guanciale ,cayena, pecorino, perejil,) 

                            Ravioli de Ricota y Espinacas   14.50 

(raviolis rellenos de queso italiano ricotta y espinacas con salsa al pesto genovese) 

 

 

 



Pasta  Fresca 

 

                            Spaghertti allo Scoglio   19.50 

(gambas, mejillones, almejas, salsa de tomate 

perejil y un toque de picante) 

 

                             Spaghetti Picantes con Mejillones   17.50 

(salteado de mejillones con ajos perejil un toque de picante 

tomate natura) 

 

                              Spaghetti alle Vongole   20.50  

(almejas, ajos, vino blanco, perejil, guindilla) 

 

 

 

 

 

 

 

 



S u g g e r i m e n t i 

S u g e r e n c i a s 

d e l 

C h e f 

 

Spaghetti alla Norma         18.50 

(salsa de tomate, ajos, albahaca, berenjenas, queso típico siciliano ricotta salata) 

 

 Trofie a la Siciliana             19.00 

(pasta fresca artesa, tomate seco en aceite de oliva, mozzarella de búfala, guindilla, albahaca, parmesano) 

 

  Garganelli Caprese               18.00 

(pasta fresca, tomate natural, albahaca, ajos, mozzarella de búfala, parmesano) 

  

 

 

 

 

 

 

 


