PRZYSTAWKI NA ZIMNO

Tatar z poledwicy wolowej
Swieza poledwica wotowa, drobno siekana i podana z piklami, domowym majonezem,
konfitowanym zéttkiem oraz pieczywem wiasnego wypieku. Klasyczne potqczenie smakow w
wyrafinowanej formie, idealne na start wyjqtkowego positku.
60z/200g

Beef tenderloin tartare served with pickles, homemade mayonnaise and home-baked bread

Carpaccio z poledwicy roztoczanskiej sarny
Cienko krojona poledwica sarny z Roztocza, podana z rukolq, parmezanem, kaparami i
autorskim dressingiem na bazie oliwy, otulona mtotkowanym pieprzem. Delikatnos¢ miesa
spotyka sie tu z aromatycznq wyrazistosciq przypraw, tworzqc wyrafinowane potqczenie
smakow.
5824/200g

Venison tenderloin carpaccio served with parmesan, rocket, capers and our own dressing

Sledz z cebulkq i pieczywem wlasnego wypieku
Tradycyjny sledz serwowany z aromatycznq cebulkq i Swiezym, chrupigcym pieczywem
wilasnego wypieku. Danie, ktore przenosi wprost do smakow polskiej kuchni i domowych
tradyciji.
30z4/150g

Traditional herring with onion and home-baked bread



PRZYSTAWKI NA CIEPLO

Smazony camembert panierowany w kruszonych orzechach
Camembert panierowany w kruszonych orzechach, delikatnie smazony na ztocisty kolor.
Podawany z sosem zurawinowym, swiezq satatkq i chrupiqcq grzankq — idealne potqczenie
kremowej konsystencji, chrupkosci i aromatu owocow.
32z4/215g

Fried camembert, breaded in crushed nuts, served with cranberry souce, rocket salad and courton

Golasy z maczajkq
Roztoczanskie kotleciki z kaszy gryczanej, ziemniakow i twarogu, serwowane z aromatycznq
maczajkq — kremowym sosem na bazie smietanki, cebulki i biatego wina. Danie, ktore
przenosi wprost do lokalnej, domowej kuchni i regionalnych tradycji.
2824/180g

Chops made with buckwheat, potatoes and cottage cheese

Cebularzyki z mastem czosnkowo-ziotlowym 8 szt.

Osiem matych cebularzykow inspirowanych tradycjq Zamoscia, podanych z aromatycznym
mastem czosnkowo-ziotowym. Danie, ktére przywotuje smak lokalnej kuchni i domowego
pieczywa. Wypiekane sq tuz przed podaniem na stot goscia.

33z4/190g

Onion rolls with garlic-herb butter

Podplomyk z czarnuszkq i oliwq czosnkowq
Delikatny podptomyk posypany aromatycznq czarnuszkq, podany z oliwq czosnkowq.
Proste, chrupiqce i pachnqce pieczywo w tradycyjnym, regionalnym wydaniu.
30z4/300g

Flatbread with black cumin and garlic oil



ZUPY

Rosot z kaczki z domowym makaronem
Delikatny rosot z kaczych mies i aromatycznych warzyw, podany z recznie robionym makaronem.
Tradycyjny smak w eleganckiej, lekkiej odstonie.
25z4/400ml

Duck soup with hand-made noodles

Dziadéwka — na bazie rosotu z rwanymi kluseczkami i ziemniakami, okraszona boczkiem
Regionalna zupa przygotowana na bazie aromatycznego rosotu, z rwiqcymi sie kluseczkami i
ziemniakami, okraszona chrupigcym boczkiem. Tradycja Roztocza— danie dostepne wylqcznie u
nas, ktore przenosi wprost do lokalnej kuchni.
25z4/400ml

Dziadéwka — soup with ripped noodles, potatoes, topped with bacon

Krem z pieczonego czosnku podany z ziolowymi grzankami
Aromatyczny i rozgrzewajqcy krem z pieczonego czosnku, serwowany z chrupiqcymi grzankami
posypanymi Swiezymi ziotami. Prosta, sycqca i petna smaku propozycja w tradycyjnym wydaniu.
25z4/300ml

Roasted garlic cream served with herb croutons

SALATKI

Salatka z kozim serem plesniowym
Rukola i carpaccio z buraka w potqczeniu z kozim serem plesniowym, orzechami wtoskimi i
owocami granatu, skropione dressingiem na bazie musztardy i miodu. Wyrafinowana
harmonia smakow — stodko-kwasnych, orzechowych i kremowych.
40z4/320g

Goat cheese salad — arugula, beetroot carpaccio, goat cheese, pomegranates, mustard ands honey dressing

Salatka cesarska
Swieza satata z soczystym grillowanym kurczakiem, pomidorkami, jajkiem, chrupigcymi
grzankami i parmezanem, skropiona aromatycznym sosem anchois. Danie petne kontrastow
smakowych i przyjemnej chrupkosci, inspirowane tradycyjnq satatkq cesarskq.
40z4/375g

Cesar salad — lettuce, chicken, cherry tomatoes, egg, croutons, parmesan cheese, anchovy souce

Satatka z wedzonym pstrqgiem roztoczanskim
Swieza salata, wedzony pstrqg roztoczanski, pomidorki koktajlowe, jajko, kukurydza, czarne
oliwki, kawatki opiekanego ziemniaka, czerwona fasola, parmezan i czerwona cebula,
skropione delikatnym sosem winegret. Wyrafinowana kompozycja smakow, ktora tqczy
aromat ryby z kolorowymi dodatkami.
40z4/490g

Salad with smoked trout from Roztocze — lettuce, smoked trout, cherry tomatoes, egg, corn, black olives, potato
segments, red bean, parmesan cheese, red onion, vinaigrette



DANIA DLA DZIECI

Chrupiqcy kurczak kukurydziany

Kawatki uda kurczaka kukurydzianego przygotowane metodq sous-vide, otulone chrupiqcq
panierkq, podane z pieczonymi czqstkami ziemniaka i aromatycznym sosem majonezowo-
pomidorowym. Wywazone polqczenie soczystego miesa i delikatnej panierki.

Pieces of sous-vide corn chicken thigh, coated in crispy breadcrumbs, served with baked potato wedges and our own
mayonnaise-tomato sauce

40z4/320g

Nalesnik z kremem bananowo-czekoladowym 1szt.
Delikatny nalesnik wypetniony kremem na bazie mascarpone z dodatkiem banana i gorzkiej

czekolady. Idealne potqczenie kremowej stodyczy i wyrafinowanego smaku czekolady.
Crépe with banana and chocolate cream 1 pc.

2274/200g

Zupy — porcje dla dzieci

Mate porcje naszych aktualnie dostepnych zup, przygotowane specjalnie dla najmtodszych.
Soups — portions for children

18z/200ml



DANIA GEOWNE

Pieczona golonka z dzika
Soczysta golonka z dzika, dlugo pieczona, serwowana z kremowym kaszotto borowikowym i
aromatycznym sosem na bazie czerwonego wina. Catosc¢ dopetnia konfitura z borowek,
ktora subtelnie podkresla lesny charakter dania.
68z1/450g

Roasted wild boar shank served with boletus groats and red wine sauce

Pieczona lopatka z jagnieca
Delikatne mieso jagniece, pieczone przez wiele godzin, az stanie sie wyjqtkowo kruche i

aromatyczne. Serwowane z kremowym puree ziemniaczanym, grillowanymi warzywami,
musem mietowym i sosem z czerwonego wind.
Danie o gtebokim, harmonijnym smaku.
7524/450g

Roasted lamb shoulder served with potato puree, seasonal oven-roasted vegetables, mint mousse and red
wine sauce

Konfitowana karkowka z jelenia
Szlachetne mieso jelenia z Roztocza, konfitowane minimum dwanascie godzin w

aromatycznej oliwie z ziotami i czosnkiem, az do uzyskania miekkosci, ktore rozptywa sie w
ustach. Serwowane z kremowq zapiekankq ziemniaczanq, pieczonymi warzywami
sezonowymi i wykwintnym sosem na bazie czerwonego wina.
58z1/450g

Confit deer shoulder served with potato casserole, roasted vegetables and red wine sauce

Filet z kaczki sous-vide
Soczysty filet z kaczki przygotowany metodq sous-vide, dzieki ktérej mieso zachowuje petnie
smaku i niezwyktq delikatnosc¢. Podawany na aksamitnym puree ziemniaczanym, z
wykwintnym sosem z czerwonego wina i grillowanymi warzywami sezonowymi.
68z1/450g

Sous-vide duck fillet served on creamy potato puree, red wine-based cherry sauce and roasted seasonal
vegetables

Poledwiczki wieprzowe z nadzieniem grzybowym
Soczyste poledwiczki wieprzowe otulone aromatycznym boczkiem, wypetnione nadzieniem z

grzybow i trufli. Podawane na aksamitnym puree ziemniaczanym z pieczonymi warzywami
sezonowymi i intensywnym sosem na bazie czerwonego wina.
Potqczenie klasyki i wyrafinowania.
58z1/450g

Pork tenderloin wrapped in bacon with truffle and mushroom filling served on creamy potato puree, red wine
sauce and roasted seasonal vegetables



Filet kurczaka kukurydzianego supreme sous-vide
Soczysty filet z kurczaka kukurydzianego supreme, powoli gotowany w niskiej temperaturze,

by zachowac naturalnq delikatnos¢ miesa. Serwowany z zapiekankq ziemniaczangq - gratin
dauphinois, grillowanymi warzywami i sosem smietanowym na biatym winie —

eleganckie potqczenie tradycji i nowoczesnej techniki.
58z4/450g

Supreme sous-vide corn chicken fillet served with potato casserole,roast vegetables and cream sauce with
white wine

Konfitowane nogi kaczki
Konfitowane nogi kaczki, podane z kremowym puree ziemniaczanym,

stodko-kwaskowym musem jabtkowo-zurawinowym i grillowanymi warzywami.
Catosc¢ dopetnia aromatyczny sos z czerwonego wina.
58z4/450g

Conlfit duck legs served on creamy mashed potatoes accompanied by apple and cranberry mousse, red wine
sauce and grilled seasonal vegetables

Dtlugo pieczone zebro wotlowe
Wielogodzinne pieczenie nadaje zebru wotowemu wyjqtkowq kruchosc i gteboki smak.

Podajemy je z maslanymi ziemniaczkami, grillowanymi pieczarkami, marchewkq i
konfitowanq szalotkq, w towarzystwie aromatycznego sosu na bazie czerwonego wina —
danie, ktore zachwyca harmoniq i elegancjq
78z1/450g

Long-roasted beef rib served with butter-braised potatoes, grilled mushrooms, carrots, shallot confit and red
wine sauce

Filet pstrqga lososiowego
Delikatny filet z pstrqga tososiowego, podany z kremowym puree ziemniaczanym i
sezonowymi warzywami z pieca. Catos¢ dopetnia aksamitny sos na bazie smietanki i
biatego wina, ktory podkresla subtelny smak ryby.
58z1/400g

Salmon trout served with seasonal vegetables, creamy mashed potatoes and cream and white wine sauce



DANIA REGIONALNE

Tarciuch z sosem z grzybow lesnych
Babka ziemniaczana przygotowywana z przetartych ziemniakow z dodatkiem biatego sera,
serwowana z aromatycznym sosem z lesnych grzybow. Danie inspirowane tradycjq
Roztocza, przenosi wprost do smakow regionalnych lasow i polskiej, rustykalnej kuchni.
4474/400g

Potato cake with forest mushroom sauce

Recznie robione pielmiemi ukrainskie
Dwanascie delikatnych, recznie lepionych pielmieni z nadzieniem wotowo-wieprzowym,
podawanych z aromatycznym pietruszkowym masetkiem, Smietanq i octem z pieprzem.
Danie inspirowane tradycyjnymi recepturami kuchni ukrainskiej — proste, domowe i petne
smaku.
4824/300g

Handmade Ukrainian pelmies covered with parsley butter with the addition of cream and vinegar with pepper 12 pcs.

DESERY

Cramble jabtkowe podane na cieplo z gatkq lodow waniliowych
Rozgrzewajqcy deser z aromatycznych jabtek pod kruszonkq, podawany na ciepto z gatkq

lodow waniliowych. Stodkie i kruche, idealne na chwile przyjemnosci w kazdej porze roku.
2524/250g

Apple crumble, served warm with vanilla ice cream

Nalesnik z kremem bananowo-czekoladowym 1szt.
Delikatny nalesnik wypetniony kremem na bazie mascarpone z dodatkiem banana i gorzkiej

czekolady. Idealne potqczenie kremowej stodyczy i wyrafinowanego smaku czekolady.
227}/200g

Crépe with banana and chocolate cream 1 pc.



PIZZA

MARGHERITA
Klasyczna pizza z aromatycznym sosem pomidorowym i ciggnqcq sie mozzarellq.
Prosta, ponadczasowa i petna smaku.

sos pomidorowy, ser mozzarella
33z4/420g

tomato sauce, mozzarella cheese

CAPRICIOSA
Pizza z sosem pomidorowym, mozzarellq, szynkq i pieczarkami. Harmonijne potqczenie delikatnego
miesa i aromatycznych grzybow.
sos pomidorowy, ser mozzarella, szynka, pieczarki
39z¥/500g

tomato sauce, mozzarella cheese, ham, and mushrooms

PARMENSKA
Sos pomidorowy, mozzarella, szynka parmenska, pomidorki koktajlowe, rukola i parmezan.
Wyrafinowana pizza w eleganckim, lekko wytrawnym wydaniu.
sos pomidorowy, ser mozzarella, szynka parmenska, pomidorki koktajlowe, rukola, parmezan
4774/460g

tomato sauce, mozzarella cheese, parma ham, cherry tomatoes, arugula, parmesan

HAWAJSKA
Sos pomidorowy, mozzarella, szynka i stodki ananas. Potqczenie klasyki z tropikalnym akcentem,
stodko-stone i soczyste.
sos pomidorowy, ser mozzarella, szynka, ananas
4474/520g

tomato sauce, mozzarella cheese, chicken, and pineapple

SEROWA
Sos pomidorowy, mozzarella, ser plesniowy, camembert i parmezan. Intensywna, kremowa uczta
dla mitosnikow sera.

sos pomidorowy, ser mozzarella, ser plesniowy, camembert, parmezan
447}/500g

tomato sauce, mozzarella cheese, blue cheese, camembert, and parmesan



WEGETARIANSKA
Sos pomidorowy, mozzarella, papryka, kukurydza, brokut, cebula, pomidorki koktajlowe i oliwki.
Kolorowa, lekka i petna warzyw pizza, idealna dla wegetarian.
sos pomidorowy, ser mozzarella, papryka, kukurydza, brokul, cebula, pomidorki koktajlowe,
oliwki
4274/580g

tomato sauce, mozzarella cheese, peppers, corn, broccoli, onion, cherry tomatoes, olives

CHLOPSKA
Sos chrzanowy, mozzarella, kietbasa, boczek, cebula i ogorek kiszony. Pizza o wyrazistym,
rustykalnym charakterze z lokalnym akcentem.
sos chrzanowy, ser mozzarella, kietbasa, boczek, cebula, ogorek kiszony
45z1/560g

horseradish sauce, mozzarella cheese, sausage, bacon, onion, pickled cucumber

ROZTOCZANSKA
Sos smietanowy, mozzarella, podgrzybek, wedzony pstrqg, cebulka, Smietanka, koperek i czosnek
niedZwiedzi. Regionalna pizza inspirowana smakami Roztocza — aromatyczna i wyrazista.
sos Smietanowy,ser, podgrzybek, wedzony pstrqg, cebulka, smietanka, koperek, czosnek
niedzwiedzi
48z1/520g

cream sauce with parsley, mozzarella cheese, bolete, smoked trout, onion, 30% cream, dill, wild garlic

OSTRY KAZIK
Sos pomidorowy, mozzarella, tabasco, pikantne salami, czarne oliwki i papryka jalapefio. Dla
mitosnikow ostrych smakéw — wyrazista, ognista pizza petna charakteru.

sos pomidorowy, ser mozzarella, tabasco, pikantne salami, czarne oliwki, papryka jalapeno
45z1/520g



