
Carte  

  

Entrées         

Foie gras mi cuit maison et son pain d’épices 16€  

Planche apéritive 17€ 

Croustillant de chèvre au miel 8€ 

Tartine à l’avocat et saumon fumé, oignon rouge citron vert  11€50  

  

Viandes  

Filet de bœuf FR 180g mariné au romarin 26€  

Burger frites maison (haché 150g, tomate, cornichon, oignons) 16€  

Andouillette 5A à la moutarde du Vexin 18€50  

Effiloché de canard confit sur sa purée 17€ 

  

Poissons  

Saint jacques snackées sur sa fondue de poireaux 19€50  

Pêche du jour sur sa ratatouille 17€  

  

Desserts 8€ 

Mi cuit au chocolat et son sorbet du moment 

Brioche retrouvée et sa glace caramel 

Pavlova au fruits exotique 

Café gourmand  

Champagne gourmand +4€ 

Assiette de fromages  

Tous nos plats sont faits sur place à partir de produits frais cela peut entrainer des modifications 
ponctuelles de la carte, merci de votre compréhension 


	Entrées
	Viandes
	Poissons
	Desserts 8€

